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RESOLUCION ADMINISTRATIVA SENASAG N°0224/2024
Santisima Trinidad, 04 de septiembre de 2024

VISTOS Y CONSIDERANDO:

ﬂun, la Bumﬂu:iﬁn P-nllti’.::l :Inl El'llln. H‘tﬂﬂﬁ:ﬂ En sU Articulo 167 Paragrafo Il. E]
; : alimentaria, a través de una

allruana adaﬂ.md: W tB pnm la pnhlmﬁn

Que, el mismo Cuerpo Constitucional, prevé en su Ariculo 298° Paragrafo Il. Las
competencias exclusivas del nivel central del Estado, numeral 21) La Sanidad Inocuidad
Agropecuans,

Que, la Ley N° 031 “Ley Marco de Autonomias y Descentralizacion “Andrés |bafiez”,
sefiala en su Articulo 81°, paragrafo |, numeral 1, inciso b) Formular y aprobar politicas
generales de proteccion a la produccion agropecuaria y agroindustrial, que contribuyan a la
seguridad y soberania alimentaria del pais; de igual manera, en el paragrafo |l indica: qua
&l nivel central del Estado, tiene la mmpatm-ma exclusiva de -&m p-ul[m:a! normas :.r

Que, mediante Ley N° 2061 de 16 de marzo de 2000, se crea el Servicio Nacional de
Sanidad Agropacuaria e Inocuidad Alimentaria - SENASAG, como estructura operativa del
entonces Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural, hoy denominado

Mlnrstan-u de Dﬂarrcﬂh Fti.lmi ',r Thumls encargado de adminisirar el Régimen de Sanidad

Que, la antes referida Ley en su Articulo 2, referido a la compelencia del "SENASAG"
determina en los incisos a) la proteccion sanitaria del patrimonio agropecuarnio y forestal, b)
La cerificacién de |a sanidad agropecuaria e Inoculdad alimentana de productos de
consumao nacional, de exportacion e importacion, d) El control, prevencion y ermadicacion de
plagas y enfermedades de animales y vegetales e) El control y garantia de la inocuidad de
los alimentos, en los ramos productivos y de procesamianio gue comespondan al secior
agropecuans.

Que, la Ley N* 830 de 06 de septiembre de 2018, "Ley de Sanidad Agropecuaria @
Inocuidad Alimentaria”, sefiala en su Articulo. 3.- (AMBITO DE APLICACION). La presente
Ley se aplica a las entidades del nivel cantral del Estado, entidades territoriales autdnomas,
asi como a toda persona natural o juridica, piblica o privada, con o sin fines de lucro, en el
ambito de [a Sanidad Agropecuana e Inocuidad Alimentaria en todo el territorio del Estado
Plurinacional de Bolivia.

Cue, la “LEY DE SANIDAD AGROPECUARIA E INOCWNDAD ALIMENTARIA", en su
Articulo 4.- (PRIORIDAD NACIONAL). Declara de prioridad nacional la Sanidad
Agropecuarta e Inoculdad Alimentaria en todo el termitorio del Estado Plurinacional de
Bolivia, debiéndose asignar recursos para la prevencion, control y erradicacion de plagas,
enfermedades y contaminantes. De igual manera, en su Articulo 5°, establece la finalidad
de la Ley, la cual es garantizar la Sanidad Agropecuaria e Inocuidad Alimentaria.

Que, la antes referida Ley en su Articulo 8%, Pardgrafo |. declara como Autoridad Nacional
Competente, en materia de Sanidad Agropecuaria e Inocuidad Alimentaria al SENASAG. 11
El alcance del SENASAG en &l ambito de sus alribucionas, se circunscribe a los servicios
de alcance nacional, en los tframos productivos y de procesamiento en todo el territorio del
Estado Plurinacional de Bolivia.

Que, el Articulo 11°.- {Cmmnnantﬂa} indice iii. Im:-c.uldﬂl:l .Al:munt.&ria de la Lﬂ'_r H' E'-':.'rﬂ
hunu pnrnh,tuﬂw aran : 5 IO VDS
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Que, el Decreto Supremo N° 25729 de fecha 07 de abril de 2000, tiene por objeto
establecer la organizacidn y funcionamiento del Servicio Nacional de Sanidad Agropecuaria
e Inocuidad Alimentaria - SENASAG. Asimismo, an su Articulo 3, establece su mision
Institucional, la cual es &l de administrar el régimen especifico de sanidad agropecuaria e
inocuidad alimentaria en todo el temitorio nacional, con atribuciones de preservar la
condicion sanitarta del patrimonio productive agropecuario y forestal, el mejoramiento
sanitario de la produccion animal y vegetal y, garantizar la inocuidad da los alimentos en los

tramos productivas v de procesamiento que comaspondan al sector agropacuarnio.

Que, &l Articule 7 del antes referido Decreto Supremo, determina que el SENASAG, tiene
las siguientes atribuciones: a) Administrar el régimen legal especifico de Sanidad
Agropecuaria e Inocuidad Alimentaria, b) Resciver los asuntos de su competencia mediante
resoluciones administrativas, n) Emitir las cedificaciones sanitarias de exporiacion e
importacidn comrespondientes.

Que, al Art. 10 paragrafo [l. Del mismo Cuerpo Legal, establece las atribuciones del Director
General Ejecutivo dal SENASAG, siendo alguna de sillas las siguientes, a) Ejercer |a
reprasentacidn legal del SENASAG, b) Dirigir la institucidn en todas sus actividades técnico
operativo y administrativo, ¢) Cumpilir y hacer cumplir las normas legales y atribuciones del
SENASAG, d) Conocar y tramitar los asuntos que le son planteados an el marco de su
competencia, &) Dictar resoluciones administrativas sobre asuntos de su competencia.

Que, &l mismo Cuerpo Legal en su Articulo 16, determina las atribuciones de la Unidad
Hlninnll' dl 1nm:uldld hlimntl.rh siendo ilguml de ﬂ‘“ﬂ!- las mgurﬂntm al Conducir af

Que, la Resolucidn Administrativa SENASAG N*010/2012, de 06 de febrero de 2012,
apnn!:almﬂimchiuﬂddﬁngumudnhqmmdu!a Inocuidad de Frutas y

Que, !a Resolucion Administrativa SENASAG N°093/2012, de 31 de julio de 2012
aprueba el Plantel Animal Bajo Control Oficial Lechero “FABCO Lechero®, que considera
las Buanas Practicas Pacuarias en o Ordedfio, en al manajo de madicamentos veterinarios,

' del medio ambiente, de la sanidad del plantel.

Que, la Resolucién Administrativa SENASAG N°012/2013, de 20 de febrero de 2013,
aprueba el Programa de Ceriificacion de Buenas Pricticas Agricolas en Frutas y Hortalizas.

CONSIDERANDO I:

Que, el INFORME TECNICO SENASAG/JNIA/N®047/2024 de 26/08/2024, perfilade por |a
Ing. Maria Gracia Poveda Alarcon, Responsable Macional de Programas & Inocuidad
Agroalimentaria, estableca principios directrices y requisitos minimos para la obtencidén del
Registro como Operador de Buenas Practicas Agropecuaria, con e propésito de garantizar
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la adopcidn de medidas preventivas en la produccion primaria, orentadas & reducir a
probabilidad de contaminacidn del producto, presarvando su inocuidad para al consumo
humano, ademas del manejo sustentable de insumos acorde al Servicio N"30 de inocuidad
alimentana de la Ley N830.

Que, las exigencias del mercado demandante de productos primarios de origen agricola y
pecuario, reguieren que los mismos garanticen las condiciones de inocuidad y que los
mismos no pongan en riesgo la salud de los consumidores. En consecuencia, se ha
identificando la necesidad de establecer regulaciones de aplicacion obligatoria para
responder a estas, debido a que es de vital importancia la adopcion de criterios de inocuidad
en l& produccion primaria y la concientizacion en todos los eslabones de |la cadena
productiva, para el afecto se solicita la emision de Resolucion Administrativa, |a cual
apruebe el "REGLAMENTO PARA OBTENCION DEL REGISTRO DE OPERADOR DE
BUENAS PRACTICAS AGROPECUARIAS PRODUCTORES - PRIMARIOS Y SU
CERTIFICACION", el cual consta de dos Manuales.

Que, el INFORME LEGAL INF/ISENASAG/UNAJ N"0611/2024, de 04/08/2024, que
anafizado y valorado el Informe Técnico SEMASAGHINIAMN®047/2024, concluye sedalando
que &l SENASAG, es brazo operativo del Ministerio de Desamollo Rural y Tierras - MDRyT,
encargado de la administracion del régimen legal especifico de Sanidad Agropecuara e
Inocuidad Alimentaria en todo el territoric ded Estado Plurinacional de Bolivia, por ende la
Autoridad Macional Competente en materia sanitaria cuya mision institucional es “Mejorar
¥ proteger fa condicién sanitaria del patrimonio productive agropecuario y forestal y
la inocwidad alimentaria, para contribuir al desarroflo susfentable y sosfenible del
sector agropecuario con soberania y seguridad alimentaria™, teniendo enfre sus
alribuciones |a proteccion sanitaria y fitosanitaria del patrimonio agropecuario y forestal,
realizar & control de la inocuidad de los almentos en los tramos productivos y de
procesamients, implementar y administrar &l registro sanitario en materia de Sanidad
Agropecuaria e Inocuidad Alimentaria, como el Unico registro oficial del Estade Pluninacional
de Bofivia, certificar la sanidad agropecuaria e inocuidad alimentana para |la importacion y
exportacion,

En ese entendido y ante las exigencias del mercado demandante de productos primarios
de origen agricola y pecuarin, se haca necesario establecer regulaciones de aplicacion
obligatoria para responder a estas, debido a que es de vital importancia la adopcion de
criterios de inocuidad en la produccidn primana y la concientizacion en todos los aslabones
de la cadena productiva, con ello garantizar las condiciones de inocuidad y por ende |a
salud de los consumidores. Por consiguiente, cormesponde viabilizar la aprobacion del
“REGLAMENTO PARA LA OBTENCION DEL REGISTRO DE OPERADOR DE BUENAS
PRACTICAS AGROPECUARIAS PRODUCTORES - PRIMARIOS Y SU
CERTIFICACION", el cual consta de dos Manuales: 1) Manual de Requisitos Técnicos y
Procedimientos para Implementacion de Buenas Practicas Agricolas en Frutas, Hortalizas
y Otros Alimentos de Origen Viegetal y su Certificacion, que incluye los manuales de Buenas
Practicas Agricolas en el Cultivo de Banano y Pifia y 2) Manual de Requisitos Técnicos y
Procedimientos para la Implementacion de Buenas Practicas Pecuarias en la Produccion
“de Leche y su Certificacion.

LU
', =" Dado que los mismos se enmarcan en las disposiciones normativas con las que cuenta el
el SENASAG, en materia de Sanidad Agropecuaria e Inocuidad Alimentaria, confendas
mediante Ley N°830 At 15° y D.5 N"25729 Art. 7°, siendo por lo tanto legalments
precedents, debiendo emitirse para tal efecto la Resolucion Administrativa correspondiente,
considerande  los  justificativos descrites en el  Informe  Técnico
SENASAG/INIA/N047/2024.

POR TANTO:
« | Alimentaria - SENASAG, Ing. Juan Miguel Quiraz Ugarte, designado mediante Resolucion

- Ministerial N® 212, de 01 de julio de 2024, con la facultades conferidas por el Articulo 10°
del Decreto Supremo N° 25729 de 07 de Abril de 2000.

_ [;!f; '’ -\ El Director General Ejecutivo del Servicio Nacional de Sanidad Agropecuaria e Inocuidad

EEFVICIO HACIONAL DE SANIAD AGROPECUARLA E INOCLADAD ALIMENTARLA
A sl Matusch Esg Felix Sattor Telifonos: 591-3-86281 05 - Fax’ 591-3-46 20603 Sifio weh: www sz gob ba
Trinicad - Beni - Bolivia



ST00 FLUEKNAL A

BDL[VIA qulr;l{ﬂgﬁi[gﬁﬁh_lﬁﬂL ¥ TIERRAS

RESUELVE:

PRIMERO. - APRUEBESE, &l "REGLAMENTO PARA OBTENCION DEL REGISTRO DE
OPERADOR DE BUENAS PRACTICAS AGROPECUARIAS PRODUCTORES -
PRIMARIOS Y SU CERTIFICACION", el cual consta de dos (2) Manuales de requisitos
técnicos detallados de la siguiente manera:

1. Manual de Requisitos Técnicos y Procedimientos para Implementacion de Buenas
Practicas Agricolas en Frutas. Horlalizas y Otros Alimentos de Origen Vegetal y su
Certificacion, que incluye el Manual de Buenas Practicas Agricolas en el Cultivo de
Banano y el Manual de Buenas Practicas Agricolas en el Cultivo de Pifia.

2. Manual de Requisitos Técnicos y Procedimiantos para la implemantacion de Buenas
Practicas Pacuarias en la Produccidn de Leche y su Cerfificacian.

SEGUNDO. - fAEHﬂEABIﬂH_L guedan abrogadas y sin valor legal las siguientes
Resoluciones Administrativas;

1. Resolucidn Administrativa SENASAG N*010/2012, de 06 de febwero de 2012,
2 Resolucién Administrativa SENASAG N°083/2012, de 31 de julio de 2012,
3. Resclucion Administrativa SENASAG N°D12/2013, de 20 de fabrero de 2013.

TERCERO. - (VIGENCIA), la presente resolucidn entrard en wvigencia y sera de
cumplimiento obligatono a partir de su publicacion en la pagina Web dal SENASAG,

CUARTO. - (AMBITO DE APLICACION), |a presente Resolucitn Administrativa serd de
cumplimiento obligatorio, en todo el territono Nacional y sera aplicable, a todas las personas
naturales y juridicas, sean esias plblicas o privadas, con o sin fines de lucro, que tengan
intereses 0 desamollen sus actividades principales o secundarias en el ambito de la

produccion primaria de alimentos y procesamiento de alimentos de origen agropecuarno.
QUINTO. - {GLOSARIO), para una mejor compresion se describe el siguiente glosano.

1. El "REGLAMENTO PARA OBTENCION DEL REGISTRO DE OPERADOR DE
BUENAS PRACTICAS AGROPECUARIAS PRODUCTORES — PRIMARIOS Y SU
CERTIFICACION", consta de Ocho (X) Capitulos y Ocho (B) Anexos.

2. El "Manual de Requisitos Técnicos y Procedimientos para la Implementacidn de
Buenas Practicas Agricolas en Frutas y Hortalizas y Otros Alimentos de Origen
Vegetal y su Cadificacion”, el cual consta de Cuatro (IV) Capltulps.

3. Manual de Requisitos Técnicos y Procedimientos para |a Implementacion de Buenas
Practicas Pecuarias en la Produccitn de Leche y su Certificacion”, el cual consta de
MNueve (8) Puntos y Once (11) Anexos.

Documentos que s& encuentran adjuntos y forman parte indivisible de la presante
Resolucidn Administrativa.

SEXTO. - (DE LA EJECUCION Y CUMPLIMIENTO), quedan encargados para su fiel y
astricto cumplimiento ademas de la ejecucidn de la presente Resolucion Administrativa la
Unidad Nacional da Inocuidad Alimentaria a través del responsable Nacional de Programas
e Inocuidad Agroalimentaria, v las Jefaturas Departamentales del SENASAG.

REGISTRESE, COMUNIQUESE, CUMPLASE Y ARCHIVESE...it/

SERVICID MACIOMAL DE SAMIDAD AGROPECUARLY E BNGCLUIDAD ALIBMENTARLA
Ay, José Nessch Esq. Feli Satton Teldlonoe: 591-3-46Z8105 - Far 507-3-0838683 Sio web: www, senaang. pob bo
Trimdied = Beni - Bolsia



I'a R IIY.%HII (B}

NG TERID D
DESARMOLLO AURAL ¥ THERRAS

e ivid

REGLAMENTO PARA OBTENCION DEL REGISTRO DE
OPERADOR DE BUENAS PRACTICAS AGROPECUARIAS
PRODUCTORES - PRIMARIOS Y SU CERTIFICACION

thmndn;!ﬂﬁmdn - Eﬂhﬁdqmr =
MVE, G | C'I:H bra C'I:HTE'&
Ing. Maria Gracia Poveda JE:EE:,:CW:AL DE MVZ. Gonzalo Colmbra Cormea
Alarcdn INOCUIDAD ALIMENTARIA JEFE NACIONAL DE INOCUIDAD
RESPONSABLE ALIMENTARIA

MACIONAL DE

INOCUIDA

..,! #1
hGHﬂA}Iﬂ AR
o T

Facha:
22082024

Firma:
__.ﬂ

= \
Tabla de Modificaciones
0 22/108/2024 Ere;cidn dal Documanto. i

Trinidad — B&ni — Bakvia

SERVICIO RACIONAL DE SANIDAD AGROPECUARIA E INOCUIDAD ALIMENTARIA
Ay, Josd Malusch E5q. Felix Salbon Teldtoroe: 551-3-48208105 - Fax: 591-3-482500:3 Sita wab: weeer senasag.gobbo




EEFADD PLUFIMLLCIONAL I AKIETERD OE
Bﬂ Llﬂﬂ DEGBARRILLD RLIRAL ¥ TIERRAS

INDICE
Contenda
1, INTRODUCCION............ O — . | RS 5
Er Hhﬂcﬂ I—EGA-LI EEELE I e L LT T T R R L e e e e L L e e L e DL L bl bl ) -|J-I-I-|-I-I.I=
CAPITULD |
DISPOSICIONES GEMNERALES ......c.ccoiimnmmnmssmss seasssm s bes eid i s s S S e e o i i1
Articuls L- OBjethVo........... U S | - 6
Articulo 2= AlCHRCE mmmsmssss e e e s ]
Articalo 3.- De la obligatoriedad y tiempo de vigencia del Begistro oo s
Al'tll!.“'l 4.~ DelMICIDNeS. i sririsissssabsisiasnss AR e SR R LA R T R R A T e
CAPITULO NI
DEL REGISTRO COMO OPERADOR DE BUEMAS PRACTICAS AGROPECUARIAS -
PRODUCTORES PRIMARIOS ¥ LA CERTIFICACION BPA (RUBRO AGRICOLA) 11
Articulo 5.- Del Ndmero de Registro de Operadores de Buenas Pricticas Agropecuarias — Productores
Prinarios (Rubro ARrieola) ....cmeicismsesss seeesnssses i 11

Articulo .- Del Registro de Datos en el Certificado de Registro como Operador de Buenas Pricticas
Agropecuarias — Productor Primario (Rubro agricola) en el Registro y Certificacion de Buenas Pricticas

AFTICOIRE coovcrasnnnmimaansssssnsmmananss snsrsansmnn mra ans e s e b EE b SRS bR AR R Y e H e SR e A R L 11
Articulo 7.~ Modalidades de Cerfificocion considerndas en el Registro como Operador de Buenas Fricticas
Agropecuarias — Productores primarios — Rubro Agricold .. ....cccoiememmmsmimsnisssnssisissmmnsisnss e 13

Articulo 8- De los requisitos documentales pars ln obfenciin del Registro como Operador de Buenas
Pricticas Agropecuarias — Productores Primarios ¥ la Certificacin en Buenas Pricticas Agricolas = BPA

(Ruhire: agrieali). o iosessasassssnne R T 2 SO oy o) Mppppm——. 13
Articuls %.- Procedimients para ls obtencido v/io resovacion del Registro v Certificacion de Buenus Pricticas
Agricolas ...... i T o 13
Articulo 1.- D¢ la Inspeccitn de verificacitn de b aplicacién de Buenas Pricticas Agropecuarias — Hubro
Agricola (BPA) v su procedimiento. .. PR P PR 5 o 15
Articalo 11.- De la Inspeccitn de cumplimiente del plan de accbones correctivas e implementaciin de los
puntos obseryados s e s s s B R S RO R U2 1 i S A g b
Articalo 12.-Inconformidad de resultados N Frea—— oMl |
capiTuLo I

DEL REGISTRO COMO OPERADOR DE BUENAS PRACTICAS AGROPEGCUARIAS -
FPRODUGTORES PRIMARIOS RUBRO PECUARIO Y SU CERTIFICAGION (BPP) c.roriseminiviinsnines w18
Articalo 13- Del Nimero de Registro 1L R PSS R 18
Articule 14.- Del Registro de Datos en el Cerfifiendo.......orveeees et v 15
Articulo 15.- Registro como Operador de Buenas Practicas Agropecuarias - Pmﬂw:-.tnm
Frimarios Rubro Pecuarlo (BPF) v el aseguramiento de 12 InocUidad. ..o cetiioisisies sraies 18
Articulo 16.- Modalidades de Certificacion consideradas en el Regisiro como Operador de Bl_l.cm:! Practicas
Agropecuarias — Productores prinarios HuBro PEouBrit. . o o reessnsssemoassasesmaiiensssassssdosionsin s L

Hﬂ'ﬂﬂﬂ NACIONAL DE SANIDAD AEHIZIFEEH.IHH E INDCGUIDAD ALMENTARIA
Ay, Joad Nafusch BEdq. Felo Satton Teléfonos: 59Y-3-8628108 - Fac 551-3-4529583 Sitio web; v sanasag gob bo
Trnidad = Bers = Bolhvia




ERTAGH PSS ACEIHAL B

BOLIVIA &Rt v nsmus

Articulo 17.- De los requisitos para ln obiencidn del Registro como Operador de Buenas Pricticas
Agropecuarias = Productores Primarios y la Certificaciin en Buenas Pricticas Pecuaring — BPP...covneees 20

Articulo 18, Procedimiento para b obtencién ylo renovacion del Registro y Certificacién de Buenas l'rhrl-cu! ’
Pecunring s

Articalo 19~ De la Inspeccidn de verificacién de Ia aplicacién de Buenas Pricticas Agropecuarias -

Producior Primario Bubro Fecaario (BFF) 3
Articulo 20.- De la Inspeceiin de cumplimiento del plan de acclones correctivas ¢ implementacién de los
puntos ohservados e e e 26
Articuls 21-Inconformidad de resuliados . = " 26
CAPITULD IV

DEL PROCEDIMIENTO PARA LA MODIFICACION DEL REGISTRO COMO OPERADCR DE
BUEMAS PRACTICAS AGROPECUARIAS ......cccvciciisnninisinmns s s mnananasnnrrrsss sssse ¥ 26
Articulo 22.- De In modifieacion del Registro como Operador de Buenas Pricticas Agropecuarias -
Productores Primarios {Aplicable al Rubro Agricola) — Cambios que requieren inspecciin 26
Articulo 23.- De ln modificaciin del Regiatro como Operador de Buenas Pricticas Agropecaarias —
Productores Primarios del rubro agricola o del rabro pecuario (Cambios Administralives) ..o I8
CAPITULD V

DE LAS TASAS DE REGISTRO COMO OPERADOR DE BUENAS PRACTICAS AGROPECUARIAS
~PRODUCTORES PRIMARIDE... ..o ereeisre bt it sossiss sn iasiis s 4 4s sa s s s seveisns 42 45 ar'eriasss buesras snse 28
Articulo 24.- De la obiencidn o renovackia de Registro como operador de buenas pricticas agropecaarias —
Productores Primarkis. e omm——m—mn R L e N B R 29
Articulo 25.- De la modificaciin del Registro como Dperador de Buenas Pricticas Agropecyarias -
Productores Primarios (Aplicable al Rubro Agricola) — Cambios gque requicren imspeccion ... ssmmsssa ?
Articulo 26.- De la modificacion administrativa del Registro como Operador de Buenas Pricticas
Agropecuarias = Productores  Primarios  (Cambios slmin SIrmiivos) ... Fasnnns - 30
CAPITULO VI

SEGUIMIENTO AL REGISTRO ¥ CERTIFICACION DE BUENAS PRACTICAS hEHﬂF‘EGUAHMﬁ -
PRODUCTORES PRIMARIOS (BPABPP)......ccoovmsnanrns R 10
Articubs 27.- Del Plan Anual de Inspeccitn a Operadores de Buenas Pricticas Agropecuarias — Productores
I DD RIS icnciania s ssnminnins i mimsisa s peisinsi b A4 1 B A P A PR A A AR TR AR 30
Articubs 28.- De la atenciton & denuncias al predio agricola o establecimiento pecuario ..o ciaemmemeioes a1
Articulo 19.- De la inspeccion de seguimiento acorde ¢l plan anual y su procedimbenio....... i 31
Articule 30.- De la inspeccidn extraordinaria ¥ su procedimiento, sani S CUR R P -
CAPITULO VII

DISTINTIWD NACIOMAL [SELLD)...coicimmmimmmssnsesasas s s ssasassrnrrsssasasnss =R R ARLE |
Articulo 31.-Del uso del Distintive Nocionnl.rmmmmeemm s s b ; 32
CAPITULD VIl !
CAPACITACION ¥ DESARROLLD DE HABILIDADES. ......ocorermssmsss onsnssassensiassnisns b 33
Articulo }1.- De los eventos de Capacitachin ..... A I PO R SR Sl e : 33
Articulo 33.-Del establecimiento de scuerdos.. ... eeeereemss s seemssss s mess s ss s ssss s e ' 33

SERVICID NACIONAL DE SANIDAD .E.-EHﬂP!-I:I.lAH.I.B. E INOCUMAD ALIMENTARIA
Ay, Jose Hatusch Esq, Feli Sattorl Telédonos: 581-3-4628105 - Fax: 591-3-482860) Sio web: wyww senasag gob bo
Trinidad — Bai — Badvia




®

15 TASD DM RACTFORAG L1

BOLIVIA B0t oo v neanas

Articulo 34.- De la suspension del Registro como Operador de Buenas Practicas Aummu-riﬂa—a

Productores Primarios y la Caertificaciin (BPA 0 BPP).....ciimnimnsseisisisssie i s s
Articulo 35.- De la cancelacién del Registro como Operador de Buenas Pricticas Agropecuarias -
Productores Primarios y la Cartificacién (BPA 0 BPP).......coemann P T — w o

Articulo 36.- Del establecimiento de procedimientos, requisitos técnicos, guias y manuales para
la obtencion del Registro como Operador de Buenas Practicas Anmnmuurlu = Productores

Primarios y 1a Certificacion (BPA 0 BPP) ... s s sisssssssssssssssbtsstassinsassmssinss s e 34
3. FORMULARIOS......cccceeeemrmnmsmnsssssnssmmssren s anssasansssbab ssnmsnssanss 34
1) Formulario de solicitud para obtencion del Registro de Operador de Buenas Pricticas
Agropecuarias Productores Primarios (RUbro AgrCola) .........cccowmsrmsmsmmmmrasnssismsmssasasas 34
2) Formulario de solicitud para obtencion del Registro de Operador de Buenas Practicas
Agropecuarias Productores Primarios (Rubro Pecuarie)... PPPIRIETIRRRL .
3) Dictamen para el Registro de Operador de Buenas F'ni::lll:u hn-rupm:uarha
Productores Primarios = Productor Primario y Certificacion BPA/. ...............ccccevinnninn 34
4) Informe Técnico para el Registro de Operador de Buenas Practicas Agropacuarias
Productores Primarios — Productor Primario y Certificacion BPAL ...........ccoevemieisinns 34
A ANENDE oo cinissinimasimssiis s s s i i 35
1) Lista de verificacidon de requisitos previos (Predio Agricola) ... 35
2) Lista de verificacién de requisiios previos obligatorios (Establecimiento Pecuario
DOV PrOPOBID IR oottt sttt me st 35

3) Formatos de Certificado de Registro de Operador de Buenas Practicas Agropecuarias
Productores Primarios y Certificacién BPA (Rubro Agricola) | Certificado de Registro de
Operador de Buenas Practicas Agropecuarias Productores Primarios Certificacion

(FRUbro PECUR0)......cccccuimmsmssnsmarmnssssnsssmssnssssnssnassen X5
4) Distintivo Naclonal ..............cccccoeemivrmrmnereererssesssssees 35
§) Procedimiento de Inspeccién para el Registro de Oparadores de Buunu Pricticas
Agropecuarias — Productores Primaros ................ccoecvvecenicnrcminsccnsnnnses 35
&) Referencia REGENSA: Requisitos para la acreditacion de profesionales 15
T} Lista de documentos del Reglamento... I
B8) Material guia de implementacion BPA Ill.urluul EPA un nl cuﬂhu nu Bnnann y' hhnunl
BPA en el cultive de Pifia) ... i e e B SR b A s
B L T B e e L e e, 34 a5

SERVICIO NACIOMAL DE SANIDAD AGROPECUARIA E INOCUIDAD ALIMENTARLS
Ay, Josk Matusch Esq, Falx Satton Teldforos. 551-3-2820106 - Fax: 891-3-4052 8803 Sitio web: waw sanaseg gob o

Trinidad = Beni o Fnles




pElans RasRariiek

L T
BOLIVIA Fsts e v nesas

1. INTRODUGCION

Los alimentos de origen agropecuario se constituyen en una de las principales fuentes de
alimentacitn para los seres humanos, a través de elios las personas obtienen nutrientes esenciales
e indispensables que favorecen su salud y mejoran su calidad de vida personal, sin embargo
durante & proceso de produccion primaria, estos alimentos interactuan con una sene de
sustancias y superficies de contacto vivas e inertes de cuales pueden adquirr confaminantes de
tipo biolégico, quimice yio fisico y con elle elevar el riesgo de dafio a [a salud humana.

La aplicacién de las medidas de prevencién, en base a principios de las Buenas Practicas Agricolas
(alimentos de origen vegetal) y Buenas Practicas Pecuarias (alimentos de onigen animal), se
constituyen en la accién basica central para reducir los riesgos de contaminacion y producir agro
alimentos sanos e inocuos, esto significa evitar todo tipo de contaminacidn; microbiclégica, fisica
yle quimica, con la finalidad de obtener y garantizar la inocuidad de los mismos. Este aspacto se ha
convertido en una exigencia y factor de calidad en los mercados internos y de exportacion.

El contexto actual de la produccién y comercializacion de alimentos de origen agropecuario, pasa
por la necesidad de incorporarse a una realidad de competitividad mas exigente en o gue respacta
a la inocuidad alimentaria, preservacion del madioambiente y [a trazabilidad del producto.

El trabajo que se realiza en Ia prevencion y control de plagas vegetales y enfermedades animales,
gque afectan a la agriculiura ¥y ganaderia, exige ante las nuevas necesidades en ia produccion,
comercializacion y consumo de bienes de origan vegetal y animal, la de reducir los riesgos de
contaminacian y tiempos de carencia, a fravés de |a implementacién de las Buanas Practicas
Agricolas (alimentos de origen vegetal) v Buenas Prachicas Pecuarias (alimentos de onigen animal)
con o que el Ministerio de Desarrcllo Bural vy Tierras (MDRyT) a traves del Servicio MNacional de
Sanidad Agropecuaria @ [|nocuidad Alimentaria (SEMASAG), asumen con atribuciones |a
responsabilidad de salvaguardar la agricultura y |a ganaderia, contra la accidn penjudicial de las
plagas v enfermeadades v obtener alimentos inocuos libres de contaminantes que no pongan-en——
riesgo la salud publica. |-
El SENASAG como drgano rector de la emisién de la Mormativa en Materia de Inocuidad
Alimentaria, regula la operacidn técnica y el ejercicio de recursos publicos. Bajo este marco -
normativa, se elabord el presente Reglamento, que tiene como propdsito fundamental el -de——
™ establecer los criterios técnicos legales, para el Registro de Operadores de Buenas Practicas .
Agropecuarias y la Certificacion de Buenas Practicas Agricolas - BPAs, en la produccién | primaria| [

de alimentos de origen vegetal v Is Certificacion de Buenas Pricticas Pecuarias ar"r ta:p'midun:iurrﬁi:h'fj;
allimentos de origen animal. '] _ |_;'~_'"}':f.'5 e
. ol |
2. MARCO LEGAL. e
. 2| : i ] oA
El marco legal base del presente Reglamento, es el siguiente: WAl | AR

» Constituclén Politica del Estado: : et
El Paragrafa Il del Articulo 16 sefiala que “el Estado tiene.la.obligacidn de garanti

alimentarnia, a través de una alimentacion sane, adecuada y suficiente para foda la. &
|, KA
* Ley 2061 de 16 de marzo de 2000. Sl 2

Articulo 1, crea “al Servicio Nacional de Sanidad Agropecuaria e Innﬁiﬁéﬂﬁmeﬂa[ﬁ:ﬁ
come estructura operativa del Ministeric de Agriculiura, Ganaderia y Desarroila Ru
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Ministerio de Desarrolio Rural y Tierras), encargado de administrar el Regimen de Sanidad
Agropecuaria & inccuidad alimentaria”.

« Decreto Supremo N* 26729 :

En su Articulo 7 establece las atribuciones del SENASAG, previendo en sus incs,, |, | ney., |as de
Reglamentar los procedimientos para la fiscalizacion, control y seguimianto para la inocuidad
alimentaria en los tramos productivos y de procesamiento del sector agropecuario.

= Loy N° 830 del 06 de septiembre del 2016 . y

El Aniculc 4 de esta Ley, declara de prioridad nacional la Sanidad Agropecuaria e Inocuidad
Alimantaria en todo el territorio del Estado Plurinacional de Bolivia; de igual manera en su articulo 5
estableca |a finalidad de la ley, la cual es garantizar |a Sanidad Agropecuana e Inocuidad
Almentana,

Asi mismo, en su arficulo 8 Pardgrafo | declara como Autoridad Macional Competente, en materia
de Sanidad Agropecuaria e Inocuidad Alimentaria, del Estado Piurinacional de Bolivia al SENASAG.
El articule 11 de la misma Ley, indica cuales son los componentes del servicio y el objetivo de cada
una, skendo para o Componente lll. Inoguidad Alimentaria, el de garantizar la inocuidad de los
alimentos en los trames productivos v de procesamiente, regulando las buenas practicas en la
produccion primaria y transformacian, registro y vigilancia.

CAPITULO |
DISPOSICIONES GENERALES
Articulo 1.- Objetivo

Establecer los requisitos y procedimientos para la obtencidn, renovacion y modificacion del Registro
ecomo “Operador de Buenas Practicas Agropecuarias = Productores Primarios” ¥ contempla la
Certificacion de Buenas Practicas Agricolas (EPA) o Buenas Pricticas Pecuarias (BFP),
erientadas a asegurar |a inocuidad del producto,

Articulo 2.- Alcance

Estdn sujetas a Registro como Operador de Buenas Practicas Agropecuarias - Productores
Primarios, todas |as parsonas naturales y/o juridicas, deniro da la Produccion Pimana de alimentos
establecidas en el territorio nacional. Incluye el procesamiento primario de alimentos de origen
agropecuario (empague de productos alimenticios de origen agricola y acopio de productcs.
alimenticio de origen pecuario como leche, miel vy otros,) destinados a la mantencién de sus
propiedades y se garantice la calidad e inocuidad del producto por medio de practicas requeridas.
pof cada producto, no sometidos a transformacidn.

Este Reglamento no abarca los aspectos relacionados con la comercializacidn v la transformacion
de alimentos de origen vegetal o de origan animal, sus praductos v subproductos. |

Articulo 3.- De la obligatoriedad y tiempo de vigencia del Registro

Toda persona natural o juridica, propietaria o poseedora da predios agricolas o astablecimienios
pecuarios, que raquieran obtener su Registra como Operador de Buenas Practicas Agropecuarias
— Productores Primarios y su Certificacion de la aplicacion de Buenas Practicas Agricolas (BPA) o
Buenas Practicas Pecuarias (BPP), en la Produccidn Primaria  de alimentos, reconoce el presente
Reglamento establecido por al SENASAG, por cuanto su aplicacién permitird el aseguramiento de
las condiciones sanitarias y da inoculdad de la produccidn.
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La obtencién del Registro como Operador de Buenas Practicas Agropecuanas - Productores
Primarics y Certificacion (BPA o BPF), tiene caracter voluntario, sin embargo, una vez obtenido &l
mismo, debe cumplic todes los aspectos de manera obligatoria.

El Registro como Operador de Buenas Pricticas Agropecuarias — Productores Primarios
Certificacion (BPA o BPP) sera de aplicacion Obligatoria para los exportadores de productos de
origen agropecuaric y de implementacién paulatina en productos de alto riesgo para el mercado
nacional

El tiempe de vigencia del Registro como Operador de Euenas Practicas Agropecuanas —
Productores Primarios y Certificacion (BPA o BPP), es de cinco (5) afies, a partir de suU emision,

Articulo 4.- Definiciones,
Para efectos del presente Reglamento, se adoptan las siguientes definiciones:

Acreditacion: Acto mediante el cual & Senvicio Nacional de Sanidad Agropecuaria e Inocuidad
Alimentaria, autoriza a un tercero para ejecucidn de competencias especificas en sanidad animal,
bajo criterios en los cuales se enmarcaran en normas vigentes y contribuyan al aseguramiento de
sus competencias y del proceso global de sanidad, produccién animal, produccion primana y de
procesamiento de productos y subproductos pecuarios. (REGENSA vigente)

Alimento Inocuo: es aguel que por sus propiedades y condiciones es apto para @ consumo
humana, sin reprasentar riesgos para la salud.

Agentes antimicrobianos — toda sustancia de origen natural, sintético o semi - sintético que en
concentraciones bajas meta los microorganismos o inhibe su desarrollo provecando un dafio
reducido o nuke al crganismo huésped.

Agua Potable: Agueila que, por 5us caracteristicas organolépticas. fisicas, quimicas, radioactivas y
microbiologicas, se considera apta para el consumo humano y que cumple con lo establecido en la
norma NBS12 octubre 2004 (Norma Boliviana),

Agua limpia. - Agug que no pong en peligro 13 inocuidad de los afimentos en las circunstancias en
que se ufiliza.

Agua sanitariamente aceptable'. Es aguella en la que algune de sus caracteres fisico quimicos o
microbiclégicos, sobrepasan los limites tolerables, salvo en lo referente a productos loxico .o
radinactivos y contaminacién fecal,

a) Calformes totales v estreptococos fecales: maxime 10 de cada uno de ellos en 100
mililitros.

by  Clostridium sulfito-reductores; maxime 2 en 20 mililitros,

€)  Ausencia de coliformes fecales y de microorganismos parasitos y patdgenos.

Antibidticos. Compuestos quimicos utilizados para inhibir el crecimenta hm:iarimﬁ o eliminar los
microorganismos patdgencs causantes de enfermedades '
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Autoridad Com nte en materia Sanitaria y Fitosanitaria: La Ley N° 830 de € de Septiembre
da 2016, atal:lf:emqua la autoridad nacional competente, en materia de Sanidad Agrqpecua‘fa a
Inacuidad Allmentaria, es el Servicio Nacional de Sanidad Agropecuaria e Inocuidad Alimentana —
SENASAG cuya area de accitn se circunscribe @ los senvicios de alcance nacicnal, en los tramos
productives y de procesamiento en todo el territorio nacional.

Bisnestar animal: Estade fisico y mental de un animal en relacion con las condiciones en las gue
wive y muefe.

Bioseguridad: Medidas sanitarias, procedimisntos técnicos y normas de manejo que se apl'rnqn de
forma permanente, con &l propdsito de prevenir la entrada y salida de agentes infectocontagioscs
en la unidad de produccidn primaria

Buenas Practicas Agricolas (BPA): Conjunto de principios, normas y recomendaciones técnicas
gue se aplican a las diversas etapas de la produccion agricola para garantizar |a produccion
primaria ce alimentos sanos & inocuos.

Buenas Practicas Pecuarias (BPP): Practicas recomendadas con el propisito de disminuir
riesgos flsicos, quimicos y bioldgicos en la produccion primaria de alimentos de origen animal gue
puedan generar riasgos a la salud de las personas, promoviendo la salud y bienestar del plantel
animal, la proteccion del medic ambiente vy la inocuidad del producto.

Centros de acopio: Cumplen la funcidn de reunir la produccion primaria de algunos productos
alimentarios de origen animal como la leche y la migl, destinados para la conservacion de los
mismos, de forma tal que mantengan sus propledades y se garantice la calidad e inocuidad deal
producto, asi como su duracién por medio a su practicas requeridas por el misma.

Centro de empaque: Lugar destinade al manejo post cosecha (procesamiento primario). embalaje
y tratamiento de plantas y producios vegetales y/o sus partes para &l destino final de los mismos
(exportacidn, ftransporte, comerciglizacidn o almacenamiento.  Incluye los medios para
acondicionamianto, envases, cajas u olros adecuados para el producto.

Contaminante: Cualquier sustancia no afiadida intencionalmente al alimento, que esta presente en
dicho alimento como resultado de |a produccidn (incluidas 1as operaciones realizadas en agricultura,
zootacnia y medicina veterinarnia,

Criterios Mayores: Son aguellos cuye cumplimiento estd directamente relacionado con las
condiciones necesarias para lograr la inocuidad en la produccién primara. Es ' obligatorio. el
cumplimiento de minimo el B0O% de estos criterios para lograr la cedificacidn. '

Criterios Menores: Son aquellos cuyo cumplimiento contribuye & garantizar la inocuidad, aungue
gstos no estan relacionados directamente con la inoculdad de la produccidn primaria de alimentos.
Es obligatorio &l cumplimiento de minimo el 60 % de estos criterios para lograr |a certificacion.

Desinfeccidn: Reduccion. por medio de agentes quimicos y/o métodos fisicos, de una cantidad de
microorganismos en &l medio ambienta, a un nivel que no compromeata la inocuidad nl la aptitud de
log alimentos. El objetivo de la desinfeccion es reducir 1a cantidad de microorganismos vivos.

Enfermedades de notificacion obligatoria. Las enfermedades de notificacion obligatoria (reporte
inmediate), son todas aquellas enfermedades (endémicas, zoondticas, emergentes, exdficas o
rransfronterizas), que, por su caracter de rapida difusion, propagacién intermacional

Lo e " 3 - e e e e - -+ B T T T T e
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(transfrontarizas), por su implicancia en la salud pablica veterinaria (zoonosis) o el impacto £0CI0-
econdmica, son priorizadas y se requiere tomar medidas inmediatas para su contenciin.
{Brucelosis y tuberculogis)

Envase en campo. Se uliliza en el campo o en la planta de empaque y termina su funcion, ya sea
en el mercado de abasto, establecimiento de venta minorista, restaurante, etc.

Establecimlento pecuario: Todo lugar donde existe una unidad productiva de animales destinados
a la produccién primaria de alimentos con fines comerciales o industriales, independientemente dal
numero de animales y sl estos estén permanentementa o de manera temporal en el establecimiento.

Hato lechero: Explotacion ganadera dedicada exclusivamente a la produccion de leche.

Higiene: Medidas necesarias, durante la elaboracion, manipulacion, tratamiento, almacenamiento,
transporte y comercializacion de os alimentos, para garanfizar su seguridad e inocuidad.

2 Higiene de los alimentos: Conjunto de condiciones y medidas necesarias gue deben estar
presentes en todas las etapas de produccion, elaboracion, almacenamianto, transformacion,
transporte y distribucion de los alimentos para garantizar que el alimento no represente riesgo para
la salud del consumidor.

Inocuidad de los alimentos: es la garantia de que los alimentos no causaran dafio al consumidar
cugndo se preparen y consuman de acuerde con &l uso al que sa destina.

Inocuo: es |a certeza de que un alimento o producte agricola no causara dafio o afectard la salud de
las personas que [0 consumen.

Inspector: autoridad oficial o acreditada para ejercer el control, vigilancia o cumplimiento de las
disposiciones legales o reglamentarias.

Inspeccidon: Es el examen de los productos o de los sistemas de control de los productos, las
materias primas, su elaboracion y su distribucidn, inciuidos Ios ensayos durante la elaboracion y de
productos terminados, con e fin de comprobar que los productos se ajustan a los requisitos.

~~ Limpieza: Eliminacién de maternas extrafias, residuos o impurazas (tema, polvo, residuos de
alimentos, suciedad, grasa u ofros materiales objetables), de las superficies de las instalaciones,
equipos v utensiios.

Medicamento: Se refiere a productos reconocidos en la farmacopea intemacional,

Medicamento Veterinario: Producto Farmacgutico de Uso Exclusivamente Veterinario, destinado a
utiizarse en la cura o mitigacion mediante un tratamiento o prevencién de enfermedades en el en
los animales. segln Normativa vigente y con Registro en SENASAG,

Médico Veterinario Acreditado: Frofesional de ejercicio privado, acreditado por el SENASAG da
acuerdo a normativa vigente. '

|
Médico Veterinario Oficial: Médico Veterinario que pertenece al Servicio Nacional de Sanidad
Agropecuaria e Inocuidad Alimentaria

el e e e e e i
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Medio de Transporte: Sistema utiizado para e traslade de alimentos de ongen agmgrgcu?riu.
fuera dal establacimiento. Los medios de transporte deben reunir las condiciones higienicas
sanitarias para el almacenamiento y transporte de alimentos

Medidas de control- Actiones dirigidas a evitar, reducir o eliminar el riesgo de contaminacion de los
productos alimenticios de origen egropecuario, fundamentadas en un analisis de paligros.

Peligro.- Agente bicldglco, guimico o fisico, o propiedad de un alimento, capaz de provocar un
efacto nocivo para la salud,

Predio agricola: Todo lugar o establecimiento en gue se cultiven y rem!ac:f.un frutas y/u hortalizas
frescas y las zonas circundantes que estén bajo €l control de la misma direccidn.

Procedimientos operacionales estandarizados de saneamiento (POES): Sistemna documentado
para garantizar la higiene del personal, la limpieza de las instalaciones. los equipos vy los
instrumentos y su desinfeccidn para alcanzar niveles sanitarics especificados en las normativas
antes de las operaciones ¥ en el curso de las mismas.

Procesamiento Primario: Fase de la cadena alimentaria, aplicada a |la produccién primarna de
alimentos, no sometidos a transformacién. Se consideran actividades de hmpieza, partidos,
seleccionades, rebanados, deshuesado, picado, pelado o descllado, cortado, descascarillade,
refrigerado, congelado, ultra congelado y empaque.

Produccion primaria: Base de la cadena alimentaria hasta alcanzar la cosecha, el sacrificio, la
pesca. En la produccion agricola, va desde la preparacién del terreno, hasta la cosecha. fiene comao
objetivo fundamental la promocidn, el disefio y la implementacion de las medidas praventivas ylo
cormectivas para avitar la contaminacion fisica, quimica y biolSgica de los productos agricoas.

Productor: Una pearsona (indvidua) o sociedad (unipersonal o grupo da produciores) que representa
a la produccion primaria de alimentos de origen agropecuano (agricolas y pecuarios incluyendo los
procedentes de la acuicultura y |a apicultura) y que tiene |a responsabilidad legal para &l comercio de
su produccion.

Rastreabilidad/rastreo de producto: Capacidad de seguir el desplazamiento de un alimento a
través de una ovanas etapas especificadas de su produccion, proceso y hasta su distribucion final,

Registros de actividades: Documentos que presentan resultados oblenidos o proporciona
evidencia de actividades desempafiadas en el predio agricola o el establecimiento pqma'ln.

Requisitos previos obligatorios: Son los vinculados directamente con el cumplimiento de la
reglamentacion oficial en materia sanitaria v de inocuidad en la produccion primaria, E5 obligatorio
el cumplimiento del 100°%: de estos criterios para lograr la certificacién en BPA o BFP.

Riesgo alimentario: Probabilidad de que aparezca alguno de los peligros fisicos, quimicos o
bioldgicos en combinacién con la severidad dal dafio que pueden causar an &l consumidor en caso
de que se produzeca un incidanta,

|
Seguro e Inocuo: Se refiere al alimento de origen agropecuario, gue ha sido dh:tmhada-mn apto
para &l consumo humano, en base a los siguientes criterios: BN e

a) Gue no va a causar ninguna infeccion o intoxicackdn s s& ha marupulai':!n ',r- preparado
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adecuadamentea
b} Esta libre de contaminacian fisica, quimica o beiclogica
¢} Estd libre de defectos que puedan ser objetados por los consumidores
d) Que ha sido producido bajo un adecuado control higignico y y
e} Que no ha sido tratada con sustancias legales o especificadas como tal por |a legislacion
vigenie

Sistema de Aseguramiento de la Inocuidad: Cualquier sistema gue aplique |a empresa de forma
que garantice la produccion, elaboracidn, comercializacion de un alimento inocuo. (Buenas
Practices Agropecuarias, Buenas Practicas de Higlene-BPH, o las Buenas Practicas de
Manufactura-BFM)

CAPITULO Il
DEL REGISTRO COMO OPERADOR DE BUENAS PRACTICAS AGROPECUARIAS -
PRODUCTORES PRIMARIOS ¥ LA CERTIFICACION BPA (RUBRO AGRICOLA)

El Registro come operador de Buenas Praclicas esta considerade en la Ley B30 en el Anexo | de
Tazas Fijas de Prestacidn de Servicios, en &l punto 1.2, Inocuidad Alimentaria., y considera la
auditoria, evaluacién documental, emisidn de certificacidn v fiscalizacion y tiene una vigencia de 5
afios.

Articulo 5.- Del Nimero de Registro de Operadores de Buenas Practicas Agropecuarias —
Productores Primarios (Rubro Agricola)

El nimers de Registro como "Operador de Buenas Practicas Agropecuarias - Productores
Frimarios” (Rubro Agricola) v la Cerificacion BFA, es Onico. Esta distribuido en 3 pares La
primera parte lleva an extanso las palabras "R.5. SENASAG BFA" para &l nubro productive agricola
y |3 parte numérica sa subdivide an 1 par de digitos y un correlativo.  El primer par de digitos indica
el departamento donde se encuentra el predio agricola y el ditimo nimero identifica al comelative
del certificado para la Jefatura Departamental respectiva

R.S. SENASAG BPA - 0X - 000X

-~ Siendo el Cddigo de las departamentales: 01 Beni, 02 Cochebamba, 03 Chuquisaca, 04 La Paz, 05
Oruro, 068 Pando, OF Potosi, 08 Santa Cruz y 09 Tarija. -

El Registro avalara la implementacidn de acciones preventivas en la produccion pimaria para el
aseguramiento de [a inocuidad de alimentos de origen agricola, que considera:

» Al predio agricola (nombre) que describa los cultivas que tiene en Produccién. -

» A su direccion claramente identificada (Departamento, municipio y direccién).

= A Titular del Regisiro (Parsona natural o juridica).

Sl el predio agricola tiene 2 o mas productos con diferente calegoria, se eslablecerd al de mayer
riesgo.

Articulo 6.- Del Registro de Datos en el Certificado de Reglstro como Operador de Buenas

Practicas Agropecuarias — Productor Primario (Rubro agricola) en el Registro y Certificacion
de Buenas Practicas Agricolas
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La informacién sobre el Predic Agricola en el Cedificado de Registro (Anexos 3), expresa los
ambitos para los cuales ha sido Cerfificado el mismo, para lo cual se han establecidos los
siguientes criterios:

Mivel de Mercado:

Sistema de Produccidn:
Propdsito Productivo:

Categoria de Riesgo.

De acuerdo 8 su voluman de produccion, podra ser

lacal, departamental o nacionalfinternacional,

De acuerdo al

Cuadro

Bajo Cubierta, Campo abierte, Hidropdnico,
Frutas, Hortalizas, otros vegetales frescos

N°1, de categorizacion

establecida para productos alimenticios de origen
vegetal. Para el rubro agricola la categoria de riesgo
aplica los tres niveles (A, B, C)

Modalidad de Certificacidn: Individual, grupal
Cuadro N*1
CATEGORIZACION DE ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL
[ CATEGORIA | CARACTERISTICA DEL PRODUCTO CATEGORIADE [  GRUPO DE PRODUCTOS, POR
ALIMENTICIO RIESGO _ EJEMPLD,

+ 5@ cOnSUmBn Crudas, Frutas: frutila, frambuesas,

= S@come |a clscara o no tiene cAscara arandano,  mora,  durazno,

s La superficie comesiible es dificil de nectanna, pera, uva, :iﬁ:;
IFvar ; cersza, manzana  y

A El lavado dafa &l producto Rlesga Allo. | gimilares. ;
La superficie fiene alta probabilidad de Hortalizas: lechuga,  pereji,
anfrar en contacto con la tierra gjipa, espinaca, rabano, apie,
tomata  otros.

« Sa comen credos, o Frutas: mango, banano, papays,
Se cocinan, pero o tiempo y la cltricos, kiwi, chinmoya, pala,
temperalura no  es  suficiente para nuez, castafia, pifa, sandia.
gEminar bos microorganismos patdgenos Hortalizas: brdcoli, acelga,
La parte comestible se encuentra con | Riesgo Medio | cebolla,  pimentdn,  vainia,

m B proteccion natural zanahoria, aji, repoflo y ofros.
- = Laparie protectora puede lavarse
52  pusden aplicar métodos de
desinfeccion antes de empacarse.
Se consume cocide, eliminéndose los Frutas: café, pistanc, zapallo
microorganismeos patbgencs Hortalizas: frijol an vaina, frijol,
El producic leva un procesamiento tal, papa, papalisa, camote, alera,
que elimina los microorganismos choclo,-haba, mani, yuca y olros,
pattgenos [tratamsents térmico) Granos: amoz, soya, malz, tigs,
El medio en gue se encuentra el| Riesgo Bajo | avens, quinua, maranta,
c producio es Acido, por lo que eliming s&same, chia y otros.,

cierios Microorgardsmos paldgenos .
El empaque del producio final ko protege
de confaminentes fisicos, bRoldgicos ¥
guimicos,

Mota. Esta Ista no limita & oires alimentos de origen vegetal que cumplan s caraciersticas de la pmdu-l:m‘.'n
primaria. Incluye producios alimentcios fingicas (hongos comestibles - riesgo alio).
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Articulo 7.- Modalidades de Certificacién consideradas en el Registro como Operador de
Buenas Practicas Agropecuarias - Productores primarios — Rubro Agricola

La Certificacién BPA de Productores Primarios (rubro agricola) del SENASAG y de acuerdo al
Sistema de Produccidn considerada en el Articulo 8, considerars ademas las 2 opciones siguientes:

s« Certificacion Individual,

= Certificacidn por grupo de productores, legaimente conformado, siempre y cuando
provengan de una zona con las mismas caracterislicas productivas y de acuerdo a lo
establecido en el Articulo 6, adjurtando como requisito adicional "obligatorio”, el aval de
una autoridad local, de la organizacidén de productores, federacion de productores u otra
similar que respalde el frabajo en grupe.
Esta modalidad efectuara una verificacion por cada uno de los productores que cenforman
el grupo, y sera suficiente gue uno de los miembros incumpla con los requisitos establecidos

™ para la certificacidn, para gue esta se declare no procedenta.

Articulo 8.- De los requisitos documentales para la obtencién del Registro como Operador de
Buenas Pricticas Agropecuarias - Productores Primarios y la Certificacion en Buenas

Practicas Agricolas — BPA {Rubro agricola)

Toda persona natural o juridica gue requiera obtener el Registro como Operador de Buenas
Practicas Agropecuarias - Productores Primarios y |a Certificacion en Buenas Précticas Agricolas -
BPA, dal SENASAG, debardn solictar su registro a través del Formutano N°1 declarando su
respectiva Categorizacion de acuerdo al Cuadra N™1 "Categorizacion de Alimentos de Ongen Viegetal®

La siguiente documentacién deberd acompafiar a la Sobcitud escrita dirigida a la Jefatura
Departamental del SENASAG de su junsdiccion. (Formulario N® 1), en dos ejemplares en folder
amarilio:
a) Fotocopia de registro RUNPA (Cuando apligue).
b} Croquis de ubicacitn del predio agricola
c) Croguis de distribucion (ambientes o secciones)
d) Certficado de Aprobacidn de etiquetas de alimentos vegetales frescos, procedentes de la
- produccion primaria®, acorde a normativa vigente. (CUANDO CORRESPONDA)
@) Lista de verificacidn de requisitos previos (Predio Agricola) del SENASAG, llenada por &l
solicitante (Ver Anaxo MN*1)
fy Pago de Tasa por Servicio por concepto de Registro de Operador de Buenas
Practicas Agropecuarias — Productores Primarios (De acuerdo al Anexo de Ley
830, que establece tasas por servicio, numeral 1.2, de Inocuidad Alimentaria
Servicio N* 30), una vez verificados los documentos requeridos.

Articulo 9.- Procedimiento para la obtencién ylo renovacién del Registro y Certificacién de
Buenas Practicas Agricolas

Esta comprende la verficacion de requisitos previos obligatorios (condiciones minimas de
instalaciones)

S,

.‘l g
=y ¢ Procesameento primari na sometide 8 irArsSarmacian [attvidsdes de mpieza partidos, selectonados. banados, deshuesada,
Plcacs, peledo o desolada, cortads, descascarilado, refrigarado, congalade, ultra congelado y empagua)

- . A A A e e e e e e e W W WS W W CWE R WO W W W . . B
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F Evalla la documentacién | presentada,

verificando el cumplimlenta de requisitos y si
Egc::tﬁ: talde | B5tos estuvieren completos pasa al punto 5,
Evaluaciin Innp:::.lid.ad uE_In Eaﬁ d# gt":: ? ﬂmfnff m; pﬁ
: umplimie ’
4 documental del agmaﬂm&nlana. 5:“ citante podré re al’za? una nusva solicitud,
expadiarita Profesional de previa subsanacidn de las observaciones ylo
Inoculdad recomendaciones realizadas por SENASAG,
| Agroakimeniara acorde a lo establecido en el numeral 2 de
este cuadro.
Encargado Verificado el cumplimiento de Requisitos,
departamental de :lﬁslgna:ﬁund :;I ir:iapectmd yh p::ln:lgram"ir; la
: Inocukdad inspeccion io que debera desarrollarse
Programacion de | oo limentaria, g plazo mE?IEmu de 7 (siete) dias habiles,
¥ | ospecion la misma que hara conocer al Interesado.
™ Profesional de
Inocuidad
Agroalimentaria

Articulo 10.- De la Inspeccién de verificacion de la aplicacién de Buenas Practicas
Agropecuarias — Rubro Agricola (BPA) y su procedimiento.

Una vez cumplidos los requisitos documentales, que permitid establecer la fecha de inspeccion al
pradio agricola productivo, se procedera con la inspeccidn IN SITU, de acuerdo al procedimiente
establacido en el Anexo 6 de este Reglamento, el profesionalismo que debe demostrar el inspector
y &l manajo comrecto del Acta de evaluacién de Buenas Practicas Agricolas

Concluida | inspeccidn se entregara &l resumen de los resultados de |a misma al solicitants, y los
hallazgos de no conformidades identificadas.

Es importante que el solicitante, comprenda las observaciones y la razén por la cual algunas
condiciones son no satisfactorias v requieren cormeccidn o mejora.

El inspector asignado, elaborara un informe técnico de la inspeccion en un plazo no mayor a 3 dias
-~ habiles después de la inspeccion, concluyendo con el siguiente detalle:

= Aprobado ()
= MNo Aprobado ()

a) El Dictamen de inspeccidn serd favorable para la otorgacion del Registro y Certificacian, cuando
@l predio agricola, en ia evaluacién alcance un minimo del B0% de cumplimiento de los criterios

del Nivel de Riesgo Mayor y minimo 80% de cumplimiento de los criterios del Nivel de Riesgo
Menor.

b) Si el Dictamen da inspeccion, fuere desfavorable (No aprobado), v si las condiciones posibilitan

ge procedera a firmar un compromise con los responsables del proceso productive primario, para la

presentacion de un plan de acciones correctivas y adecuar @ implementar los puntos nhuwadns ¥

fijar una préxima fecha de inspeccién; las no conformidades encontradas se pueden ‘coregir en un

plazo maximo de un (1) mes si son incumplimiento a riesgos Miayores Epmmdmr&ns yio. ﬂguna

infraestructura que ponga en riesgo la inocuidad del producto) v seis (6) meses commo n‘rﬁmn i
(ﬂ—’} son riesges menores), contados a partir de la fecha de la visita. ;

B = e RS
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&) Si el informe fuera aprobado, se derivard al Area Nacional de Inocuidad Agroalimentaria, donde
el profesional asignado emitird el Dictamen correspondiente, para proceder a la impresion del
Certificado da Registro (BPA), @an un plazo no mayor a 4 dias habiles

La emisidén del Certificado de Registro como Operador de Buenas Praclicas Agropecuarias —
Productores Primarios, es en 2 (doble) ejemplar:

= Original para el salictante,
« Copia para la Unidad Macional de Inocuidad Alimentaria.

a) Procedimiento de inspeccion, emision del dictamen y emision del Cedificado de Reqgistro

N® Actividad Responsable Descripcién

Realizara la inspeccion en base al Anexo 5 vy al
acka de inspeccion establecida en el Manual de
Requisitos técnicos commespondienta confenida
en este Reglamento

i
Para la obtencion del Registro y I[a
1 Inspeccion al Inspactor Certificacion BPA, se categorizard al nivel de
predio agricola asignado, nesgo ¥ la clasificacion que comesponda.

Lin vez efectuada la inspeccion, y de acuerdo a
las no conformidades encontradas. el operador
presentara su plan de adecuacion

Elaborara un informe técnico de 1a inspeccidn
en un plazo no mayor @ 3 dias habiles después
de la inspeccion, concluyando con el siguiente
dictamen de inspaceion:

« Aprobado| )
+« No Aprobado, { )

- a) El Dictamen de inspeccién sera favorable
g para |a otorgacion del Registro y Cartificacidn,
cuando el predio agricola muestre un minimo.
del 80% de cumplimiento de los criterios del

5 Elaboracian de Inspector Nivel de Riesgo Mayor y minimo 60 % de
informe &cnico asignado. cumplimiento de los criterios del Nivel de
Riesgo Menor

by Si el Dictamen de inspeccién, fuere
desfavorable (No aprobado), y sl las
condiciones posibilitan se procedera a firmar un
compromiso. con los responsables del proceso
productivo primario, para |a pmﬁmrﬂn de un
| plan de acciones comectivas y ' adecusr e
implementar los puntos observades; v fijar una
. proxima  fecha de . inspeccin; las. no
) conformidades encontradas se puudar] corregir
en_un plazo maximo de un (1) mes s son
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incumplimiento a riesgos mayores
{procedimientos y/o alguna infraestruciura gue |
ponga en riesgo la inocuidad del producto) y |
sels (6) meses como maximo sl son riesgos
menores), contados a partir de la fecha de la
vizita.
c) Si el informe fuera aprcbado, se derivara al
Responsable del Area MNacional de Inocuidad
Agroalimentaria.
Revisard el expediente y elaborara el dinl:tarr_'ﬁr.
para la impresion del Cerlificado de Registro
(BPA), en un plazo no mayor 3 4 dias habiles
i : La emision del Certificado de Registro como
. Elaboracian  de | Elprofesional | oo 00 de Buenas Practicas Agropecuarias —
dictamean, 2 as.lgnal_:lﬂ de Productores Primarios, es en 2 (doble)
3 imprasion dal In:_:mdad_ sjemplar:
Eeﬂistlli:aunap 5 de Agm;":mti“ 98 | . Original para el solichante.
aghtio { ! « Copia para la UNIA,
El certificado sera firmado por elila profesional |
asignado de Inocuidad Agroalimentaria y el
Responsable  Macional de  Inocuidad |
Agroglimentaria l
Envio del 'EE"EF“’E"}”;:' Mediante una comunicacion interna realiza el
s | Centficado de Ir'f_'wldad envio del Cerificado de Registro y una copia
Registro y copia Agroslimertaria de del expediente a la Jefatura Departamental de
del expediente procedencia.
[a UNIA
Realizard la entrega del Cerlificado de Registro
Entraga del Responsable como Operador de Buanas Practicas Agricolas
Cartificada da deparfamental de | (BPA} al solicitante de acuerdo al sigulente
™ 5 Registro Sanitaria Inocuidad dutaly: I '
! (BPA) Alimentaria o + Copiadel Dictamen
agroalimentaria. Certificado de Registro Original.
Articulo 11.- De la Inspeccion de cumplimiento del plan de acciones correctivas e
implementacion de los puntos observados
A efectuarse una vez se hayan subsanado las observaciones y recomendaciones de la inspeccian
para obtencidn del Registro y el solicitante presente su solicitud de inspeccion a la implementacion
de mejoras a la Jefatura Departamental del SENASAG.
!
Centro de 2 (dos) dias habiles, se hard conocer gl mismo, la fecha de fa nueva inspeccion del
predio agricola y en un tiempo de 3 (tres)dias habiles posterior a |a inspeccidn, sa emiticd el informe
_'.'--';‘il.l’ TN
7 )\, Si dentro del plazo mencionado en el Articule 10., el solicitante no informa el cumplimienta de las
"_}t;+ ' no conformidades, ¢ si realizada la nueva inspeccion del predio agricola, el sclicitants no-ha dado
xE -
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cumplimiente al documento de ne conformidades, se considerara abandonada la !-nﬂ[:lt“LI:I 5in
perjuicio de que pueda realizar una nueva salicitud con &f cumplimiento de todos los requisitos aqul
exigidos, mientras dure la vigencia de su depdsito por el Servicio. (Resolucion Administrativa
015/2018 “Reglamento de formas, medios y procedimientos pago de tasas’ una gestion fiscal. El
usuaric que no haga uso de la boleta de depdsitc o transaccion bancaria podra  solicitar
formalmente la habiltacién de la bolete de pago o transaccion bancaria al SENASAG mediante
formularic de compensacidn para el mismo U otro servicio, por ningln motivo este podra ser
transferido a terceras personas naturales o juridicas por otra gestion fiscal

Articulo 12.- Inconformidad de resultados

En caso de que algun Interesado tenga inconformidad respecto al resultado de la evaluacion
(dictamen final de inspeccidn) realizado por el SENASAG, este podré solicitar dentro de los cinca
(5) dias habiles posteriores a la entrega del mismo, una revision del resultade por parte del Area de
Inoculdad Alimentaria de su jurisdiccion de la Departamental del SENASAG que corresponda.

™ cAPITULO N
DEL REGISTRO COMO OPERADOR DE BUENAS PRACTICAS AGROPECUARIAS -
PRODUCTORES PRIMARIOS RUBRO PECUARIO Y SU CERTIFICACION (BPP)

El Registro como Operador de Buenas Practicas Agropecuanas — Productores Primarios Rubro
Pecuario, estd considerado en la Ley 830 en el Anexo | de Tasas Fijas de Prestacién de Servicios,
en &l punte 1.2, Inocuidad Alimentaria., y considera la auditoria, evaluacién decumental, emisidn de
certificacion y fiscalizacion y tiene una vigencia de 5 aflos.

Articulo 13.- Del Nomero de Registro

El nimero de Registro como "Operador de Buenas Practicas Agropecuarizs - Produciores
Primarios Rubro Pecuario y fa Certificacidn BPP, es Gnico. Esta distribuido en 3 partes. La primara
parte lleva en extenso las palabras “R.S. SENASAG BPP’, y |a parte numérica se subdivide an 1
par de digitos y un corralativo. El primer par de digitos indica el departamento donde se encuentra
el establecimiento pecuario y el Gtimo numero identifica al correlative del certificado para la Jefatura
Departamental respectiva.

g R.S. SENASAG BPP - 0X — 000X

Siendo el Codigo de las departamentales: 01 Beni, 02 Cochabamba, 03 Chuquisaca, 04 La Paz, 05
Orura, 068 Pando, 07 Potosi, 08 Santa Cruz v 09 Tarija k| N

Articulo 14.- Del Registro de Datos en el Cerdificado

La informacitn sobre &l Establecimiento Pecuario en el Certificado de Registro (Anexo 4), expresa
los ambitos para los cuales ha sido Cerificado el mismeo, para lo cual se han establecidos los
siguientes criterios: ; Lot
« Nivel de Mercado: De acuerdc a su volumen de produccitn, podrd ser local

departamantal o nacionalfinternacional. 2 S0

#° “Im «  Sistema de Produccion: &) Estabulados b) Pastoreo ¢) Enmhlnaqié

— e S i R R e i i R el bl I} - W W W W N
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« Propdsito Productivo: Came de animales de abasto (vacuno, ovino, porcing, otro), Came
de Aves, Leche cruda, Misl,

« Categoria de Riesgo: Para la categorizacién del rubro pecuario la categoria de riesgo
aplica dos niveles: A (Alto) ¥y C (Bajo) de acuerdo al cuadro sigulente {ﬂl'l base a la R.A.
015/2018 SENASAG “Reglamento para la clasificacién de los slimentos” y el Reglamento
vigenta de “Registro Sanitaric de Empresas del Rubro Alimenticio” en &l punto referido a
Lineas de alimentos o producios.

+ Modalidad de Certificacion: Individual, grupal

Cuadro N°2
CATEGORIZACION DE ALIMENTOS DE ORIGEN ANIMAL

CATEGORIA - CARACTERISTICA DEL PRODUCTO CATEGORIA DE
: ALIMENTICIO _RIESGO.

Los productos crudos de orgen animal : EE g:::::alﬁdﬂﬂmm'
A son alimanios altaments perecibles. que Baann e | Dt cnids

benen mas probabiidades de estar 58 '
expuaslos 3 contamnaciones

Alimentos con  poca probabilided de
contener microonganiemos paldgencs y
que no favorecen su crecimiento debido a| . |e Misd
las caracterieticas de los mismos, o Tesgo Baje
alimentos gue no contienen productos qui-
MiGos NoCivos.

Articulo 15.- Registro como Operador de Buenas Practicas Agropecuarias - Productores
Primarios Rubro Pecuario (BPP) y el aseguramiento de la inocuidad,

El Registro avala la implementacion de acciones preventivas en la produccidn primaria para el
aseguramiento de |a inocuidad de alimantos de onigen animal, & incluye: '

+ El establecimiento pecuario (nombre) que describa la especie animal gue pnudunu yr U
producto.

» A su direccion claramente identificada (Departamento, municiplo y direccién),

* Al Titular del Registro (Persona natural o juridica). .

Articulo 16.- Modalidades de Certificacién consideradas en el Registro como- Dplfl:lur de
Buenas Practicas Agropecuarias — Productores primarios Rubro Pecuario. _

La Cedtificacion BPP de Productores Primarios Rubro Pecuaric del SENASAG y de amardi:r:.ﬂ

Sistema de Produccion, e proposito productivo y la categoria de riesgo, considerados en el Articulo
14), podra ser: :

|

= Certificacion Individual. '
Cedtificacion por grupo de productores, legalmente conformada, ammprﬁ ¥ cuando
provengan de una zona productive con las mismas caracteristicas y de acusrds a lo
establacido en el Articulo 14, adjuntando como requisito adicional “obligatorio”, &l aval de
una auteridad local, de la organizacidn de productores, federacidn de productores u ofra

-F‘-+-F+-I--I-+-I--I—-I-+
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similar que respalde el trabajo en grupo.

Esta modalidad efectuara una verificacién por cada uno de los productores que conforman el
grupo, v sera suficiente que uno de los miembros incumpla con los requisitos establecidos
para la cedificacion, para que esta se declare no procadenta.

La Cerificecion BFP de Productores Primarios (rubre pecuario) del SEMASAG sera al
astablecimianto (Individual), al madulo o al grupo, que respondan al mismo propdsito productiva:
Carmne de animales de abasto (vacuno, ovino, porcing, otro), Came de Aves, Leche cruda, Miel y
otros, considerando requisitos especificos para cada uno de ellos,

El presente reglamento incluye los requisitos especificos para la implementacion de Buenas
Fracticas Pecuarias en la produccion primaria de leche bovina.

Articulo 17.- De los requisitos para |la obtencion del Registro como Operador de Buenas
- Practicas Agropecuarias — Productores Primarios y la Certificacion en Buenas Practicas
. Pecuarias — BPP

Toda persona natural o juridica, propietaria o poseedora de establecimiento pecuario, que solicite la

Certificacidn de Buenas Practicas Pecuarias, debe cumplir con lo establecido en los siguientes
iNcisos:

a) Requisitos previos obligatorios

« Registro come establecimiento o predio pecuario en el RUNSA. Los requisitos se
encueniran descritos en el Reglamento General de Sanidad Animal REGENSA vigante.

» Sanidad animal: El Regisiro como Operador de Buenas Practicas Agropecuarias —
Productores Primarios v la certificacion de las Buenas Practicas Pecuarias, deba contar
cumplir con los siguientes reguisifos:

Para ganade Bovino (propdsito carne o leche):

El establecimiento debe contar con un Profesional Acreditade’ (anexo 6), come responsable
H sanitario que avala que:

*+ El establecimiento forma parte del programa nacional de prevencion y contrel de la
Brucelosis y Tuberculosis Bovina establecido en el REGENSA

= Cuenia con registros del protocolo de manejo v control de la mastitis y sus resultados:
{Ganado lechero)

+ Tiene establecido un calendario sanitario acorde al sistema de produccitn y condicidn
sanitaria de la regidn

Para otras especies. se estableceran y aprobaran requisitos de acuerdo a requerimiento.

b) Requisitos Documentales

! Reconacimisnto oficial de un profesional por parte del Senvicl Nacons! de Sanidad Agropecuaria @ nocuidad Almestaria SENASAG

ﬂaral_:lwar 8 chbo actridades ep iemas o8 Sanidad Pecuaria, astipulado en ¢l REGLAMENTD GENERAL DE SAHIDAD AlmiaL =
REGENSA viganta (amaxo 8]
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» Toda persona natural o juridica que reguiera obtener el Registro como Operador de Buesnas
Practicas Agropecuarias-Productores Primarios y la Certificacion en Buenas Practicas
Pecuarias = BPP, del SENASAG, deberan solicitar su registre & traves del Formulario N*2,
que incluye el cumplimianto a lo exigido an el presente articulo.

= [Documentos complementarios:

Documentacion gue acredite la propiedad del establecimiento pecuario

Croguis de ubicacion del domicilio legal del solicitante

Plano de ublcacidn de la propiedad vy sus respectivos accesos (incluir croguis).,

Flano de distribucion del establecimiento pecuano

Lista de verificacion de requisitos previos obligatorios (Establecimianto Pecuario boving)
llenada por el solicitante y debidamente respaldado documentaimente y venficada por
SEMASAG. [Anexo 2)

b L B =k

Articulo 18. Precedimiento para la obtencion ylo renovacién del Registro y Certificacién de
H Buenas Practicas Pecuarias
N® Actividad Responsable Descripcion !
\ Salicitud de Solicitante Solicita la informacion para el Registro vy
infarmacion Cerificacién de Buenas Practicas Pecuarias

Entrega y explica los requisitos previos, de
Sanidad del Plantel y documentales
requeridos
PREVIOS OBLIGATORIOS (Art. 17. inc a )

- Registro como astablecimiento o predio
pecuaric en el RUNSA. Los requisitos se
encuentran descritos en el Reglamento
General de Sanidad Animal REGEMSA
vigente.

Informa Y| Barnorial ge | - ‘Sanidad animal: E| Registro como
| entrega los Inccuidad Operador de  Buenas  Praclicas
~ 5 | requisitos para el A i Agropecuarias — Productores  Primarios
Inicio del procesg | 902 Mentana y la Gertificacién de las Buenas Practicas
|de Registra y|2n '3 Jefatura Pecuarias, debe cumplir con los
Departamental siguientes requisitos.

Certificacion BPP

Para ganado Bovino (propésito Carne o
leche):

El establecimiento debe contar con un
Profesional Acreditade* (amexo 6) come
respansable sanitaric que avale:

- Que el establecimiento forme parte del
programa nacional de prevencion y control
de [a brucalosis y Tuberculosis Bowvina
establecido en el REGENSA

! Recanccimiendo oficial de un profeskainal par pastie del Bardels Mscional da Sanided Agrepacusria & Inccuidad Alimsntana SENASAS

para levar a cabo actividedes &n temas de Sandad Pecuania estipulade en el REGLAMENTD GEMERAL DE SAMIEAD aNIMaL —
REGEMNSA viganhg [araEs §)

e B n s EE b Rk ik ke e s e e e e o T e e e e e e,
SERVICHD NACIOMAL DE SANIDAD AGROPECUARIA E INCGCUIDAD ALIMENTARIA
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- Cuenta con registros del protocolo de
manejo y control de [a mastitis y
resultados. (Ganado lechero)

- Tiene establecido un calendario sanitano
acorde al sistema de Produccion Y
eondicion sanitaria de la regidn.

M . 17

- Toda persona natural o juridica que
requiera obtener e Registro como
Operador de Buenas Practicas
Agropecuarias - Produciores Primarios y |a
Certificacion en  Buenas  Practicas
Pecuarias — BPP, del SENASAG, deberan
solicitar su registro a través del Formulario
N2, que incluye el cumplimiento a lo

L/ exigido en el Art. 17. Inciso a)

mplem

1. Documentacidn que acredrt& la propiedad
del establecimiento pecuario

2. Croguis de ubicacidn del domicilio legal del
solicitante

3. Plano de ubicacidn de la propiedad ¥ sus
respectivos accesos (incluir croquis),

4 Plano de distribucidn del establecimiento

5

pEcuarno

. Lista de werificacion de requisitos previos
obligatorios  (Establecimiento  Pecuario
bovino) llenada por el solictante y
debidamente respaldado documentalmente
y verificada por SENASAG. (Anexo 2)

Documento _adicional “Obligatorio”™ para
™ certificacion modalidad grupal: deberan

presentar el aval de una autoridad local, de la |
organizacidn de productores, federacion de
productores u otra similar de rﬂspﬂd-u dal
trabajo en grupo. |
Se spersona ante 1as Oficinas dal EEHAEAE 1

Exwi\:nte r.‘undI: de la departamental gue comesponda y |’
Ak presenta la solicitud de Registro coma |
3 |requerida para| Elsolicitante g}paradcr de Buenas Practicas Agmpe:.‘uarsm
obibancian dn roductores Primarios y la, Centificacién BPP
Registro y comespondiente, . cumpliendo hﬁ requisiios
Certificacién BPP estipulados en el presente TEg|-El'l'IHl'|b'.'i {Art. 8),
en doble ejemplar. ~ R AN
Evalia la documentacion mumgdar
-w-r‘ 4 Ezzm e ﬂfmﬁﬁ verificando &l wmpmmn :dﬂ:ﬂ' requisitos
MGRA ) acoudiniis s Inocuidad | PEVios, de sanidad animal y los documentales

axlg::lns y =l estos estuviersn completos pasa |
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| agroalimantaria,

Profesional de
Inocuidad

Agroalimentaria
o Inspector
asignado.

al punto 5.

En caso de que |a solicitud sea denegada, por
incumplimiente a los puntos sefialados, el
golicitante podra realizar una nueva solicitud,
previa subsanacién de las cbsarvaciones y/o
recomendaciones reslizadas por SENASAG,
acorde a lo establecido en el numeral 2 de
este cuadro,

Encargado
departamental
de Inocuidad
agroalimeantaria,
Profesional dae
Inocuidad

Frogramacion de
5 la inspeccin

Verificado e cumplimientc de Requisitos
previos obligatorios, de sanidad animal y los
documentales, designaran al (nspector y
programara la inspeccidn del predie gue
debera desarrollarse en un plazo maximo de 7
(sigte) dias habiles, la misma gque hara

conocer al interasado,

Agroalimantaria

Articulo 19.- De la Inspeccién de verificacion de la aplicacién de Buenas Practicas
Agropecuarias — Productor Primarie Rubro Pecuario (BPP)

Lina vez cumplidos los requisitos documentales, que permitid establecer la facha de inspeccion al
establecimiento pecuario, se procedera con |8 inspeccidn IN SITU. de acuerdo al procedimianto
astablecido en este Reglamento (Anexo 5 ), el profesionalismo que debe demostrar &l inspector y
el manejo comecto del Acta de evaluacién de Buenas Practicas Pecuarias, aplicacion de las BPP
en el establecimiento pecuario, servira para el otorgamiento del certificado de operaciones
respectivo y para el conirel de las actividades de vigilancia v conirol

Sl luego de |a inspaccidn se obtienen observaciones v recomendacionas, al inspactor alaborara un
informe preliminar donde constard el plazo que de comun acuerdo se establezca con  los
responsables del predio pecuario, para el cumplimiento de dichas recomendacionas u
observaciones.

Concluida la inspeccidn se entregard el resumen de los resultados de la misma al E-u:alnnllar'rta '.r I-:-s N
hallazgos de no confermidades identificadas.

Es importante que el solicitante, comprenda |as observaciones y la razon por Ia ::ual nlgunm‘.
condciones son no satisfactorias y requieren comeccion o majora.

El inspector asignado, elaborara un informe técnico de I8 inspeccitn &n un plazo no n'i.ag,rnr a 3dlas
habiles después de |a inspeccion, concluyende con el siguiente detalle;

= Aprobado ( }
» Mo Aprobado ()

a) El Dictamen de inspeccion sera favorable para la otorgacion del Registro y Garl‘rﬂ&a@ﬁn cuando
&l establecimiento pecuario, &n la evaluacion alcance un minimo del 80% de cum

criterios del Nivel de Riesgo Mayor v minimo 60% de cumplimiento de los c
de Riesgo Menor.

rios el Nive

------------- ol e o, o, T R o LR R i o KN R e o N R o N e B N NN L NN S = N
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b) Si el Dictamen de inspeccién, fuere desfavorable (No aprobado), y si las condiciones posibilitan
se procederd a firmar un compromiso con los responsables del proceso productive pnmarno, para la
presentacion de un plan de acciones corectivas y adecuar e implementar los puntos cbservados, y
fijar una proxima fecha de inspeccién; las no conformidades encontradas se pueden corregir an un
plazo maximo de un (1) mes si son incumplimiento a riesgos mayores (procedimientos ylo alguna
infraestructura que ponga en riesge la inoccuidad del producto) v seis (6) meses como maxime si
s0N resgos menores), contados a partir de la fecha de la visita,

) Si el Informe fuera aprobado, se derivara al Area Nacional de Inocuidad Agroalimentaria, donde
&l Responsable o el profesional asignado, emitird el Dictamen cormespondiente, para proceder a la
impresion del Cenificado da Ragistro (BPA), &n un plazo no mayor a 4 dias habiles

La emisién del Certificado de Registro como Operador de Buenas Practicas Agropecuarias —
Productoras Primarios, et an 2 (doble) ajemplar;

« Original para &l solicitante.
- « Copia para la Unidad MNacional de Inocuidad Alimentaria.

a) Procedimiento de inspeccion, emision del dictamen y emisidn del Certificado de Registro
N® Actividad Rupnnuhﬁa Dncﬂp{:iﬁn

Realizara la inspeccion en base & los
procedimientos establecidos en al Anexo 5, al
Puniz 2 del Manual del Inspector, v los Requisitos
Inspeccidén al thcnicos de BPA o BPP, segun comesponda,
predio agricolal : medianie o acta de inspeccidn establecida en la
1 astablecimianto W ChOF S, normativa vigente para cada caso.

pecuanio
Para la obtencién del Registro y Ia Certificacion
BPA o BPP, sa categorizara al nivel ﬂﬂ-rl&ﬁg{] yla
clasificacidn que corresponda.
~ BN
.'\. 1'\.\..' :;\-\: ::
é_-_ s r':_:_':_'
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Elabarackan de
informe tecnico

Inspector asignado.

Elaborard un informe técnico de la inspeccién en
un plazo no mayor a 3 dias habiles después de la
inspeccién, concluyendo con el sigulente
dictamean de inspeccidn:

»  Aprchado ( )

«  No Aprobado, { )

a) El Dictamen de inspeccion sera favorable para
la otorgacion del Registro y Certificacidn, cuando
el predio agricola o establecimiento pecuario
muestre un minimo del 80% de cumplimiento de
los criterios del Mivel de Riesgo Mayor y
minimo 80 % de cumplimiento de loa critarios
del Nivel de Riesgo Menor

b} Si el Dictamen de inspeccion, fuera
desfavorable (Mo aprobado), y s las
condiciones posibilitan se procedera a firmar un
compromisd con los responsables del procesc
productivo pﬂmaﬁﬂ para la presentacién de un
plan de acciones comectivas y adecuar e
implamentar los puntos observados, y fijar una
préxima fecha de Inspeccidn; las no
conformidades encontradas se pueden cormegir
eén un plazo maximoe de un (1) mes si son
incumplimiento a resgos mayores
{pracedimientos yfo alguna infraestructura que
ponga en nesgo la inocuidad del producto) y
seis (6) meses como mMaximo si son resgos
menores), contados a partir de la fecha d& la
visda,

¢) 5l al informe fuera aprobado, se durt-l.ran!.q: al
Area Macional de Inoculdad Agroalimentaria. |

Elaboracion da
dictamen, a
imprasitn del
Ceartificado da
Registro (BPA o
BFP)

El prefasional
asignado de
Inocuidad
Agroalimentaria de
fa UNIA

El Responzable o profesional aaigna:ln- del Atea
de Inocuidad agroalimentana, —revisard T el
expediente y elaborard el dictamen, para | a

mpresion del Cerficado de Registro (BPP), e} | -

un plaze no mayor a 4 dias habiles |

La emigion del Cedificado dq Hﬁglﬂm mm
Operador de Buenas Piﬁcilﬁn A.gmpml.ﬁnas -
Produciores Primarios tanm pmm:] &5 ahz
{doble) ejemplar;

= Oirriginal para al nnhdl!ama

« Copia parala UNIA.
El cerificado-serd firmado-por-elia pmrml-
asignado de Inocuidad Agmﬂﬂl‘lﬁnmiﬂ 5
Responsable Nacional da X Inanad
Agroalimentaria :

~

e, o e . N N o N
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Envié del Elprofesiora! | pediante una comunicacién interna realiza el
Certificado de ﬂfbﬂ idad envid del Certificado de Registro y una copia del
4 Registro y copia dal Agm:ﬁ:.lanlaﬂa dn axpediente @ la Jefatura Deparfamental de
gxpedianta la UINIA procedencia. B
Responsable Realizara la entrega del qulll‘lcadg de Ragi:lrn yi
Entrega del b el da certificacion BPP al scolicilante dé acuerdo a
Certificado de e sigulenta datalla:
5 | ot Inccuidad : ;
Registro Sanitario | 4. o000 o Copia del Dictamen
(BPP) agroalimentaria, » Cerificado de Registra Original.

Articulo 20.- De la Inspeccién de cumplimiento del plan de acciones correctivas e
implementacidn de los puntos observados

- A efectuarse una vez se hayan subsanado las observaciones y recomendaciones de la inspeccion
para obtencién del Registro y el solicitante presente su solicitud de inspeccion a la implemantacién
de mejoras a la Jefatura Depantamental del SENASAG,

Dentro de 2 (dos) dias habiles, se hara conocer al mismo, la fecha de la nueva inspem:ll'dm dal
pradio agricola o establecimiento pecuano vy en un Bempo de 3 (tres) dias habiles posterior a la
inspeccidn, se emitira el informie.

Si dentro el plazo establecido en el Art.18, el solicitante no informa el cumplimiento de la
implementacion de mejoras acorde al plan de adecuacidn de 1as no conformidades, o si realizada la
nueva inspeccion del establecimiento pecuario, el solicitante no ha dado cumplimiento al
documento de no conformidades, se considerara abandonada la solicitud, sin perjuicio e gque
pueda realizar una nueva solicitud con & cumplimiento de todos los requisitos agui exigidos,
mientras dure la vigencia de su depdsito por & Servicko. (Resolucion Administrativa 01572018
“‘Reglamento de formas, medios y procedimientos pago de tasas” una gestion fiscal. El usuario que
no hage uso de la boleta de depdsito o transaccidn bancaria podra soliclar formalmente Ia
habilitacion de |la boleta de pago o transaccion bancaria al SENASAG mediante formulario de
Ccompensacion para & mismo u otro servicio, por ningdn motivo este podra ser transferido a terceras
personas naturales o juridicas por otra gestidn fiscal

(] Articulo 21.- Inconformidad de resultados

En caso de que algin interesado tenga inconformidad respecto al resultado de fa mlua-nft:n_ X
(dictamen final de inspeccion) realizado por e SENASAG, este podra solicitar darllrn de los cinco

(5) dias habiles posteriores a la entraga del mismo, una revisidn del resultado por parte del .-inaa ‘de -
Inocuidad Alimentaria de su jurisdiccidn de la Departamental del SENASAG.

CAPITULD IV
DEL PROCEDIMIENTO PARA LA MODIFICACION DEL REGISTRO COMO OPERADOR IJE
BUENAS PRACTICAS AGROPECUARIAS
Articulo 22.- De la modificacién del Registro como Operador de E-uqnluFrlt;Hun
Agropecuarias — Productores  Primarios (Aplicable al Rubro Agricola) — -!;amhjqq que
ffﬁ' - requieren inspeccion, N

LE

-, "'.i.—-—- Se considera modificacion cuando se requiera adicionar nuevos alimentos a su H:agmh'u umpilau'm
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de area productiva, modificacién en categoria de riesgo, cambio de nivel de mercado en base al
grado de cumplimiento de los requisitos tecnicos.

Toda persona natural o juridica que requiera realizar modficaciones a su Registro, debera presantar
la siguienta documantacion:

1. Carta de solicitud dirigida & la Jefatura Departamental de su jurisdiccion, indicando el mative
da la modificacion del Registro y Certificacion BPA del predio agricola, (Formulario N*1)
Croquis de distribucion
Croquis de ubicacion (s coresponda)
Modelo de etigusta con informacion minima del producto conforme a lo establecido en la R.A.
04272023 Pto 8 (Para pre envasado en campo = ver Procedimiento a) “Envasado de alimentos
vagatales frescos”) _
Lista de verificacidn del SENASAG, llenada acorda al rubro productivo y normativa vigente.
Tasa por modificacion de registro sanitario (Cambios que requieren inspeccion), de acuerdo
al Anexo de la Ley 830. (Apartado |. Tasas Fijas de Prestacion de Servicios. Punto 1.4.
™ Ofros senvicios prestados por ¢ SENASAG)

7. Tasa por reimpresién del Certificado de Registro, de acuerdo a la Lay 830.

Eal

@ ;n

a) Procedimientos para la modificacién como operador de buenas practicas
agropecuarias — Productores Primarios (Aplicable al Rubro Agricola)

N° Actividad Responsable Descripcién
Sa apersona anle & Encargado de Inocuidad
Salicita informacion Agroalimentaria y'o técnico asignedo de la
1 para la modificacién | Solicitanie oficina departamental o regional que |e
del Regisiro comesponda y solicita la informackdn sobre la
| modificacidn del Regisiro,
Encargado
info deparsaneriisl ds Informa v entrega al interesadc scbre los
rma sobre los Inocuidad ksito b fisi digital) PR
2 requisitos para la agroalimentaria, requisitos (web, fisico, digital) ¥ gt
modificacian Profesional de requeridos para iniciar el tramite de modificacidn
Inocuidad del Reglsiro. ; -
"~ Agroalimentaria
Entrega de Se apersona ante las Oficinas del SENASAG de
expedients con la la departamental que corresponda y presenta la
3 documeniacion Ei soliciania solictud de  Modificacidn del Registro
requenda para |a cumpliendo los requisitos estipulados en el
modificackin de presente reglamento (A 22} en doble ejemplar
Regisiro ¢ Folder amarillo, AN
Evalia la documentacion presentada, verficendo |
al cumplimients da requisitos. v
, En caso de gue la solictud sea denegada, par.
Suuiiackn inmr‘npl'rmian?u a los puntos ':Mﬂﬂ;ﬁl
4 | documental dal Inspector asignado. | gajisitanta podrd realizar una nﬁ*&'.iﬂhﬂﬁjdl
expediente previa subsanacién de las observaciones yio
recomendaciones  realizadas por SENASAG,
acordé a lo establecido en el numeral 2 de gste
mﬂm — I T .
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[ Encargado Designaran  al Imp&ﬂardrwﬁmmaﬁ la

departamental de inspaccion del predio que de esarrollarse
i ta |Inocuidad &n un plazo maximo de 7 (siete) dias habiles, la
& ;’“ﬂ’“‘?'?“'“" do agroalimentaria misma que haré conocer al interesado.

Frofesional de
Inocuidad
Agroalimantana

Artlculo 23.- De la modificacion del Registro como Operador de Buenas Practicas
arias — Productores  Primarios del rubro agricola o del rubro pecuario (Cambios
Adminlstrativos)

La persona natural yio juridica gue desee realizar meodificacion al Registro Sanitario, como

Operador de Buenas Practicas Agropecuarias — Productores Primarnios y que sean de caracter

administrative debers presentar un expedients en doble ejemplar gue contenga los documentos que
~ se establecen de acuerdo al sigulents detalle:

1. Carta sclicitando el cambio de razén social y/o transferencia y/o baja de registro firmada por
el Titular del regisiro,

2. Una copia del Documento Legal que avale el mencionado cambic de razdn social, (solo para
cambio de razdn social vy transferencia)

3. Certificado de Registro Sanitario como Operador de Buenas Practicas Agropecuarias —
Productores Primarios en formato original emitido al operador (Solo para la baja de registro)

4. Tasa por modificacion de Registro sanitario (Cambics administrativos), de acuerdo af Anexo
de la Ley 830 (Apartado |. Tasas Fijas de Prestacion de Servicios. Punto 1.4. Ofros senvicios
prestados por el SENASAG)

5. Tasa por reimpresion del Certificado de Regstro, de acuerde a la Lay 830.

a) Procedimientos para modificacién del Registro como Operador de Buenas Practicas
Agropecuarias — Productores  Primarios del rubro agricola o del rubro pecuario

{Cambios Administrativos)
N Actividad Responsable Descripcién i
~ Se apersona ante el Encargado de Inocuidad |
limentara yo profesional asignado de la{"
Solicita Informacio s (ask e 1a
para is modifcacion | Sobctande oficina _departamental o regioral | que | i |
1 dal Reqistn corresponda y solicita la informacion. sobre la-|
ki modificacion  del  Registro  (cambio |
administrativo). i1 LH '
Encargado e
departamental de : e
informa sobre los inecikd informa y enirega al interesado sobre los) |

2 |requisitmsperala | agroslimentariac | "Uisitos (web, fisico, digtal) y documentos
midificacidn del Registro. WY

Inocuidad
| Agroalimentaria
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Entrega de Sa apersona ante las Oficinas del SENASAG
expediente con la de la deparlamental gue nmmqundi i
3 docurmaniacian El solicitants prezenta |a solicilud de “udlﬁl::ill;:ﬂﬁ'l del
requerda  para |a Registro, cumpliendo los requisitos estipulados
madificacitn i) an el presente reglamento (Ar. 23), en doble
Ragistro ejemplar y folder amarillo.

Evalia la documentacion  presentada,
verificando el cumplimiente de requisitos,

| En caso de gue & solicitud sea denegada, por
Evaluacian ) incumplimientc a los puntos sefialados, el
4 | documental del Inspector asignade. | golicitante podrd realizar una nueva solicitud,
expadienta previa subsanacién de las observaciones ylo
recomendaciones realizadas por SENASAG,

acorde a o establecido en el numeral 2 de aste
"~ cuadng.

CAPITULO YV
DE LAS TASAS DE REGISTRO COMO OPERADOR DE BUENAS PRACTICAS
AGROPECUARIAS — PRODUCTORES PRIMARIOS

Articulo 24.- De la obtencién o renovacion de ﬁagistm como operador de buenas pricticas
agropecuarias — Productores Primarios

Sa aphcard: Seqin el anexo de la Ley 830, en el punto 1.2. Inocuidad Aimentaria, N® de servicio 30,

se detalla:
Cuadro 1: Tasa por Sewi::m
EF ", 0 | i CUEET g [
el Nombreseici | o M Descripeién Area | Valider
Registo  de  cperadorss  de Fegisio de operadores dé buenas
Buenas Practcas praclicas agropecuanas  productoes
18 Agropecuanas - productores a0 prmanas, [Auditoria,  evEluacin Hﬁﬂ § AROS
priMarios. documentsl, emiiin de certificacin ¥
-~ fiscalizacitn).

Registro dé Operadoras de Buenas Practicas Agropecuanas, productores pﬂmam {Im@nru'__
Supervision, Evaluacion Documental, Emision de Cartificacion y Fiscalizacidn) !

Par tanto: P L L _ RARIL A~ W

MONTO TOTAL A CANCELAR = Tasa par Hagistm de oparadoras de Eunnas Practicas
Agropecuanas, produciores primanos

Articulo 25.- De la modificacion del Registro como Operador de Buenas Pricticas
Agropecuarias — Productores  Primarios (Aplicable al Rubro Agricola) — Cambios que

requieren inspeccion

Se aplicara segun el anexo de la Ley 830, en &l punto 1.4. Otros servicios pu‘asmdn:spd-r : | EEHﬁEA.G

S - | S - e A A e il e il ol ol el e =
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Cuadro 2: Tasa por Servicio ;Camhm que rag_lnmn ins 4n

Nombre Sevieo | M| Descripslan | wes T RS
Ioddicacan de reglsiro Modcacitn da regiskro saniaria o atane
210 sanitano |Camblos que Z fosanitars (Cambios que requisnan SERVICIOS POR CADS VEZ
requisren Inspecciin). inspeccion).

Por tarto, el monte a cancelar sera:;
‘mm TOTAL A CANCELAR = Tasa por modificacion de registro sanitaric o

fitosanitaric (Cambios que requieren inspeccion)

Articulo 26.- De la modificacién administrativa del Registro como Operador de Buenas
Practicas Agropecuarias — Productores Primarios (Cambios administrativos)

~ Se aplicara segun el Anexo de la Ley 830, en el punto 14. Otros servicios prestados por el
SENASAG, N* de servicio, se detalla;
_Cuadro 3: Tasa por Servicio (Cambios administrativos

Modificacion de  registo - zanitana o
fpsaniteria  (beje  temporal,  baja OTROS
definiiiva, cambics de informacidn en SERVICIOR
hems & anakeis documental y oo do

carscher administrative),

‘Modificacion de registro sanitario o fitosanitario (Baja temporal, baja definitiva, cambio de
informacion en base a analisis documental y otros de caracter administrativo)

Por tanto, & monto fatal a cancelar sard:

MONTO TOTAL A CANCELAR = Tasa por modificacion de registro sanitario o ﬁturﬂni'tann {
{Cambios administrativos) T

CAPITULO VI .
SEGUIMIENTO AL REGISTRO Y CERTIFICACION DE BUENAS PRACTICAS.
AGROPECUARIAS - PRODUCTORES PRIMARIOS {BPA/BPP)

Articulo 27.- Del Plan Anual de Inspeccién a Operadores de Buenas Fri:th:u A.grup.r:ulrllt- N
= Productores Primarios con Registro. N

La Unidad Nacional de Inocuidad Alimentaria a través del Area Nacional de Programas g Innr;.uu:lid.

Agroalimentaria, establecers un Plan Anual de inspeccibn a predics agricolas y establecimiantos

pecuarios que hayan obtenido su Registro como Operador de Buenas Fr;ln:#&:-aa MWM y
AT Cartificacibn BPA {Rubro agricola) o BPP (Rubro pecuanc), para realizar el :-Eﬂ!ﬂhlﬁ{llﬂ;dﬂ la

f‘ s implementacion de las medidas y acciones preventivas en la produccién primaria, que hff-gg'nlﬂ&
“miart ' obtener su registro y se podrd suspender o revocar en walquluf telempn b Iugar ,amr na
=i | conformidades encontradas v aplicar las medidas comectivas necesarias segdn s8a elcaso.

. e e . R N o

T E e e e e
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Articulo 28.- De la atencién a denuncias al predio agricola o establecimiento pecuario

A denuncia fundamentada realizada a predios agricolas o establecimientos pecuarios que hayan
obtenido su Registro como Operador de Buenas Practicas Agropecuanas y Certificacion BPA (Rubro
agricola) o BPP (Rubro pecuario), e SENASAG, iniciara una inspeccion y evaluacion, a fin de
encontrar la no conformidad denunciada y con ello establacer un plan de mejora y aplicacion de
medidas corectivas segun corresponda.

Articulo 29.- De la inspecclén de seguimiento acorde el plan anual y su procedimiento.

Este procesc aplica & |a ejecucién del Plan Anual de seguimiento establecido por SENASAG,

La Unidad de Inocuidad Alimentaria (UMIA) o Jefatura Departamental de su jurisdiccidn procedera a
la inspeccion de sequimients a predios agricolas o establecimientos pecuarios que hayan obtenido
su Registro como Operador de Buenas Précticas Agropecuarias y Certificacién BPA (Rubro agricola)
o BPP (Rubro pecuario) y si en esle se encuenira que no s& mantienen las medidas prw&r_ht'ruas.
durante todo e proceso productivo hasta el procesamiento primario en campo, poniendo én riesgo
la inccuidad del producto, suspenderd la vigencia del Registro como Operador de Buenas Practicas
Agropecuarias hasta que el interesado subsane las no conformidades.

a) Procedimiento de Inspeccion de seguimiento acorde al Plan anual

Encargade De acuerdc al Plan anual de seguimiento,
departamental de | Procedera la planificacion de la inspeccion in situ
Inocuidad al predio agricola o establecimiento pecuario con
Cumplimiento del | agroalimentaria, | Registro como Operador de Buenas Practicas
1 plan anual de Profesional de Agropecuarias y Certificacion BPA (Rubro
seguimients Inacuidad agricola) o BFP (Rubro pecuario) sin nofificacion
Agroalimentaria previa. En casos excepcionales se notificara al
ylo técnico Titular del Registro indicando fecha y hora de
asignado. realizacion de la inspeccion

Realzara |a inspeccidn de seguimiento segdn
procedimients  establecido para tal efecto y

cumplimiento de los requisitos establecidos y

: Ejecucion de la Inspector dependiendo si en este encuenira que no se

inspeccidn, asignado, el proceso productivo hasta el procesamiento

inocuidad del producto, determina |a suspension

de adecuacion,

emitird  wn informe de verficacidn  del |

mantienen las medidas preventivas durante toda |
primaric en campo, poniendo en riesgo | la |’
& no del Registro hasta el cumplimiento del plan

. Responsable del z
. Registro como | Presentara un | plan de adecuacion (S

Presentacion de |
3 plan de | Operador de | comesponde) para  poder. subsanar. |as . no.
adecuacion | Buenas Practicas | conformidades encontradas. o 1

| Agropecuarias, A
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” i El inspector werificara la conformidad de
V:'Eg;ﬁ;adﬂlla inspector implementacidn ¥y subsanacién de las no
o asignada. conformidades vy levantara |a suspension
de adecuacion

temporal del Registro.

4

Articulo 30.- De la Inspecclén extraordinaria y su procedimianto

Esle proceso aplica cuando el SEMASAG recibe una denuncia escrita, detecta no conformidades en

l& inspaccian,
a) Procedimiento de inspeccion extraordinaria
Encargado
departamental de
Inocuidad De acuerdo a datos del Registro como
L Atenciéndela | agroalimentaria, | Operador de Buenas Practicas Agropecuarias
1 denuncia escrita | Profesional de — Productores  Primarios Rubro Agricola o
recibida Inocuidad | Rubfe pecuario, eestablece fecha y hora da
Agroalimentaria realizacién de la inspaccidn.
ylo técnico
asignado
Haalba_ré_ la inspeccion extraordinaria segin
Ejecucibndela | Inspector procedimento establecido para tal efecto y
2 inspeceion. asignado emite un informe en el cual se datermina |a
' suspension o no del Registro al Operados de
Buenas Prdclicas Agropecuarias
) Responsable del
Presentacion de | Registro como Presentara un plan de adecuacion (si
3 plan de Operador de corresponda) para poder subsanar las no
adecuacion Buenas Practicas | conformidades encontradas.
Agropecuanas
e El inspector wverficara la conformidad--de i — —
™ Verificacién de Ia gt implementacion del plan de adecuacion v [0
4 ejecucion de plan asignado determinard la conformidad o la suspension |
de adecuacion ' temporal del Registro &n el sistema, hasta el
cumplimiento del plan de adecuacion.
CAPITULO VI
DISTINTIVO NACIOMNAL (SELLO)

Articule 31,- Del uso del Distintive Nacional
Los predios agricolas o establecimientos pecuarios (bovinos propdsito came o IEﬂhﬂT«'ﬁr:lE cuantan
- amy.  ton el Registro como Operador de Buenas Practicas Agropecuaria — E!i'i::h.rctnriiéfﬁfmariﬁ; la
v -.J:"F‘; . 4 Certificacion BPABPP), deben sefializar los mismos usands &l distintive Naeional Oficial creado por
"W Lee= SENASAG en su predio o establecimiento siendo exigible en las etiquetas, de los envases de
# =/ productos alimenticios de origen agricola. (Anexo 4) L&\

e R - - R R e e e e e E WE TR N e S e e W WD W
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CAPITULO VIl
CAPACITACION ¥ DESARROLLO DE HABILIDADES.

Articule 32.- De los eventos de Capacitacion

Ls Urnidad Macional de Inocuidad Alimentaria, a través del Area Macional de Programas &
Inocuidad Agroalimentaria, promovera la organizacion de eventos de capacitaciin en el territorio
nacional que tendra como proposite el desarrollo de habilidades y capacidades lécnicas en las
personas naturales y juridicas relacionadas con los procesos de implementacion, inspeccion y
cerificacion, capacitacién y asistencia técnica en las materias relacionadas con el presents

reglamento.
Articulo 33.- Del establecimiento de acuerdos

El SENASAG a través de la Unidad Naclanal de Inocuidad Alimentaria y Jefaluras Departamentales
establecerd acuerdos con Organizaciones de Productores Primarios, Entidades Terrtoriales

] Autdnomas, Instituciones Educativas, Ceniros de investigacién, Organismos Auxiliares o
empresas en materia de capacitacién y demas personas interesadas para desarrollar acciones
conjuntas para la implementacidn de medidas preventivas erientadas a asagurar |a inoccuidad en
la produccidn primaria de aimentos de origen agropecuario.

CAPITULD IX
OTRAS DISPOSICIONES

Articulo 34.- De la suspensién del Registro como Operador de Buenas Practicas
Agropecuarias - Productores Primarios y la Certificacidn (BPA o BPP)

El SENASAG suspenderd de manera inmediata la vigencia del Registro como Operador de Buenas.
Practicas Agropecuanas — Produclores Primarios y la Certificacién BPA (Rubro Agricola) o BPP
{Rubra Pecuario), por un periodo maximo de seis (8) mesas, en |as siguentes situaciones:

a) Mo se maniengan las condicicnes y las medidas preventivas que dieron lugar al Registro v

cerificacidn,
b} Se propercione informacion falsa sobre la cual se obluvo &l Registro y Certificacion.— 7 — |
-~ c) Mo se subsane las no conformidades encontradas en el informe de inspeccich an el pericdo.

establecido en el plan de adecuacion presentado por el solicitante.
d) Mo permitir inspecciones de seguimiento a los inspectores oficiales del SEHHﬁﬁG Iu&gu de
obienida ia certificacion. T
@) No implementar y'o no actualizar los Registros de informacidn. del pmdin agricola o
establecimiento pecuario,
fi Mo cumplir con los procesos higignicos en la Produccion Primaria de ahrnentm eﬂahlec:ﬂps
en la reglamentacion vigenie, peniendo en riesgo k& salud publica. |
g} Comunicacion fuera de plazo da |a aparicion de plagas cuarentenarias en predios agrimlas
o de enfermedades de denuncia cbligatoria en establecimignios pecuarios.
h) Para el levantamiento de la suspensién, &l propietario, tenedor ylo posesdor del Haglh:tm
debera solicitar visita de verificacion antes dal vencimiento del pl&zumt‘ahluni:lq
) Lasuspensidn no dard lugar a la ampliacidn del periodo de vigencia -:hi certificado.
T [} Si cumplido el periodo maximo de suspension, no s& han wemﬂg las no! mrtl’nmﬂd
o g que fueron motivo de la suspensidn o no se ha recibido la solicitud del trh.iﬂr l:l
T e ] tenedor, se cancelara el Registro como Operader de Buenas Practicas: F.gmp&m.ranaa -

SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD AGROPECUARIA E INDCUIDAD F.I.IHEHT!RI& a3
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Productores Primarios y la Certificacion BPA/BPP.

Articule 35.- De la cancelacién del Registro como Operador de Buenas Practicas
Agropecuarias — Productores Primarios y la Certificacion (BPA o BFF)

El Registro como Operador de Buenas Practicas Agropecuarias y la consiguiente Certificacion
BPA/BPP, podra ser cancelada por el SENASAG, en los siguientes casos:

a) A solicitud del titular. tenedor o poseedor del predio agricola o establecimientoc pecuano,
quien podra solicitar una nueva certificacion en el momento en que lo considera, cumpliendo
con las condiciones establecidas en el presente Raglamento. _

b) Por la verificacién del usc de sustancias prohibidas. En este caso, el titular del prug:lIm
agricola o establecimiento pecuario, después de 2 afios contados a partir de la canceiacion
de la cedificacién, podrd solictar nuevamente el Registro como Operador de Buenas
Practicas Agropecuarias y la certificacién BPA o , para lo cual se comprobara, ademas, que
se han superado las condicionas que dieron lugar a la cancelacidn inicial.

c) Por el incumplimiento de las condiciones que dieron origen al otorgamiento del Registro y
cerificacion,

Articulo 36.- Del establecimiento de procedimientos, requisitos técnicos, gulas y manuales
para la obtencién del Registro como Operador de Buenas Pricticas Agropecuarias -
Productores Primarios y la Certificacion (BPA o BPF)

Son parte del presente Reglamento, ios siguientes documentos:

1, Manual de requisitos técnicos y procedimientos para la implementacion de Buenas Practicas
Agricolas en frutas, hortalizas y otros alimentos de origen vegetal y su cartificacion

Incluye: Manual de BPA en el Cultivo de Banano y Manual de BPA en el Cultivo de Pifia
como guias de implementacion.

2. Manual de requisitos técnicos y procedimientos para la implementacion de Buenas Practicas
Pacuarias en la produccién de leche y su certificacion

Seran establecidos ofros procedimientos, requisitos técnicos, guias yio manuales para la
implementacion de Buenas Practicas Agricolas o Buenas Praclicas Pecuarias, de rubros
praductvos especificos, acorde a requerimientos y exigencias, en el marco de este Reglamento.

3. FORMULARIOS

1) Formulario de solicitud para obtencidn del Registro de Operador de Buenas Practicas
Agropecuarias Productores Primarios (Rubro Agricala)

2) Formulario de solicitud para obtencién del Registro de Operador de Buenas Practicas
Agropecuarias Productores Primarios (Rubro Pecuario)

3) Dictamen para gl Registro da Operador de Buenas Practicas Agropecuarias Productores
Primarios — Productor Primario y Certificacion BPAJ,

4) Informe Técnico para el Registro de Operador de Buenas Practicas Agropecuarias
Productores Primarios — Productor Primario y Cerificacion BPAJ.

b i e ol o atm o e a3
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4, ANEXODS

1)
2)

3}

4)
5)

8)
7)

Lista de verificacidn de requisitos pravios (Predio Agricola)

Lista de verificacion de requisitos previos obligatorios (Establecimiento Pecuario bovino
proposito leche)

Formatos de Cerificado de Registro de Operador de Buenas Practicas Agropecuarias
Productores Primarios y Certificacion BPA (Rubro Agricola) / Certificado de Registro de
Operador de Buenas Practicas Agropecuarias Productores Primarios Certificacion (Rubro
Pecuario)

Distirtive Macional

Procedimiento de Inspeccidn para el Registro de Operadores de Buenas Practicas
Agropecuarias — Productores Primarios

Referancia REGENSA: Requisitos para |2 acreditacion de profesionales

Lista da documentos del Reglamento

5.- SIGLAS UTILIZADAS.

SENASAG  Servicio Nacional de Sanidad Agropecuarnia e Inocuidad Alimentaria.

UNIA

Unidad Nacional de Inocukdad Alimentaria

ANPelA Area Nacional de Programas & Inocuidad Agroalimentaria
Buenas Practicas Agricolas.
Buenas Practicas Pecuarias

BPA
BEP

- W - - R i e
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T UNIA-REG-OBPA-PP-SOL-AG-00K-202... |

FORMULARIO N™

FORMULARIO DE SOLICITUD DE OBTENCION DEL REGISTRO DE OPERADOR DE BUENAS
PRACTICAS AGROPECUARIAS PRODUCTORES PRIMARIOS (Rubro Agricola)

{Lugar y fecha)

Sr

Jﬂn I:;-p-rumantul...
SENASAG

Por medio del presente y con fundamento en la R.A. N ....../2024 del SENASAG vigente en nuestro
pais me permito solicitarle de la manera mas atenta iniciar el proceso, para obtener Registro como
™ Operador de Buenas Practicas Agropecuarias y Certificacién BPA (Buenas Practicas Agricofas):

Registro Nuevo [ ) Renovacién de Registro ( ) Modificacién del Registro{ )

Para el cual adjunto la siguiente documentacion:

a) Croguis da ubicacion del domicilio legal del solicitante.

b) Registro RUNPA (Agricola)

¢) Croques de ublcacidn del predio productivo

d) Croquis de distribucion del predic agricola

&) Informacion sobre el predio, segun lo sefialado en &l Articulos 6

fi Modelo de atiqueta con informacidn bdsica del producto conforme a los establecido en
normativa vigente (En caso del envasado en campo y cuando comaspanda)

g) Lista de verificacion de requisitos previos cbligatorios del SENASAG (Anaxo N°1)

h) Pago de tasa por servicio por concepto de Registro como Operador de Buenas Practicas
Agropecuarias-Productores Primarios

i} Copia del Registro y Certificado - BPA vigente. {para renovacién de la cerdificacion)

Nombre del predio Sistemna de Proposito Categoria de | Modalidad de
] agricola produccion® productivo ** | riesgo certificacién™"

* g B0 ciberta o B) Campo abienn o) Fidropomion
= @) Fries b Horlediza £) DU 08 ongan vagetsl
= a} Indnadual b) Gropal
Datos dei representante legal o responsable de la explotacion agricola:
Direccidn;
Teléfono:
Correo electronico:

Lk
% - ,n""'aEm otro particular por @l momento ke reiteras un cordial saludo
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[ UNiA-REG-OBPA-PP-SOLPEC-00%-202 |

FORMULARIO N"2
FORMULARIO DE SOLICITUD DE OBTENCION DEL REGISTRO DE OPERADOR DE BUENAS
PRACTICAS AGROPECUARIAS - PRODUCTORES PRIMARIOS (Rubro Pecuario)

{Lugar y facha)
Sr:

Jefe Departamental...
SENASAG

Por medio del presente y con fundameanto en fa RA N° .. 2023 del SENASAG vigente en nuestro
pais me permito solicitarle de la manera mas atenta iniciar el proceso, para obtener Registro como
Operador de Buenas Practicas Agropecuarias y Cenificacion (Buenas Practicas Pecuarias).

Registro Nuevo { ) Renovacion de Registro ( ) Modificacion del Registro( )

Fara el cual adjunto la siguiente documentacian:

&) Documento que acredita la propiedad del establecimianto

b Croquis de ubicacidn del domicilio legal del solicitanta

c) Registro RUNSA

d) Plano de ubicacidn del establecimiento pecuario (incluye crogquis)

&) Piano de distribucibn de |a explotacidn agropecuaria

f) Lista de verificacidn de requisitos previos obligatorios del SENASAG (Anexo N°2)

g) Pago de tasa por servicio por conceplo de Registro como Operador de Buenas Practicas
Agropecuarias-Productores Primarios — Rubro Pecuario,

h) Copia del Registro y Certificado vigente. (para renovacion de Registro)
Nombre del Sistemas de Proposito Categoria de | Modalidad de
establecimiento pecuario | produccién® Froductivo™ Riesgo certificacidon®™

s A) Esabusados U] Pasioees 0] Sisisma combinato
aikeche b Came o) Mial
== g} individual b) Grupal

Datos del representante legal o responsable del establecimiento pecuario:
Direccitn:

Teléfono:

Comeo electrdnico:

Sin ofro particular por el momento le reftero un cordial saludo

i
i
!
e

Atentamente, B B oY
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FORMULARIO N*3

DICTAMEN FINAL DE INSPECCION - PRODUCTOR PRIMARIO | UNIA-REG-OBPA-PP-DIC-00X 202

PARA CERTIFICACION BPAIPP N InSpeiocion Comelative: .......
Fecha de Solicitud: ..., A [ | ] |
Jolstws Depariamental N° &8 gacuancia Afin
e aodicind

Fecha de Inspeccion realizada; ...

Nombre del Predio Agricoia | Establecimiento Pecuano:

N° del Certificado en BPA/ BPP vigente (Para Renovacion)

Sizlema de Produccion:

Proposito Productivo:

Calegoria de Riesge A ) B{ ) €l )
Modalidad: Individual { ) Grupal { )

El Dictamen cormespondients a ka inspeccion es:
APROBADO( ) N0 APROBADO (Susceptible a adecuacidn) | )

OBSERVACIONES:

SELLO Y FIRMAS

5@ solicila la emision dal Registro y Cerfificado como Operador de Buenas Praciicas Agmpuﬂuanas
BPA{ } BPP{ }

. T

Sello v Firma
Inspactor Inocuidad Agroalimentana
SENASAG

SERVICID MACIONAL DE SANIDAD hmmm E INOCUIDAD ALIMENTARIA
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FORMULARIO N°4

INFORME TECNICO PARA REGISTRO DE OPERADOR DE UNIA-REG-OBPA-PP-INFTEC-00X-202...

BUENAS PRACTICAS AGROPECUARIAS - PRODUCTOR | o (- recvian Cormelativo:
PRIMARIO Y CERTIFICACION BPA e

MNombre del Predio Agricola / Establecimiento Agropecuario

Facha:

Facha de Inspeccion realizada
Ubicacion:

Departamenta:

Provincia:

Municipio:

Rasponsable del Predio/Establecimiento.
Gerente comercial.

Slando una de las atribuciones del SENASAG, en el marco de la Ley 830, el de realizar el REGISTRO
DE OPERADORES DE BUENAS PRACTICAS AGROPECUARIAS - PRODUCTOR PRIMARIO Y
CERTIFICACION BPA/BPP y luego de recibir el espediente de la Empresa
........................................................................... representada por el sefiar

. 8@ procedié con su inspeccidn y evaluacion para otorgar el
Reglstrummmdn -:,nm-: 'Dpemdnr ﬁe Buenas Praclicas Agropecuaria y la Certificacion Buenas
Practicas Agricolas/Buenas Fracticas Pecuarias.

1. EVALUACION DEL EXPEDIENTE
Se recibid la siguiente documentacion:

a) Formulario de Solicitud de Registro/Renovacion de Operador de Buenas Practicas
Agrapacuarias — Productar primario, en |a que constan los productios

CGuadro 1
PRODUCTOS AUTORIZADOS PARA SU PRODUCCION

N* Nombre comun Nombre clentifico |

b) Croquis de ubicacion del domicilio legal del solicitante. /
¢} Registro RUNPA [Agricola) RUNSA (Pecuario)

a) Croquis de ubicaciin del predio productivo o del establecimiento pecuaric

bi Croquis de distribucion de ka explotacion agropecuaria

e A A - -
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c) Maodelo de efiqueta con informacién minima def preducto conforme a los establecido en la RA, D42/2023
Pto B (Para envasado en campo contenido en el Procedimiento 1) del presente Reglamento Rubro
Agricola) s b

d) Lista de verificacion de requisitos prevics obligatorios del SENASAG (Anexa N Agricola o Anexo 2
Pecuario) _

g) Pago de tasa por servicio por conceplo de Registro como Operador de Buenas Praclicas
Agropecuarias-Produciores Primarios.

fi Copia del Registro y Certificado - BPA vigente. (para renovacion)

2. PORCENTAJE DE ADECUACION A LA NORMATIVA - RUBRO AGRICOLA

La evaluacion del Acta de inspeccion prevista en el ‘Manual de Requisitos Técnicos para implementacion de
Buenas Practicas Agricolas en frutas, hortalizas y otros alimentos de origen vegetal’, indica un total de 50
criterios a ser verificados de los cuales 25 comresponden a riegos menores y 25 a nesgos mayores, (Cuadro 2),
de acuerdo a la escala de puntos sagin &l criterio de cumplimiento deberan cumpli al menos con 20 del total
-~ de principlos de riesgo mayor (280 % ) y 20 del total de principios de riesgo menor (260% ).
Cuadro 2.
Criterio de puntuacién categoria

TOTAL PRINCIPIOS
EVALUADOS: 50

CALIFICACION
ALCANZADA

PORCENTAJE DE ADECUACION A LA NORMATIVA - RUBRO PECUARIO (BOVINOS PROPOSITO
LECHE)

La evaluacién del Acta de inspeccidn respectiva pravista en el Manual respectivo indica un tolal de 66 criterios
a ser venficados de los cuales 41 comesponden a negos menores ¥ 23 & riesgos mayores, De acuerdo a la
escala de puntos segin el criterio de cumplimiento deberdn cumplic &l menos con 20 del total de principios de
riesgo mayer (=30 % ) y 25 del lotal de principios de resgo menaor (260% .

™
~ RIESGO - RIESGOD
TOTAL PRINCIPIOS MAYOR | MENOR |
EVALUADOS: 66 75 41
CALIFICACION
ALCANZADA

3. CONCLUSIONES

Luego de revisar los documentos que componen el expediente respectivo, considerando el contenido del

. expedients y el puntsje obtenido en el acla de inspeccion, se considera procedente la. olorgacion |

,,,:3\‘ Renovacion del Registro Sanitario, como Operador de Buenas Practicas Agropecuanas y la Certificacion

‘mieeA  BPABPP a nivel nacional. Sin embargo, el operador debe cumplir con las obligaciones & implementar las
ge= recomendaciones que se listan en los siguientes sublitulos. i

e e N e T r e Tt T T T T T T . B -
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3.1. Obligaciones
No cumplimiento a resgos mayores, para ser coregidas en el plazo maximo de 1 mes:
(detallar cada una de las deficiencias deteciadas)

3.2. Recomendaclonas

Deficiencias menores las mismas que deben ser comegidas en &l plazo maximo de & meses:
(detaliar cada una de las deficiencias detecladas)

Elaborado por:

Revisado y verfficado por

S ——
5
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ANEXO N™

Lista de verificacion de condiciones e instalaciones basicas (Predio Agricola)

;| Croquis de ubcarion geogrifica del predio agricola, indicands posible |
tuentes da contaminacion)
o | Plano (Croguis) de fas instalaciones del predio agricola
3 | LCuenta con una barrera de prolaccidn al pradio agricoia?
INFRAESTRUCTURA E INSTALACIONES BASICAS
4 | LCuenta con bafios sanitarios habilitados para su uso?
] g | wCuenia con un area para el consumo da alimenios e da uso exciusio
' para esla fin?
8 ¢ Cuantan con un raa espaciiica para & depdsito de objetos personales
&n condicionss para su usa?
La maguinaria agricola y heramientas de trabajo se localizan fusra del
7 area de produccion, almacenamiento, envasado en campo de productos,
Joonsumo de alimentos v de almacenamiento de plaguicidas? (cuando
aplique)
8 LCuenta con un &rea destinada & procesamiento primario de ks productos
cosechados, con las condiciones requendas?
g | ¢Cuentacon drea de almacenamients de plaguicidas?
10 JCuanta con un ares de almacen o resguardo de equipos de profeccion
para & ion de uicidas?
1 LCuenta con un drea de preparacion de plaguicides exclusiva para ese
fin’?
12 .g,{:m:_m_a con un area paa fa disposicon de envases vacios de
plaguicidas?
13 | {Cuenta con drea da aiminacién de caldos sobrantes? =
ﬁ 14 ._I,Empl'._u con area de almacenamiento de equipos de aplicacdn de I
plaguicidas?
LS50 Y MANEND DEL AGLUA
15 | 4Elagua es apla para consumo humano?
(El agua para riege agricola es lmpia y de cabdad sanitariaments
16 | acaptable, ademas 52 foman las medidas necesarias para mankener la
calidad del mismo? o S
N
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ANEXO N°2

Lista de verificacidn de requisitos previos obligatorios
(Establecimiento Pecuario bovino de lecha)

stablacimiento de ganado bovino an
RLUINSAT

2 Certificacidon oficial vigenta que acradite
que el predio esta bajo control de
brucelosis

3 Certificacidn oficial gue acredite que &l
pradio estd inserto en & programa control
"~ de la Tuberculosis,

4 [El establecimiento lechero cuenta con

ragistros  dal profocolo de mangjo v
control de la mastitis y sus resultados.

5§ Cuentan con un calendano sanitario
pcorde al sistema de produccion v
condicién sanitaria de [a regién
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Anexo N*3
EORMATOS DE CERTIFICADO
REGISTRO DE OPERADOR DE BUENAS PRACTICAS AGROPECUARIAS (Rubro pecuario)
N®00.../202...

' ' MMELM M mlnmm:'m
SENASAG
LEYV BACTOMAL 3|

SE CERTIFICA

Que el Establecimiento Pecuanio: ......... SRR RS
Cumple con los requisitos aslahlacrdm pam ul H.Eﬂﬁl]‘ﬂ nnmn “Dpara:lcr d& Euafm anﬂc-as
Agropecuarias - Productor Primarie” v la Implementacién de BUENAS PRACTICAS PECUARIAS -
en su proceso productive, segdn Informe técnico UNIA-REG-OBPA-PP-INFTEC-00X-20.......

Quedando Ragistrado bajo el Cddigo No:

orma permanante an la empresa,

SELLOS
Santisima Trinidad, ... de ........ de 202....

BT, Cioaiitp i’ @it O coxrmcchtr mh o praseris docurmenis Il B Vigenan.

e -
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FORMATOS DE CERTIFICADO

REGISTRO DE OPERADOR DE BUENAS PRACTICAS AGROPECUARIAS (Rubro agrll;uilé
N700.../120%...

STADO PLURINACIONAL DE BU'LWHET

SERVICID NACIOMAL DE SANIDAD AGROFECUARLA E INOCL

SENASAG

LEY NaACIONAL 2061

SE CERTIFICA

Clue el Pradio Agricola: . FEEEEEENEEREEAE

Cumple con los raqulsltus a-stablmulns para al Fteglairﬂ coma ‘Dperav:lﬁr da Eu&nas Practicas
) Agropacuarias - Productor Primanio” y |a Implemeantacién de BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS -
|en su proceso proeductive, segln Informe técnico UNIA-REG-OBPA-PP-INFTEC-00X-20.......

Quedando Registrade bajo el Cadige No:

R.S. SENASAG - BPA 0x Oox

Siendo los ambitos de Certificacion los sigui_ﬁgtﬂi::

i - "1

| 1. | Nivel de Mercado: “ g -
| 2 EIEIEITIH de pml:lucﬁl;'.nr N L * 3

=X Proposito productive: |
4 | Categoria de riesgo |
1 6 Meodalidad de Certificagion

a - :
]CErtifil:ada Valido NRBERE. ..oucone s R by ok s s nnssns nmssalEWAes snns

|Este certificado debe exhibirse en forma permanente en la empresa.

Es cuanto se certifica para fines consigulentes.

SELLOS
Santisima Trinidad, ... de .......de 202....

il -2 T Lot Ry
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Anexo N°4
DISTINTIVO NACIONAL
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ANEXOQ N°5

PROCEDIMIENTO DE INSPECCION PARA EL REGISTRO DE OPERADORES DE BUENAS
PRACTICAS AGROPECUARIAS PRODUCTORES PRIMARIOS

1. OBJETIVO

Este procedimiento tiene coma objetive de guiar para la realizacidn de las tareas de inﬂpEﬁFiﬁn y de
ayuda memoria para el cumplimiento eficaz de las mismas, tanio en la etapa de preparacion de |a
inspaccién como en el desarrollo puntual de |a misma.

2. CONTENIDO

Esta Manual estd estructurado de acuerdo a las etapas relacionadas con [a inspeccion:
« Etapa previa a la inspeccién
- * Desarrallo de la inspeccion
' » Etapa post- inspeccitn

2.1. ETAPA PREVIA A LA INSPECCION
2.1.1. Planificacion de la Inspeccion
Un vez designado, y al momento de planificar la inspeccian, &l inspector debera asegurarse de:

a) Contar con al Acta de Inspeccion comaspondiente

b} Tener conocimiento de los procesos productivos del predio agricola o establacimiento
pacuario y las caracteristicas de los productos relacionadas con la inocuidad

¢} Rewvisar el historial productive del predic agricola, en cuanto a previas inspecciones y
posibles no conformidades y particularmente la ditima inspeccion (caso renavacion)

d} Contar con o8 instrumentos bdsicos para la inspeccidn

g) Confirmar la fecha y hora de inspeccion

f} Preparar el cronograma de Inspeccion adecuado

ﬁ Dros aspectos de los cuales el inspector debe tener conocimiento previo a la realizacion de toda
inspaccidn incluyen;

g} Verficar el ultimo resultado de andlisis microbicldgico y fisico guimice del agua de donde
se provean agua, tanto para consumo como para produccion. Sl no cuentan con esta
informacion o &l resultado es de mas de 1 afio, se procederd a tomar muestra de agua.

h} Profesionalismo vy practicas recomeandadas

Iy Coordinacién con personeros de las ofras areas como: Sanidad vegetal (Rubro agricola)
y Sanidad Animal (Rubro pacuario) u otras instifuciones, para |labores de monitoran an
campao vy olras emergentes.

m) Coardinacion con el laboratorio para tareas de muestreo si fuera &l caso y tipo de analisis
aplicado a lag muestras

La Importancia de una buena preparacion no peede ser subestimada pues no solo proveera mayor
confianza al inspector en &l desarrollo de su trabajo sino que |o hara efectivamente mas sancillo.

LR5E

2.1.2. En cuanto al Operador de Buenas Practicas Agropecuarias

P

a) ldentificar al propietario o responsable del predio agricola/predio pecuario

SERVICIO MACIOMAL DE SANIDAD ASROPECUARIA E INOCUIDAD ALINMENTARLE, A7
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b) Revisar los informes técnicos previos, planes de acciédn e ingpecciones de seguimiento
si las hubiera (aplica a renovacion de registro) : _

¢) ldentificar los productos, procesos, tamafio de la empresa y antigledad de la misma.

d) Consultar el disgrama de flujo en caso de estar disponible y de no EE’[EI_’!D &5
conveniente sollicitario a la empresa con anterioridad con el fin de revisar los flujos de
materias primas, proceso, personal identificando posibles parficularidades en cuanto a
equipo, tumaos, horarios de trabajo, lineas de productos, tercerizacion, &tc. _

&) Decidir el punto de iniclo de la inspeccion, en sentido de las areas mas limpias hacia las
mas sucias, ravisar si ésta incluird un ciclo de trabajo que es lo recomendable y un
procedimiento de limpieza y desinfeccion.

2.1.3. Materiales y Equipo de Inspeccion

Cada inspector contara con kos siguientes materiales, uniforme e instrumentos v usarlos en las
situaciones apropiadas

~ a) Identificacién: Siendo una funcion oficial la que cumple deberd presentar su Credencial
de Inspector del SENASAG
b} Vestimenta:

* Una goema limpia blanca
= Redecilla de pelo y barbijo si son necesarios
* Camisa con logotipo SENASAG
+ Chaleco con logotipe SENASAG (optativo)
+ Ausencia de anillos, joyas, reloj u otros duranta la inspeccion
* Botas de seguridad
« Guantes descartables (para foma de muestras)
¢) Equipo adicional (segun &l caso)
» Linterma de focalizacidn
« Camara fotografica digital (o celular)
« Agenda
* Cinta de medicion
» Material de muestreo (marcador indeleble, bolsas de muestreo estériles con cierra zip,
pinzas, bisturi, tijeras, mechero, placas de superficie, termo, [dmpara de luz negra para
investigar actividad de roedores)
& d) Documentos y referencias
= Actas de inspeccidn
= Tablilla de Soporte v boligrafo
* Reglamentacién técnica vigente
» Manual BPA o BPP, segin corresponda con referencia de la categorizacion de los
productos segln su riesgo.

2.1.4. Practicas Seguras y Profesionalismo

a} identificacion de situaciones de riesgo: Todos los inspectores deben permanecer
alerta respecto a posibles problemas de seguridad. Un chequeo previo, podra permitic

identificar situaciones de riesgo. Condiciones no seguras deben ser corregidas antes da
iniciar la inspeccidn

e 'Tw b) Muestreo: En caso de llevar a cabo muestreo de productos u otras comprobaciones, un

M.G PA -'-f representante del predio agricola o establecimiento pecuario, debera asistir an [a
mm:lmaﬂﬂxumnﬁxmxmm:wmmm ]
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seleccién y toma de muestras, asi como en el envio de las mismas al laboratorio
respective si B3 necesario.

¢) Profesionalismo: Es imporante que el inspector muestre una imagen profesional,
imparcial, v este provisto de todo &l material necesario, puas es el represantante oficial y
su presencia, actitudes y profesionalismo exhibido a lo largo de la inspeccion ejemplifican
&l profesionalismo esperado por el SEMNASAG y los operadares BPA.

Debe demostrar buenas habilidades interpersonales asi como la seriedad y é&tica en toda
circunstancia, al no solictar o aceptar muestras de productos para su cOnNSUMS O Que No Sean
destinadas astriclamenie a ensayos de productos y consignadas como tales.

Igualmente, la informacidn obtenida y discutida debe permanecer confidencial en el marco de las
regulacicnes correspondientes.

2.2. DESARROLLO DE LA INSPECCION

a) Al llegar a la empresa (predio agricola o establecimiento pecuaria), 2l Inspactor debe alistar
el Acta de Inzpeccidn correspondienta con una copia adicional, la cual sera entregada af
reprasentante legal o responsable del predio agricola/establecimiento pecuano.

b} Los inspectores deben realizar el recorrido segun se definid previamente observando lodos
log agpectos de BPA o BPP, sagun &l Acta de Ingpeccion y siguiendo [as pautas del Manual
de requisitos t&cnicos respectivo como lineamientos para la calificacion.

¢) El equipe debe observar y registrar las deficiencias a medida que se encuentren estas,
agquellas observaciones mayores deben puntualizarse al responsable de la empresa para su
accion correctiva,  Para mayor facilidad, los registros serén revisados al final de fa
inspeccidn y anotados en el Acta correspondiente al igual que las justificaciones para la
calificacion de principios como deficiencias en el ezpacio correspondiente a Observacionas,

d) Son herramientas de apoyo a la inspeccion las siguientes (entre otras):

o Evaluacidn visual de sus procedimientos productivos v de higiens v sanitzacion (En
base al acta de inspeccion)

Evaluacion Documental de sus registros de campa

Verificacion de la Sedalizacidn acorde & su croquis de distribucidn

Entrevista con operadores y su percepcion de la inocuidad en la produccidn primaria.

Preguntas relacionadas con la inocuidad agroalimentaria preferiblements al responsable

y a operadores clave para determinar el grado de comprensién de los procedimientos

sanitarios o procesos involucrados en la inocuidad o en caso de un problema o

desviacion.

J

Se debe considerar que

a) Los inspactores daben dar buen gemplo reslizands actividades come por eemplo
lavandcse las manos en |as estaciones de lavade de manos, usando las estaciones de

lavade de botas y pediluvios, usando la ropa de trabaje de perscnal de la empresa o la que
leven consigo, etc., en todos los casos que consideren necesarios.

b} Los inspectores deben verificar la aplicacidn de al menos un procedimiento de limpieza y
desinfeccidn,

- c) Si existe mas de un turno de proceso, deba verificarse Ios posibles cambics entre furnos
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2.2.1. Cierre de la inspeccién

2.2.1.1.Coordinacién del equipo de inspeccitn

Al concluir la EI'ED&EEHH: el equipo debe reunirse de forma privada para discutir los resultados ya
sea en una sala de reuniones o un espacio dentro el predio agricola o establecimiento pecuario, de

forma que sea confidencial a fin de llegar al censenso de un informe a oriori v & llen
ado de los no
cumplimientos detectados A

Incluye las siguientes tareas:

# Coordinacién del equipo

= Llenado final del Acta de Inspeccién comespondients
Describir claramenta los no cumplimientos a los criterios mayoras ¥ mengres y
U recomendacitn

. Gafanlizar al compromiso del operador primaria o representante el establecer las
~ mejoras en los tiempos establecidos.

2.2.1.2. Llenado final del Acta de Inspeccion correspondiente

Este documento, se constifuye en un resumen de la inspeccidn; sera la constancia oficial de las
actividades de inspeccion realizadas, en especial para el operador primario, de igual manera sera
una heramienta informativa para el Operador, que debe servir para resallar los aspectos mas
impartantes, para lograr el cumplimiento de lo gue establece la normativa vigente; en cuando a
mejoras al respecto al no cumplimiente de criterios mayores yfo menores, seglin sea el caso. sobre
las actividades o adecuaciones a realizar, en los plazos establecidos, para lo cual el compromiso
debe estar establecido en el mismao.

Mediante este documento el inspector realizara el seguimiento al proceso de cumplimiento de los
compromisos asumidos por &l operador primaric del rubvo alimenticio agricola o pecuario.

Finalizada la inspeccion, y llenado este formulano, el inspector debera entregar una copia de &ste al

representante del predio o establecimiento inspeccionado, con &l objeto de que &ste pueda conocer

las observaciones, compromisos asumidos, fecha de la siguiente inspeccién mediante la cual se
~ varificard que la empresa ha subsanado o no las observaciones y no conformidades notificadas.

2.2.1.3. Preparacion y emision del informe técnico

El inspector guia tomara la palabra, explicando cual fue &l propdsito de la inspeccion, enfatizanda
las areas de cumplimiento vy las ventajas del levantamiento de no conformidades para la mejora
correspondients, La sesidn debe iniciarse remarcando |os aspectos positivos vy explicar que el
reporte usualmente se enfoca a los aspecioz no conformes, defallande los: mismos, su
categorizacidn y plan de accion a seguir que se enfogque a desviaciones mayores y menores can
fechas de correccidn establecidas.

Seguidameante se eiaborara el Informe Tecnico, que consiste en un Informe de la Inspaccion en el
cual e registran las no conformidades Mayores y Menores encontradas y &l porceniaje de
cumplimiento observado, resumiendo la priorizacion de medidas correctivas, necesidad de re
inspaccion (si corresponde) y otras actividades relacionadas con la conformidad del establecimiento
. ¥ la clorgacion del Registre como Operader de Buenas Prachicas Agropecuarias.
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Es importante considerar que el Reglamento para Registro de Operadores de Buenas Practicas
Agropecuanas, manuales especificos de cada rubro y las Guias de Inspeccién identifican algunos
de los problemas que pueden detectarse perc muchas veces problemas especificos no estan

especificados, requerird de sentide comun y juicio técnico de los inspeciores en determinadas
situaciones.

2.3, ETAPA POSTERIOR A LA INSPECCION

En caso de encontrarse no cumplimientos a los criterios Mayores o Menores, espaecificados en el
acta, el operador definira un plan de accion escrito enfocando las observaciones vy
recomendaciones enconfradas y detalladas en el acta de inspeccién v la implementacion de
mejoras a los no cumplimiento a las deficiencias Mayores, para ser coregidas en el plazo méxime
de 1 mes: (cetallar cada una de las deficiencias detectadas) y a las deficiencias Mencres las
mismas gue deben ser corregidas en el plazo maximo de & meses (detallar cada una de las
deficiencias detectadas)

5i el plan de accion esta incompleto no serd aceplado y se remitird a la empresa nuevamente; en
caso de no recibido en el plazo previsto el inspector podra efectuar un recordatorio escrito a la
emprasa y posieriormenta tomar las acciones corraspondientas.

En caso de re- inspecciones no salisfactorias debera considerarse la severidad y nivel de
responsabilidad de la empresa y seguir las accicnes pertinentes. Si el establecimiento no puede
demostrar que el producta es inocuo © estd bajo control, los productos serdn sometidos a andlisis
microbiolSgicos, fisico-guimicos o toxicolbgicos para determinar su inccuidad y a coslo de la
EMpresa.

Si después de realizadas las re inspecciones, analisis y monitoreo se observa inefectividad en
alcanzar conformidad per parte de la empresa, debe organizarse una reunién con &l responsable de
la empresa, explicar las deficiencias y porque éstas deben ser corregidas. La reunion debe coneluir
con un plan de accion mutuamente concerdado y el compromiso firmado para llevarlo a cabo. Si
inspecciones subsecuentes dirgidas no indican gue se han fomado accicnes cormectivas
satisfactorias y que su conformidad es poco probable, los procedimientes para cancelar su
Registros Sanitario u ofras acciones deberan iniciarse.

En esta stapa el inspector deberd enviar fa informacién actualizada a la Jefalura Nacional de
Inocuidad Alimentaria con el fin de modificar el archivo de la empresa con log detalles de la
inspeccién vy el plan de accidn definide, incluyendo copias del reporte emitido, mediciones y
obsarvacionas realizadas.

3. TIPOS DE INSPECCION (Aplica al rubro agricola)
De acuerda a los tipos de inspeceion, s& consideraran:

a) Inspeccion completa programada (hasta procesamiento primario) — Certificacion BPA.
Es aguella en la cual se aplica toda el Acta de Ingpeccién en las 2 fases: De requisitos
basico previo (Instalaciones basicas, infrasstructura para plaguicidas, usoc y manejo de
agua, higiene, manajo de fauna doméstica y silvestre, Capacitacion, Evaluaciones internas y
la Fase de Proceso Productivo, (Historial del predio, material de propagacion, gestion de

: : T DT
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suelo y sustrato, fertilizacién y abonado, mansjo v uso correcto de plaguicigas, cosecha y

transporte y procesamiento primario (empaque, envasado en campa) y rastreabilidad.

b) Inspeccién dirigida
Es aguella en la cual se aplica parte del Acta de Inspeccion, por ejemplo, en caso de
Inspeccion en la fase de requisitos previos — en la cusl se utilizaria e aspecto de
instalaciones y condiciones en caso de seguimiento a no-corformidades especificas
encontradas en inspecciones antericres, o seguimiento perddico rutinario establecida,

¢} Inspeccién extracrdinaria

Es aguella que se realiza por razones de recepcion de quejas, denuncias o por soficitud del
interesado. El uso del acta de inspeccidn puede variar segin la necesidad.

4. CALIFICACION DE LOS PRINCIPIOS (Aplica a los rubros agricola y pecuario)

principio en  evaluacién) gue
resulten un riesgo para la salud

bajo para la salud o una
fuentis indiracta di
cantaminacian

CUMPLE Nivel de Riesgo Menor | Nivel de Riesgo MAYOR
Cuandc no  =e observan|Existen deficiencias que | Existen deficiencias que
deficiencias {relativas al | podrian resultar en un rissgo | podrian resultar en un riesgo

de alta probabilidad o fuente
directa de contaminacion,
cof  CONSecUancias  serias

o fiesgo de contaminacién
para la salud de los

| consumidores
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ANEXO N6
ACREDITACION DE PROFESIONALES
(Extractado del Reglamenio General de Sanidad Animal = REGENSA vigents)

De los Requisitos para la acreditacién

La acreditacién, es el reconocimiento oficial de un profesional por parte del Servicio Nacional de
Sanidad Agropecuaria & Inccuidad Alimentaria SENASAG de que este cuenta con la preparacion y
la capacidad necesarias para llevar a cabo actividades en temas de Sanidad Pecuaria, se realizard
de acuerdo a lo estipulado en &l REGLAMENTO GENERAL DE SANIDAD ANIMAL — REGENSA
vigente

Los interesados gque soliciten su acreditacitn, deberdn cumplir los siguientes requisitos
documentales.

a) Reguisitos Generales:

1. Carta de solicitud dirigida al SENASAG indicando la actividad especifica para la
cual desea ser acreditado, adjuntando al mismo el convenio de acreditacion
establecido en el Anexo N°4% REGENSA, debidamente firmado.

. Curriculum vitae actualizada, con fotocopia de documentacidn de respaldo.

. Fotocopia de la cédula de identidad del interesado.

- Titule an provisidn nacional o titulo profesional (si corresponda).

. Certificade de aprobacién del programa de acreditacion (segun al programa
sanitario en el gue desee acreditarse).

. Dos (2) fotos tamafio pasaporte 4x4 fondo rojo.

. Formulario de liquidacién y comprobante de depésito ¢ transferencia bancana por el
servicio
solicitado {mas dos copias), previo cumplimiento los requisitos anteriores.

[P I SV X |

=4 o

b} Especificos:

1, Fotocopia del Titulo en Provisidn Nacional de Licenciado en Medicina veterinaria y
Zootecnia, Meédico Veterinario, Ingeniere Agronome o Zootecnista, Técnico
Superior en las ramas citadas o ser profesional en la misma segin el area de
acreditacidén a la gue se postule (MO seran atendidas las solicibudes de pérsonas
gque no tengan ninguna formacion profesional en temas de acreditacion),

2. Documentos (fotocopias) que demuestren experiencia minima de 6 mesas en el
area que desee ser acreditado, (de ser necesario s podran mequent oS
documentos originales para verificar la veracidadde las fotocopias).

3. Depésito bancario a3 Ia cuenta SEMASAG por conceplo de Acredifacion.; de
acuardo al monto establecido en normativa vigante (Ley 830, art. 23, inciso ]

SERWVICIO MACIOMAL DE SAMIDAD AGROPECUARLA B INOCUIDAD ALIMENTARLS
A, Jose Nalusch Esg. Fefix Sattari Teléfanas: S81-3-4828105 - Fax; 551-3-26285683 Siio wab: www sanasag gobibo




EETEIE B vl o

B{}lelﬂ ggfii%;p’g_cﬂgEUHlL ¥ TEEFHAS

ANEXO N°T
LISTA DE DOCUMENTOS DEL REGLAMENTO
N° : NOMBRE DEL DOCUMENTO
CODIGO DOCUMENTO GENERADO GENERADO
1 Formulario de Solicitud de Re; Registro como
UNIA-REG-OBPA-PP-SOL-AG-00X-202... Cperador de Buenas Pricticas Agricolas-
productor primario ]
. Formulano de Solicitud de Registro como
UNIA-REG-OBPA-PP-SOL-PEC-D0X-202... Operador de Buenas Praclicas Pecuasias-
produschor primario
3 Informe Técnico de la inspeccion pata Registo
UNIA-REG-OBPA-PP-INFTEC-D0X-202... de 0 jor de BPA-productores primarios
4 Dictamen de Inspeczitn para Registro de
UNIA-REG-OBPA-PP-DIC-{0X-202... Operador de BPA-Productores primarios
~
~
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MANUAL DE REQUISITOS TECNICOS Y PROCEDIMIENTOS

PARA IMPLEMENTACION DE BUENAS PRACTICAS

~ AGRICOLAS EN FRUTAS, HORTALIZAS Y OTROS
ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL Y SU CERTIFICACION
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CAPITULO |
ASPECTOS GENERALES

1.1. INTRODUCCION

La inocuidad de los alimentos, es la cualidad de no causar dafio cuando se Ios consume. Para
el caso de los productos agroalimentarios, se reflere a que ellos no estén asociados con
rieggos de comtaminacion tanto quimicos, fisico o bioldgicos, que puedan afectar |a salud de los
consumidores, los cuales pueden ser introducidos tanto en la produccion primaria como en el
procesamiento primario.

Loz peligres asoclados a la produccidn primaria de alimentos de origen vegetal, son la carga
microbiana, las micotoxinas, los metales pesades, y los residuos de plaguicidas
fundamentalmente. Todos ellos pueden estar presentes en alguna o algunas de las etapas de
la produccion, desde la seleccion del sitio donde se realizara el cultivo, el procesamiento
primario y el transporte hasta los sitios de comercializacion, pudiendo persistir incluso en la
preparacién final y consumao.

Estos peligros se constituyen en un riesgo cuando los productos agricolas estan expuestos a
elics durante el proceso productivo, siendo las fuentes principales el agua, el suelo, los
agroquimicos el personal, los equipos, las instalaciones, los empagues y el transporten.

Las estrategias de prevencion para reducir estos riesgos en la produccidn primaria se han
desarrollade en lo que se denomina Buenas Practicas Agricolas y s& han establecido como
sistemas de aseguramiento de la inocuidad, los cuales rednen requisitos técnicos, condiciones
¥y practicas operativas recomendadas para asegurar la inocuidad, la proteccidn ambiental v el
bienestar de los trabajadores, con un enfoque preventive aplicado a teda la cadena.

Las Buenas Practicas Agricolas, ademas de las practicas recomendadas en la produccion
primaria, establecen practicas en el procesamiento primario, el manejo post cosecha y las
recomendaciones para @l transpore, considerando como componente horizontal, las Buenas
Practicas de Higiena.

1.2. OBJETIVO

Establecer requisitos y procedimientos técnicos aplicables a la produccién primana de frutas y
horializas frescas y otres alimentos de origen vegetal con la finalidad de prevenir riesgos de
contaminacion por peligros biolbgicos, quimicos y fisicos y obtener un producto gue no ponga
en riesgo la salud del consumidaor,

1.3, AMBITO DE APLICACION.

Los requisitos técnicos del presente documento comprenden practicas generales de higiene y
uso comecte de plaguicidas para la produccion primaria de frutas y hortalizas. frescas y otros
alimentos de origen vegetal cultivadas para el consume humane a fin de obtener un producto
inocuo y sano, especiaiments las gue van a consumirse crudas

Se concentra en los peligros biolégicos, quimicos y fisicos en la medida en que se relacionen
con las Buenas Practicas Agricolas.
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14. ALCANCE.

Aplica a personas naturales o juridicas dedicadas a la produccion y procesamiento primario de
frutas, hortalizas y otros alimentes de origen vegetal destinados al consumo directo o como
materia prima para la indusina de alimentos an todo el territorio nacional.

1.5. PRINCIPIOS DE LAS BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS PARA LA
PRODUCCION DE ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL CON CRITERIOS DE
INOCUIDAD

Las Buenas Practicas Agricolas tienan su aplicacion en Jos procesos primarios de produccidn
agricola con |a finalidad de prevenir |a probabilidad de que el allmento de origen vegetal se
contamine durante el proceso de produccion, cosecha y procesamiento primano en campo al
interactuar de manera directa o indirecta con sustancias y superficies de contacto que puedan
introducir un contaminante de tipo bioldgico, quimico y/o fisico y con ello =8 ponga en riesgo 13
galud del consumidor.

Fig. 1: Diagrama del modelo de Aplicacion de BPA con enfoque de inocuidad
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La aplicacidn eficaz de criterios de inocuidad en la produccion primaria de alimentos de angen
vegetal debe sustentarse sobre principios técnicos bien definidos:

1. La prevencidn, como estrategia principal para evitar la contaminacian
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Disafiar medidas de contral en funcidn de los procesos productivos detectados.

Aplicar las medidas de control en el lugar donde se origina la contaminacion o lo mas
cercana a elfla.

Demastrar |a eficacia de las medidas de control aplicadas, con evidencia suficiante.

Las medidas aplicadas no deben afectar la inocuidad de los productos, al medio
ambiente o a los productores.

6. Se debe actuar sobre &l origen de la contaminacion y no sobre sintomas y sobre los
productos involucrados.

2.
3.

o g

CAPITULO NIl
REQUISITOS PARA IMPLEMENTACION DE BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS EN
FRUTAS, HORTALIZAS Y OTROS ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL

Los requisitos técnicos para la implementacion y certificacion de Buenas Practicas Agricolas en
Frutas, Hortalizas y otros alimentes de origen vegetal, sa enmarcan en dos fases:

. PRIMERA FASE: Requisitos basicos pravios
. SEGUNDA FASE: Proceso productivo primario

21. PRIMERA FASE: REQUISITOS BASICOS PREVIOS

Conjunte de medios e instalaciones gue se consideran basicos para el desarrollo de un proceso
productive. Aplica a la todas |as etapas de produccidn y procesamiento primano de frutas y

hortalizas y otros alimentos de origen vegetal, para garantizar la correcta operacion del
gistema productivo.

2.1.1. CONDICIONES E INSTALACIONES BASICAS

a) Ubicacion

La situacion geografica del predio agricola, que debera analizarse en un plano de ubicacion,
permitira evaluar los peligros fisicos, quimicos y bioldgicos y las posibles fuentes de
contaminacidn (mineria, industria, predios pecuarios, botaderos de basuras, actividad urbana,
etc.), procedentes aguas amba y que pudieran poner en riesgo de contaminacién la produccién
agricola, aguas abajo.

Esta evaluacion debe considerar el uso anterior del suelo, el tipo de suelo, 3 erosion,
inundacidn, la calidad y la disponibilidad de agua limpia, asl como &l impacto ambiental en
areas vecinas, entre otros, en los aitimos 3 anos.

En funcidn de ello se debe definir si corresponde o no aplicar medidas y acciones preventivas
en el predio agricola productivo, gue minimicen los riesgos de contaminacidn valorados, e cual
debe estar integrado por:
= Plan técnica.
- Procedimientos Operativos Estandarizados que describan las medidas de control a
aplicarse. '
- Registros, bitdcoras y documentos generados

Cuando amerite, se realizaran analisis de laboratorio comespondientes (de suelo, agua u ofro),

para establecer acciones correctivas, que responda 2 la informacion obtenida &l evaltar el
terreno,
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Si la evaluacion muestra un riesgo no controlable o sefiala que las probabilidades de ocurrencia
de contaminacidn son altas, el terreno no podra utilizarse para actividades agricolas.

Para el cazo de cullivos que crecen a ras de suelo, se recomienda realizar analisis quimico del
misma que identifigue el pH, presencia de residuos de plaguicidas y sus metabolitos, si asi lo
determina la evaluacion de riesgos realizada

b) Distribucion o croquis de las instalaciones

Esta debe indicar la ubicacidn exacta de las instalaciones y su refacidn con fuentes de agua,
areas productivas, viviendas, area de almacenamiento de plaguicidas y fertilizantes, v tener la
siguiente informacion:

= [Datos generales del predio agricola:

- Nombre de! propietario y responsable.

- Nombre del predio agricola,

- Vecinos colindantes v su actividad.

- LUbicacion de fuentes de agua.

- Ubicacidn y superficie de cada lote.

- Instalaciones y destino de uso,

- Lugares de elaboracion, transformacion, envasado, etc,

= De la vegetacion:

- Matural y espontanea.
- Cultivada.

Se recomienda colocar este croguis en un panel, mural u otro en el ingreso principal del predio
agricola.

Todas las instalaciones en el predio agricola deberian estar identificadas y con los:
sefialamientos graficos comespondientes (Anexo N7 1),

c) Barreras de Proteccion

El predio agricola en lo posible, debera contar con barreras fisicas de proteccion que impidan o
reduzcan las posibilidades de ingreso de animales domésticos, silvestres, escurrimientos u
otros factores que pudieran representar un resgo de infroducir un pefigro (contaminante) de;
origen quimico yo bioldgico al mismo, ya sea a las fuentes de agua, dreas productivas, dreas
de cosecha ylo envasado en campo.

Estas barreras fisicas podran ser de: malla, alambre de puss, cercado de piedra, zanjas,
terraplenes, cercos vivos o cualguier otro material, teniendo el cuidado de no generar nichos de
anidamiento de plagas (roedores, aves, insectos u otros).

d) De los bafios Sanitaries (letrinas)

Estas deberan estar construidas con materiales gue faciliten su limpieza, asi como con la
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capacidad para contener derrames generades durante su higienizacion.

Deban estar equipadas con incdoro, lavamanos y ducha (deseable) ademas de insumos
suficientes para la higiene del personal (papel higiénico, jabdn, papel para secarse y un
papelera), provistos de agua limpla o sanitariamente aceptable y material de limpleza para su
usa, cesto de basura con bolsa plastica.

Debe ubicarse lejos de las fuentes de agua de riego o lugares de facil anegamiento.
Mo deben tener acceso directo a zonas donde se manipula el producto.
Los bafios o letrinas podran ser fijos o moviles.

@) Area de consumo de alimentos.

El predio agricola debe contar con un drea destinadas al consumo de alimentos, gque no este
dentro el drea activa del culiive, cosecha, area de envasado en campo, de almacenamiento
de materiales de embalaje, sustancias gquimicas u ofros elementos que pudieran reprasentar un
riesgo de contaminacion del producte, ocasione dafio al trabajader y/o deterioro al medio
ambiente.

Debe ser construida con materiales que faciliten su limpeza y no tener acceso directo a zonas
donde se manipula el producto.

fi Depdsito de objetos personales.

Se debe contar con un area especifica para el depdsito de objetos personales, debidamente
identificados, no deben localizarse dentro del area activa de cosecha, area de envasado en
campo, area de almacenamiento de sustancias quimicas u otros espacios que puedan
representar un nesgo de dafio a la salud del trabajacor y de contaminacion de los
productos cosechados.

Este depisito de objetos personales podra compartir espacios con el drea de consumo de
alimentos y bafios sanitarios, siempre y cuando éstas se encuentren f‘slc.amente delimitadas
(estante, guardarropa, etc).

g} Almacén de maguinaria agricola e insumos, herramientas y equipos de
trabajo.

En caso de contar en el predic con maquinaria agricola y sus implementos para |8 produccion
deberan asignar espacios especificos para su resguardo, deblendo cumplir con los siguientes
aspectos;

- Estar localizados fuera del drea de produccion, almacenamiento v area de
envasado en campo de productos cosechados, consumo de alimentos y de
almacenamiento de plaguicidas.

Diferenciar los espacios asignados para Jubricantes, combustibles, herramientas y
de reparaciones menores deben estar localizados fuera del area de produccion y
procesamiento primario (envasado en campo). y

- Contar con canaletas de contencidn para contener derrames de lubricantes,

grasas y combustibles,
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h) Area de procesamiento primario, envasado en campo, almacenamiento y/o
carga de productos cosechados.

El predic agricola debe contar con un drea destinada al procesamiento primario de los
productos cosechados, de facil limpieza, bajo sombra, protegida del ingreso de animales
domesticos y silvestres y gue no retenga charcos de agua que pueda ser fuente de
contaminacion.

Esta area contara con un lugar para el depdsito temporal de los envases antes de su uso
estas no estaran en contacto directo con el suelo.

Debe contar asi mismo con un drea especifica para el aimacenamiento yio depésito temporal
de productos cosechados, bajo sombra, protegida contra posibles agentes que puedan
centaminar el products hasta que este sea trasladado a centros de empague.

Esta drea estard identificada acorde al anexo de sefialética
2.1.2. INSTALACIONES BASICAS PARA PLAGUICIDAS

El predio agricola debera contar con las siguientes instalaciones minimas para ol uso y
manejo correcto de plaguicidas, asi como la contencion de derrames de los mismos v de los
envases vacios generados.

a) Area de almacenamiento de plaguicidas.

El almacén o deposito, podra ser un estante, cajon o un recipiente que asegure su
aislamiento con su entorno. Debe estar situade lejos de las viviendas y de las areas de
almacenamiento de alimentos o en un sitio donde no haya riesgo de inundacién y estar
separadas al menos por 15 m. de la fuente de agua.

Si el area es un ambiente, su construccion debe ser sélida de facil acceso, con piso lavable,
contar con ventilacion para evitar la acumulacion de vapores daflinos para la salud, tener buena
Huminacion para faciltar |a lectura de etiquetas

Se debe evitar almacenar los liquidos en anagueles scbre los poivos. Los anaqueles del
almacan de plagulcidas deben estar hechos de un material no absorbente.

Debe mantenerse limpio, ordenado y estar debidamente identificade con un rétulo gue sefale
que se trata de un "Area o Almacén de plaguicidas” y gue *Solo se permite la entrada a
personal autorizado” ademas de letreros de seguridad “Mo comer”, “No beber”, “No. fumar’, “Por
favor, use el equipo de proteccién”, para garantizar la seguridad de los usuarios.

Los plaguicidas deben mantenerse en estanteria, ordenado y debidamente identificado. Los
productos que vienen en saco o en caja deben estar sobre tarimas, no en el suelo. Los:
productos liguides siempre deben ocupar la parte baja de las estanterias.

El area de preparacion de mezclas de plaguicidas, debe tener previstas medidas y materiales
apropiados para contener cualguier derrame, por ejemplo, baldes de arena, aserrin.o de tiemra,

. los cuales deben estar ientificados y colocados en un lugar visible.

" La ausencia de esta drea deberd justificarse técnicamente por &, cuande se terciariza el
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servicio.

b} Area de almacenamiento de equipos de proteccion.
Se deben resguardar los equipos de proteccion (overol, guantes, lentes, mascarilia, botas u
otros) utilizados durante la aplicacion de un plaguicida en un ambiente, drea, mueble, estante,
cajdn u ofro, para proteccién de los mismos contra contaminaciones y no representa riesgo a s
salud de los rabajadores y del producto a cosechar.
c) Area de preparacién de plaguicidas.
- El drea de preparacién de mezclas de plaguicidas, deberd estar separada al menos 15m
de fuentes de agua, contar con fosa de contencidn, retencidn de derrames y estar
provista de materiales para contener derrames durante su uso (arena y aserrin).

-  Puede estar situadc en el almacén de plaguicidas, en un lugar adaptado para ese
propasito.

d) Area de disposicion de envases vacios.

Este espacio deberd aislar a los envases vacios del entorno a fraves de: malla alambrada,
pared sdlida, u otro y dabe estar bajo techo y ventilada.

e) Area de eliminacién de mezclas sobrantes.

El predic agricola asignara éreas fuera del drea activa del cultivo, de caminos o areas no
cultivadas, para eliminacién segura de mezclas de plaguicidas (camas y mesas biologicas),

f) Area de almacenamiento de equipos de aplicacion.

Esta area puede compartir con al area de equipos de proteccidn, considerando:

Se debe disponer de todos los elementos para hacer el pesaje v la medicién (balanzas,
jarras medidoras, etc.) y usarlos axclusivameanta para ese fin.
™~ - El equipo de aplicacion debe estar en buen estado y debidamente calibrado para evitar
pérdidas y fugas del plaguicida y asegurar una distribucion uniforme.
- 3i hay varios equipos, deben estar debidamenie identificados.
- BSe debe disponer de duchas con agua limpia y jabon para que el personal las use al
finalizar sus labores de dosificacion y aplicacion.
- Botiquin de primeros auxilios.
- Procedimiento establecido para casos de accidente,
- El equipo de aplicacion debe estar en buen estado y debidamente calibrado para ewvitar
pérdidas vy fugas de plaguicidas.

2.1.3. USOY MANEJO DEL AGUA.
a) Agua para uso y consumo humano.

,{f ﬂ*\l El agua a utilizar para lavado de manos debe ser limpia o de calidad sanitaraments aceptable,
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El agua para consumo humano, debe considerarse apta por sus caracteristicas organolépticas,
fisico-quimicas, radicactivas y microbiologicas, y que cumple con lo establecido en la Norma
Baliviana NB - 512,

En caso de aplicar tratamiento este debe efectuarse con productos quimicos autonizados para
el tratamiento v desinfeccion del agua y aplicarse lo mas cercano al punto de uso o en el punto
de control donde posterior a este no existe nesgo de re contaminacian,

b) Agua para riego agricola.
El agua para esta fin daba ser limpia o de calidad sanitariamante aceptabie.

Los productores deben proteger y mantener sus fuentes de agua evitando contaminarias
para garantizar su calidad, paro de agua proveniante de lugaras donde sa desconozca dicha
calidad, se deben adoptar practicas de riego que reduzcan el contacto entre el agua v la parte
comastible del cultivo, considerar el uso de aspersores de bajo volumen, riego por goteo, surco
o bajo tierra coma parte de su programa (sl tienen dichas opciones a su alcance).

Se debe realizar una evaluacion de los peligros v sus riesgos de contaminacion de las fuentes
de agua para riego, al menos una vez por campafa agricola y debe estar documentada.

Cuando en l2 evaluacion desde origen, o distribucidn, almacenamiento o aplicacién exista
indicios claros y objetives de una posible contaminacion microbiologica por la actividad humana
o de animales se tomara muestras para su analisis en |aboratorio, de preferancia en los
periedos de MAYOR uso de agua de riego en el cultivo, por su representafividad,

=i amerita aplicar un tratamiente preventive mediante el uso de sustancias desinfectantes
(depdsitos, embalses u ofros), se debe evitar que las mismas no representen un riesgo de dafio
fisioldgico a la planta y sus productos.

a) Del agua para cultivos hidropdnicos.

Las plantas que sa cultivan en sistemas hidroponicos absorben nutrientes y agua a

diferentes velocidades, por lo gue cambia constantemente la composicion de la selucién de

nutrientes recirculada. Por este motivo:

- El agua debe cambiarse frecuentemante o, en el caso de que se recicle, debera tratarsa
para reducir al minime la contaminacion microbiana o quimica.

- Les sistemas de distnibucién de agua deben mantenerse y limpiarse, cuando proceda,
para prevenir la contaminacion microbiana del agua.

- La caldad del agua para uso en cultivos hidropdnicos, deberd probarse a fraves de
analisis de laboratorio.

b) De las medidas preventivas para proteger y mantener la calidad del agua.

Se recomiendan las siguientes medidas preventivas para proteger y maniener |a calidad del
agua:

- Evitar la preparacién de plaguicidas, reparacion, lavado de equipos y maquinaria
agricola, eliminacion de caldos sobrantes, destruccion de basura y de olras
acciones que puedan representar riesge de contaminacidn a las fuentes de agua o
lineas de conduccidn o distribucidn de las mismas
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- Proteger y limpiar periédicamente los cauces, los pozos, las dreas y los equipos de
bombed (s cuente con ellos) y los canales de distribucion del agua de riego, para evitar
su contaminacidn,

- Las aguas residuales no deben ser utilizadas para el riego, a menos que hayan sido
tratadas segin las regulaciones oficiales establecidas y verificadas mediante analisis de
labaratorio.

- Debe evitarse el encharcamiento del agua en el predio agricola durante el proceso de
produccion y procesamisnto primario en campo de productos cosechados

2.1.4. PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS E HIGIENE EN EL PREDIO AGRICOLA

El predio agricola que guiera mostrar la implementacién de las Buenas Practicas Agricolas,
debera contar con un Manual de Procedimientos Operatvos Estandarizados generales y de
saneamiento, que descnban las medidas preventivas y de control orientadas a garantizar la
inocuidad del producto cosechado.

a) Los Procedimientos Operatives Estandarizado (POE) — Generales

Los POE, son procedimientos recomendados que visualizan la forma en gue realizan
sus operaciones y el control de su funcionamiento, aplicando evaluaciones o revisiones
pericdicas para determinar si los procedimientos se estan aplicando correctamente y si
estan funcionando de acuerde a lo esperado.

b) Procedimientos Operativos Estandarizados de Saneamiento {POES) — Higiene

Los POES, son actividades de saneamiento o higiene del establacimients, madidas
necesarias como el lavado y desinfeccién, aplicadas para evitar que los organismos
patbgenos encuentren las condiciones propicias para su colonizacién, sobrevivencia ¥
reproduccion en las superficies de contacto y dreas productivas de alimentos de origen
agricola en la produccién primaria.

Los Procedimientos Operativos Estandarizados de Saneamiento POES, se usaran sin

que estos sean estrictos en cuanto a su definicién, pero si en su propasite como medio
preventivo, sin ser limitativos:

c) Expediente Técnico de Regisiros
El predio agricola debera generar un expediente técnico de registros (Lista

maestra), gue incluya las acciones que se aplican regularmente al ciclo del cultive an
base a los POE y POES,

Estos procedimientas POE (recomendades) y POES (obligatorios), se aplicaran en la cosecha y
procesamiente primaric en campo (Cuadro N°1) v comprende:
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Cuadro N* 1
DETALLE DE LA LISTA DE POE y POES
N° | Procedimientos Operativos Estandarizados POE Cumplimiento
1 Educacion y entrenamiento (Capacitacién). Recomendado
2 Control de fauna doméstica y silvestre. Recomendado
3 Despacho o embargue del producto cosechado. Racomendado
4 Almacenamiento del producto cosechado. Recomendado
5 Calidad del agua. = Recomendado
3 Limpieza de patics y alrededores de las instalaciones. Recomendado
N° | Procedimientos  Operativos Estandarizades  de | Cumplimiento
Saneamiento POES [ -
7 | Limpieza, mantenimiento y saneamiento de las instalaciones, | Obligatorio
equipos v utensilios.
8 | Limpiaza de superficies CON contacto del producte. | Obligatorio
™ 2] Limpieza de superficie SIN contacto del producto. Obligatorio
10 | Practicas de higiene en dreas de procesamiento primario, | Obligatorio
envasado, empaqgue an campa)
11 | Higiene y sequridad del trabajador agricola Obligatorio
12 | Control de plagas en las instalaciones Obligatorio

2.1.4.1. Higiene de instalaciones, equipos y utensilios. (POEs 7, 8, 8 y 10).

* Las instalacicnes deben mantenerse limpias durante el proceso productivo y
limpiarse al menos una vez al mes durante el periodo en que no se encuentre en
fase productiva.

* La basura generada de la higiene de |as instalaciones no debe ingresar al drea
activa de cosecha, érea de procesamiento primario como empacado, 4rea
productiva no debiendo estos ser vertidos scbre fuentes de agua para uso agricola
¥ consumao humanao,

« Verificar el buen funcionamiento y estado del equipo de trabajo en todas las etapas.

* Hacer desinfecciones frecuentes de las instalaciones con productos permitidos.

» Efectuar control de plagas de manera inmediata a su deteccién, aplicande un

™~ tratamiento con productos quimicos, fisicos o bicldgicos de manera que no
represente una amenaza para la inocuidad o la aptitud de los alimentos.

# Las vias de acceso al predio productive y el exterior de las instalaciones deben
permanecer limplos, despejados, libres de residucs, malezas o vegetacidn
espontanea, para avitar plagas.

* Los desechos producidos durante el procesamiento primario deben ser sacados del
sitic establecido para este fin hasta el lugar definido y convenientemante aislado
para evitar la contaminacion del alimento, del agua y (o de las harramientas)

2.1.4.2. Higiene y seguridad del personal (POES 11).

Es importante para este procedimiento considerar que

:ﬁr"'\ * Las personas involucradas en la produccion primaria deben ser responsables de su

A aseo personal, comportarse, actuar de manera adecuada y tener conocimiento de

1 ¢_.'-'-'__a;::r’%’_ o su responsabilidad en cuanto a prevenir riesgos de contaminacion de los alimentos
|I "ll. I'|_ :

T A A A e, - — A S e e e e e W

SERVICIO MACIONAL DE SANIDAD AGROPECUARLA E INOCUIDAD ALIMENTARLA
Av. Jose Ratusch Esq Fellx Sation Tekfonos: S87-3-4828105 - Fae: 541-3-4620683 Silin wab: weesr sanaseg gob bo




LR 1200 B R HACGRAL

BOLIVIA R0 0 v nesnas

de origen vegetal,

* La persona que presente sintomas de enfermedad, debera ser separada de la zona
&n contacto directo con el alimento hasta constatar su estado de salud.

« 5i presenta heridas en las manos se las cubrirdn correctamente con bandas
adhesivas, de ser necesario utilizaran guantes.

* No se permitira el uso de objetos personales (anillos, pulseras, etc

« No realizar tareas acompafiados por animales domésticos para evitar contaminar el
producto con heces, orines y otros contaminantes que se vehiculizan a través de las
patas, pelos, efc.

= No comer en medio de los montes ni dejar residuos que se puedan pudrir y producir
contaminaciones.

= Brindar condiciones de trabajo apropiada al personal proporcionando equipos y
herramientas apropiadas y seguras a cada uno e instruir en su manejo y
mantenimianta,

2.1.4.3. Control de plagas en las instalaciones (POE 12).

Las plagas de insectos, roedores y otras especies animales constituyen una importante
amenaza a |la inocuidad alimentaria por lo que se debe:

* Adoptar medidas para impedir el accesc y el anidamiento de plagas gue incluye
sanitizacion del medio y mantenimiento de instalaciones.

* Aplicar procedimientos detallados de tratamientos de erradicacién y control de
plagas.

* Contar con fichas técnicas y de seguridad del producto utilizade.

= Sedebe contar con un plano o croquis de ubicacitn de cebos o trampas

+ Evitar el uso de cebos envenenados en las siguientes dreas:

4 Area de Produccién (cultivo)

< Area activa de cosecha.

4 Area de procesamiento primario envasads en campo

4+ Areas de aimacenamiento de frutas y hortalizas y de material de envase.

-~ * Serecomienda el uso de trampas fisicas y reforzar las practicas de higiene.
* Sa deben llevar registros de las acciones de control ¥ de los hallazgos

Los instructivos deben seguir la secuencia ldgica de los procedimientos o tareas, en lenguaje
imperativo, preciso. claro y accesible a los destinatarios v deben ser actualizades cuando
amerite. (Anexo 4 Contenido minimo y efemplo de Instructivos, POE y POES)

2.1.5. MANEJO DE FAUNA DOMESTICA Y SILVESTRE

Establecer barreras fisicas o vivas en el predio productive, evitargn el ingreso de animales
domesticos yio silvestres evitando con ello la interaccién de sus excretas, salivas o residuos
generados, con sustancias y superficie que estardn en contacto directo durante la produccion,
cosecha y procesamiento primario (envase en campa) de las frutas, hortalizas y otros alimentos
de origen vegatal,

f‘*'f"“\ Por ofra parte, tanto trabajadores u otras personas ajenas al proceso productivo, estaran
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prohibidos de ingresar con animales domésticos y silvestres a las dreas productivas, cosecha,
almacenamiento, procesamiento primaric y dreas de riesgo gque pudieran contaminar el
producia.

Asi mismo se deben proteger las fuentes de agua, el drea de procesamiento primario
ienvasado en campo), areas de depdsito lemporal de producto, drea de almacenamiento de
materiales de cosecha, material de envase contra el ingreso de todo tipo de animales.

2.1.6. CAPACITACION Y DESARROLLO DE HABILIDADES.

El predic agricola debe contar con un plan de capacitacion orientado al trabajo que
desempefaran los trabajadores en su jornada para asi asegurar una aplicacion eficaz y
eficiente en la produccién de frutas, hortalizas y otros alimentos de origen vegetal, ef mismo
que debera contar con respaldo documeantal,

Se recomienda los siguientes temas segin sea el caso!
- Importancia de las Buenas Practicas Agricolas en la produccién primaria de frutas,
hortalizas y otros alimentos de origen vegetal y su relacion con la inocuidad del producto
- Uso y Manejo Correcto de Plaguicidas
- Residuos de plaguicidas
= Manejo de Fauna domeéstica y Silvestre
-  Practicas de seguridad e higiene de los trabajadores.
- Limpieza y desinfeccion de maquinaria, equipos de trabajo.
- Antecedentes del terreno y terrenos colindantes.
- Manejo del agua del predio agricala.
- Manejo de abonos de origen orgénico
- Almacenamiento de insumos, material de envase y producto terminado.
-  Practicas de cosecha,
- Practicas preventivas durante el procesamiento primario
- Rastreabilidad
- Transporie de productos

2.1.7. EVALUACIONES INTERNAS.

Los predios agricolas deberdn realizar evaluaciones internas a través de inspecciones o
auditorias, para verificar |a efectividad de los controles del proceso para prevenir riesgos a la
salud y para comegir y/o mejorar en dreas donde se requiera. Se puede fomar como referencia
lo establecido por el SENASAG a través del instrumento publicado para tal efecto (Listas de
verficacion).

Esta evaluacion debera ser realizada por alguien entendide en el tema.

El predio agricola debe aplicar acciones correctivas a los hallazgos (no cumplimientos)
detectados.

2.2. SEGUNDA FASE: PROCESO PRODUCTIVO PRIMARIO
Se define come el conjunto de medidas preventivas de control aplicados durante ef proceso de

produccion primaria de frutas, hortalizas y otros alimentos de origen vegetal con Ia finalidad de
evitar que los insumaos, herramientas, equipos, sustancias y maguinarias utilzados durante esta
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etapa constituyan un riesgo de contaminacion Bickdgica, Quimica y Fisica,
2.2.1. HISTORIAL DEL PREDIO AGRICOLA.

a) Sobre el historial del predio agricola.

El productor debera realizar un andlisis y evaluacién (documentada), de peligros en el predio
agricola, sobre su historial productivo (cultives anteriores), considerando al menos los Gltimos 3
afios, esta actividad tiene por finalidad de ewvitar, que el manejo de los insumos agricolas en
ciclos anteriores se constituyan un nesgo de contaminacion a los productos a generarse y en
funcién de ello definir las medidas pertinentes a aplicar, que minimicen los riesgos de
contaminacion valorados, &l cual debe estar integrado por:

- Plan técnico.
- Registros y documentos generados.

Cuando asi lo amerite, se realizardn andlisis de laboratoric para establecer acciones
comectivas, gue responda @ la informacién obtenida al evaluar el terreno (Por ejemplo:;
plaguicidas, metales pesados y ofros contaminantes),

Si la evaluacidn muestra un riesgo no controlable o sefala que las probabilidades de ocurrencia
de contaminacian son altas, el terreno no podra utilizarse para actividades agricolas.

2.2.2. DEL MATERIAL DE PROPAGACION
a) Material de propagacion

Se recomienda la eleccion de material de propagacién o de siembra que le permita obtener
cosechas con el minimo necesario de uso de plaguicidas, tomando en cuenta que sean:

- Resistentes a plagas

- Tolerantes a condiciones ambientales adversas (viento, heladas, suelp, agua,
etc).

- Semilla certificada

- Clue procedan de viveros o semilleros autorizados por Autoridad Competanite.

En relacién con la siembra o los trasplantes, se recomiendan que estos se realicen a
densidades adecuadas al medio, a la especle, a la variedad ¥ al sistema de conduccion
elegido. De esa forma se evilard la aplicacion innecesaria de fertilizantes o plaguicidas para
Autrir o proteger el cullivo de plagas.

Si el productor tiene su propio vivero, debe elabaorar ¥ poner en practica un procedimiento de
control de calidad, para garantizar el estado del material de propagacion y para manejar
adecuadamente los tratamientos con plaguicidas que se necesiten,

Cualguier tratamiente que se le haga al material de propagacién debe registrarse anotando el
nombre de los productos utilizados: |a dosis, la cantidad de semilla tratada, la justificacion y la
fecha de tratamiento
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2.2.3. GESTION DEL SUELO Y SUSTRATO

a) Gestion de suelo y sustrato.
Para almacigueras.

- El uso de sustrato pars almacigos a incorporar al suelo agricola deberd estar
previameante compostado,

- 5i se utilizan sustratos inertes, se debe contar con el apoyo documental que garantice
que son aptos para &l cultivo. En el caso de sustratos no ineries, contar con |as
especificaciones tecnicas del sustrato emitidas por el proveedor,

- Si realizan tratamientos quimicos, fisicos u otros en los sustratos de almacigos o de
suelos para el cultive, esta debe estar justificada manteniendo un registro de estas
OpEraciones.

Para conservar el suelo agricola.

~ - 3 recomienda utilizar tecnicas de cultive vy de nego que reduzcan la posibilidad de

erosion del suelo; por ejemplo, drenajes, cultivos en curva de nivel y otros.

- Se recomienda el uso de cobertura vegetal, plantacion de arboles y arbustos en los
bordes del campo (barreras naturales de conservacion de suelos) entre otros.

- Se recomienda elegir practicas culturales adecuadas para mantener la fertilidad natural
del suelo.

- Se recomienda elaborar mapas de suelos para el predio agricola, identificando el tipo de
suelo basandose en un estudio de perfil, analisis fisico y quimico o un mapa cartografico
local.

2.2.4, FERTILIZACION ¥ ABONADO
a) Fertilizacion Quimica

- Be recomienda considerar los resultados del andlisis de suelo (Cuando se requisra
conocer la composicion del suelo y sus nutrientes), la dosificacién de nutrientes y las
fechas de aplicacidn. La cantidad a aplicar debe ajustarse a las necesidades del cultivo,
a las caracteristicas del suslo y al sistema de aplicacidn,

~ - Los equipos utlizados para aspersién de ferfilizantes foliares vy fertirriego deben estar
calibrades previo a su usa,

- Deben utlizar unicamente, aquelios productos que estén autorizados por el SENASAG

- La dosis y el método de aplicacidn deberdn responder a criterios técnicos agrondmicos:
debidamente fundamentados.

- [El agua para uso en aplicaciones de fertiriego y aspersiones foliares de ferilizantes
debe ser limpia o de calidad sanitana aceptable.

- Evitar el almacenamiento parcial o toial de fedilizantes y recipientes en las areas de
preparacion de mezclas, fertirriego, cosecha, procesamiento primaric (envasado en
campa) o de almacenamiento de mateniales y de envases agricolas.

- Todas las aplicaciones de ferilizantes deben registrarse. El registro de tipo, fermulas,
dosis, equipos utiizados, método de aplicacién, justificacion de la  aplicacisn,
autorizacion técnica para la aplicacidn, nombre comarcial del fertilizante y nombre del
aplicador
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b) Abonos Organicos.

Antes de su aplicacion, el material organico debe haber tenido el tratamiento de compostaje
que haya sido proyectados para reducir o eliminar los agentes patogenos en el astiércol, bioles,
blosdlidos,

Los bicles y otros abonos naturales no fratados o parcialmente tratados, podrin utilizarse
Unicamente si se adoptan medidas commectivas adecuadas para reducir los contaminantes
microbianos, como, por ejemplo: Aumentar al maximo el tiempo transcurrido entre la aplicacion
a la cosecha, incorporar al suelo por debajo de 5 cm de profundidad.

Evitar el transito de los trabajadores y el equipo por lugares donde hay estiércol, especialmente
si @staran an contacto con los productos cosachados.

Evitar que los lugares de almacenamiento o tratamiento, estén situados en las proximidades de
las zonas de preduccion de frutas y hortalizas frescas, cosecha, procesamiento primario
(envass en campo} vy transporte.

Evitar la contaminacion cruzada por escorentia ¢ Hxiviacidn asegurando las zonas donde ze
tratan y almacenan el estiéreol, los bioles y ofros abonos naturales.

Debe evitarse al almacenamiento temporal de abonos orgédnicos ya sea parcial o total cercano
a fuentes de agua, dreas de produccién, area de envasado en campo y almacenamiento de
productes de origen agricola.

Los recipientes, herramientas y contendores utilizados para el almacenamiento, transporte
aplicacion de abonos deben ser lavados y desinfectados previo a su uso y después del mismo.

Loz cultivos que recibieren tratamiento con abonos organicos deben:
<« Evitar el contacto directo del suelo con las frutas o partes comestibles, ramas,
productos, herramientas v eguipos de cosecha.
&« Separar los frutos que estuvieron en contacto con el suelo, para recibir
tratamiento (lavado y desinfectado) si corresponde.
Registrar las aplicacionas realizadas.
2.2.5. MANEJO Y USO CORRECTO DE PLAGUICIDAS,
Los productores deben priorizar la aplicacion del Manejo Integrado de Plagas (MIP) para la
proteccion vegetal, como una esirategia que combina varias formas de contrel, como son
el contral quimico, control mecanico, conftrol biolégico, contrel etelégico. reduciends al minima
necesanc el uso de plaguicidas y su impacto al medio ambiente. Esta estrategia se aplica en
tres etapas: Prevencion, cbservacin y aplicacién (intervencion).
a) Recomendaciones antes de la aplicacion de plaguicidas
Identificar el agente causante del problema en el cultivo (plaga presente).

Del conjunto de posibles plaguicidas y coadyuvantes a emplear, recurrir siempre al que, siendo

| compatible con una adecuada solucidn del problema, posea una menar taxicidad,
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Rechazar producies con el envase deteriorado o desprovisto de atiqusta,
Los plaguicidas y coadyuvantes deben adquirirse en establecimientos autorizados y con
registro vigente del SENASAG.

Previamente a las aplicaciones, estas deben sustentarse en recomendaciones técnicas
emitidas por profesionales, personas entendidas, documento técnico scbre el manejo de
plagas (arropodos, bacterias, virus, hongos, nematodos, malezas, etc), o siguiendo las
indicacicnes de la etiqueta oniginal (Dosis, periodo de carencla, etc.).

Guardar los plaguicidas y coadyuvantes en sus envases oniginales, asi como sus sobrantes
despues de una aplicacion,

Debe llevar un registro de los productos adquiridos indicando importador, comercializador,
producto (marca comercial y nombre técnico), fecha de adgquisicién, factura o nota de compra,
lote de producto, Registro (SENASAG) y responsable de recepcion,

& Se debera contar con nimeros de teléfono de emergencia (hospital, medico) deben verificase y
actualizarse constantemante,

a) Recomendaciones durante la aplicacion
Los trabajadores deben utiizar equipos de proteccién personal (EPP) durarte Ia
preparacion, aplicacion y almacenamiento de plaguicidas. El equipo de aplicacidn a utilizar
sera el indicado en la etiqueta del plaguicida (pictogramas). El calde o mezcla debe ser
preparado y aplicado en el area designada para tal efecto.

El equipo de aplicacion debe estar en buenas condicionss para su uso manteniéndose impios
y libres de fugas duranta la aplicacion.

El caldo 0 mezcla para la aplicacién debe prepararse con base en calculos de calibracion ded
equipo de aphicacion (nimero de surcos o superficie a tratar y en funcidn a ello identificar la
cantidad de agua a ser usada),

o Se deben seguir los procedimientos indicades en la etiquata.

Debe evitarse la generacién de caldo sobrante y cuando asi ocurra se debe sliminar estos
&n el area asignada para este fin,

Al preparar el caldo, tener en cuenta la calidad del agua (limpia o sanitariamente aceptable),
para evilar alieraciones en |a efectividad de los plaguicidas.

Asegurar de que no haya personas presentes en las dreas que estan siendo fratadas.
Considerar las condicicnes climaticas para realizar la aplicacion de plaguicidas en el cultivo

b) Después de la aplicacion de plaguicidas

El {los) equipos de proteccién personal y de apiicacion deberén lavarse en el predio

agricola despues de cada aplicacién y guardarse en un lugar ventilado, separado de |os
plaguicidas, de preferencia colgados (Mo Lavar en acequias o cursos de agua, para no

15
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contaminar estas fuentes de agua).

- Se deben identificar las zonas tratadas con sefialamientos graficos de advertencia para
evitar el ingreso de personas.

- El almacén o anaguel de plaguicidas debe mantenarse siempre bajo llave y ser de
acceso restringido al personal autorizado.

- Para los envases vacios de plaguicidas se debera considerar lo siguiente:

o Nunca lavar en acequias 0 cursos de agua, para no contaminar estas
fuentes de agua.

o Aplicar triple lavado incluido la parforacidn,

o Resguardar en el area definida para ello o enviar para su confinamiento yio
destruccién final a Centros autorizados para tal efecto

o Debe generar regisiros de esta actividad,

o Mo se debe permitir el uso de envases vacios de plaguicidas o fertilizantes
para ofros fines.

™ - Los plaguicidas sobrantes deben almacenarse siempre en su envase original y
conservar las etiquetas, porque éstas brindan toda la informacidn necesaria sobre las
condiciones de almacenamiento y sobre lo que hay que hacer en caso de intoxicacion.

- Es fundamental que se respete el periodo de reingreso a los campos o lotes tratados
con plaguicidas, Para elle, hay gue verificar el dato en la etigueta del producto, y en
caso de gue se utilicen mezclas de productos, respetar el periodo mas alto. Se debe
mantener un registro de estas actividades.

¢} Recomendaciones sobre los “caldes sobrantes” de plaguicidas.

-  Caldo sobrante no debera ser aplicado scbre el cultivo.

- No esta permitido el repaso por los bordes del campeo con el caldo sobrante

- Mo realizar el enjuague de los eguipos vy cilindro de dosificacidn, eliminando el agua en
los canales de fego o agua.

- El caldo sobrante y el agua de enjuague podra ser rociada, (no vertida) en espacios
definidos para este fin

d} Registros de aplicacién.

Toda aplicacion de plaguicidas y sus coadyuvantes deben registrarse, esta informacién debe ser
lievada por lotes o divisiones de campo.

Al realizar cada aplicacion se debe registrar el nombre de la variedad y especie tratada, |a fecha
y hora en que se realizd la aplicacion, el objetivo, el nombre comercial y el ingrediente activo del
producto utilizade, formulacion y concentracian, la dosis empleada, 2l tipo de equipo utilizado, el
estado fenoldgico del cultive, la fecha de la Gitima aplicacién, el cumplimiento del periodo de
reingreso, periodo de carencia, el nombre de todas las personas qua pamclpar::n en la
dosificacion y aplicacion y el nombre de la persona que hize la recomendacién técnica.

Al realizar cada aplicacidn también se debe calcular la fecha posible de cosecha, lo que debe
quedar regisfrada.

2.2.6. COSECHA Y TRANSPORTE (DENTRO DEL PREDIO AGRICOLA)

20
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El personal de cosecha (incluides los supervisores), temporal o permanente, de tiempo parcial
o completo, debe conocer los principios basicos de higiene, como el aseo personal y el uso de
ropa de proteccion o de vestimenta adecuada (por ejemplo, lavado de manos, uso de joyas,
corte de ufias, limpieza general, etc.) asi como lo relacionado con el comportamiento personal
(par ejemplo, no fumar, no escupir, atc.).

E! personal debe contar con vestimenta apropiada v limpia, para proporcionar proteccidn a los
productes cosechados de una posible contaminacion, se debe mantener el cabello recogido y
cubierto totalmente con una malla o gorre. Se recomienda usar protector de boca, evitar tener
barba o bigotes, patillas anchas o en su defecto, tener cublertas estas partes en las labores que
realza.

Cuando se requiera el uso de guantes estos se deben mantener limpios sin roturas o
desperfectos. El uso del guante no exime al trabajador de la obligacién de lavarse las manos.

Personal que presenta sintomas de enfermedad (Ictericia, diarreas, tos, lesiones notorias en la
pial, ate. ), debe comunicar a su supervisor, Sera separado de la zona en contacto directo con el
alimento. Antes de volver a la tarea, debera constatar su estado de salud. Los operarios con
heridas en las manos se las cubrirdn correctamente con bandas adhesivas, de ser necesario
utilizaran guantes.

Actividades como comer, tomar alguna bebida y fumar deben estar limitadas a &reas
espacificas, separadas de los productos, fuera de las dreas de siembra, cosecha,
manipulacién, almacenamiento y transporte

Los trabajadores deberan ufilizar el drea de vestuarios o el espacio destinado para cambiarse
de ropa.

El personal debera lavarse las manos y aplicarse sustancias desinfectantes:

- Antes y después de comer.

- Después de ir al bafio.

- Antes de iniciar una jornada de trabajo.

- Antes de iniciar |a cosecha.

- Despues de estar en contacto con materiales y superficies sucias come: agua,
suelo, etc

Los trabajadores deben tener acceso a servicios sanitarios habiltados y a equipos de lavado de
mancs con todos los accesorios necesarios para efectuar un correcto lavado (jabén no
perfumads, gel anti - bacterial, papel toalla, etc.).
Se recomiendan colocar mensajes claros {como pictogramas) en lugares visibles qua inviten a
los trabajadores a lavarse las manos comectamente antes de manipular los productos, sobre
todo después de haber utifizado los servicios sanitarios.

b) Antes de la cosecha,

Se debe utilizar agua limpia o sanitariamente aceptable para todo el procese de cosecha.

Debe verificar el cumplimiento del plan de kimpieza y desinfeccién de herramientas, aquipos,
transporte interno y utensilios que seran utilizados durante la cosecha.
7
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Debe verficar el cumplimiento del procedimiento de higiene y salud de trabajadores
agricolas, descritos en el inciso a) punto 2.2.6. de! presente manual.

Debe verificar que antes y durante la etapa de cosecha:

- Mo haya la presencia de animales domeésticos y/o silvestres,

- No participen o estén presenies menores de edad,

- Mo aplicar riego o aspersiones con plaguicidas.

- No aplicar fertilizantes de ningin tipo.

= Cumplir con el intervalo de seguridad (periodo de carencia) previsto an |as etiquetas de
Ios plaguicidas aplicados.

- Evitar el contacto directo de personas enfermas (sintomatologla que indique la presencia
de una enfermedad asociada a aquellas que se& Transmiten por Alimentos) durante al
proceso de cosecha del producto, manejo de contenedores, recipientes y herramientas
de corta.

¢) Durante la cosecha
-~ :

- Evitar el contacte del producto cosechado v sus contenedores o accesorios con el suelo
y otras superficies que lo puedan contaminar,

- LHilizar para la cosecha, contenedores u ofros accesonos, unicamente con ese fin, los
mismos gue deberan estar fabricados con materiales no tdxicos (grado alimentario).

- Asegurar que, durante el estibado, carga vy fransporte intermo del producto, &ste no enfre
en contacto directo con superficies v sustancias que contaminen al producto cosachado.

- Lhilizar cublertas plasticas o de otros materiales gue separen el producto de
superficies contaminadas,

- Los productos cosechados que entren en contacto con sustancias o superficies que
representen un resgd de contaminacion [(sangre, mucosas, saliva, agua, suelo,
herramientas sucias, antre ofras) deben ser retirados del lote.

d) Después de la cosecha.

Los eguipos y los materiales para la recoleccion del producto (cuchilios, recipientas,
mesas, cestas, matenales de envase, lijeras, cepillos, efc.) deben usarse de forma
-~ ade&uaql:la fulsn correcto no Improvisado) y mantenerse siempre limpios, para impedir la

cantaminacion ndirecta de los productos cosechados.

- Los accesorios ¥ equipo de recoleccién no se deben lavar en acequias o cursos de
agua, para no centaminarlas,

- Los envases recolectores de cosecha daflados que no puedan limpiarse deben ser
descartados, para reducir ka posibilidad de contaminacién microbiana.

- Los equipos y materiales utilizados para remover basura, astiércol v otros desechos, no
deban emplearse para cargar o transportar productos cosechados.

- Les envazes que se usen una y otra vez durante la cosecha deben limpiarse y
desinfectarse, antes de volver a usarse para la proxima jornada.

- Se debe generar registros de cosecha que indique, fecha de corte, volumen, nimero de
lote asignado, area y cosechadores.

e) Almacenamiento temporal y transporte del producto cosechade dentro del predio

A N agricola.
{.-‘:.-*M'-“r;'_“*i;_ - Los productos cosechados deben procurar mantenerse a la sombra y debidamente

proteglidos

i ﬁ 22
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- El area donde se almacenan temporalmente los producios frescos debe limpiarse y si es
el caso desinfectarse antes de la cosecha.

- Los medios de transporte (canastillas, baldes carretillas, chatas u otros) deben ser
revisados antes de cargar el producto para verificar su limpieza. La inspeccidn debe
tomar en cuenta la limpiaza general y |a presencia de olores extrafios.

- Se deben proteger los productos durante el transporte, si estos no son cerrados, cubrir
con mallas o lonas para proteger el producto.

2.7.7. PROCESAMIENTO PRIMARICO EN CAMPO.

Fase de |la cadena alimentaria, aplicada a la produccidn primaria de alimentos, no sometidos a
transformacidn, Dependiendo de las caracteristicas del producto, se aplicaran actividades de
limpieza, dividido, partido, seleccionados, rebanados, deshuesado, picado, pelado o desollado,
cortado, descascarillado, refrigerado, congelado, ultra congelado, envasado y/o empague.

a) Acondicionamiento del producto cosechado

Si el producto cosechade se acondiciona directamente en el campo {por ejemplo, lavado,
enfriade, salaccidn y envasado en bruto), se debe asegurar que al mismo no se contamine,
s deben considerar los siguientes aspectos;

- Evitar el contacto del producto cosechado, con estiércol, agua contaminada (sucia, ©
con residuos), con trabajadores poco limpios y cajas o materiales de envase en campo
en condiciones no sanitarias.

- Las instalaciones (mesas, tarimas, bancos sillas y ofros) y, equipos (balanza y otros) y
accesorios (navajas, hilos, cajas, baldes) de manipulacion deben mantenerse limpios y
an buen estado para prevenir la contaminacién biolégica principalments,

- La utilizacién de agua en la manipulacion del producto cosechado dentro el predio
agricola, debe ser limpia o sanitariamente aceptable y de ser necesario ser analizado en
un laboratorie autorizado siempre cuando en la evaluacidn del origen del agua en su
distribucion, almacenamiento y aplicacion exista indicios de una posible contaminacién
quimica, microbioldgica por la actividad humana ¢ de animales.

- Les utensilios ylo productos de limpieza deben guardarse en un érea especifica,
separada del area de manipulacién, envasado y transporte de productos.

ﬁ - Los productos gquimicos {productos de limpeeza, desinfeccién, encerado, etc) gue entren
&n contacto con el producto deben ser grado alimentario.

- Los envases a utilizar deben ser de primer uso, aguellos gue son reutilizados se deben

limpiar, lavar y desinfectar.

b) Buenas practicas de envasado en Campo

Esta actividad es aplicable en campo especialmente a las bayas que no deben ser lavadas
despues de cosechadas (fresas, frutilla v ofras) en envases listos para el consumidor, con.el fin
de reducir al minimo la posibilidad de contaminacién microbiana durante las fases de
manipulacién adicionales

¢) Buenas practicas de Empaque

Son fodas las actividades que se realizan, desde la recepcion de la fruta en el centro de
it empaque hasta el despacho del prudu::tu al mercado, con &l objetivo de asegurar la inocuidad
g delafruta, hortaliza u otro alimento de origen vegetal, para el consumidor final

e e i R e i S e i R
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El flujo del procese y la infraestructura requerida dependera del preducto y estara establecido
an un manual especifico para el efecto, sin embargo, los principios de higiene seran los
establecidos en el punto 2.2.6 de este documeanto.

d) Almacenamiento temporal y transporte del producto envasado y/o empacado.

- Los productos envasados y/o empacados deben procurar mantenerse a la sombra y
debidaments protegidos.

- Se recomienda gue la carga al medio de transporte se realice en sitios con sombra.

- Las instalaciones donde se almacenan los productos se deben limpiar v si 25 el caso
desinfectar, antes de la cosecha.

- Los vehiculos para el transporte fuera del predio agricola, deben ser revisados antes de
cargar el producto para verificar su limpieza. La inspeccion debe tomar en cuenta la
limpieza general y la presencia de olores extrafios.

- Se debe contar con un instructivo escritc que guie la limpieza y la inspeccién de
vehiculos que transporten productos cosechados.

”~ - Los medios de transporte se deben usar exclusivamente para los productos cosechados
por o menos durante la época de cosecha. No deben haber sido ufilizados para
transportar plaguicidas, animales, alimentos para animales u otros materiales distintos a
frutas, hortalizas vy otros allmentos de origen vegetal,

- Proteger los productos durante ef transporte, si estos no son cerrados, cubrr con mallas
o lonas para proteger el producto cosechado hasta el desting final.

CAPITULO I
REGISTROS Y TRAZABILIDAD

3.1. REGISTROS

Fara demostrar el cumplimiento de las Buenas Practicas Agricolas v Buenas Practicas en
el procesamiento primaric se debe documentar las diferentes actividades realizadas
durante la preduccion, cosecha, y procesamiento primario mediante registros.

P Los registros nos permiten verificar la aplicacién de Procedimientos Operativos
Estandarizados y de Saneamiento (POE y POES).

El formato de los registros debe ser sencillo, facil de utilizar y contar con la informacidn
necasaria para permitir la trazabilidad de las actividades realizadas, pudiendo efectuarlos
&N un cuaderno de campo.

Los registros mas importantes que sa debe utilizar son

Datos generales de la plantacién, croquis general, lotes, superficies y variedades.
Registro de Labores agricolas en el cultive

Registro de Aplicacién de fertilizantes y abonos.

Registro de Aplicacion de productos quimicos de uso agricola (POE)

Registro de compra de nsumos y herramientas,

Registro de proceso de procesamiento primario (envasado y/o empagque en campa)
Registro de control de calidad sanitaria del Agua.

g i

| %éf%‘ 4 Registro de Limpieza y sanitizacién de instalaciones, maquinaria y equipos (POES).

------ e e e e o e e e T
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3.2. TRAZABILIDAD

= Debe contar con un N° de Registro RUNPA, plano o croquis general de sus
instalaciones, lotes y ofros claramente identificado, esta deberd formar parte en el
expediente de regisiros.

= Se debe generar datos e informacion en base al expediente de registros de las acciones
que aplican regularmente al ciclo actual del culiivo (cuadermo de campo, almacén,
procesamiento primario en campo y transporte).

= El sistema implementado {expediente de registros), debera identificar la trazabilidad
hacia atras, interna, y hacia adelante con respecto al predio agricola,
El (os) lote (s) del predio agricola deberdn estar identificados con letreros en el terreno.

« Debera elabarar un procedimiento que indique claramente las acciones que tendria que
realizar el productor en caso de retiro de un producto.

CAPITULO IV
VERIFICACION DE LA IMPLEMENTACION DE BPA EN FRUTAS, HORTALIZAS Y
OTROS ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL PARA SU CERTIFICACION

4.1. Evaluacion del cumplimiento de los requisitos técnicos

Con el objetivo de evaluar el grado de conformidad de la implementacién de las Buenas
Practicas Agricolas y los requisitos establecidos para la produccion primaria de alimentos de
origen vegetal para prevenir la probabilidad de que el alimento se contamine durante el proceso
de produccion, cosecha y procesamiento primario en campo al interactuar de manera directa o
indirecta con sustancias y superficies de contacto, se establece el Acta De Inspeccidn (Anexo
1), que contiena fos aspectos descritos en el Capiiulo || de este documento:

a) PRIMERA FASE: Requisitos bisicos previos

Instalaciones basicas generales
Instalaciones basicas para plaguicidas.
Uso y manajo de agua

Higiene.

Manejo de Fauna doméstica y silvestra.
Capacitacion.

Evaluaciones internas.

Sl LR S

b} SEGUNDA FASE: Procesc productive primario

Historial dal predio

Material de propagacion.

Gestidn de suelo vy sustrato

Fertilizacion y abonado

Manejo y uso correcto de plaguicidas

Cosecha y transporte.

Procesamiento Primario (p.e. Envasado en campo)
Rastreabilidad

00 ~8 0 O £ L3RS
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4.2. Procedimiento de inspeccidn

La inspeccion |N 5ITU, del predic agricola, s& desarrolla acorde al Anexo 5 del Reglamento da
Registro como Operador de Buenas Practicas Agropecuarias — Productores  Primarios. Toma
en cuenta el punto 2 del Manual del Inspector (R.A, 172/2007), y el Acta de Inspeccién de
Buenas Practicas Agricolas (Anexo 1), procediendo a evaluar cada uno de los aspectos
contenidos.

Una vez concluida la inspeccién se entregara el resumen de los resultados al propietanio o
representante del predio agricola, y los hallazgos de no conformidades identificadas, siendo
importanta quea el mismo, comprenda las observaciones y la razdn por la cual algunas
condicicnes son ne satisfactorias y requieren correccidn o mejora.

Fara |a otorgacion del Regmstro y Certificacion BPA, es preciso que la evaluacién al predio
agricola alcance un minimo del 80% de cumplimiento de los criterios del Nivel de Riesgo
MAYOR y minimo 60 % de cumplimiento de los criterios del Nivel de Riesgo Menor. Caso
contrario de debe trabajar en un plan de acciones corectivas e implementacion de los puntos
observados vy fijar una proxima fecha de inspeccidon. Las no confermidades enconfradas se
pueden corregir en un plazo maximo de tres (1) meses si son procedimientos y sels (8) meses
si es infraestructura, contados a partir de la fecha de la primera inspeccion.

4.3 Tipos de Inspeccidn
De acuerdo a los lipos de inspeccion, se consideraran:

a) Inspeccion completa programada (hasta procesamiento primaric) — Certificacion
BPA.
Es aquella en la cual s2 aplica toda el Acta de Inspeccion en las 2 fases: De requisitos
basico previo {Instalacicnes basicas, infraestructura para plaguicidas, uso y manejo de
agua, higiena, manejo de fauna doméstica vy silvestre, Capacitacidn, Evaluacionas
internas y la Fase de Proceso Productive, (Historial del predio, materal de
propagacién, gestion de suelo y susirato, fertilizacidn y abonado, manejo y uso correcto
de plaguicidas, cosecha y transporie y procesamiento primario (empaque, envasado en
campo) y rastreabilidad.

b) Inspeccién dirigida
Es aqualla en la cual se aplica parte del Acta de Inspeccidn, por ejemplo, en caso de
inspeccién en la fase de requisitos previos - en la cual se utilizaria el aspecto de
instalaciones y condicicnes en caso de seguimiento a no-conformidades especificas
encontradas en inspecciones antericres, o seguimiento periddico rutinario establecido.

¢} Inspeccion extraordinaria

Es aquella que se realiza por razenes de recepcidn de quejas, denuncias o por sclicitud
del interesado. El uso del acta de inspeccion puede variar segln la necesidad.

4.4. Calificacicn de los principios
E= CUMPLE Nivel de Riesgo Menor | Nivel de Riesgo MAYOR _
Cuandu no se obsaervan|Existen deficiencias que|Existen deficencias  que

|£|EﬁGIEf‘|E¢-ES [redativas al | podrian resuliar en un nesgo | podrian resultar an un riesgo
principio en evaluacion) que|baje para la salud o una|de alta probabilidad o fuente
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| resulten un riesgo para la Ealudll'uanta indiracta de |directa de contaminacion,
o riesgo de contaminacidn b cormteminacion con  consecuencias serias
| para la salud de los

| consumidores

En cada uno da los principios a evaluar, sa hace referencia al punto en el cual se contiene el
misme, en el presente manual de requisitos técnicos, acorde al siguiente ajempila:

PRINGIPIO | BARIOS SANITARIOS (punto 2.1 1 inc d.)

NIVEL DE MAYOR

RIESGOD |

lﬂﬁhﬁua de «+ Deberan estar construidas con materiales que faciliten su limpieza, aﬂi

analisis como con la capacidad para conlener derames generados durante su
higienizacidn. f

| & Deben estar equipadas con inodoro, lavamanos y ducha (deseable)

ademas de insumos suficientes para la higiene del personal (papel

higiégnico, jabdn, papel para secarse y un papelero). provistos de agua

limpia o sanitariamente aceptable y matenal de limpieza para su uso,

casto de basura con bolsa plastica. .

+ Debe ubicarse lejos de las fuentes de agua de riego o lugares de facil
anagamiento.

+ Mo deben tener acceso directo a zonas donde se manipula el producto.

I Los bafios o letrinas podran ser fijos o moviles,

‘Cumple = Cuando todos los criterios estan implementados
No cumple o Cuando al menos uno de los 5 criterios no estd implementado.

Cada uno de los pl'i-l!tll:l-].l.:;;.t-i.EFI.E--l.:li.li‘FE-r-'!-t"E_t:l-lﬂ‘i‘-l;!?éf-aE -Eﬂt-é-n:i'ns a ser evaluados para dictaminar
sicumple o no
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GLOSARIO

Alimento inocuo: Es aquel gue por sus propledades y condiciones es apto para el consumo
humano, sin representar riesgos para la salud.
Agentes antimicrobianos Toda sustancia de origen natural, sintético o semi sintético que en
concentraciones bajas mata los microorganismos o inhibe su desarrollo provocando un dafo
reducido o nulo al organismo huésped,
Agua PFotable: Aquella gue, por sus caracteristicas organclépticas, fisicas, quimicas,
radicactivas y microbiclogicas, se considera apta para el censume humano y que cumple con lo
establecido en la norma MNB 512 octubre 2004 (Norma Boliviana).
Agua limpia: Agua que no pone en peligro la inocuidad de los alimentos en las circunstancias
en que s& ufiliza.
La calidad del agua debe ser aproplada para el uso que se vaya a hacer de ella. Cuando se
desconozca la calidad del agua o no pusda conirolarse dicha calidad, los agricultores deben
seguir buenas practicas agricolas para reducir n lo posible el riesgo de contaminacion.
Agua sanitarlamente aceptable Es aquella en la que alguna de sus caracteres fisico quimicos
sobrepasan los limites tolerables, salvo en lo referente a productos toxico o radicactivos y
contaminacidn fecal,

a) Coliformes totales y estreptococos fecales: maximo 10 de cada uno de ellos en 100

mililitros.

b} Clostridium sulfito-reductores: maximo 2 en 20 milllitros,

c) Ausencia de coliformes fecales y de microorganismos parasitos y patdgenos.
Agua superficlal: Toda agua en la superficie de |a tierra, que se encuenfra en rics, comientes,
estanques, lagos, pantanoce, tierras himedas, bajo la forma llquida, de higle o nieve. También
cubre aguas de transicion, costeras y marinas,
Aguas residuales: Los residuos y deshechos de origen residencial o comercial, que son
vertidos en las alcantarillas.
Aguas residuales: Mezcla de agua y residuos
Auditoria interna: Una auditoria llevada a cabo al menos una vez al afio por un grupo de
productoras sobre su propio Sistema de Gestidn de Calidad.
Autoridad competente: Persona u organizacidn que tiene la autoridad legalmente delegada o
investida, la capacidad o el poder de desempefiar una funcidn designada.
BPA- Buenas Practicas Agricolas: Conjunto de principios, normas y recomendaciones
técnicas que se aplican a las diversas etapas de la produccidn agricola para garantizar |a
produccion de alimentos inocuos. De acuesrdo con las normas intemacionales, las buenas
praciicas agricolas se orentan, scbre tode, al control de los peligros microbianos. quimicos y
fisicos que podrian surgir en cualquier etapa de la produccién primaria.
Buenas précticas agricolas en el uso de plaguicidas (BPA): Los usos inocuos auterizados a
nivel nacional, en las condiciones existentes, de los plaguicidas necesarios para un control
eficaz y fiable de las plagas. Comprende una gama de niveles de aplicaciones de plaguicidas
hasta la concentracion de uso autorizade mas elevada, de forma gue guede la concentracion
minima posible del residuo.
BPH- Buenas Practicas de Higlene: principios basicos de higiene personal, habitos higiénicos
en planta y sanidad en empresas elaboradoras de alimentos. Estdn compuestas por los
aspectes. Personal, impieza y desinfeccion.
EFM- Buenas Practicas de Manufactura: principios generales de manipulacidén, disefo,
proceso, higiene y sanidad que tiene como cbjetivo crear condiciones favorables a |a produccitn
de alimantos inocuos.
Estan compuestos por 10 aspectos: Infraestructura, materia prima e iNSUMOoS, PIOCesos,
EI;TS&I'HL producto terminade, equipo, servicios, manejo de desechos, control de plagas vy

nsporie.
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Blosdlidos: fangos y otros depdsitos de residuos procedentes de instalaciones de tratamiento
de aguas residuales y del tratamiento aplicado a desechos urbanos e industriales (industrias
alimentanas y ofros tipos de industrias).

Calibracion de Equipos de Aspersion: Se refiere al conjunto de operaciones que tiene por
finalidad determinar los errores del eguipo utilizado en la aspersién de sustancias agroquimicas.
Plan Técnico: documento que describe las medidas de control @ implementar con el objetivo de
reducir &l riesgo de contaminacién, las cuales surgen del andlisis de peligros.

Contaminacion: La infroduccidn o presencia de cualquier material objetable, de origen fisico,
guimico ylo bioldgico, en el alimento o en el medio ambiente alimentario.

Contaminante: Cualquier sustancia no afadida intencionalmente al alimento, que esta presente
en dicho alimento como resultado de la produccién (incluidas las operaciones realizadas en
agricultura, zootecnia y medicina veterinaria), fabricacidn, alaboracién, preparacién, tratamiento,
envasado, empaquetado, transporte 0 almacenamiento de dicho alimento o como resultado de
contaminacion ambiental Este tdrmino no abarca fragmentos de insectos, pelos de roedores y
otrazs materias axirafas

Consumidor: Toda persona natural, colectiva o juridica gque, adquiera, utilice o disfrute
productos alimenticios en el mercado nacional como destinatario final de los mismos: no son
consumidores quienes sin constituirse en destinatarios finales adquieran, almacenen o utilicen
productos o servicios con el fin de integrarlos en procesos de produccidn, transformacion,
comercializacion o prestacion a terceros.

Compost: Una descomposicion bicldgica controlada de maleria crganica en presencia de aire,
para formar un material farmentado. Los métodos controlados de compost incluyen la mezcla
mecanica ¥y oxigenacion, la ventilacién de los materiales dejandolos caer a través de una serie
de camaras verticales aireadas, o colocando la materia erganica al aire libre en pilas y
mezclandola o dando la vuelia periddicamente.

Consumider: Un individuo que compra productos o sarvicios para su uso personal y ne para
manufacturar o re-vendar.

Coadyuvante: Toda sustancia adhesiva, formadora de depésito, emulsionante, diluyente,
sinérgica & humectante destinada a facilitar la aplicacién y la accidn de un plaguicida.

Cultivo: toda accion o préctica agricola empleada por los productores para establecer y mejorar
las condiciones de cultivo de frutas y hortalizas frescas en el campo (con o sin cublerta) o en
instalaciones protagidas (sistemas hidroponicos, invemaderos).

Cultivo anual: Flanta que completa su ciclo de vida en un afio (es decir, germina, crece,
florece, produce semillas y muere en un misma afia)

Cultivo de cobertura: Cultivo que se planta para proteger temporalmente plantas jévenes yio
para proteger el suelo o para mejorar el suelo entre periodos de cultive regular, Con excepcién
de los sectores donde se mantiene una cobertura vegetal permanente, los cultivos de cobertura
generalmente duran un af¢ o menos, Cuando son arados e incorporades al suelo, los cultivos
de cobertura generalmente se llaman cultivos de abono verde.

Cultivo hidropdnice o hidroponia: Método utilizado para cultivar plantas usando soluciones
minerales en vez de suelo agricola. La palabra hidroponia proviene del griego, hydro = agua y
ponos = trabaje. Las raices reciben una solucién nutritiva equilibrada disuelta en agua con todos
los slementos quimicos esenciales para el desarrollo de las plantas, que pueden crecer en una
solucion mineral dnicamente, o bien en un medio inerte, como arena lavada, grava o perlita,
entre muchas otras,

Envasador. - Persona que administra |a post cosecha y el envasado de frutas y hortalizas
frescas.

Envasar. - Accion de colocar frutas y hortalizas frescas en un envase. Esta operacién puede
llevarse a cabo en & campo o en un establecimiento.

SERVICIO MACIOMAL DE SANIDAD AGROPECUARIA E INCCUIDAD ALIMENTARLA
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Envase. es una cobertura destinada a envolver, contener y proteger adecuadamenta a un
praducto de modo que facilite su transporte, almacenamiento y manipuleo, identificandolo para
ayudar a su venta.
Estiércol; Excrementos de animales que pueden mezclarse con residuos organicos u otros
materiales, asi como fermentarse o someterse a algln otro tratamianto.
Erosion: La erosidn es el movimiento mecanico de |a tiema superficial causado por el viento, fa
lluvia, &l agua corriente o &l higlo en movimiento, resultando en la erosion del suslo
Predio agricola: Tedo lugar o establecimiento en gue se cultiven y recclecten frutas yiu
hortalizas frescas y las zonas circundantes que estén bajo el control de la misma direccion.
Fertilizante inorganico. - Un ferilizante en el que los nutrientes declarados son minerales
obtenidos mediante extraccion o procesos industriales fisicos yo quimicos.
Grade alimentario.: Caracteristicas propias de la composicidn de los materales plasticos
virgenes que determina su aptitud sanitaria v que su uso no implica un riesgo sanitario para el
censumidor, ni medifican la calidad sensorial de los alimentos.
Higiene de los alimentos: Comprende las condiciones y medidas necesarias para la
producsion, elaboracion, almacenamiento y distribucion de los alimentos destinadas a garantizar
M un producto inocuo, @n buen estado y comestible, apto para el consumo humano,
Inspeccion: Es el examen de los productos o de los sistemas de control de los productos, las
materias primas, su alaboracion y su distribucion, incluides los ensayos durante |a elaboracion
y de productos terminados. con el fin de comprobar que los productos se ajustan a los
requisitos.
Insumos agricolas: Todo material recibido (por ejemplo, semillas, fertilizantes, agua, productos
agrogquimicos, soportes de plantas, efc.) que se ulilice para la produccién primaria de frutas vy
hortalizas frescas.
Limite maximo para residuos de plaguicida: (LMR).- La concentracién maxima de residuos
de un plaguicida (expresada en mg/kg), recomendada por la Comisién del Codex Alimentarius,
para que se permita legalmente su uso en la superficie o |a parte interna de productos
alimenticios para consumo humano y de piensos. Los LMR se basan en datos de BPA y tienen
por objeto lograr que los alimentos derivados de productos basicos que se ajustan a los
respectivos LMR sean toxicoldgicamente aceptables.
Lucha biolégica. Utilizacion de competidores bioldgicos (como por ejemplo insectos,
microorganismos y/o metaboltos microbianos) para luchar contra dcaros, plagas, fitopatégenos
¥ organismos que producen la descomposicion
Manejo Integrado de Plagas (MIP): Herramienta importante en el manejo de plagas en los
™ cultives, gue propone alternativas de control que no se limitan Gnicamente al uso de plaguicidas,
sino también, a tomar ventaja de los recursos existentes an al campe, tales como, organismos
beneficos, plantas florales, biclogia de la plaga, rotacien de culivos, labores culturales
apropiadas y otros mas que permiten manejar con perspectiva ambiental los problemas
encontrados. La utilizacion de quimicos, es una opcién que se aplica segiun las
recomendaciones técnicas, establecidas. después de realizar monitoreos en campo v evaluar el
nivel de dafic causado por la plaga. La inocuidad de los alimentos vegetales en Ja produccian
primania, se fortalece con la aplicacion del concepto de Manejo Integrade de Plagas ¥
representa tambien un apoyo, para el desarrollo en campo de las Buenas Practicas Agricolas.
Medidas de control: Acciones dirigidas a evitar, reducir o eliminar el riesgo de contaminacién
de los productos agricofas, fundamentad
Microorganismos: Incluyen levaduras, hongos, bacterias, virus y pardsitos. Como adjetive
correspendiente se utiliza el termina "microblano”. ; !
Peligro: Agente biolégico, quimico o fisico, o propledad de un alimento, capaz de provocar un
afecto nocive para la salud.
b Plaguicida: Cualquier sustancia destinada a prevenir, destruir, atraer. repeler o combatir
."'«:?'.;'-}r-'- cualguier plaga, incluidas las especies indeseadas de plantas o animales, durante ia producsion,
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almacenamiento, transporte, distribucién y elaboracion de alimentos de origen vegetal y sus
productos,

Procesamiento Primario: Fase de la cadena alimentaria, aplicada a la produccién primaria de
alimentos, no sometidos a transformacidn. Se consideran actividades de limpieza, divididos,
partidos, seleccicnados, rebanados, deshuesado, picado, pelado o desollade, cortado,
descascarillado, refrigerado, congelado, ultra congelado y empague.

Productor: Una persona (individuo) o sociedad (unipersonal o grupo de productores) que
representa a la produccién de productos (Cultives, Animales o Acuicultura) y que tiene la
responsabilidad legal de los productos vendidos por esa predic agricola.

Produccion primaria: Fases que integran el cultive y la recoleccion de frutas v hortalizas
frescas, como por ejemplo plantacién, rego. aplicacion de fertilizantes o productos
agroquimicos, efc.

Recolector: Persona que administra la recoleccion de frutas y hortalizas frescas,

Residuos de plaguicida: cualquier sustancia especificada presente en alimentos, productos
agricolas o alimentos para animales como consecuencia del uso de un plaguicida. El término
incluye cualquier defivado de un plaguicida, como productos de conversién, metabolitos y
productos de reaccion, y las impurezas consideradas de importancia toxicolégica.

Retirada del producto del mercado: Sz refiere al proceso mediante el cual se retira un
preducto de la cadena de suministros y mediante el cual se alerta una posible contaminacién de
los productes a los consumidores a que tomen las acciones apropiadas, por ejemplo devolver o
destruir el alimanta.

Riesgo: Funcion de la probabilidad de un efecto nocive para la salud y de la gravedad de dicho
efeclo, como consecuencia de un peligro o peligros en los alimentos.

Rotacién de cultives.- Un sistema de rotacién de cultivos implica gue los cultivos en una
parcela se cambian por otros cultives de acuerdo a un plan preestablecido. Generalmente se
cambian anualmente, pero también se pueden cambiar cada x afios. Generalmente se hace
para mejorar la fertilidad del suelc y mantener buenos rendimientos y forma parte del Manejo
Integrada de Plagas (MIP).

Sustrato.- Cualquier medio que no sea el suelo, utilizado para sostener las plantas y para que
eslas crezcan. Dicho medio ha sido colocado en el sitio y puede ser retirado tras su uso.
Sistema de Aseguramiento de la Inocuidad - Cualquier sistema que aplique la empresa de
forma que garantice la produccidn, elaboracidn, comercializacion de un alimente nocuo.
Ejemplo de estos sistemas son las Buenas Practicas Agricolas, Buenas Précticas de Higiene-
BPH, o las Buenas Practicas de Manufactura-BPM.

Tercero Autorizado.- Persona natural o juridica autorizado por el SENASAG para realizar
trabajos de inspeccion en la produccion primaria de frutas y hortalizas, en el Programa de
Certificacion de Buenas Practicas Agricolas PC-BPA, cuyo fin s la de obtener el Padron en
PC-BPA o su Certificacion en BPA.

Trabajador agricola.- Toda persona que se dedica a una mas de las siguientes actividades:
cultivo, recoleccién y envasado de frutas y hortalizas frescas.

el e e s e e e e e e
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ANEXO 1

ACTA DE INSPECCION PARA LA CERTIFICACION DE BUENAS PRACTICAS
AGRICOLAS EN PRODUCCION PRIMARIA DE FRUTAS, HORTALIZAS Y OTROS
ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL

Jefatura N'de Afig

Fecha: Departamnental secuencia

Hora de Inicio de la Inspeccion

Hora de finalizacion de la Confarme a Solicitud N°
o Inspeccion
Tiempo total de Inspeccitn N* de Registro en BPA
Categoria de rlesgo; A B c
Extra
Registro ||i-nm:mn | immﬂm ke
~ oy -??Sf?MELMI;mﬂcHndﬂhuHumm;mgrﬂﬁ:adﬁpmdhw Menort]

5 ¢+ Cuenta con un plano (Croguis) de las instalaciones del predio agricola? Menor
12.1.1inc. b
3 4 3& ha definido la necesidad de implementar una barrera de proteccidn al Menar
predio agricola? (2.1.1. inc_c) A
INFRAESTRUCTURA E INSTALACIONES BASICAS e i

4 | JEstanlos bafios sanitanios habilitados para su uso? (2.1.1.Inc. d) MAYOR

. & El predio agricola cuenta con un area para el consumo de aimentos yes | Menor
de uso exclusivo para este fin? (2.1.1. inc. &)
g | ¢buentan con un drea especifica para el depdsio de objatos personales Menor
en condiciones para su uso? (2,11, Inc. f)
La maguinaria agricola y heramientas de trabajo se localizan fuera del |  Menor
7 area de produccin, almacenamiento, envasado en campo de productos,
dconsumo de alimentos y de almacenamiento de plaguicidas? (2.1.1. inc.

B-'ﬂﬂm HAﬁﬂHhL l:'l! SAHIDAD AGROPECUARIA Em::ﬂ:unl.n ALIMENTARIA
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JEl predio agricola cuenta con un area destinada al procesamiento | MAYOR
E p;lmarh de los productos cosechados, con lag condiciones requendas?
{2.1.1. inc. h) -
g | +Cuenta con area de almacenamiento de plaguicidas? (2.1.2 inc. a) MAYOR
10 E,Eﬂuzﬂhuz;mmadaalnm&nnrﬂgmﬂudnwmdﬂmt&uﬂ? Menor
A2 Inc,
1 JCuenta con un area de preparacion de plaguicidas exclusiva para ese | MAYOR
fin?2.1.2. inc. )
12 | ¢Cuenta con un area para la disposicidn de envases vacios? (21.2 inc. d) | Menor
13 | 4Cuenta con drea de eliminacion de caldos sobrantes? (2.1.2, inc. g) Menor
" iCuenta con area de a&macenamiento de equipos de aplicacidn de | Menor
plaguicidas? (2.1.2. Inc. 1)

USO ¥ MANEJO DEL AGUA a PP N

15 | ¢Elagua es apta para consuma humana? (2.1.3. Inc.a) MAYOR

L +El agua para riego agricola es limpia y de calidad sanitanamente | MAYOR

15 | aceptable, ademéas se toman las medidas necesanas para maniener la
calidad del msmo? (2.1.3. inc.b)

07 JEl pgua ulifzeda para coultivos hidoponicos cumple con las | MAYOR
recomendaciones para su uso? (2.1.3. Inc.c)

18 LAplica medidas preventivas para evitar el peligro de contaminacion del | MAYOR
aqua? (2.1.3. inc.d)
PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS E HIGIENE EN EL PREDIO AGRICOLA i
1g | ¢Cuenta y aplica POE (2.1.4. inc. a) Menor
ag | 4Cuenta con POES en el predio agricola? (2.1.4 inc b MAYOR
2 ;Las personas involucradas en el proceses productivos, cumplen con los | MAYOR
procedimientos de higiene personal establecidos? (2.1.4.2)

5 £ 5a tene implementado ef pracedimients de control de plagas v se aplica | Menor
acorde a lo establecida? (2.1 4.3)

73 { Han establecido medidas para evitar el ingreso de animales domésticos y | Manor
silvestres en base a una valoracion previa? (2.1.5. inc . a)

ﬂ CAPACITACION ¥ DESARROLLO DE HABILIDADES. : |

¢ Demuesira la capacitacain a empleados permansnies y eventuales enel | Menor

24 |tema que le competa? (Plan de capacifacion, listas de asistencia,
cartificados y ofros) (2.1.6.)

Menor

25 +Tema como referencia la lista de verificacion superida por SENASAG,
ip: ||uav:¢n interna? g

% £ 5 realizb un arﬁsls de peligros sobre &l histonal productive, 2 menos Menor
de los altimos 3 afios? (2.2.1. inc. a)
o7 £ 5e ha realizado analisis quimico del suelo (plaguicidas, metales Manor :
- pesados), cuando amentd hacero? (2.2.3. inc. a) !
 MATERIAL DE PROPAGACION Y USO DE SUSTRATOS |
Menor

PR - ¢ Aplica las recomendaciones en el matenal de propagacion gue fienan

= '”'""'

T MG.RA —! | | oo fin minimizar el use de plaguicidas? (2.2.2, inc. )

N W

ok - — " T W W T W W W W W e,
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2 .g,Haglsh'an B::sh‘aﬁarrﬂﬂus quimicos, fisicos v otros eu:i:;adu-s al SLIE‘h’HEI MAYOR
yio suelo? (2.2.4.inc. 3|
3 JCumpéen con las recomendacionss para la aplicacion de fertlizantes? Manor
(2.24. inc. a)
3 JCumplen con las recomendacionss para la apficackn de abonos | BMenor
organices? (2.2.4. inc. b -
MAMNEID ¥ US0 CORRECTO DE PLAGUICIDAS
12 JValord |as fres categorias de aplicacion del MIF para la aplicacion de un | Manor
plaguicida? (2.25.
1 LCumplen con les recomendaciones antes de la aplicacién de un | MAYOR
plaguicida? (2.2.5. inc. a)
o +Cumplen con las recomendaciones durante & aplicacidn de plaguicidas? | MAYOR
(225 inc. b)
15 iCumplen las recomendaciones para después de |3 aplicacidn de | MAYOR
L plaquicidas? (2.2.5. inc. ¢)
% JAplican las recomendaciones para caldos sobrantes de plagucidas? | MAYOR
(22,5, inc. d)
a7 {Realizan registros de fodas las aplicaciones de plaguicidas realizadas? | MAYOR
{225 inc. 8)
COSECHA Y TRANSPORTE | :
1y 4Cumple con tas mnandmmda higiena y salud del personal MAYOR
involucrado en la cosecha? (2.2.6. inc. a)
ag | éCumple con las recomendaciones antes de |a cosecha? (2.2.8. inc. b) | MAYOR
4y | ehplican medidas recomendadas para evitar una posible contaminacian | MAYOR
dwrante & cosecha? (2.2 6. inc. ¢}
T LAplican las medidas recomendadas despues de la Cosecha? (2.2.6. inc. | MAYDR
d)
42 (Cumple con las recomendaciones de almacenamienio temporal v | MAYOR
transporte del producto envasado yio empacado? (2.2.7. inc.b y d)
PROCESAMIENTO PRIMARIO
| jéplican las recomendaciones pare e procesamiento primario v el | MAYOR
43
acondicionamianio dal producto? (2.2.7. ing. a)
m 4Cumple con las recomendacionas para envasado en campo para bayas | MAYOR
: que no deben ser lavadas? (2.2.7. inc b).
45 JCumpée con las buenss practicas de empague de acuerdo al fisjo | MAYOR
agtablecdo? (2.2.7. Inc ¢)
+La infraestructura de empague v las practicas de higiene cumplen con bo | MAYOR
46 | establecido para esta fin? (2.26.),
REGISTROS
47 | LHan genarado informacion en & expediente tcnico de registros? (3.1) Menor
TRAZABILIDAD
g 4a | ¢E! establecimiento productivo genera regisiros de las accicnes que | Menos
¥ e aplican requiarmente? (3.2.)
EI MG A
L ¥ L=
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i Se cuenta con un procedimienio que indique claramente las acciones que | Menor
_ tendria qua realizar el produclor en caso de retiro de productos? (3.2.)
| 5p | ¢Han generado informacion en el expediente tecnico de registros? (3.1) Menar

TOTAL PRINCIPIOS
EVALUADOS: 50

CALIFICACION
ALCANZADA

RIESGOS MENORES B

COMPROMISOS DE LA EMPRESA:

FIRMA INSPECTOR SENASAG FIRMA REPRESENTANTE DE LA
EMPRESA
Mombra Nombra
f:'"“";;' i
M GRA

e o e T R R e i e
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ANEXO 2
CARTEL DE IDENTIFICACION DE ESTABLECIMIENTO CON REGISTRO COMO
OPERADOR DE BUENAS PRACTICAS PECUARIAS - PRODUCCION PRIMARIA

DE LECHE
SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD
AGROPECUARIA E INOCUIDAD
PRI R DD i s i b e AL MENT AR
ESTABLECIMIENTO CON CERTIFICACION
BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS EN FRUTAS Y
HORTALIZAS
™
PROHIBIDO EL INGRESD DE PERSOMAS
PARTICULARES Y VEHICULOS SIN DESINFECTAR
~
|
& e,
MGRA,

- - - - e R o e R R R R R e e e e
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ANEXO 3
INFORMACION SOBRE EL PREDIO AGRICOLA

Hombre del ﬁn‘.ﬁmﬂlm

MNombre del productor/Asociacion
N* de celular
Nombre del Responsable del predio

Limites i

| Datos de superficie: Parcela | Parcela 2 Parccelad

g —
M5 oa i
\ 35
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ANEXD 4

CONTENIDO MINIMO DE PROCEDIMIENTO OPERATIVOS
ESTANDARIZADOS AGRICOLAS (POE) Y DE SANITIZACION (POES)

1. Fundamentos de los procedimientos
Los procedimientos operativos, son la explicacién por escrito la manera de hacer algo:

# Una accidn agrondmica (POE) siembra, trasplante aplicacidon de un plaguicida,
riego etc

» Una accién sanitaria (POES) higiene de trabajadores en la cosecha, en el cultivo,
sanitizacion de herramientas, lavado de envases efc,

Resulta fundamental revisar o supervisar que los procedimientos se realicen tal como fueron
planeados, cuando se revisa como fue hecha una actividad o como se esta realizando, es

- necesarioc REGISTRAR, ya que todo procedimiento debe ser REGISTRADO en los formatos de
cada procedimiento.

2. Elaboracion de Procedimiento

Los procedimientos no requieren ser escritos necesariamente en computadora y tener un
acabado lujeso y caro. Pueden ser escritos @ mano en una libreta o cuaderno, o bien en hojas
sueltas incorporadas a una carpeta. Lo importante es el contenido y su aplicacion cotidiana de
la gue realmente se hara de asa actividad.

Tamar en cuenta para elaboracién de POE y POEs la lista desarrollada en el Punto 2.1.3.
inciso ¢) del presente documento

El contenido de todo procadimiento deberia contar come minime o siguiente:
Titulo del procedimiento

Objetivo

Alcance
Definiciones
Responsabilidades
Procadimlianta
Monitoreo
Verificacion

Anexo
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Ay, José Natusch Eaq. Fel Saicrl Tellonos: 591-3-4628105 - Fax: 591-3-4626583 Siio wel: wwiw 5inasag.gob.ba



L3 TelID PLUFTRACTIM AL [d MINISTERIO DE
BULIV]A DEZARROLLD RURAL ¥ TIERRAS

1. Formato Modelo para elaborar un POE (agricola) o POES (saneamiento).

Ejemplo. Para el caso de uso y manejo de plaguicidas [FEE}.

N da POE TITULC DEL POE, | VERSION:
NOMERE DEL PREDIO: UsSO Y MANEJO DE PLAGUICIDAS

¥ : AREA DONDE SERA APLICADD: ANO DE VIGENCIA
cuLTe DEL PCE:

USO DE PLAGUICIDA, DOSIS Y APLICACION CORRECTA, PARA
OBJETIVO PREVENIR UN DANC AL MEDIC AMBIENTE, AL CULTIVO (LMR)} CON
PROTECCION PARA EL APLICADOR

) Antes de la Aplicacién.

« |dentificar el agente causante del problema de |3 plaga presenta.

+ Rechazar productos con el envase deteriorado o desprovisto de etiqueta,

+ Los plaguicidas u coadyuvantes deben adguirirse en establecimientos autorizados y con
registro vigente del SENASAG.

« Las apiicaciones deben estar sustentadas mediante recomendaciones técnicas emitidas
por profesionales, persona en tendidas o documento técnico sobre el manejo de plagas
(arirépodos, bacterias, virus, nematodos, malezas, ect))

« Todos los plaguicidas deben aplicarse sigulendo las indicaciones de |a etiquela.

« El aplicader debe utilizar equipe de proleccion durante la preparacidn, aplicacion y
almacenamiento de plaguicidas.

¢ Lievar un registro de los plagulcidas adquiridos.

Durante la aplicacion:
+ El equipo de aplicacién debe estar en buenas condiciones para su susc manteniendose
impios
+ El caldo de aplicacién debe prepararse con base en calculos de calibracion del equipo de
ﬂ aplicacion (nGmero de surcos o superficie a tratar v en funcién a ello identificar la cantidad
de agua a ser usada).
« Daba seguirse los procedimientos indicada en la eliqueta.
= El caldo sobrante se debe eliminar en el drea asignada para este fin,

Después de la aplicacion:
« FEl (los) equipos de proteccién personal y de aplicacidn deberan lavarse después de cada
aplicacidn y guardarse.
= |dentificar las zonas tratadas con sefialamientos que indiquen advertencia y el riesgo de
ingreso del personal.
« El almacén o anaguel de plaguicidas debe mantenerse siempre bajo llave.
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El almacén o anaquel de plaguicidas debe mantenerse siempre bajo llave.
Para los envases vacios de plaguicidas se debera:
- Aplicar triple lavado incluido la perforacidn,
- El aplicador resguardara &l envase vacic en el drea definida para eflo o enviar para
su confinamiento y/'o destruccitn final a Centros autorizados para tal efecto.
- Mo usar envases vacios de plaguicidas o fertiizantes para otros fines,
Respete el periodo de reingreso a los lofes tratados, sefialados en la eliqueta de
plaguicida,
s [Respete el periodo de carencia antes de la cosacha.

Sobre los “caldos sobrantes” de plaguicidas:
» El aplicador no debera aplicar el caldo sobrante sobre &l cultivo.

s Mo realizar el enjuague de los equipos de aplicacion y los instrumentos de dostficacion en
las canales de riego o fuentes de agua (vertientes, ambalses y otros).

- » El caldo scbrante y €l agua de enjuague podrian ser rociados, {no vertidos) sobre los

caminocs o @reas de terreno sin cullivo a fin de evitar la infiltracion

El Procadimiento describe (donde, quien, cuando, y con que)

Al final de cada POEs (S) debera contener |a firma del *Responsable de la explotacién’

Y como anexo se adjuntard el formularic de registro de la aclividad /en este casc de
Plaguicidas). Ahi manifiesta DONDE, QUIEN, CUANDO ¥ CON QUE, que es parte esencial de
un procedimiento.
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ANTECEDENTES

Este documento presenta los requisitos v procedimientes para implementacion de Buenas Practicas
Pecuarias en la produccidn de leche, establecidas por SENASAG como un conjunto de acciones
sanitarias y de calidad agroalimentaria con enfoque de inccuidad dingida a productores lecheros,
para garantizar la inocuidad del producto y la sanidad del plantel lechero a través de la prevencion,
vigilancia epidemiologica, control y eradicacion de enfermedades (REGENSA) ademas contempla |la
incorporacion de profesionales acreditados para la certificacion de la aplicacidn de BFP en la
produccidn de lache, considerando el bienestar animal, |a bioseguridad y la preservacion del medic
ambiente.

La Cenficacién de Buenas Practicas Pecuarias en la produccién primara de leche, se la habia
establecido en SENASAG, en el marco del Programa de Planteles Animales Bajo Control Oficial
(PABCO), vy aprobado con Resclucion Admintstrativa 083/2012, como un programa voluntario de
acciones sanitariaz v de calidad agroslimentaria, con cbjetivo similar al del presente Reglamento el
de garantizar la implementacion de acciones orientadas a reducir al minimo la carga microbiana y la
contaminacién en la leche y por otra a garantizar la sanidad del plantel lechero a traveés de
profesionales Médicos Veterinarios Oficiales y profesionales Acreditados por el SENASAG, en &l cual
al Servicio ha delegado una sene de actividades que tradicionalmente eran consideradas como
atencién exclusiva del Estade {actividades oficiales), pasa por la necesidad de incorporarse a una
realidad de competitividad mas exigente en lo que respecta a la inocuidad alimentaria, preservacion
del medioambiente y la trazabilidad de! producto.

1. ASPECTOS GENERALES
1.1. INTRODUCCION

La produccién de Leche Bovina en Bolivia, tiene un volumen anual de 542 5 millones de litrosfafo’,
de un total aproximada de 158 201 cabezas, estimando que el total de animales relacicnados con la
oroduccion lechera, es aproximadamente un 5% del total del ganado boving, existente en el pais,
segln el Plan Nacionaly otros estudios, mostrande &l departamento de Santa Cruz como el primer
productor, alcanzando §2% de la produccion total, seguido del departamento de Cochabamba 23%;
La Paz con el 6%, ubicandose después los departamentos de Oruro, Tarfja, Chuguisaca, Potosi v
Beni, que en total producen aproximadamente el 9% de la produccion

De acuerdo a estudios de la FAQ, el consuma per capita de leche en los paises desarrollados es 256
litroe anuales, América Latina es de 105 litros anuales. En Bolivia, 8l consumo per capita es de 4 50
litros/afio, Sin embargo, sigue siendo bajo en nuestro pais en comparacion con los paises vecinos, si
el esfusrzo tanto estatal comeo privado, es incentivar & incrementar la produccion primaria de leche,
tanto en cantidad y calidad mejorando la sanidad y preductividad del hato lechero, estaremos
fortaleciendo al eslabon mas débil de la cadena lecheraque es precisamente la produccion primana,

Actualments, las exigencias de los mercados a |a produccion lechera se ceniran en la inocuidad
alimentaria, considerando b sanidad del plantel, el respeto del medio ambiente y biensstar animal
obteniendo un producto inocuo para consume humano y fortalecer la competitividad del productar
primario en el mercado consumidor,

Por lo tanto, 2 los productores, como primer eslab6n de la cadena de suministro, se les debe
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proporcionar instrumentos gue le permitan adoptar practicas productivas que satisfagan la demanda
de los consumidores, considerando la aplicacion de Buenas practicas Pecuarias para |la produccion
de leche y el cumplimiento de las nommativas para la aplicacion de antibitticos, compuestos
guimicos utilizados para inhibir el crecimiento bacteriano o eliminar les microorganismos patogencs
causantes de enfermedades gue las respalde.

Estas acciones estan orientadas a contar con una buena condicion sanitaria de! ganado lachero,
ademas de garantizar la inocuidad de la leche, es decir que durante |a preduccion primaria se debe
reducir al minimo la contaminacidn de la leche procedente de los animales y del medio
ambiente, entendiéndose por contaminante "cualguier agente bioldgico, guimico, materia extrana u
olras sustancias no afadidas intencionalmente 2 log alimentos y gue puedan comprometer [a
inocuidad o la aptitud de los alimentos.”

El SENASAG como érgano rector de la emisién de la Normativa en Materia de Inocuidad Alimentaria,
regula la operacidn técnica y el ejercicio de recursos plblicos. Bajo este marco normative, se elaboro
el presente Manual, que tiene como propésito fundamental el de establecer los criterios tecnicos
legales, para la operacién de la Certificacion de Buenas Practicas Pecuarias en la produccion de
leche y la otorgacion de Registro como Operador de Buenas Practicas Agropecuarias -Productor
primario (Rubro Pecuario Bovinos de lache),

1.2. OBJETIVO

Establacer requisitos técnicos y procedimientos para implementacidn de Buenas Practicas Pecuarias
an la produccién de leche bovina, orientada a asegurar la sanidad del plantel lecherc y la inocuidad
del producto

1.3. AMBITO DE APLICACION

Comprenden aspectos técnicos referidos a la sanidad del plantel bovino, infraestruciura, buenas
practicas en el proceso de ordefio, alimentacion del ganado, uso comecto de medicamentos
veterinarios, cuidados con el medioc ambiente, mantenimiento, impieza & higiena en los procesos
productivos, salud del personal, identificacian de animales y rastreabilidad.

Se concentra en los peligros biclagicas, quimicos y fisicos en la medida en que se relacionen con las
Buenas Practicas Pecuarias en la produccion de lecha.

14. ALCANCE.

Aplica a personas naturales o juridicas, propietarias o poseedoras de establecimientos prm:lu::il:n-res
de ganado bovino lechero, destinados al consumo directo 0 como materia prima para |a industria de
alimentos en todo el territorio nacional

Mo abarca los aspectos relacionades con la comercializacion y la transformacion de la leche y sus
derivados

1.5. PRINCIPIOS DE LAS BUENAS PRACTICAS PECUARIAS PARA LA PRODUCCION
DE LECHE COM CRITERIOS DE INOCUIDAD

Las Buenas Practicas Pecuarias tienen su aplicacidn en los establecimientos productores de ganado
bevine lechers con la finalidad de prevenir la probabilidad de gue la leche se contamine durants el
process de produccién fundamentaimente en el ordefio y que el preducto final sea idonea,
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asegurando que la leche es producida por animales sanos, de manera responsable y sostenible
desde el punto de vista del bienestar animal, social, econémico y medicambiental.

El marco internacional para garantizar que la leche y los productos lactecs sean saludables e
idoneos, esta contenido en la Morma general del Codex (CODEX STAN 206-1999) y el Codigo de
practicas de higiene para la lache y los productos lacteos (CAC/RCP 57-2004).

Con las buenas practicas pecuarias en los establecimientos lecheros, aplicadas en las areas de
sanidad animal, practicas generales de higiene, con énfasis en higiene en el ordefio, alimentacion y
agua, bienestar animal, buen uso de medicamentos veterinarios y cuidado del medicambiente se
induce a los ganaderos a adoptar praclicas preventivas en lugar de esperar a que se presenten (os
problemas,

2. REQUISITOS TECNICOS PARA IMPLEMENTACION DE BUENAS PRACTICAS
PECUARIAS EN LA PRODUCCION DE LECHE

2.1. REQUISITOS PREVIOS OBLIGATORIOS

Toda perscna natural o juridica, propietaria o poseedoras de establecimientos de productores de
ganado bovino lechero debe implementar Buenas Practicas Pecuarias en su produccion y que
ademds solicite cerificacion de ello, debe contar con Registro como establecimiento dedicado a
la crianza de ganado bovino para produccion de Leche RUNSA, descrites en & Reglameanto
General de Sanidad Animal REGENSA

Por ofra parte, debe desarrollar un manejo adecuado de la Sanidad del Plantel Lechero, es decir,
que el establecimiento dabe contar con un Profesional Acreditado’ (anexo & del Reglamento), come
responsable sanitario que avale gue

s El establecimiento forma parte del Programa Nacional de prevencidn y control de la
Brucelosis ¥ Tuberculosis Bovina establecido en el REGENSA
Cuenta con registros del protocolo de manejo y control de la mastitis y sus resultados
Tiene establecida un calendario sanitario para el plantel lechero acorde al sistema de
produccién y condicién sanitaria de la region

2.2. CONDICIONES E INSTALACIONES BASICAS

a) Ublcacion

s El establecimiento lechero debe estar alejado de toda fuente de contaminacion, con vias
de acceso limpias que permitan el ingreso y salida de insumos, y facilte el
estacionamiento de los vehiculos recoleclores de leche.

b) Plano o croquis de las instalaciones
Este debe indicar la ublcacion exacta da las instalaciones y su relacion con fuentes de agua, areas

productivas (&rea de ordefio, drea de comales, viviendas, area de almacenamiento de medicamentos
veterinarios, y otres), y tener la siguients informacidn

Y Reconocimeenio cficiad de un profasicnal por pare del SENABAG para Bevar @ cobo acthvidodes an iermes da Sanidad Pecuana,
eptipuads an gl REGLAMENTO GENERAL DE SANIDAD ANBMAL - REGENSA vigenta (anexa 6]
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» Datos generales del establecimiento lechero

Nombre del propietario y/o responsable.

Mombre del establecimiento lechero.

Vecinos colindantes v su actividad.

Ubicacidn de fuentes de agua.

Ubicacion de |as Instalaciones y desting de uso

Tanque de enfriamiento y almacenamiento de leche (cuando apligue)

¢} instalaciones basicas requeridas

El establecimiento lechero debe contar minimamente con lag siguientes instalaciones:

Area de Ordefio, destinada exclusivamente para los eventos de ordefio, bajo techo, con
piso de material que posibilite la limpieza y permita mantener el drea convenientemente
limpia y sanitizada, aislada de fuentes de contaminacion,

Area de corrales debe contar minimamente con un corral, es deseable que cuente con
un corral de alimentacidn provisto de comedenos.

Area de descanso bajo techo, dimensionada al nimere de animales confinados. En
areas de pastoreo, estas deberan proveer sombra y agua al ganado.

Almacén o espacio para alimentos y forrajes

Almacén o espacio para productos veterinarios, productos quimicos agricolas y olros
INsSUmos

Area para disposicion final de residuos sdlidos y liquides

Depdsito o almacén de equipos y utensilios (cuando aplique)

Depdsito para almacenar agua "sanitariamente aceptable™ para el consume, como para
efectuar las labores de limpieza

Cuando aplique, el tanque de enfriamiente y almacenamiento de la leche, el que
deberd estar ubicade en un ambiente cerado donde no haya ningun otro tipo de
maferiales y donde no ingresaen animales,

Baiio con lavamanos

Vestuario (cuando amerite)

e d) Reguisitos de Bioseguridad

El establecimiento o predio lechero, deberd conlar con cercos yio bardas en buen

estado, de modo que impidan el ingreso de otros animales a la explotacion

El ganado gue ingrese al Establecimiento Lechero debe contar con Guia de movimiento y

cumplic los reguisitos sanitanos exigidos oficialimente v que formen parie del Programa

Nacional de prevencion y contrel de la Brucelosis y Tuberculosis Bovina.

Todas las personas o vehiculos que ingresan al establecimiento lechero, deben ser

registradas v aplicar medidas de bioseguridad (desinfeccidn), para avitar el ingreso de

agentes patdgencs (pediluvio, fumigade, ste.).

Todo &l personal debe recibir capacitacion por parte de medicos vetennarios acreditados por

SENASAG y demostrar documentalmente (Listas de asistencia y otros) sobre

o procedimienios de bioseguridad e identificacién de riesges en la salud animal y dal
parsonal,

1 Aeglamentacion 1ecnica saniiaka para £l abastecimeenio y conlrel de caldad 4 lpe Bguoe potabdad oo consumo publce (8L E Mim. 154
tha 0 da Junic de 1982 desarmBands Fe napmas dael cdddn alimentadic agpatol 108 E]
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o riesgos de contaminacion bioldgica, quimica y fisica gue puede sufrir el producto final
e} Requisitos de Seguridad y Bienestar del personal

El Establecimiento Lechero deberd promover condiciones de trabajo seguro y saludable
mirimizando rnesgos, contar con elementos basicos de primeros auwdios de facl acceso y
eonccimients de todo el personal, proveyendo de implementos necesanos para su proteccion
personal (ropa, botas, gorros, guanies, delantal, barbijo, efc.)

3. REQUISITOS DE INFRAESTRUCTURA Y DE HIGIENE
3.1, CONDICIONES MINIMAS DEL MEDIO CIRCUNDANTE

a) Los alrededores de las instalaciones deben mostrarse limpias, libres de desechos organicos,
de maguinarias y equipos gue no se utilicen.
~~ b) Debe tener vias de acceso que permitan el facil ingresc y salida de insumos, con un area
: sélida y con buen drenaje adyacente a la infraestructura de ordefio para faciiitar &l
estacionamiento de los vehiculos cisterna o del transporie de leche en tachos.

3.2. REQUISITOS DE LAS INSTALACIONES DEL ESTABLECIMIENTO

Las Instalacicnes del establecimienta de produccién lechera y con el objetivo de reducir los riesgos
de contaminacidn de fa leche, que son ocasionados por agentes fisices, gquimicos o microbiclogicos,
@s necesario que cumplan los siguientes requisitos:

a) El disefic de los pasillos, corrales, pisos, y sistemas de drenaje deberan prevenir resbalones y
caidas que puedan causar lesionas al animal

b) Las instalaciones deben estar construidas con material que permita la limpéeza, desinfeccion y
mantenimienta.

¢} Deben ser de tamafio suficiente de tal manera que permitan realizar las actividades de la
unidad de produccién, como mover al ganado, realizar limpieza, suministro de insumos.

d) Los comederos usados para ofrecer forraje, concentrado y bebederos para ofrecer agua,

- deben estar construidos y localizados de tal manera gue el alimento no sea desperdiciado y/o
' contaminado.

e} El drea de descanso debe contar con feche y estar dimensionada al nimero de animales

confinados

3.21. Disposicion de los corrales y del corral de espera
La disposicion de los corrales y del corral de espera, deben considerar los siguientas aspacios:

a) El corral de espera debe ubicarse previo al érea de ordefio y presentar condiciones
ambientales favorables para que el animal sienta tranquilidad antes de ingresar al ordefio.

b) Los corrales deben contar con sombra y estar dimensionados al nUmero de
animales confinados.

¢) Debe contar con un area de separacion para animales enfermos {(cuarentena) o bajo
tratamiento cuya leche no sea apta para consuma humano.

g u‘f-;h\ d) Los pisos de los corrales deben contar con un desnivel adecuado gue no permita
LA
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encharcamiento y se pusdan evacuar excremenios y aguas de lavado.

3.2.2. Area de Ordefio

Espacio de mayor control de resgos de contaminacion de leche, debe flenar laz  siguientes
caracteristicas;

a) Debe ser de uso exclusivo para este fin, que esté bajo techo con un piso que posibilite la
limpleza y permita mantener €l drea o sitio de ordefic convenientemente limpio ¥
sanilizado. Aislado de fuentes de contaminacion.

b) La existencia de bretes o trampas que permitan sujetar a las vacas durante el proceso
de ordefio, brindaran mayor seguridad al ordefiador, sin embargo este aspecto no es
exigible.

) Puede contar con un comedero para ofrecer alimento a las vacas mientras se les ordefa,
para que permanezcan tranquilas durante el ordefio.

™ d) La Luz debe ser adecuada y suficiente.

e) Las lamparas o focos de iluminacién deben contar con protectores, para evitar cualguier

pefigro fisico, en el caso que se quiebren. (Cuando apligue)

3.2.3. Depdsito de agua

a) Debe ser de material adecuado, de facll impieza, que posibilite la cloracion (cuando se
requiara) y pueda ser usada para proveer agua al ganado y para lavar y desinfectar los
utensilios de tralbaio

b} El tanque debe contar con una entrada de agua independiente y una tapa que evite su
contaminacion

1.2.4. Tangue de enfriamiento y aimacenamiento de la Leche (Cuando aplique)

a) Debe estar ublcada en un ambiente de uso exclusive, donde no haya ningun ofro tipo de
materiales y donde no ingresen animalas
b) Debe contar con las condiciones minimas de ftemperatura ambiente y estar
™~ corvenientemente limpio y sanitizado, de tal manera que garantice la higiene de la leche.

3.2.5. Almacén para alimentos del ganado

a) Debe ser de uso exclusivo para este fin

b) Ventllado y protegido para evitar la entrada de animales como insectos y roadares,

¢} El almacenamienic de alimento en sacos, debe ser apilade schbre tarimas o palets de
madera que evite al contacto directo con pisos y paredes.

d) El almacenaje de alimentos a granel, se efectuara en silo, &l mismo gue debe mantenerse
en buenas condiciones fisicas para evitar la humedad, sobre una base de camento que
permita mantenerio seco y limpéo. manteniendo su tapa cerrada.

En ambos casos de almacenamiento (en sacos y a granel), deberan someterse a control de plagas
{roedores e insectos) y de limpieza y desinfeccion.
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3.2.6. Farmacia, almacén, botiquin o drea de medicamentos veterinarios

a) Debe ser de uso exclusivo y mantenaro bajo llave v fuera del alcance de los nifios v de los
animales

3.2.7. Almacén de agroguimicos y fertilizantes (Cuando aplique|

a) Los agroquimicos y ferilizantes, deben ser almacenados en ambientes acondicionados
para el efecto de manera segura bajo Have, en estantes ordenados

b} Debe contar con un espacio exclusivo y seguro para el depdsitc de envases vacios de
estos producios, de manera gque no contaminen el medio ambiente ni ponga en riesgoe a los
animales del establecimiento lechara,

3.2.8. Area de almacenamiento de utensilios y equipo de ordefio

ﬁ a) Debe estar ubicado, segln la disposicion del sitic de ordefio, permitir una adecuada
ventlacidn e luminacién, y protegida confra el ingreso de insectos.

3.2.9. Vestidores para el personal de ordefio

a) Estos espacios permitiran al personal involucrade en esta actividad a cambiarse de ropa
cada vez que realizan un crdefio.

b} Sus dimensiones dependerdn del nimero de ordefiadores con paredes y pisos de
materales que permitan el azeo y desinfeccion,

3.2.10. Drenajes del Area de Ordefio

a) Deben ubicarse inmediatamente atras de |a posicién gque ocuparan las vacas al
momenic de ordefarlas, y tendrén profundidad y ancho adecuados (minimamente de
15 por 30 centimetros), debiendo desembocar a una fosa de tratamiento de efluentes que
necesariamente debera ser instalada para el establecimiento lechero a una distancia
minima de 20 matros del drea de ordefio y de fuenies de agua

3.2.11. Instalaciones complementarias

Sin ser restrictivas, estas deben estar ubicadas en un area separada al de ordefio, que considera
oficinas, bafios, comedor para los trabajaderes, érea para utensilios de limpieza, area de recepcion
de insumos y area de esiacionamiento y otras de acuerdo a requerimientos, sin que esto sea
limitante.

3.3. MATERIAL DEL EQUIPO DE ORDENO Y UTENSILIOS

al Si el establecimienta lechero, dispone de equipos de ordefio, estos deben ser de matenal
apropiado lavable, sanitizable v de uso exclusivo.

b) En establecimientos con sistema de ordefio manual, deben contar ademas con utensilios y
accesorios para el filtrado de leche como son coladores, tachos y baldes de acero inoxidable

J;_‘ AP pag. 11
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o de otro material adecuado que permita impieza y desinfeccidn ademas de ser de uso
excluzive y de grado alimantario que no ponga en riesgo de contaminacion a la leche.

3.4. PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ¥ DE HIGIENE EN EL ESTABLECIMIENTO
LECHERO

El establecimiento lechero que quiera mostrar la implementacidn de las Buenas Practicas Pecuarias
debe contar con un Manual de Procedimientos Operativos Estandarizados generales y de saneamiento,
gue describan las medidas preventivas y de control orientadas a garantizar la inocuidad de la

leche

Estos procedimientos deben ser puestos en conocimiento y a disposicion del personal guien debe ser
entrenado en base 3 estos POE y POES, para su lectura minuciosa y estricto cumplimiento. Esto
puede establecerse en formato fisico o digital,

a) Los Procedimientos Operatives Estandarizado (POE) — Generales

Los POE, son procedimientos obligatoros gque muestran la forma en gue realizan sus
operaciones y el control de su funcionamiento, aplicande evaluaciones o revisiones periddicas
para determinar si los procedimientos se estan aplicando corectamente y si estan
funcionando de acusrdo & lo esperada. (Cuadro 1 - A)

b} Procedimientos Operativos Estandarizados de Saneamiento (POES) - Higiene

c)

Los POES, =son actividades de saneamiento o higiene del establecimienta lechere, medidas
necesarias como el lavado y desinfeccion, aplicadas para evitar que los organismos
patégenos encuentren las condiciones propicias para su colonizacion, sobrevivencia y
reproduccién en las superficies de contacto (area de ordefic, comederos, bebederos, en la
rutina de ordefio, etc),

Los Procadimientos Operatives Estandanzades de Saneamiento POES, se usaran sin que
estos sean estrictos en cuanto a su definicidn, pero si en su propdsito como medie preventive,
sin sar limitativos (Cuadro 1-B)

Expediente Técnico de Registros
El establecimients lechern, deberd gensrar un expediente técnico de registros (Lista

maesira) Puntoc 9, que incluya los insiruclivos de trabajo y los de higiene y sanitizacion, gue se
aplican en &l proceso productive primario de leche, en base a les POE y POEs (Anexc 11)

Estos procedimientos POE (recomendados A) y POEs (obligatorios B), se aplicaran durante el
proceso productivo primario de leche (Cuadre N*1) y comprende (sin ser imitativos).
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Cuadro N® 1
DETALLE DE LA LISTA DE POE y POEs

N A. Procedimientos Operatives Estandarizados POE Cumplimiento
1 Bioseguridad Recomendado
P Educacion y antranamients (Capacitacion) Recomendado
3 Control de fauna domestica y silvestre. Recomendado
|4 Pesaje, transporte y suministro de alimento al ganado Recomendado
3 Almacenamienta de alimanios. Recomendado
4 Elaboracién de piensos en el establecimiento (cuando aplique) | Recomendado
5 Frecuencia de verificacién de la Calidad del agua. Recomendado
T Almacenamiento de medicamentos veterinarios Recomendado
8 Limpleza de corrales y alrededores de las instalaciones. Recomendado
N* B. Procedimientos Operativos Estandarizados de| Cumplimiento
) Saneamiento POEs 5
b 1 Limpieza, mantenimienta y saneamiento del area de ordafo. Obligatorie
2 Limpieza, mantenimiento y saneamiento del equipo de ordefia | Obligatono
(cuando apligus)
3 Limpieza, mantenimiento y saneamiento de los utensilios de| Obligatorio
apoyo en el proceseo de ordefio (manual). '
4 Higiens en |a rutina de ordefio (sea manual o mecanica) DOhbligatorio
5 Limpieza, mantenimiento y saneamienio de comederos y | Obligatorio
. bebederos —
T Control de plagas en las instalaciones Obligatorio

4. BUENAS PRACTICAS EN EL PROCESO DE ORDENA

4.1. PRACTICAS DE HIGIENE EN EL PROCESO DE ORDENA,

Acorda al Codigo de Practicas de Higiene para la leche y los productos lacteos (Morma Codex
CAVIRCP 57-2004), e necesario aplicar practicas de higiene eficaces con respecio a la piel del

ﬂ animal (pezones), el equipo de ordedo (s sa utiliza), el manipulador Y el ambiente general, tomando
en cuenta la necesidad de reducir al minimo yic evitar la contaminacion procedente del entorno de
ordefio, como residuos quimicos procedentes de las operaciones de limpieza y desinfeccién, heces y
ctros,

La higiene (POEs N°1), no comienza en el area de ordefio. sino desde los corrales, (POE N°8), por
cuanto la limpieza de las instalaciones determina en gran medida la carga de suciedad gque el
ordefador tendra gue eliminar de los pezones antes de comenzar con &l proceso de ordeno.

4.1.1. Higiene en el corral de espera y el area de ordefio

a) El corral de espera debe mantenerse limpio y libre de acumulacién de estiércol, lodo o
cualguier otra materia no deseable.
b} El drea de ordefio debe ser de uso exclusive para este fin y estar convenientemeanta limpio
c) El area de ordefo debe mantenerse libre de la presencsa de animales no deseables
i{”?-“'. {Cerdos, aves de comal, perro, gatos y otros)
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4.1.2. Practicas de higiene del ordefador
El ordefiador debe mantenar su higiene; cumpliendo con los siguientes aspectos (FOEs N°G):

a) Utilizar ropa limpia y apropiada para el ordefio

b No tener haridas ni infaccionas en la piel,

c) Lavarsa [as manos antes y después de la ordefia

d) Tener limpias y cortadas las ufias de las manos,

g) El uso de anilios o pulseras esta prahibido.

fi No tener enfermedades infectocontagiosas, demostrar el cumplimiento de este requisito con
respaldos documentales de examenes meédicos peribdicos

4.2, RUTINA DE ORDENO

Durante la ordefia y en el interior del lugar (drea de ordefio) no se debe ingenr alimentos, mascar
-.“_I coca, ni fumar

La rutina de ordefio (POEs N*4), debe realizarse en condicicnes higiénicas, para lo cual se deben
considarar los siguientes aspectos’,
a) Emplear reciplentes/equipos de ordefio, limpios y desinfectados; (FOEs 2.3)
by Evitar gue la alimentacién del ganado contamine el equipo, 1a leche y el entorno;
&) Evitar cualquier dafno 2l tejldo de los pezonas y ubre
d) Separar los animales con siniomas clinicos de enfermedad, ordefiandolos al ditime o con un
equipo distinto, no mezclando fa leche y dando otro uso y no el consumo
&) Animales somatidos a la aplicacion de medicamentos que se eliminen por la leche deben ser
separados, hasta cumplir el periedo de retiro especificado para el medicamento.
f) El area de ordefio debe estar libre de animales no deseables (Cerdos, aves de corral, pemos,
galos y ofros,

4.2.1. Accion de pre ordefo
- La Accidn de pre ordefio debe considerar los siguientes pasos:

a) Preparacidn da la ubre: Lavar con agua limpia o apta, cada uno de los pezones, ravisar que
no tengan algin signo de enfermadad, procediendo al secado de los pezones después del
lavado para pasar a la etapa de presello

b} Aplicacion del pre sellg: Inmersién de la maxima longitud del pezén en una solucian de pra
sello, con ayuda de un aplicador disefiado especialmente para ello, manteniendo al menos 30
segundos en contacto de esta solucion con el pezdn. (Solucion yedada: 30 mililitros o cc de
yoda concentrado disuetto en un litre de agua)

&) Manipular &l pezdn: tratando de hacer un tallado con los dedos especialmente en la punta del
pezdn (esfinter) se logra preparar la superficie del pezdn para refirar la suciedad.

d) Despunte: Extraccion de los 3 o 4 primeros chorros de leche, con el objetivo de:

« Eliminar el tapén de sefladar que debid aplicarse en la ardefia anterior;

» Eliminar la leche contenida en el canal del pezdn, gque por ser residual del ordefio anteror
prasenta un alto contenido baclerandg;

T COME0 DE FRACTICAS DE HIGIENE PARA LA VECHE ¥ LOS PRODUCTOS LACTEDS [CAC/RCP 57-2004]
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¢ NMediante el tacto directo al pezon se evaluara si existe dolor en el animal el cual lo
manifestard madianie la accién de patear;

» Si se sospechara, de acuerdo a la evaluacién antenor, de alguna infeccidn, con un tazon de
fondo obscuro se podrd observar fisicamente la calidad de la leche y en caso de gue
presante, grumos, sangre, cambio de color u olor desagradable, nos sugernira alguna infeccion
o lesién en la ubre;

g) Secado: Se seca la longitud total del pezén de la solucién desinfectante o presello por lo
menos con una toalla de pape! desechable por animal, pusde utilizarse también papel
perddica.

4.2.2. Accion del ordefio

Dabe considerar log aspecios siguientes;
4.2.21. En el ordefic mecanico:

a) Al momente de colocar las pezoneras, evitar la entrada innecesaria de aire, ajustarias en caso
de ser necesario y Vigitar el vacuémetro al momento de operar la ordefiadora. Debe estar descrita
€l rango de |a prasién de vacio

b} Terminado el ordefio, cerrar el vacio y refirar suavemante las pezoneras

e} Se recomienda, inmediataments sellar o roclar los pezones con un desinfectante seguro y
efectiva

d) Mo sobre ordefiar para evitar cualquier dafio al tejido de los pezonesiubre

4.2.2.2. En el ordefio manual;

a) Lavarse las manos antes, durante y después del ordefio

b} Asegurar que la cola de la vaca esté sujeta para evitar una contaminacion

) Que el recipiente utlizado sea de material adecuado para esta actividad, en condiciones
higiénicas y que la boca (diametro) del mismo sea lo mas reducido posible

4.3. CONTROL DE PLAGAS EN EL AREA DE ORDENO

Entandidas como plagas a los insectos y roedores, el cual debe involucrar un concepto de manjo
integrado. esto apelando a la aplicacion arménica de las diferentes medidas de conirol conocidas,
con énfasis en las de orden preventivo. (POEs N°T)

5. BUENAS PRACTICAS EN LA ALIMENTACION Y SUMINISTRO DE AGUA

§.1. Almacenamianto de los alimentos

Las condiciones de aimacenamiento de los alimentos producidos en la unidad o adquiridos fuera d&
la misma, deben considerar lo sefialado en el punto 3.2.5, enfatizando que se debe;

a) Evitar el contacto de los alimentos con el suelo,
b) Verificar signos de humedad en pisos y paredes, asi como |la temperatura, siendo el sistema
de aireacion un requisito basico pare garantizar &l éxito del aimacenamianto.
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6.2, Limpieza de comederos y bebederos.

a) Se debe aplicar un programa de limpieza diaric para evitar la acumulacion de estiércol y
orina en las areas donde se ubican los comederos v bebederos, ademas de mantener los
mismos libres de restes alimenticios para evitar su descomposicidn (POES N°5)

§.3. Manejo de forraje verde.

En el pastorao del ganado lechara se debe tomar en cuenta las siguientes recomendaciones:

a) Prevenir cualquier nesgo para el amimal, o en la provisidn de forraje al ganadeo estabulado, a
traves de respetar los periodos de retiro en el uso de fertilizantes, plaguicidas y herbicidas a
campos de pastoreo

b) Llevar registros del uso y manejo de agroquimicos en las areas de pastoreo (Cuando
aplique)

5.4. Manejo de heno.

Los Henos son forrajes verdes a los que se les ha reducido su contenido de humedad de un 70-80
%. La calidad del miamo depends del dptimo proceso de secado vy del cuidado en su maneio, por lo
que se debe considerar:

a) Prevenir un exceso de humedad y presentar condiciones optimas de ventilacion. Los
gxcesos de humedad durante el almacenamiento posibilitan el desarrollc de bacterias que lo
pueden fermentar y de hongos productores de micotoxinas.

b) Verificar si el proceso de henificado fue adecuado, efectuando inspecciones oculares
abriendo el fardo y observando si su parte central interior presenta o no zonas de color
blanquecino (levaduras) y olor desagradable (por la oxidacion enzimatica de la savia o por el
de desarmollo de ofros microorganismos)

5.5. Alimento balanceado y concentrados

Fara los alimentos balanceados, concentrados, aditivos vy otros que se adquigran externamente o l0s
preparados an el mismo establecimiento lechero, se deben considerar los siguienies aspactos:

a) Adguirir de plantas y/o empresas procesadoras de este tipo de alimentos que estén
acreditadas ¥y con registro 2zoosantario debidamente autorizades por la Unidad Macional de
Sanidad Animal dal SENASAG (REGENSA)

5.6. Aditives no nutricionales

Eslos productos son usades para mejorar textura, sabor y color de un alimento y hacero mas
apetitoso para el ganado y gue también son administrados para prevenir o tratar enfermedades, o

para acelerar el crecimiento de los animales. Su uso inadecuado pone en riesgo |a inocuidad de |3
leche, porlo que 2e debe conziderar que:
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a) Cualguier aditive no nutricional debe estar debidamente registrado ante fa Unidad Nacional
de Sanidad Animal del SENASAG para su comercializacion y autorizacién de uso en
almentos para ganado bovino lechero

b) Los aditives no nutricicnales, deben presentar la informacion técnica sobre su uss en cuanto
a dosis, tiempo de retiro, contraindicaciones, toxicidad, etc

c) Deben conzervarse en lugares frescos, secos ademas de estar separados de materiaies que
puadan representar un riesgo de contaminacian, teniendo cuidado de mantenerios bajo llave
y bian identificados

d} Mo utilizar aditivos prohibides para su empleo en la formulacion de productos akmenticics
para ganado bovino lechero como el Carbadox, Olaguindox, Nitrefuranos, Cloranfenicol,
Ractopamina, Colistina,

5.7. Manejo del Agua y suministro al ganado

El agua es esencial para las vacas lecheras, por lo que es imporante conocer la calidad fisico-
(] quimica y bacteriolégica v la evolucién de la misma a lo largo de los afos.

El establecimiento lechero debe garantizar:

a) Que el ganado tenga libre acceso a la fuenta de agua.

b} El agua debe ser limpia, ¢ al menos sanitariamente aceplable, sin embargo, se debe
considerar que muchos contaminantes pueden llagar a las fuentes de abastecimiento de
agua y peligrar la salud y seguridad del hato lechero, por las condiciones en las que
desarroila esta actividad.

c) Se recomienda, efectuar analisis penddico (deseable una vez al afio), del agua de la fuente
de donde se provea de agua el establecimiento la cual “debera ser sanitariamente
aceptable” (revisar ¢l Reglamentacién Técnico Sanitaria (R.T.5.) para el abastecimiento y
control de calidad de las aguas potables de consumo plblice (B.O.E. niom. 154 de 28 de
Junic de 1982) desarrollando las normas del Codigo Alimentario Espaficl (C.A.E.)), dal
contenido de bacterias totales, coliformes totales, coliformes fecales, ademas de evaluar su
composicion fisico guimica para tomar acciones pertinentes antes valores fuera de los
establecido. Si los resultados del analisis mostraran pardmetros fuera de los establecidos,

™ debe identificarse el punto o puntos criticos de control y donde, cuando proceda, y habra
que establecer acciones que corrijan este aspecto y vigilar la observancia de los mismos.

6. BUENAS PRACTICAS EN EL MANEJO DE MEDICAMENTOS VETERINARIOS.

Las enfermedades de los animales pueden generar pérdidas en [a produccién, afectando a la
seguridad alimentana & impactando en la salud publica puesto gue mas de un 75% de las
anfarmedades animales infecciosas son transmisibles al hombre, por esta razon &5 importante la
adopcion de normas internacionales para el uso responsable de los antibidticos y |as directrices
establecidas por la OMS y FAQ a través del Codex Alimentarius y la OMSA para hacer frente al
desafio gue representa el problema de ta BEesistencia a los Anfimicrobiancs.

l.as Buenas practicas en el Llsa de Medicamentos Vetennarios, de acuerdo a la definicion del Comité
de Residuos de Medicamentos Vetennarios en Aimentos de! Codex Alimentarius, son ° ... los modos
de emples cficiaimente recomendados o autorizados, incluidos los pericdos de suspension. "
: '_"i?rubams por las Autondedes Macionales Competentes, de medicamentos veterinarios
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gdministrados en condiciones practicas

El uso y la aplicacidn de tratamientos veterinarios que incluyan el uso de productos veterinarios dabe
estar refrendado por un profesional calificado. Debe estar acompanado con una prescripcion oficial
que incluya: la dosis y frecuencia de aplicacion y las restricciones del periodo de retiro
Espacialmenta con el uso de desparasitantes o antibidticos

Actualmente en nuestro pais, los lImites maximos de residues para medicamentos velerinarios
(LMEMY)S | no se encuentran oficialmente establecidos, utilizéndose de oficio aquelles fijados por &l
CODEX ALIMENTARIUS, pudiendo ajustarse a estos, en la producesdn primaria de alimentos de
origen animal, a través de |a aplicacidn de buenas practicas en el uso de medicamentos
vetennanos, en base al tipo v & canbidad de residuos consideradas como carentes o todo nesgo
loxicoldgico para la salud humana, sefalados en la etiguata da los mismos,

6.1. USO DE MEDICAMENTOS VETERINARIOS.

ﬂ a) Se deben emplear Gnicamente medicamentos veterinarios (de aplicacién directa o los que se
incorporan a los preparados alimenticios), que cuenten con Registro en la Unidad Macional de
Sanidad Animal del SENASAG de acuerdo al Reglamento vigente (REGENSA), que
considera los reguisitos para asegurar &l uso inocuo y eficaz de los mismos.

6.2. Aplicacion de medicamentos de uso veterinario.

Considerando de que la manipulacion de medicamentos veternarios y su mala administracion,
implican un resgo de acumulacion de residues indesaables y posibilitan efectos negatives para la
salud animal, la inocuidad de los alimentos, el medio ambiente y la salud de los aplicadores,
considerar gue:

a} Deben ser Médicos Veterinanios en concordancia a su rol fundamental, los que efectien un
diagnéstico preciso de enfermedades infeccicsas en animales, y establecer en la receta
instrucciones claras sobre la dosificacian y les modes de empleo.

b) Deben asegurar que s& entienda cabalmente el cdlculo comecto de las dosis, los pericdos de
guspansion y la importancia de cumplirles, fomentando un usoe adecuado de medicamentos

H\ veterinarios, antimicrobianos y antiparasitarios que se aplican en la produccion animal, asi
Como fas vacunas.

6.3, Almacenamiento de medicamentos de uso veterinario

a) Loz medicamentos veterinarios, se deben almacenar en su envase onginal, el gue debera
presentar una etigueta en que ademas de la informacion basica, entregue informacién
detallada acerca de las indicaciones del producto, especie en que puade utilizarse, dosis,
perodo de retiro, fecha de vencimiento, condiciones de almacenamiento, contraindicaciones vy
reacciones adversas al producta

b) Los madicamentos caducados, se deben separar de los con fecha de vencimiento vigente e
identificar claramente.

c) Los restos de medicamentos pueden ser almacenados en lugares frescos y secas evitando &l

F Cadign iefsmacionsl Racomanseds e Prsctican pers s Aeguiscxdn del Lo de Medcsmenios Yeieisaios -LACTRCE 38 1053
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coentacto directe con el sol y siempre y cuando mantenga su fecha de vencimiento vigente,

d) Los medicamentos veterinarios sobrantes, los utilizados a medias y los caducados daben ser
aliminados de manera segura de acuerdo a instrucciones del etiguetado, evitando la posible
contaminacion del madio ambiente.

B.4. |dentificacion de animales en tratamiento.

a) Se debe disponer de medios para identficar a los animales fratados, de manera que las
peErsonas gque pardicipen en su ordefio, puedan separar |la leche que produzcan
(Collares, cintas, pintura, etc.)

b En la medida &n que sea posible, se debe separar los animales enfermos de los sanos v de
tratarios individualmente.

6.5. Responsabilidad del productor o representante del establecimiento lechero.

a) Utilizar los medicamentos vetaerinarios sdlo para e! objetive para el que estan aprobados vy los
de conformidad con las instrucciones del rotulado o la indicacion del Médico Veterinario

b) Munca aplicar productos no recomendados (Anexoe 8 “sustancias prohibidas™-REGENSA)
para vacas en produccién de leche, destinada a su transformacidn, o para cualquier otre use
para el consumo humano.

c) Respetar los periodos de retiro, (lempo minimo en que la leche no debe ser vendida o
dispuesta para el consumo humano o la transformacion).

d) Adguirir medicamentos veterinanos de proveedores autorizados

e) No utilizar medicamentos con fecha de expiracion VENCIDA

fi Eliminar medicamentos veterinarios (vencidos, sobrantes, envases vacios) de manera
segura, siguiendo instrucciones de la etiqueta o de la autoridad competente sanitaria oficial.

g) Contar con un Plan de Capacitacion en Buenas Practicas en el Manejo de Medicamenios
Weterinarios, que considere |a resistencia a los antimicrobianos. (A - POE N°2)

7. BUENAS PRACTICAS EN EL MANEJO DEL MEDIO AMBIENTE LOCAL

Lino de los pilares de producir bajo el concepto de las Buenas Practicas Pecuarnas en |a produccion
primaria, es considerar el medio ambiante, debido a la apuesta da los productores y responsables de
establecimientos lecheroz en brindar a los consumidores, un producte con niveles minimos o
aceptable de contaminantes fisicos, gquimicos y microblologicos al haber adoptado practicas
preventivas de resgos de contaminacidn v producir con criterios de inocuidad y en armonia con &l
medio ambiente. De esta manera, en los establecimientos de produccion primaria de leche, deben
adaptar praclicas que reduzcan al minime cualguier dafo al medic ambiente, considerando como
fuentes potenciales de dafo la contaminacidn causada por el estiércol, los purings, los jugos de
ensilajes, la aplicacion de agroquimicos y otros.

7.4.  Areas de depdsito de desperdicios.

@) Las areas de deposito de desperdicios tales como estercoleros, lodos y vertidos del
establecimiento lechero, deben estar situadas adecuadamente, teniendo en cuenta su
impacto visual y olfative y el riesgo que representan para el medio ambiente la
contaminacion y las plagas

k) Alejadas del area de ordefio.
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7.2, Manejo de efluentes.

Los efluentes en el establecimiento de produccién lechera, estan formados por heces, onna, barro,

restos de leche y agua pluviales, que se suman al agua de lavado, Su manejo debe considerar esios
elementos.

a) Las areas destinadas al tralamlento de efluentes deben estar ubicadas en un lugar seguro, a
una distancia prudente de la zona de ordefio y de cursos de agua (se recomienda
minimamente 20 m. a cualguiera de estos punfos) y tomar precauciones para asegurarse de
que cualquier accidente no provogue la contaminacion de los suministros de agua locakes.

b) Deben ser manejades sin poner en peligro la inocuidad de la leche y evitando los riesgos de
contaminacion de cursos de agua superficiales y aguas subterraneas para consumo humana
y animal, puede ser Otil a las pasturas y a la vida del suela,

¢) Sise opta por esparcir los estiércoles para la produccidn de pastos y/o granos en |os terenos
del predio, se debe considerar cémo, cuando y en que medida se esparcira &l estiércol,

ﬁ previniendo que este ne ponga en peligro los cursos de agua, ni se conviertan eén puntos e

contaminacion

d) Mo esparcir estiércol en suelos encharcados, ¢ donde exista riesgo de filtraciones.

&) Los desperdicios no organicos, como envoltorios y envases vacios plasticos, sean o na de
productos veterinarios o agroquimicos y ofros como, agujas hipodermicas y las jeringas,
deben ser adecuadamente depositados en taros sanitarios con tapa o en deposito, a prueba
de roedores, insectos y olros animales.

fi En toda seccién en que se produzcan basuras o desperdicios debe existir un tarro sanitanc
hasta su adecuada eliminacion, en coordinacidn con el servicio municipal encargada del
recojo ylo disposicion final de estos materiales.

q) En caso de que no exista un servicio municipal de recoleccion peribdica de basuras, estos
desperdicios deberan ser depositados sanitariamente lejos de los sitios de ordefo o fuente de

agua,

7.3. Manejo de sobrantes y envases de productos quimicos de uso agricola y productos
veterinarios.

o a) Se debe asegurar el almacenamiento de sobrantes de productos quimicos agricolas ¥

=

productos de uso veterinario, prefeniblementa lejos de las areas de ordefio y almacenamiento
de la leche y garantizar su eliminacidn segura.

b) No se deben dejar los envases vacios abandonados en el campo, patio u otros lugares, Se
debe seguir la técnica de triple lavado e inutilizarios, para depositarlos temporalmente en un
aspacio resguardado y destinado para este efecto y posteriomente eliminarlos de manera
segura junto & medicamentos y drogas vencidas, envases plasticos, agujas hipodérmicas y
las jeringas, en coordinacion con la autoridad municipal local correspondiente encargada del
recojo yio disposicion final de estos materiales.

7.4. Maneajo de los Animales Muertos

a) Se debe asegurar la adecuada disposicién de los animales muerios dentro o fuera del predio
lechero, aplicando procadimientos de destruccidn seguros como Incineracion o fosa de
enterramiento (en los casos en que estd autorizada por la autondad competente

{,a--,—-».\l mediaambiental local),
74
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b) Los animales muertos deben ser dispuestos dentro de las 48 horas posterores a la muerte o

(Cuando aplique), una vez que el medico veterinarlo constate y certifigue la causa de la
misma

c) El lugar de disposicién de animales muertos debe estar a una distancia minima de 100 metros
de los corrales, instalaciones en general del plantel y viviendas aledafias.

d) La fosa destinada para la disposicién de animales muerios, no debe contener otro tipo de
residuos talez camo basuras domésticas, farmacduticas o liquidos.

B. BIENESTAR ANIMAL

Los principios de Bienestar Animal son considerados por el SENASAG y estan establecidos en el
REGENSA en base a las Directrices de la Organizacidn Mundial de Sanidad Animal (OMSA), an esta
materia que gue incluyen las «cinco libertades», enunciadas en 1965 y universalmenta reconocidas,
para describir los derechos de los animales, que son responsabilidad del ser humang, para con los
animales, &5 decir, vivir.

libres de hambre, de sed y de desnutricion;
libres de temor y de angustia;

libres de molestias fisicas v térmicas,

libres de dolor, de lesion v de enfermedad
libres de manifestar un comportamiento natural,

L W N

El Bienestar Animal, durante la produccidn primaria para los establecimientos de ganado boving para
leche, esta incluide en los acapites 1 al 5 del presente Manual, referidos a las Buenas Praclicas que
deben aplicarse para obtener el producto final garantizado para el uso al que se destine (Consumo
directo o para la industria) y no ponga en nesgo la salud de los consumidores. Incluyen requisitos
minimos de infrasstructura, procedimientos de limpleza y desinfeccion, en la rutina de ordefio, en al
manejo de la alimentacion y el agua para el ganado lechero, en el manejo de medicamentos
veterinarios y de manejo del medio ambiente.

Ademas de lo descrito en los Capitules mencionados, se deben considerar los siguientes aspecios!

8.1. Manejo de los animales

a) Debe ser el adecuads, evitar el malirata, el dolor, el estreés y el miedo.

b) Mo se deben emplear instrumentos cortopunzantes, eléctricos u ofros que puedan causar
lesiones y sufrimiento.

£} Evitar practicas como quiebre de cola, corte de orejas, propinar patadas o golpes

d} Evitar asimismo durante la rutina de ordefno los gritos y ruidos, asi como la presencia de
animales de olras especies.

B.2, Situaciones de confinamiento y estabulacion
Cuando el ganado se mantenga en sistemas de confinamiento o estabulado, es necesario que las
instalaciones estén construldas de material facil de limpiar, piso que evite que loz animales resbalen,

gue cuenten con un buen drenaje que haga posible la evacuacién del agua y las excretas, libres de
glementos cortopunzantes y obstaculos que puedan causaries lesiones © heridas.

pag. 21




IulArs LANEEL e | O

BOLIVIA Mt Shonn v newas

9. VERIFICACION DE REGISTRO DE INFORMACION DEL PLANTEL LECHERO
9.1. De la informacién requerida del Establecimiento lechero

El Establecimiento Lechero deberda contar con registros actualizados del Establecimiento Lechera,
que permitan evaluar la situacidn sanitana de los animales y garantizar que [as acciones
contempladas en esta reglamentacion, se cumplan

Los Registros que deberan contemplarse son los siguientes:

a) Del Plantel lechero
1. Regisira de Inventario del Hato
2. Registro Individual (Nacimiento, Reproductive, Mortalidad)
3. Ingreso y salida de animales (cantidad, origen y prop&sito)

b) De tratamientos y vacunaciones
1. Tratamientos individuales y de masa (productos, dosis y vias de aplicacion)
2. Programa de vacunacionas (lipo vacuna, serie, nimero dé animales vacunados, via de
aplicacion)

¢] De limpieza y desinfeccidn
1. Plan de limpieza y desinfeccion
2. Control de plagas

d) Otros registros
1. Registro de pruebas de deteccion de mastitis
2. Fecha da ingreso al almacén y proveedoras de medicamentos veterinarios
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GLOSARIO.
Para efectos del presents Reglamento, se adoptan las siguientes definiciones:

Aceptacion: Aprobacion o consentimiento de la@ documentacion presentada y del profesional
sujeto a acreditacidn, una vez evaluado satisfactonamente.

Acreditacion de profesionales: Acto mediante el cual el Servicio Nacional de Sanidad Agropecuaria e
Inocuidad Alimantaria, auloriza a un tercero, para que ejecute una o mas actividades oficiales.

Es el reconocimiento oficial de un profesional por parte del Servicio Nacional de Sanidad Agropecuaria
Inccuidad Alimantaria SENASAG de gue este cuenta con la preparacion y |a capacidad necesarias para
llevar a cabo actividades en temas de Sanidad Pecuaria. Acraditacion.

Antibicticos. Compuestos quimicos utiizados para inhibir el crecimiento bacteriano o eliminar
los microprganismos patbgenos causantes de enfermedades.

Agua sanitariamente aceptable: Es aquélla en la que alguno de sus caracteres fisicc guimicos
sobrepasan los limites tolerables, salve en lo referente a preductos toxicos o radioactivos y
contaminacion fecal..
No podran sobrepasar los limites microbiclogicos siguientes:

a) Coliformes totales y estreptococos fecales: méaximo 10 de cada uno de ellos en 100

mililitros.
b} Clostidium sulfito-reductores: maximo 2 en 20 mililitres
c) Ausencia de coliformes fecales y de microorganismos parasitos y patdgenos

Autoridad Competente en materia Sanitaria y Fitesanitaria: La Lsy N* 830 de & de Sepliembre de
2018, establece que la autoridad nacional competente, en materia de Sanidad Agropecuana e Inoculdad
Alimentaria, es el Servicio Nacional de Sanidad Agropecuaria e Inocuidad Alimentaria — SENASAG cuya
gres de accidn se circunscribe a los servicios de alcance nacional, en los framog productivos y de
procesamiento en todo el territorio nacional para lo cual ha venido desarollando una serie de
programas, proyectos y acciones a nivel nacional e internacional con el propésito de cumplir de manera
eficiente su misidn, atribuciones y competencias conferidas por Ley.

Bienestar animal: Estado fisico y mental de un animal en relacion con las condiciones en las que vive y
muerns.

Bioseguridad: Medidas sanitarias, procedimientos técnicos y normas de manejo que se aplican de
forma permanente, con el proposito de prevenir la entrada y salida de agentes infectocontagioses en la
unidad de produccion primaria

Buenas practicas Pecuarias (BPG): Practicas recomendadas con el proposito de disminuir riesgos
fisicos, quimicos y bioldgicos en la produccidn primaria de alimentos de origen animal que puedan
generar riesgo a las personas promoviendo la sanidad, el bienestar animal y la proteccion del medio
ambiente.

Buenas practicas Pecuarias lecheras: Acciones para asequrar la calidad e inocuidad de la leche ya
sea con desting a la comercializacion o a la industria,

Centro de Acopio para Leche Lugar de recepcién y conservacion de la leche para su posterior
procesamiento

Contaminacién: Transmisién directa o indirecta de sustancias fisicas, quimicas, microblelogicas y
pég. 24
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materiag extrafias o desagradables a la leche.

Criterios Mayores: Son aguellos criterios cuye cumplimiento estan directamente relacionados con las
condiciones necesarias para lograr la inocuidad en la produccidn primaria. Es obligatoric el
cumplimiento de minimo el 80 % de estos criterios para lograr la certificacion.

Criterios Menores: Son aguellos criterios cuyo cumplimiento contribuye a garantizar la inocuidad
aungue estos no estan relacionades directamente con |a inocuidad de la produccidn primaria de leche,
Es cbligatono el cumplimiento de minimo el 60 % de estos criterios para lograr la certificacidn.

Desinfeccidon: Reduccidn, por medio de agentes gquimicos y'o métodos fisicos, de una cantidad de
micreorganismos en el madio ambsenta, a un nivel gue no comprometa la inocuidad ni la aptitud de los
alimentos. El objetivo de la desinfeccion es reducir la cantidad de microorganismos vivos.

Enfermedades de notificacién obligatoria Las enfermadades de notificacion obligatoria (reparte
inmediato), zon teodas agquellas enfermedades (endémicas, zoondiicas, emergenies, exdlicas o
transfronterizas), que, por su caracter de rapida difusion, propagacion internacional (transfronterizas)
por su impficancia en la salud plblica veterinaria (zoonosis) o el impacto socio-econdmico, son
priorizadas y s& requiera lomar medidas inmediatas para su contencion, (Brucelosis vy tuberculosis)

Hato lechero: Explotacidn ganadera dedicada a la produccidn de leche.

Higiene: Medidas necesarias, durante la  efaboracion,  manipulacion,  tratamiento,
almacenamisnto, fransporte y comercializacién de los alimentos, para garantizar su seguridad e
inoouicad,

Inocuidad de los alimentos: es la garantia de que |os alimentos no causaran dafio al consumidor
cuando se preparen y consuman de acuserdo con &l uso al que sa destina,

Inocue: es la certeza de que un alimento o producto agricola no causara dafo o afectara la salud de fas
personas que la consuman.

Inspector; autoridad oficial o acreditada para ejercer el control, vigilancia o cumplimiento de las
disposiciones legales o reglamentarias.

Leche: Producto de la secrecidn mamaria normal de animales lecheros obtenida mediante el crdefio
higiénico sin ningdn tipo de adicion o extraccion, que no ha sufrido ningun tratamiento a excepcion del
fitrado o enfriamiento, integra no alterada, ni adulterada, destinada al consumo en forma de lache
liquida o a elaboracién posterior

Leche cruda: Leche que no ha sido sometida a rungun Uipo de tratamiento térmico, ni higienizacion.

Leche y productos lacteos contaminados: Los gue contienen agentes biolégicos o sus toxinas
capaces de producir enfermedades al hombre v a los animales o bien agentes guimicos en cantidades
superiores a las olerancias permitidas.

Limpieza: Eliminacion de materias extrafias, residuos o impurezas (berra, polvo, residucs de alimeantos,
suciedad, grasa u otros materiales objetables) de las superficies de [as instalaciones, equipos y
utensilios.

Medicamento: Se refiere a productos reconocidos en la farmacopea internacional, destinados a
utilizarzse en la cura o mitigacién meadiante un tratamiento o prevencion de enfermedadas an & hombre a
an los animales.
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Medicamento Veterinarlo: Producto Farmacéutico de Uso Exclusivamenta Vetarinario, segdn
MNormativa vigente ¥ con Registro en SENASAG.

Médico Veterinario Acreditado: Profesional de ejercicio privado, acreditado por el SENASAG de
acuerda a nomativa vigents.

Médico Veterinario Oficial: Meédico Veterinario que pertenece al Servicio Nacional de Sanidad
Agropecuana a Inocuidad Alimentaria.

Medio de Transporte: Es el sistema utifizado para el trasiado de leche y de los productos lacteos, fuera
del establecimiento. Los medios de transporte usados seran aprobados por el SENASAG para lo cual
deben reunir las condiciones higiénicas sanitarias para el almacenamienta y transporte de leche cruda

Predic o plantel animal. Todo lugar donde existe una unidad productiva de animales (bovinos)
destinados a la produccién de leche con fines comerciales o industriales, independientemente del
™ numero de animales y si estos estan permanentemante o da manera temporal en &l establecimiento.

Procedimientos operacionales estandarizados de saneamiento (POES). Sistema doecumentado
para garantizar la higiene del personal, |a limpieza de las instalaciones, los equipos y los instrumentos y
ey desinfaccion para alcanzar niveles especificados antes y despues de las operaciones ¥ en el curso
de las mismas.

Produccion primaria lechera: Fase de la cadena alimentaria hasta alcanzar &l ardefio.

Rastreabilidadirastreo de producto: Capacidad de segulr el desplazamiento de un alimento a traves
de una o varias etapas especificadas de su produccion, proceso y hasta su distribucion final,

Registros de actividades: Documentos gue presentan resultados obtenidos o properciona
evidencia de actividades desempefiadas en el establecimiento lechara.

Registro de establecimiento o predio lechero: Para efectos de la trazabilidad def hato y para el
control oficial de enfermedades de declaracidn obligatoria, los establecimientos o predios lecheros
deben contar con un Registro de Establecimiento Lechero en el RUNSA, del Servicio Nacional de
Sanidad Agropscuaria e Inocuidad Alimentana

Requisitos previos obligatorios: Son los vinculados directamente con el cumplimientc de la
reglamentacion oficial en materia sanitana y de inocuidad en la produccién primaria. Es cbligatorio &l
cumplimiento del 100% de estos criterios para lograr |a certificacion en BPG.

Sistema de Aseguramiento de la Inocuidad de Alimentos. Conjunto de procedimienios que deben
definir, adoptar, actualizar y cumplic los establecimientos lacheres, plantas procesadoras, centros de
acopio y todo otro establecimiento autorizado por el Servicio Nacional de Sanidad Agropecuana &
Inocuidad Alimentaria, para manipular alimentos, con el fin de garantizar la inocuidad de los mismos,
minimizanda la posibilidad de contaminacian

Unidad productiva lechera: Todo lugar donde existe una unidad productiva de animales destinados a

la produccién de leche con fines comerciales, industriales o de transformacion, independientamente del
nimera de animales y si estos estan permanentemente o de manera temporal en al establacimieanto.

:. @_ = pag. 25
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ANEXO 1

ACTA DE INSPECCION DE BUENAS PRACTICAS PECUARIAS EN PRODUCCION

PRIMARIA DE LECHE BOVINA

Fecha:

Hora inicio de
inspeccion

N® de
secuencia

Jefatura
Departamental

“Hora finalizackn |
e inspeccion

Mambre del Establecimiento:

| Tiempa tedal de
i inspeccion

Nombre del Representante LegallPropletario:

N* de Registro en BPP {Si es renovacion)

J Seguimiento

Renovacidn

Registio |

nrdinlﬂ: | |

CONTROL PARA INSPECCION

Basado en el Manual de Requisitos Técnicos y Procedimientos para la implementacién de Buenas Practicas

Pecuarias (BPP), en la produccién primaria de leche bovina

REQUISITOS CBLIGATORIOS

Criterio

Cumple

No |
Cumple |

Cuenia con Registro Sanitaio de prediosiestablecimiento ganadero RUNSA
{Produccion de leche] (Verificar constancia) {2.1)

Dbligatosio

Forma parte del Programa Nacional de prevencion y control de 2 Brucedosis Bovina
establacido en el REGENSA (certificacion oficial) (2.1)

Obligatorio

Forma parte del Programa Nacional de pravencidn y control de la Tuberculosis
| Bovina establecido en el REGENSA {Certificacion oficial) {2.1)

Oibilgatorio

;Cuenta con un procedimiento de manejo y control de la Mastitis? (Cuenta con
reqistros y resutados? (2.1)

Obligatone

: Tiene establecido un calendario Sanitario para el plantal lschera? (2.1.)

Obligatonio

CRITERIOS DE CUMPLIMIENTO (APLICABLE PARA LA CALIFICACION FINAL)

CONDICIONES E INSTALACIONES BASICAS

Criterio

Cumple

Cumple

LE| predio se encuentra ubicado alejado de toda fuente de contamanacion? (2.2, Inc
a)

MAYOR

;Las vias de acceso se muestran kmpias y pemmiten &l | II'I-EFESD y salida de insumos,
facilila el estacionamiento de vehiculos recolectores de leche? (2.2 inc 2 3.1, inc 2 y
b

Menor

3

|, Cuenla can un croquis que muesira 1a GisUibuckon de les instaiaciones basicas
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| requenidas y ka ubicacion de fuentes de agua? (2.2 inc b) y ¢)
Criterlo | Cumple Mo
BIOSEGURIDAD Cumgle
| 1 £ 5e cuenta con cerces yio bardas en buen estado, de modo que impidan € Ingreso | Menor
de ciros animales 2 la explotacion.? (2.2, Inc d)
. 359 ganado que ingresa al Establecimiento cuenta con guia de movimiento? (2.2 inc | MAYOR
8 45 registras lodas kas personas yio vehiculos que ingresan al establecimiento? (Ver | MAYOR
registro)(2.2. ing d} )
» | iSe aplica medidas de biosegundad sl ingreso de personas y vehiculos al | MAYOR
establecimiento? (Desinfeccion) {2.2. inc d]
SEGURIDAD Y BIENESTAR DEL PERSONAL Criterlo | Cumple Euﬂupl
| mple
8 | El personal cuenta con los implementos necesarios para su profteccion personal Menor |
P ' (ropa, botag, gamos, quantes, delantal, etc )7 (2.2, inc &)
' REQUISITOS MINIMOS DE INFRAESTRUCTURA Y DE HIGIENE e PR
0 | jLas instalaciones estén construidas de manara que permite la hmpieza, desinfeccion | Menar
y mantenimento? {3.2. inc, b)
10 | (El disefio de los pasiios, comales, pisos, y sistemas de drenaje previena resbalones | Mendr
gue puedan causar lesiones al animal? (3.2 inc a)
11 | ;Cuenta con un corral de espera previo al area de ordefio? (3.2.1) MAYOR
92 | ,Cuenta con vesiuarios para el personal involucrado en el ordefio® (3.2.8,) Menor
113, | (FI &rea de ordefio es de uso exclusive para este fin y cumple con los requisitos |  MAYOR
minimos constructives? (3.2.2)
14 | ;Cuenta con un &res de aimacenamiento de utensios de irabajo ¥ equipe de ordefic | Menor
en condiciones adecuadas? (3.26.)
15 | 4El tanque de enfriamiento y aimacenamiento de la leche esls ubxcado en un | MAYOR
ambiente de uso exclusivo donde no hay ningdn ofro fipo de materiales y donde no
_ Ingrezen animales? (3.2.4) (cuando aplica) _
16. | ;Cuenta con un depdsito de agua de material adscuads, para proveer agua al ganado y Menor
-~ para lavar y desinfactar fos ulensilios de trabajo? (3.2.3)
17 | LEl area de descanzo esta bajo techo y dimensionada @l numero de animales | Menor
confinades? (3.2, Inc 8)
18 | jCuenta con aimacén o espacio adecuado para alimentos, forrajes y obros insumos | Menor
alimentarios? {3.2.5.)
19 | 4Cuenta con un almacen, botiquin ¢ area para el aimacenamignto de medicamentos | Menor I
veterinarios? (3.2.6)
20 | ;Cuenta con un almacén o espacio para el depdsdo de producios gquimicos | Menor
agricolas? (cuando aplique) (3.2.7)
21 | ;Cuenta con bafios y kvamanos? (2.2, nc ¢) Menor
77 | ;Lus drenajes del Area de ordefo se ubican atras de la posicion de las vacas al | Menor
momento de ordefiades y cumple con los requisitos constructivos requeridos?
(3210
123 | ;Cuenta con area para disposicion final de residuos stliidos v liquidos a una distancia | MAYOR
| minima de 20 m. del area de ordefio y fuentes de agua? {3.2.10)
s | 24 | 4El comedor para los trabajadores esta ubicado en un drea separada del area de | WAYOR
rhys pag 29
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| ordefio? (3.2.11)
MACUINARIA, EQUIPD Y UTENSILIOS Criteric | Cumple | Mo
! Cumple
25 | ;Les equipos, utensilios y tachos recolectores de leche, son de material adecuado | MAYOR
lavabis y sanifizabla? (3.3} 4 -
PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS ¥ DE HIGIENE Criterioc | Gumple No
Cumgle
26 | (Cuenta con Procedimientos Operativos Estandanzado (POE) - Generales? {34 inc. | Menor
3)
27 | iCuenta con Procedimientos Operativos Estandarizados de Saneamiento (PCES) -| MAYCR
Higiene? (3.4 inc. b)
BUENAS PRACTICAS EN EL PROCESO DE ORDEND Criteric | Cumple No
Cumple
28 | LEl corral de espera 52 mantens limpio y libre de acumulacion de estéreal, lndo o | MAYOR
cualquier gtra matena no deseable? (4.1.1. inc. g)
ﬂ 29 | ;Estd el drea de ordedo s £5 02 USO exclusivo para este fin y esta convenientemente | MAYOR
| limpia y cumple con las caracteristicas astablecidas? (4.1.1. inc. b) |
A | ¢El area de ordefio $& mantiene libre de la presencia de animales no deseables? | MAYOR
(Cerdos, aves de corral, perma, galos ¥ ofres) (4.1.1, in. &}
31 | ;Se cuenta con un procedimienta escrito e implemantado para la ruina de ondefic? | Menor
[4.2a44)
32 | JEl personal de ordefo aplica las practicas de higiens para ef ondedio? {4.1.2. Inc. ) | MAYOR
- alg)y4.22) o
33 | Jlas vacas con mastitis, yio bajo fratamiento velerinario, se ondefian de manesa | MAYOR
separada? (4.2, incd) y &)
34 | (El ordefiador cumple con los pasos establecidos en el pre ordefo® (4.2.1.) h}h‘r’ﬂﬂ
35 | ;5 cumple con los aspectos establecidos para la acclon del ordefio? (42.2.1. sies | MAYOR
mecanice 0 4 2.2 2 sl es manual )
38 | 4El drea de ordefio tene implementade y documentado el control de insectos y | MAYOR
moedores? (inc 4.3}
BUENAS PRACTICAS EN LA ALIMENTACION Y SUMINISTRO DE AGUA Criterio | Cumple 4 Ko
37 | 4Bl almacenamients de alimentos cumple con los requisitos estableckdos para no | MAYCR =~
ﬂ contaminar ks mismos? (3.1)
| 3B | Se mantienen limpios los comederos y bebederos, respondiends al plan de MAYOR
| limpieza? (5.2.)
38 | 4Se loman en cuenta las medidas preventivas en &l pastoreo del ganade? (5.3. Inca | Menor
y b) Cuando aplique.
40 | 45e aplican procedimientos an la produccin de hano? {5.4.) cuando aplique Manoe
41 | ;5e respetan las prohibiciones del SENASAG en &l pais en cuanto a aditivos no | Menor
nufricionales? (5.6 inc.a al d}
47 | iElganado tiene libre acceso & agua sanitariaments aceptable? (5.7 inc. a y b} Menar
431 | ;Se electia al menos una vez al aflo & andligs microbickdgico y de obos | MAYOR
contaminantes quimicos al agua que se suminisira al ganada? (5.7, inc. ¢)
BUEMAS PRACTICAS EN EL MANEJO DE MEDICAMENTOS VETERINARIOS. Criteria | Cumple No
Cumple
44 | 23e utilizan dnicamente medicamentos velerinarios con Registre y autorizacin del Menor
RIS pég 30
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45 | jAplica ks medicamentos de acuerdo a la prescripcadn velerinana ¢ la posologea dal Menor
farmaco? (6.2.)
46 | ;5e almacenan los medicamentos vetennanos en su envase onginal? (6.3. inc. a) Menor
47 | jLos medicamentos explrados-se identifican y se separan de los vigentes para su | Menor
| eliminacsén? (6.3 inc. b y d]
48 | jLos medicamenios sobrantes son eliminados de manera segura avitando | Menor
contaminacion al medic ambente? (6.3, inc.d)
| 48 | /Sa idantifican [msu'n:'-an:l los animales que han recibide tratamienta? v cumplen con | MAYOR
I el perioda de retiro del o los medicamentos aplicados? (6.4 inc. ay b.)
I BUENAS PRACTICAS EN EL MANEJO DEL MEDIO AMBIENTE LOCAL Criteric | Cumple | Mo
Cumple
50 | .S cuenta con un drea de deposito de desperdicios? (7.1, Inc. a y b) MAYOR
51 | 4El area destinada al tratamiento de efluentes se encuentra a una distancia prudenta | MAYOR
ﬂ del area de ordelo y de cursos de agua minimo 20 metros? (7.2 inc. a)
57 | ;Los estémoles que se distribuyen directamente en temenos de produccidn (cuando | Menor
aplgue) de pasios, utilizan medidas apropiadas, para prevenir que estos no pongan
en peligro kos cursos de agua, o se convierian en puntos de contaminacion que
pudieran afectar |a inocuidad de la leche? (7.2, Inc ¢ yd)
' 53 | 45a dispone de un depdsito hermético para los desperdicios no organicos? (T2, inc | Menor
]
54 | ;Se hace un manejp adecuado de sobrantes y envases vacios de productos | Menor
quimicos de uso agricola yio veterinario? (7.3)
55 | ¢Se aplican procedimienios de destrucodn sequros para la disposicion final de | Menor
animales muerios? (7.4
BIENESTAR ANIMAL Criteric | Cumple | No
| | Cumple
| 66 JLos ammales disponen de agua sin restriccion y le proporcionsn |os skmentos en MAYOR
condiciones higignicas de 1al manera que no afecte su salud, ni 12 inocuidad de la
leche? (5.2, ¥ 5.7)
57 | ;Se cuenta con areas de descanso que proporcione sombra a los animales? (3.2.1. | Menor
__Linc. By
ﬂ | 58 | JEl &rea de descanso en época de luvia tiene techo? (3.2, inc. g) Menor
50 | ;Se observa un manejo adecuado de los animales, sin maltrato, dolor, estrés y Mencr
miedo? (8.1.)
B0 | ,En condiciones de confinamiento y estabulacién (Cuando aplique), los animales Menar
cuentan con inslalaciones adecuadas? (8.7)
VERIFICACION DE REGISTROS Criteric | Cumpla | No
Cumple
81 | ;5ecuenta con Registro de Inventario del Hato? (9.1, inc. a) Menor
B2 | ;Presenta Regstro Indvidual (Wacimiento, Reproductive, Moralidad, 7 (3.1, inc. 8} Menor
63 | j5e tiene un registro del tratamients sanitanio y vacunaciones? (9.1 inc. b) Menor
64 | ,Se cuenta con el registro de la aphcacion del Plan de limpieza y desinfeccion? (9.1, | Menar
ing. G} =
85 | £5e cuenta con el regisiro de Control de plagas? (3.1, Ing. ¢} Menar
AR pag. 31
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B4 | i Registo de prusbas de deleccion de mastilis? (9.1 ne. ) Menor |

&7 | ,Cuenta con e formulario de ingreso de productos velednarios ¢ proveedores de | Menor
 medicamentos veterinarios? (9.1, inc. d|

Nivel de cumplimiento minimo € 80% de los criterios (Riesgos) Mayores y minimo 60 % de los
criterios/riesgos) menores.

RIESGO RIESGO Nivel de cumplimiento
TOTAL, PRINGIEROS MAYOR MENOR | RIESGOMAYOR | RIESGO MENOR |
EVALUADOS: &7 26 a1 B0 % >60%
CALIFICACION
 ALCANZADA | |
~ _OBSERVACIONES AL CUMPLIMIENTO DE PRINCIPIOS - INSPECTOR SENASAG
RIESGOS MAYORES TR
|
“RIESGOS MENORES
COMPROMISOS DE LA EMPRESA:
~
' FIRMA INSPECTOR SENASAG FIRMA REPRESENTANTE DE LA
EMPRESA
Nombre Nombre

pag 12
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ANEXO 2

CARTEL DE IDENTIFICACION DE ESTABLECIMIENTO CON REGISTRO COMO
OPERADOR DE BUENAS PRACTICAS PECUARIAS - PRODUCCION PRIMARIA DE

LECHE

ESTABLECIMIENTO CON CERTIFICACION

BUENAS PRACTICAS PECUARIAS
EN LA PRODUCCION DE LECHE

R.5. SENASAGBPP-_ - - - ___

PROHIBIDO EL INGRESO DE PERSONAS
PARTICULARES Y VEHICULOS SIN DESINFECTAR

SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD
AGROPECUARIA E INOCUIDAD
ALIMENTARIA

JEFATURA DEPARTAMENTAL DE

pap A
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ANEXO 3
CARACTERISTICAS HIGIENICO - SANITARIAS Y MICROBIOLOGICAS
NB 33013 (PRODUCTOS LACTEOS - LECHE CRUDA Y FRESCA - REQUISITOS)
En proceso de actualizacion

La leche cruda debe presantar

- Ausencia de liquidos vy secreciones anormales: pus, sangre, calosiro.
- Ausencia de antibidticos, agrotdxices y otros productos veterinarios

- Debe ser ibre de neulralizantes, conservantes, elc.

- Debe estar conservada a temperatura menor a 10° C

- Sera transportada en recipientes compistamente impios y adecuados,

Se clasificara en tres categorias de acuerdo a las caracteristicas microbiclogicas:

Caracteristicas microbiclogicas

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS  LIMITE odo de
nsayo
Clase A >3 horas '
TRAM (Tiempo de reduccion del azul de = 5 x 10°P UFC/ml  iNB 32003
metilenc) Recuento total bacterias <5x 10° UFC/ml  NB 914
mesofilas =< 1 x 10% UFCiml
Recuento de celulas
somaticasBacterias
esporuiadas
B i -3 horas
RAM (Tiempo de reduccion del azul de < 5x10°- ax10® B 32003
gfilenc) Recuenta total bacterias UFCimil B 614
mesofilas =1x10°
Recuento de células < 1% 10¢ UFC/ml
samaticasBacterias
esporuladas
lase 20 - 60 min |
RAM (Tiempo de reduccion del azul de = 4 x 10° ufcimll B 37003
atileno) Recuento total bacterias 1% 10% - 1x107 B o4
imesafilas UFC/mI
Recuento de células < 1 x 10¢ UFC/ml
somaticas Bacterias
sporuladas .
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ANEXO 4

PRODUCTOS DE USO VETERINARIO PROHIBIDO Y RESTRINGIDO EN EL
ESTADO PLURINACIONAL DE BOLIVIA, (REGENSA)

Principios activoes de uso prohibido,

Se prohibe en todo el teritoro nacional el uso de productos, insumos farmaceuticos con los Siguientes
principios actives o sus sales en la formulackin de producios de uso veterinario, asl mismo se anuia y se deja
sin afectn los reglstros de los productos e insumos de uso veterinario que contenga:

a) Carbadox
b) Oiagundox
£} Nitrafuranos®, que comprenden: furazofidona, nitrofurantoina, nitrofurazona, nifurprazing,
nifuraldezona, furaltadonz.
d} Cloranfenicol’
&) Ractopamira
Calisting
Esta listado de principios actives prohibidos, podra ser modificado en funcidn a recomendaciones sustentadas
técnica y cientificamente por I Organizacion Mundial de Sanidad Animal - QIE, Crganizacion Mundial de
Salud - OMS, Organizacion de las Naciones Unidas para la Agricultura y Alimentacién - FAQ Comité Mixto
FADIOMS de Experice en aditivos abmentarios JECFA, Agencia Intemnacional para la Investigacion del
Cancer - IARC, Agencia Europea de Medicamentos - EMA y el Comite del CODEX Alimentarius, sobre
regiduce de medicamentos velerinarios en los medicamentos CCRYDF, ofros organismos intemacionales,
trabajos de investigacidn y expertos en medicamentos veterinario.

Hormonas como promotoras de crecimiento,

sa PROHIBE en todo el teritoria nacienal el registra de preductos de uso veterinano gue contengan
harmanas come promotoras de crecimienta, Sean @stos naturales, sintélicos o samisintéticos, cuya accxn 3
androgénics, estrogénica y progestagena utiizados con fines de promocitn de crecimienta de animales
desfinados a consumo humane,

a) Trembolona

b Boldenona

c} Nandrolona

d} Zeranaol

&) Beta Estradiol

T Morestostarona
gl Testosterona

Proteinas de origen gnimal en alimentes para rumiantes.

al Se prohibe en todo en territorio nacional, el usa de protelnas da origen de animalas rumianies, ya sea
como dnico ingrediente o mezclada con offos productes para la administraciin con fines alimenticios
o suplementarios a rumiantes

b} Se entiende por proteinas de origen animal rumiantes a harnas de came y huesa, hanna de carne,
harina de huesa, harina de sangre, plasma seco, harina de argancs, hueso melida, estruada u otros
derivados y cualquier oira preducts de origen de animales rumizntes

§ Solo sa autoriza la uliizacssn de productos a base d& Nivolurancs para uso bopicn en animales da compatiin, Maio ¥ SquUncs U oFds
pEpecEs N0 desinadas a la produotsin de alimantos pard &l Sorsums fuman

T Seir e aulorizan fg uilzacion de producks & hass ds coranenicol, pard usd Wopico ¥ coings en cannes, felinas y aves de omalo U oies
especins no desinadas pars el consumo humana
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ANEXO 5
EJEMPLOS DE REGISTROS DEL ESTABLECIMIENTO

Uso de Registros (RASTREABILIDAD)}

§51. Inventario del Hato

Nombre del EStablecimiento Ganadero.... ...

N* de Registro de Establecimientolpredio lechero (RUNSA) ... mmcecciiiins

|

5.2. Registro Individual de Nacimiento Y Repreductivo
FECHA NACIMIENTO:

RAZA:

NUMERO MADRE:

NUMERO PADRE:

CONTROL DE PESO

pag. 36
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5.4. Calendario Sanitario (Ejemplo)
= L A R e i gl I e = e e
m : - - ; - i T l_ l.l . ., ! :I ‘E-Ij'-‘: ::!'u :_l .i"! -I.: I 1 A |
Rabica No existe
Vacuna Anual brakamian Intramuscular
_Earbﬂnl:uln Mo existe
Hematico Vacuna Anual iratamients Intramuscular
Mancha y Mo existe
Gangrena Vacuna Anual | e nto Intramuscular
| Diarrea Contrel en los
Meonatal meses de Antibidticos | Intramuscular
rieibn
Control da A todas las
i Una vacuna de | hembras
Brucalosis por vida de1a? Intramuscular
anos
Control de
Paracitos Dosificacion Subcutaneo
Internos
Control de -
Paracitos Dosificacion Subcutaneo
Externo
Sales En polve o
Mineral Suplementacion bloques

.?“;3
oy

el

! pa3. 7
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6.5. Registro de Mortalidad

5.5. Ingreso y Salida de Animales al establecimiento Lechero

i

pag, 38
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ANEXO B
OTROS REGISTROS

8.1. Registro de Pruebas de Deteccion de Mastitis (Ejemplo MCT)

PRUEBA DE CALIFORNIA PARA MASTITIS (MCT)

Fecha Hora vaca Cuarto | Resultado | Observacion

~
I
8.2. Fecha de Ingreso al Almacén y Proveedores de Medicamentos Veterinarios
Medicamento | Marca del Fecha de
Fecha Vetatinatio producto Proveedor | Cantidad vencimiento Responsable
~
1 1

--.'.' Gl
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ANEXO 9
ENFERMEDADES DE NOTIFICACION OBLIGATORIA (REGENSA VIGENTE)

Las enfermedades de notificacion obligataria (reporte inmediato), son todas aquellas inscritas
por la Autoridad Competente ¥ cuya presencia debe ser seflalada a la autoridad veterinaria
en cuanto se sospacha o se& detecta de conformidad al manual del SINAVE. Son todas
aqueilas enfermedades (Endémicas, zoondticas, emergentes, exdtica o transfronterizas), gue
par su caracter de rapida difusién, propagacion internacional (transfronterizas), por su
implicancia en la salud publica veterinaria (zoonosis) o el impacto socic-econdmico, son
pricrizadas y se reguiere temar medidas inmediatas para su contencion,

Enfermedades Comunes a Varias Especies

Carbunco bacteridiano

Carbunco sintomatico

Infeccién por el virus de la enfermedad de Aujeszky
Infeccitn por el virus de la fiebre aftosa

Infeccibn por el virus de la estomatitis vesicular
Infaceidn por el virug de |a lengua azul

Infeccitn por el virus de |a rabia

Infeccion por Brucella abortus y B. melitensis
Infeccion per Echinococcus granulosus

Infeccion por Echinococcus multilocularis

Infeccién por el complejo Mycobacterium tuberculosis
Leptospirosis.

Paratuberculosis.

Sarcocystiosis

o Fmoason

23

Enfermedades en Ganado Bovine.

Anaplasmosis bovina.

Babesiosis bovina.

Campilobacteriosis genital bovina.

Leucosis bovina enzodtica.

Rinoctragueitis infecciosa bovina/ Vulvovaginitis pustular infecclosa
Tricomonasis.

Diarrea viral bavina.

m == m o N oo
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ANEXO 11

CONTENIDO MINIMO DE PROCEDIMIENTO OPERATIVOS
ESTANDARIZADOS (POE) Y DE SANITIZACION (POES)

1. Fundamentos de los procedimientos
Les procedimientos operatives, son |a explicacion por escrito la manera de hacer algo:

= Realizar un proceso determinade dentro del Sistema de Buenas Practicas
Pecuarnas de Produccion primaria de leche,

* Una accidn sanitaria (POES) higiena de trabajadores en el ordefio, del corral de
espera, sanitizacion de utensilios, lavado de tachos racolectores de leche, efc.

Resulta fundamental revisar o supervisar que los procedimientos se realicen tal como fueron
planeados, cuando se revisa como fue hecha una actividad o como se estd realizando, es

necesano REGISTRAR, ya que todo procedimiento debe ser REGISTRADO en los formatos de
cada procedimiento.

2. Elaboracién de Procedimiento

Loz procedimentos no requieran ser escritos necesanameanta en computadora y tener un
acabado lujoso y caro. Pueden ser escritos a mano en una libreta o cuaderno, o bien en hejas
sueltas incorporadas a una carpeta. Lo importante es el contenide y su aplicacion cotidiana de
ia que realmente se hard de esa actividad

Tamar an cuenta para elaboracion de POE y POEs la lista desarroflada en el Punto 3.4. incisos
a, b y ¢) del prasente documento

El contenido de todo procedimiento deberia contar como minimo lo siguiente:
Titulo del procedimiento

Dbjetiva

Alcance
Definicionas
Responsabilidades
Procedimiento
Registros
Merificacion

Anaxn
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1. Formato Modelo para elaborar un POE o POES (saneamiento).
Ejemplo. Para el caso de Limpieza y desinfeccion de los utensilios (POEs).

N® de POEs TITULO DEL POE: VERSHON:
NOMBRE DEL Limpieza y Desinfeccion de los utensilios:
ESTABLECIMIENTO
LECHERCK
AREA DE SANITIZACION ¥ ALMACENAJE ANC DOE VIGENCIA
DEL POE:

o ' OBJETIVO actividades de ordefio

Sanitizacion de utensilios , heramientas e implemantos utilizados en

El procedimiento debe considerar lo siguiente:

El método y los agentes de limpieza y desinfecclon
La frecuencia, dosificacidn y el periodo de aplicacion.
Los responsables de la aplicacion.

N

El Procedimiento describe (donde, quien, cuanda, ¥ con que)

-~ ganadero lachern

un procedimento.

Se deberd contar con instrucciones escritas y que se encuentren en lugares visibles y
accesibles para la realizacidn de las operaciones de limpleza y desinfeccién

4l final de cada POEs (S) debera contener la firma del ‘Responsable del establecimiento

¥ comeo anexo se adjuntard el formulario de registro de la actividad /en este caso de
Plaguicidas). Ahi manifiesta DONDE, QUIEN, CUANDO ¥ CON QUE, que es parte esencial de

4
-
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ANEXO 12

Estandares de calidad de agua - Referencias

CARACTERES FISICO QUIMICOS (COMPOSICION NATURAL DEL AGUA)

| ' Valor Méximo Aceptable
Parametre | Unidades Dm?r Norma Esp. OMSs CCE’ NE 512
pH T-8 55-95 NHD NSM 65-4
Cionuros mg/| i 350 250 250 250
Sulfatos Mg/ 25 400 500 750 400
Calcio . mg/ 00 ) 200
Magnesio mg 30 50 150
Wliminic mal 0.05 0.2 0.2 0,2 0.1
Dureza — mgl Call3 150 - 500
HHD Wao hay dreckiz  NSM Mo se menciona
COMPONENTES NO DESEABLES
Paramatro Unidades Orientade i or Max !
r
Calldng Norma Esp. oMs CCE NB 512
Hilrato mail 25 50 50 a0 a5
Nifrite mal 0 0.1 NEM 03 01
Amanio mal 0.05 0.5 NHD 03 05
| Higrrg i 0,05 0. NHD [t ]
Manganesa  mg/l 0,02 0,05 05 0,08 a1
Cobre mg 01 19 Z i i
Sobdos suspendidos. moil Ausents Ausente MHD NSM 1,000
o mg/l : g k} NSM | 5
Fiuoruro mg!l 15 1.5 15 | 15
COMPOMENTES TOXICOS
Valor Maximo Aceptable
Parimetro Unidades | MNorma Esp. oms CCE NE 512
| ArsEico gl 0,05 0,01 0.0 0o |
Cadmip g 0,005 0,003 0,005 0005 |
Cianurg ma/l 0,05 0,07 0,05 0or |
Cromo g/l 0.05 0,05 0.05 005
Mercurio ma/l 0,001 0,001 0,001 0,001
Niguel mgll 0,05 002 002 | 0,05
Flamg mgh 0.0 0,01 001 0.0
Eelanio mafl 0,02 0.0 001 om
Flaguicdas | mgl (Indiv} | 10,0001 HEM 0.0001 0,000
| Plaguicidas | ma/l (lotal) | 0.0003 NEM OO0 ,0005
Ariell

-ﬁmmnmmmumdemm Girana 1500
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PARAMETROS MICROBIOLOGICOS
Valor Miximo Aceptable
Parametro ngmw T
) Nerma Esp. oMs __CCE | NBS512
Bacl, aerobias g 37 °C 10/ mi 200/ mi 10 imi
Bact. sercbies a 22°C 100 [ ml . NEM 100/ mi
Bact, Cofiformes {Totales y Ausencia 10100 mi NS 100 o Q1100 mi
&5
Estraptococos Ausencia 100 mi NSM HSM Ausencia
Eschericha coll Augancia NSM NSM OWZ2s0ml | 0100 ml
Ciostridium Perfigrens (00 mi 2N ml NSM (00O ml | 04900 mI
Parasitos y patigenos Ausencia Ausencia Ausancia | Ausencis | Ausencia
H:Ja =.

L
-

S detrning arsbnci por no GOl con Lne uridad representing da medcn
B andlbsiy de colformes lermoresisiontes, sol S2  debe roplzar cusndo Boconcestaciin de dow nesidual es % 0,7 mgA (denominedos
neieIBCiamenie oma coflomes fecalea) (NE 512 — Regeisins Agia Polibia|




