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RE. VIA ’ R . .
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Agropecuaria e Inocuidad Alimentaria

——

RESOLUCION ADMINISTRATIVA M. 054/2004
Santizima Trinidad, 17 de mayo de 2004

’E{ISTGB Y CONSIDERANDO:

Qhe mediante Ley N7 1061 de 16 de marzo de 2.000, se crea el Servicio Nacional de
Sanidad Agropecuaria ¢ Inocuidad Alimentaria “SENASAG”, como estructura operativa
“del antes Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Desarrolio Rural, shora Ministerio de
Asuntos Campesinos y Agropecuarios, encargado de administrar el Régimen de Sanidad
Agropecuaria e Inocnidad Alimentatia

Que, mediante Decrsto Supremo N° 23729 de 07 de abril de 2.000, se establece la
otganizacion v funcionamiento del “SENASAG®, determinando al mismo tiempe su
misién institucional, previendo en su Art. 3 la mision institucional del Servicio, la cual es
administrar el régimen sspecifico de sanidad agropecvaria e inocuidad alimentaria en tode
el territorio nacional con atribuciones de preservar la condicién sanitaria del pat*’imﬁﬁit}
g:m»:mctwc: agropecnario v forestal, el mejmamzenm sanitaric de la produccion animal y

§

vegetal v garantizar la inocuidad de loz alimentos en los tramos productivos y de
pmtegamie.nm gue correspondan al Sector Agropecuario.

Que, en fecha 17/09/2003, ze emite la Resolucidn Administrativa 086/2003 . por la cual 32
establece el Registro Fitosanitario de Sanidad Vegetal, el que en sp Art. 3, prevélas categorias
s:ie personas naturales o juridicas, dedicadas a la produccion de productos de origen vegetﬂ
u*ﬁ finez de exportacion, mismas goe son 5ugceptibies de registro, v laz que para dicha
actmdad deberan ser norm adaf‘ ezpecificamente azi como zuz productos.
|

Que en ese entendido, es necesario establecer una normativa de Regiztro Fitozanitario de
Peraonas Naturales v Turidicas goe =2 dedican ala produceion v empague de Fruta Fresea de
Banano, con el ﬁb}&fﬁ’n de controlar v fiscalizar la actividad productiva, comercial v de
servicios fitosanitarios de aquetlas, para asi poder garantizar la calidad fitosanitaria de lafiuta
de banano destinada a la sxportacion, mediante la implementacion de pn Sistema de
C-ertlﬁcacn:sn en Origen de la fruta de banano para exporfacion..

Que al haberse realizado laz consultas pertinentes con los sectores involucrados y legadoal
consenso correspondiente para la aprobacién de dicha normativa, no existe mas tramife qpe la

aprobacion de aquella:
POR TANTO:

El Director Nacional del Servicio Nactonal de Sanidad Agropecuaria e Inocuidad Alanentaria
“SENASAG?, en estricta atribucion conferida por el Decrefo Sopremo N® 25729, en su Ast.
‘ Ii}f e, 2}

RESUELVE:

ARTICULO PRIMERO.. APRUFBANSE laz NORMAS GENERALES PARA
EXPORTACION DE FRUTA FRESCA DE BANANO, compuesta de UN (1) Titulo y SEIS
(6) Etapas, v, el REGLAMENTO PARA LA CERTIFICACION FITOSANITARIA EN
ORIGEN, DE FRUTA FRERCA DE BANANA que consta de SEIS (6) Titulos y
CATORCE (14) Anexos, contentende aquellos, Cuadros y Formularios, que forman parte

" —
1..{*:1'151%}19 de la presente Rezolucion Administrativa y que entrarin en plena vigencia /

Direcci()ﬁ Nacional
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e;emcmn, a partir de la emizsion de la presente norma

%I{TICULO SEGUNDQ.- Quedan encargados del f:u*npi imiento v ejecucién de la

presente Resolucion Administrativa, la Jefatura Macional de Sanidad Vegetal y las Jefaturas
Distritales del “SENASAG”.

Registrese, Comuniquese, Cimplase y Archivese.
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Dr. Farah
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L MARCO NORMATIVO GENERAL DE PRODUCCION DE FRUTA
FRESCA DE BANANO

1. Cultivares recomendados

a) Musa AAA Sub Grupo Cavendish

2. Ubicacion de los lotes de produccién para banano de exportacion
Los lotes de produccion de fruta de banano deben contar con las caracteristicas siguientes:

Suelos planos o con pendiente modLrada de profundidad mayor a un metro, bien drenados,
con textura franco limosa a franco arenosos, fértiles y un pH entre 4,5 a 6,5. Las plantaciones
nuevas deberan establecerse en lo es donde no hubo cultlvo de banano con problemas
- fitosanitarios. '

i
{
H

Los lotes de produccién de banano Jeben estar situados en luga;res accesibles, vinculados con
caminos viables para el transporte; asi mismo deben contar con instalaciones de cable via
para facilitar el traslado de fruta cosechada al centro de empaque

I
A las plantaciones nuevas ublcadasi en zonas con problemas de saturacién de agua, se les‘
debe disefiar y construir canales de drenajes adecuados antes de la implantacién, para ayudar|

la evacuacién de agua superficial y sub- superﬁmal ! |

En plantaciones existentes con deficiencias de drenaje, se debe construir canales terciarios o
sangrias que conduzcan los remanentes de agua a causes naturales.

3. Tecnologia de produccion

3.1. Material vegetal ;
Los lotes de produccmn deben estar establecidos con‘; material vegetal certificado,
procedentes de: ; |

a) Vitro plantas.- Provementes de tejidos merlstematlcos obtemdos en
" laboratorio y endurecidos en vivero. ‘
|
b) Cormos o rizomas.- Deben provemr de parcelas del sub grupo Cavendish con

certificacidén ﬁtosanltarla
s

i i

c¢) Plantines de vivero.- Provementes de viveros reglstrados y certlﬁcados previa i
inspeccion fitosanitaria. ; 1

|

|



3.2. Sistemas de plantacion

Las parcelas deben estar estable¢
plantacion:

a) Marco real o cuadrado |
b) Tres bolillo o triangular
c) Doble surco
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idas bajo cualquiera de los siguientes sistemas de:

3.3. Poblacion de plantas por hectarea

La poblacion puede variar entre 14C
cultivar.

3.4. Labores Culturales

0 a 3500 Plantas/ha, dependlendo del tipo de terreno y

|

|
|
|

Es imprescindible que un lote de produccién destinado a la exportacién, tenga manejo
estricto de labores culturales con sus respectivos registros y programas de labores de campo !
verificables. Las labores comprendldas son:

a) Control de malezas

Debe efectuarse ya sea en forma manual o utilizando herbicidas registrados y autorizados, de
manera que la plantacién esté libre de malezas a fin de evitar competencia por nutrientes y

problemas fitosanitarios.

b) Deshoj e

i
2

Es una medida necesaria y obhgatorla* para ayudar a reducir la incidencia de la Sigatoka
Negra y también mejorar la cahdad de fruta e incrementar la product1v1dad Se efectian dos

tipos de dCShOJC 1
: ' !

\

b.1 Deshoje ﬁtosanitaj'rio

Se eliminan hojas dobladas, viejas
plagas e inéculo de enfermedades ¢

0 partes de hO]aS enfermas que constltuyen fuente de

omo la Sigatoka Negra (Mycosphaerella fijiensis), que
pueden afectar al cultivo. La frecuencia, de esta labor sera cada dos semanas. x

b.2 Deshoje de protecci()n

Se realiza para evitar lesiones en el
plantas vecinas. La frecuencia de est2

racimo por roce de hojas ergu1das dobladas y hojas de -
| labor sera cada dos semanas.

!
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¢) Proteccidn de la fruta

La fruta destinada a la exportacién debe recibir cuidados con la finalidad de proteger el
racimo del ataque de insectos y enfermedades que afecten a la fruta, reducir la incidencia de1
dafios mecanicos, desde el inicio de la floracién hasta la cosecha. Dentro de las practicas de!
proteccion de la fruta se incluyen las siguientes; el embolsado, desmanado, desflore y desvio
de hijos. |

¢.1 Embolsado e identificacién de los racimos

Esta practica consiste en cubrir los racimos con bolsas de poliétileno, con perforaciones de 1!
cm de didmetro cada 8 cm., y se la debe realizar 14 dias después de emerger la yema floral;:
esta labor se debe efectuar en toda la plantacion toda las semanas.

Los racimos embolsados deben ser identificados con cintas plésticas de color visible, de
acuerdo al cédigo de colores usados para cada semana, para determinar la edad del racimo.

Actualmente se utilizan 8 a 12 colores para esta labor.

¢.2 Desflore

Todos los racimos embolsados e identificados deben estar librés de flores en los dedos de las:
manos, labor esta que debe ser efectuada antes y/o en el momento del embolsado. | |

Los remanentes de restos de flores deben ser eliminados en el patio de racimos del centro de;
empaque. : ’ :

¢.3 Desvio de hijos ‘ . !

Los hijos de sucesién en crecimiento que afectaran el racimo, deben ser desviados utilizando
los métodos por amarre o separacién. ;

i : i
i

d) Deshije

Practica que debe realizarse cada 8|a 10 semanas con la finalidad de regular y obtener una
poblacion adecuada de plantas. '

e) Fertilizacion

Con el objetivo de tener plantas vigorosas y nutridas para favorecer la calidad y la
productividad de la parcela, se Ffectuarén aplicaciones de fertilizantes especialmente

nitrogenados y potésicos, previo analisis de suelos. ! . : ;
| | |
|
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f) Drenajes ;
|

i ‘ ;

Las parcelas con problemas de saturacién de aguas superficiales y del subsuelo, deben contar
con sistemas de drenaje para dar condiciones favorables al desarrollo radicular de las plantas.

3.5. Control Fitosanitario |

\
Las parcelas de produccion deqen estar continuamente monitoreadas en aspectos
fitosanitarios, como ser: |

a) Control de la Sigatoka negra
|

Tode lote de produccion debe sér‘monitoreado y registrado cada 10 a 15 dias, con el |
proposito de determinar el estado de desarrollo de la enfermedad y definir el momento de la
aplicacion del fungicida aproplado pudiendo realizarse esta aphcamon con el uso de
motoaspersores o aspersion aérea.

Ademads, cada lote de produccién debe tener registros de las -diferentes aplicaciones,
mencionando los productos y dosis que se estan utilizando y las fechas de aplicacién. 1

b) Sistema de seguimiento d? plagas y enfermedades

Todo lote de produccion estard suj etL a seguimientos de plagas y enfermedades que puedan
presentarse en el cultivo, esta tarea debera ser realizada por personal técnico especializado de
la Unidad de Manejo Integrado de Plagas del Nuevo IBTA (Instituto Boliviano de
Tecnologia Agropecuano) acreditado por el SENASAG

c) Registro del ingreso de productos autorizados para tratamientos fitosanitarios

Con el fin de cumplir los requerimientos de plaguicidas; autorizados por los palses
importadores, el SENASAG dara cumphmlento al uso de los mismos.

3.6. Cosecha ! 1'
: !

Labor que consiste en cortar la fruta para ser transportada a los Centros de Empaque para su |
procesamiento.

a) Edady calibre de fruta a cosecharse

Se efectua en base a la edad y grado de la fruta que es identificada por las respectivas cintas

de color que fue:zon colocadas en el m’omento del embolsado de los racimos. |
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El grado de corte y la edad de la fruta% estan determihados por factores como:

— Demanda del cliente (tamaﬁo, grosor, etc.) ; |
— Distancia de los mercados { ; : | |
—  Estado de madurez de la pulpa

Estacién del afio

b) Proceso de cosecha

- Consiste en cortar y transportar los racimos aptos para procesarse segun la orden de corte
o, - . 1 . . : . « !
-~ emitida con anterioridad, con base Tn un estimativo semanal. Los procedimientos son los |

siguientes:
|

— Identificacién de racimos ‘por edad, segun el color de la cinta
— Calibracién de fruta previg al corte ‘
— Corte de racimos N

- | ¢) Frecuencia de corte

Esta actividad se la realiza semanalmente, durante 52 ciclos al Qﬁo.
|

4. Poscosecha

El manejo poscosecha esta dirigido al mantenimiento de la calidad del producto.

4.1. Traslado al cable via _ | | ‘

Después del corte, los racimos deben ser trasladados hasta el cable via, protegidos con cunas
o almohadas colocadas entre hombroy racimo.

|

4.2. Transporte de fruta al centro de empaque |

4

Debe realizarse a través de cable vias por medio de garruchas o roldanas, a fin de evitar
dafios por manipuleo y garantizar la calidad de fruta.

4.3. Recepcion de fruta 'y recupera(}Li(m de cintas

La recepcion de fruta se realiza en el jpatio de racimos del Centro de Empaque, ambiente que
- debe estar protegido del sol. El responsable debe realizar la recuperacion de cintas y anotar el
numero de racimos cosechados, procesados y rechazados. !

{ {

i

4.4.Calificacion de racimos

Se verifica la consistencia de la fruta para evitar su ingrcso con pulpa blanda (iﬁdicio del
- proceso de maduracion). ‘ ‘ '
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Se verifica el grado (diametro del dedo de banana) de aéuerdo a la especificaciones
establecidas para la exportacién de |banana fresca. Al mismo tiempo se debe efectuar la
verificacion de la longitud de los dedos del racimo, para cumplir con las especificaciones de

cotte. E

No se aceptan restos florales en los d >dos de los racimos.

Se rechazan los racimos que presentan dafios fisicos por manipuleo en el transporte o
I
cosecha. @

4.5. Desmanado J .

, ; |
Se debe separar las manos del raquis del racimo sin causar dafio a los dedos, utilizando |
herramientas apropiadas (cucharetas p cuchillos curvos de desmane). '

La cantidad de fruta depositada en la tina de desmane, no debe exceder la cuarta parte de la 1
superficie de la misma. Asimismo, se debe evitar golpear la fruta desmanada contra el borde

. de latina. |

4.6. Preparacion de gajos (clusters)

Se deben formar gajos con coronas resistentes, rectas y limpias;, empleando cuchillos curvos
correctamente afilados. Los gajos deben formarse de acuerdo al tipo de empaque.

?

4.7. Enfriamiento y drenaje del litex de los gajos en piscinas

] ,
Los gajos se deben depositar en la tina de enfriamiento con la corona hacia abajo, evitando el
choque entre gajos. En esta etapa los }gajos concluyen el proceso de drenaje del latex.

4.8. Seleccion y colocacién de gajos en bandejas ‘ : |

Los gajos seleccionados y clasificados por tamafio deben coloc‘arse en forma vertical, con las |
coronas hacia arriba, y apoyados a la bandeja, aspecto que facilita el tratamiento fitosanitario '
y las labores de empaque. ‘ 1

_ v : 1

4.9. Tratamiento y cicatrizacion de corona
Se debe aplicar una solucién de fungicida Thiabendazole, en una concentracion de 200 ppm

del i.a. en agua, para evitar la pudrjcién de corona. Ademas, con la finalidad de iniciar el
proceso de cicatrizaci6n se debe agregar Sulfato de Aluminio a'la solucion.

La soluciéon del fungicida a aplicaqse, debe ser preparada y: su aplicacién continuamente
supervisada, por el Director Técnico del Centro de Empaque. ‘
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El operador que realiza las aplicaciones debe utilizar equipo ﬂe proteccioén consistente en: '

{

mascara antiparra, overol, mandil, botas. - : ‘ ;

4.10. Embalaje | ‘ |

|
!

Se debe acondicionar la fruta segiin las especificaciones técnicas de exportacion

La fruta podra ser empacada en cajas de carton corrugado de primer uso, cajas de madera de
primer uso u otro tipo de embalaje, s?gﬁn especificaciones del pais importador.
!

4.11. Pesaje

El peso de la fruta empacada estard en funcion a las exigencias del mercado del pais
importador. Este peso debera coincidir con el descrito en el embalaje. Se admite un rango de-
variacion del 5 % en el peso.

4.12. Inspeccior: fitosanitaria y de ¢alidad

Las cajas destinadas a la exportacién seran sometidas a una rigurosa inspeccién fitosanitaria
y de calidad, segiin procedimientos de normas fitosanitarias establecidas internacionalmente.

. i |
y verificadas por el SENASAG. ‘ i |

4

4.13. Estibaje

El estibaje en los centros de empaque y de acopio debera realizarse sobre plataformas de
madera, para evitar el contacto directo de las cajas con el suelo. | 1

5. Transporte

5.1. Terrestre refrigerado | {

El equipo de refrigeracién debe presentar condiciones optimas de funcionamiento, debiendo

mantener la fruta acondicionada a tina temperatura entre 13'a 15 °C. Las cajas deben ser
. . P . ., 8 .

estibadas tomando en cuenta canales para la circulacion’'de aire.

5.2. Terrestre no refrigerado

Fruta transportada a temperatura ambiente. En este tipo de transporte la carroceria estara
protegida por una cubierta de lona impermeable para evitar dafios y contaminacién. Durante
el transporte, esta cubierta podra ser removida en la parte delantera para permitir, el paso de
aire a través de las aperturas en las cajas, en el trayecto donde no exista produccion de
banano. 7 | | 3 3 )

|
!
|
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|
5.3. Ferrocarril no refrigerado wi
|

Fruta transportada a temperatura am#lente En este tipo de transporte las ventanillas de los
vagones, deben ser abiertas de acuerdo a las condiciones del clima.

6. Capacitacion |
!
6.1. Productores: en general seran capacuados en manejo de reglstros de labores de campo y
control de plagas. X
6.2. Técnicos de campo: en aud1tonas de campo y programas de control de plagas.
\ ‘ ;
6.3. Directores técnicos de las empacadoras: en procesos de empaque, interpretacion y T
control de registros de campo, uso eficiente de fungicidas y desinfeccion de agua. t

!

6.4. Cuadrillas de empaque: en uso de equipos de proteccién, en embalaje e 1dent1ﬁca01on
de plagas.
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REGLAMENTO PARA LA
CERTIFICACION FITOSANITARIA
EN ORIGEN DE FRUTA FRESCA DE
BANANA

i
|
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I. OBJETIVOS, UBICACION, PARTICIPANTES Y DEFINICION ES

1. Objetivos

a) Verificar la condicion fitosanitaria del banano para garantizar los envios de acuerdo a
los requisitos de los paises de destino.

b) Controlar y garantlzar Ia 1nocu1dad alimentaria de la fruta de banano, en los tramos
productivos y de procesamientos.

. I : —
¢) Dar cumplimiento a los compromisos establecidos en acuerdos binacionales.

2. Ubicacion donde se desarrollara los procedimientos

Se incluye todas las zonas productoras de banano y Centros de Empaque (CE) de empresas
asociaciones y productores 1ndependlentes del Tropico de Cochabamba. i

3. Participantes

Del sector publico:

Del sector privado:

4. Responsabilidades

4.1. SENASAG:

SENASAG y Nuevo IBTA

Empresas equrtadoras asocmcmnes productores y Coopera01on
Internac1onal

Realizar las inspecciones de campo y a los centros de empaque, con un
equipo técnico de inspectores, bajo el segi;imiento de la Jefatura Distrital
correspondiente |en coordinaciéon con la| Unidad Nacional de Sanidad
Vegetal. ‘ ’

|
. | o . ) |
Acreditar a terceros para la prestacion de servicios relacionados a la
certificacion en origen de fruta fresca de banano y auditorias de las labores
de campo ! %

Categorizar los centros de empaque , de acuerdo a las condiciones técnicas

de cada uno, en las categorias “A”, “B” y “C”

! ‘ : |

. g , ; . i

Autorizar laboratorios de Diagndstico Vegetal, para la’ prestacion de
servicios en el muestreo de las. exportacionés y diagnodstico de Carnpo

4.2. Nuevo IBTA: Apoyar con. la prestacmn de servicios de Iaboratonos propios y

debidamente autorlzados por el SENASAG, para el diagnostico de plagas .

B NG YO
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Proveer personal técnico acreditado, para certificacién con |la
responsabilidad| de fiscalizar y supervisar el cumphmlento de lps
recomendaciones de las Buenas Practicas Agricolas.

Acreditar al personal técnico ante el SENASAG, para realizar las
Auditorias de Labores en Campo. :

Capacitar en manejo de registros, programa de labores agricolas, y
fitosanitarios y auditorias de campo. : :

4.3. Del Sector Privado (empresas, as ociaciones y productores)

Construccién y equipamiento de centros de empaque destinados a fruta de
exportacion. ‘

Coordinar y e]eéutar actividades en todo el proceso de produccion, post-
cosecha y comermahzacmn de banano certificado para exportacion, en
cumplimiento - a las normativas y reglamentos emitidos (para empresas
productoras y/o exportadoras) ‘ |
Llevar registros c}lel Programa de Practicas Agncolas Parala Produccion i
de Banano y control fitosanitario segiin anexo de registros. !

¥

4.4. Responsable Técnico de Centros de Empaque

5. Definiciones

Los responsables técnicos de los CE, deberan prestar la colaboracién
necesaria al personal de inspeccion para el desempefio de sus funciones.

Los responsables de los CE deberan brindar la informacién técnicas
necesaria, realizadas por los inspectores. ‘

Registrar y verificar la informacién del'Pirograma de Précticas Agricolas
Para la Produccién de Banano y control fitosanitario.

Llevar un re t"stro diario de Empaque de Banano de Exportacién
(formulario 9) utilizando los registros de concentracion de: cloro, sulfato
de aluminio, fungulclda detergentes y otros.

J .
Codificar las \ cajas por productor de acuerdo al procedlmlentb
establecido para lograr la trazabilidad :

Acta de inspeccién: Documento oficial obligatorio cuyo objetivo es
verificar el cumplimiento de las condiciones fitosanitaria para la
exportacion

S 'S B
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Aprobaci6n: | Verificacion del cumplimiento de las reglamentaciones
fitosanitarias f ‘

Calificador: Persona autorizada por el SENASAG, para verificar el
cumplimientoide las normas de calidad de la fruta de banano.

Centro de empaque (CE): Lugar donde se procesa, manipulacién y
empaque de fruta fresca para exportacién. ‘

Gajos (Clusters) Conjunto de dedos obtemdos de una mano de fruta c;l
banano. 1 |

Desinfeccion: Tratamiento Fitosanitario aplicado a una partida.

L
Inocuidad: Cahdad de Inocuo que garantia que un alimento es apto
para €l consumo humano. : *

Inspecci()n:‘Examen v1sual oﬁc1a1 de: plantas productos vegetales u
otros articulos reglamentados para determinar si hay. plagas y/o
determinar el cumplimiento con las reglamentaciones fitosanitarias.

Inspector: Persona autorizada por SENASAG, para desempafiar sus
funciones. '

Lote: Conjunto de unidades de un solo producto basico, identificable
por su composicién homogénea, orlgen etc., que forma parte de un

t

envio. |
! :
| . ; i ’ |
Norma: Documento establecido por consenso y aprobado por un cuerpo
reconocido, que dispone el uso comiin y constante de reglas dlrectrlces
caracteristicas para diversas actividades o sus resultados y que tiende al
logro de un grado optimo ordenamiento dentro de un contexto dado.

Notificacién Oficial: Documento mediante el cual se comunica al
responsable del CE, las observaciones realizadas y las modificaciones y
correcciones que deben realizarse.

§ .

Plaga cuarentenarla Plaga de 1mportan01a econdomica potenmal para el
area en peligro aun cuando la plaga no existe o, si existe, no esta
extendida y selencuentra bajo control oficial.

Procedimiento‘ fitosanitario: Cualquier método prescrito oficialmente
para realizar i mspeccmnes, pruebas, encuestas o tratamientos en relacion
con las plagas reglamentadas [FAO, 1990 revisado FAO, 1995 CEMF,
1999] |

\
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Procedimiento de verificacion: Procedimiento oficial que se utlh%a
para verificar que un envio cumple con los requisitos ﬁtosamtanos
establecidos. ‘. t :
Productos vegetales: Materiales no manufacturados de origen vegetal
(comprendidos los granos) y aquellos productos ‘manufacturados, que
por su naturaleza o por su elaboracién puedan crear un riesgo de
introduccién yldlsemlnacwn de plagas. !
Reacondicion! miento: Opcién que se brinda al lote de fruta para el
reprocesamwn?o con el fin de cumplir con las exigencia para la
exportacion, |

Rechazo: Prohibicion de la entrada de un envié u otro articulo
reglamentado cuando este no satisface la reglamentacion fitosanitaria.

Tratamiento: | Procedimiento autorizado oficialmente para eliminar o
esterilizar plagas. ‘

|
{ ;
! |
| |
| |
| |
| {
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IL PROCEDIMIENTO PARA LA CERTIF ICACION FITOSANITARIA DE
PRODUCCION DE FRUTA FRESCA DE BANAN O '

1. Registro del Productor

~ Todo productor de fruta de banano de exportacion debera estar inscrito en el Registro
Fitosanitario del SENASAG de acuerdo al formulario 1 (ver anexos).

2. Registre de fincas y parcelas de ‘producci()n

S
|
Las fincas de produccién y sus respectivas parcelas para exportacwn deberan ser registradas
ante el SENASAG, de acuerdo, a los formularios de registro (Ver Anexo, formulario 2).

El registro respectivo debera seguir el proceso siguiente: ‘

a.  Solicitud de las asociaciones y empresas privadas al SENASAG para el registro
de parcelas de produccién de fruta de banano para exportacion.

b.  Inspeccién de fincas y parcelas de produccion por funcionarios del SENASAG
con el llenado de los formularios mencionados. :

¢.  Las parcelas de produccién de banano que cumplan con el requenmlento de los

formularios, seran habilitados para la exportacién,
d.  Las fincas y parcelas reg;stradas quedaran bajo control oficial del SENASAG.

3. Registro de labores cultural$s de campo

Las parcelas de produccion de fruta de banano para exportacién que se encuentran bajo control
oficial del SENASAG, deberan contar con registros de labores culturales de campo (Ver
Anexo, formulario 3) de acuerdo a las Normas Generales de Exportacmn de Banano. Estos
formularios seran llenados por personal técnico de las asomacmnes de productores y empresas
privadas, y seran momtoreados por el SENASAG ‘ |

4, Registro fitosanitario de control de Sigatoka negra

Todas las parcelas y fincas de producc1on deber4n contar con un programa de monitoreo y
control de la enfermedad (Ver Anexo, formulario 4), el cual sera controlado por personal
tecnico de las asociaciones de productores y empresas prlvadas monitoreado y superv1sado por
el SENASAG y terceros acreditados. |

5. Auditorias de labores de cam po
L4 X H

Las auditorias verificaran que las labbres de campo y controles fitosanitarios sean cumphdos
- de acuerdo a Norma y seran efe;ctuadas cuando el SENASAG considere necesario (Ver Anexo,
formularios 5, 6 y 7).




!

)
|

i
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Si la auditoria de campo establece que no se estn realizando las labores y controles adecuados,
se procedera a suspender temporalmente el registro y no podra exportarse de esa parcela hasta
que una nueva auditoria de campo verifique el cumplimiento de la Norma. ‘

6. Trazabilidad de producci()n

La trazabilidad se efectuara de acuerdo a la siguiente secuencia: registro de la ﬁnca parcela de
produccién, nombre del productor, registro de labores culturales y registro de control de
ngatoka negra. x i

7.  Registro de empacadoras

Todas las Empacadoras de fruta frésca de Banano para exportacién deberan estar registradas

ante el SENASAG, en cumplimientc)! a la Resolucion Administrativa N° 086/2003.
|

- III.  REGISTRO Y CONTROL ' DE CENTROS DE EMPAQUE DE FRUTA

FRESCA DE BANANO‘PARA EXPORTACION ’

1. Registro de Centros de Empaqul; | ‘

] ' | |

1.1 Procedimiento ' !

Los propletanos o representantes de los CE deberan solicitar al Jefe Distrital del SENASAG el
registro del CE de acuerdo a los requlsltos establecidos en la R.A. No. 086/2003.

Para el registro del CE, el personal técnico de SENASAG procedera ala 1nspecc1on de la
infraestructura existente (Ver Anexo, Formulario  No. 8), para categorizarla de acuerdo .a
criterios ‘de infraestructura y capaC1dad de’ empaque (Ver Anexo cuadro 2). Este reglstro
tendré validez por un afio. :

1.2 Registro del responsable del proceso de empaque
| ;

Los centros de empaque habilitados, deberan contar con un Réesponsable Técnico responsable
del proceso de eripaque, quien serd registrado por el SENASAG.

Este responsable debera cumplir las s1gulentes funciones en el centro de empaque:
; 1

a). Superv1sar la calidad agronon’hca y fitosanitaria de la fruta en el patio de racimos ‘ ‘

b) Verificar los registros de labores culturales y control fitosanitario del proceso de
produccién elaborados por el productor y centralizado en la empacadora previo al
proceso de empaque.

c) Preparar con un dia de antlclpacwn la solumon de sulfato de aluminio.

d) Aplicar la dosis recomendada de cloro a las piscinas y controlar que la concentracién de
cloro sea permanente durante el proceso de empaque.

e) Verificar la dosis correcta'de fungicida para el tratamiento de corona.

f) Registrar la informacién del proceso de empaque (Ver Anexo, Formulario No 9).




—

" los trabaJ adores.

| . ) . .
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[ i

g) Verificar el proceso de empaque y el uso adecuado de equipos de proteccmn

h) Cuantificar y registrar el volqmen de las cajas de exportacion, por productor durante el
proceso de empaque. ‘

i) Codificar las cajas por productor de acuerdo al procedimiento establecido para lograr la
trazabilidad. ‘ ‘

Todas las actividades del responsable de empaque seran auditadas por el inspector del
SENASAG, en cada inspeccion ﬁtosanltarla

2. Infraestructura fisica e instalaciones de los Centros de Empaque

Las vias de accesio y areas de desplazamiento dentro los CE deben tener la superﬁme adecuada

para el trafico al que estan destinadas, las zonas que conforman el area y perimetro deben
mantenerse limpias y en buen estado, de tal forma que garanticen la sanidad e inocuidad del
producto.

El piso debera ser de un material resmtente al transito y antideslizante, deblendo presentar este
una ligera pendiente para evitar la a?umulacwn de agua, no debe poseer grietas y ser de facﬂ
limpieza. !

Para cumplir con las condiciones 6ptimas de empaque se cla51ﬁcan los CE de acuerdo a la
infraestructura y equipamiento en la categorias, penodo de vigencia y tasa por servicio (Ver
Anexos, Cuadro 2).

Todo CE debe contar con recipientes suficientes para depositar residuos orgénicos e
1norganicos. '

| . 1
3. Personal , 3 ' . : N

!
Debera estar en buen estado de salud e higiene personal al momento de i iniciar el proceso de

empaque. . ’

La vestimenta apropiada de acuerdo a las tazeas asignadas (gorra o red de pelo, mandil, guantes
y botas de goma). Para el caso del personal que aplica el fungicida, debe usar mascara de
protecc1on con filtros de carbén activado. No se permmra realizar esta actividad a nifios y
mujeres embarazadas. ‘ '

El personal que reahza labores en’ el recinto de empaque, no debe comer, beber fumar
masticar o realizar operacmnes que aﬁecten las condiciones samtarlas del producto y la salud de

o
A N
Deber4 lavarse adecuadamente las manos con agua y jabon cada vez que se usa los sanitarios,
antes de empezar a trabajar o _despues de manipular materiales contaminantes.
l H

El personal que realiza trabajos dentro de los CE deben ser previamente capacitados en las
tareas que realizaran. :

1
I
{

- 00
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Las personas ajenas al establecimiento (visitantes, inspectores, compradores etc) deben

cumplir con practicas de higiene establecidas.

i
i
i
I

4. Propietarios de los centros de empaque

Los propietarios y/o encargados de los CE deben adoptar las disposiciones que sean necesarias
para que el personal que interviene en el proceso de empaque reciba capacitacién continua
sobre: los procesos de empaque, mampulacmn adecuada de la fruta, proteccién del personal

que manipula productos quimicos y
estado y funcionamiento de los equipo
El CE debe contar con normas de h
forma estricta, estas normas y su
inspectores del SENASAG.
Colocar letreros o pictogramas en
higiene.

El CE debe contar con un programa y registro de’ desmfeccmnes de las 1nsta1ac1ones co

productos permitidos.

S. Aspectos operativos

la higiene personal. Ademés deben garantlzar el buen
s e instalaciones del CE. <

igiene del personal, las cuales deben ser cumplidas en
cumplimiento estardn sujetas a verificaciéon por los
lugares visibles que recuerden las buenas normas de

%

1

La cosecha de la fruta debe provenir de parcelas registradas y haber cumplido con los

procedimientos de buenas practicas de

Los remanentes de flores y restos Ve
racimos. :

/ La seleccion y el cumplimiento de los
el calificador autorizado por el SENAS

La separacion -de las manos del rJ
_preseleccionando frutas defectuosas y

La primera tina/piscina de desma
recomendadas, en este lugar se realiz:
£ajos.

La segunda tina/piscina de desleche, d
ultimo debe mantenerse en un rango d

produccic’)n y control fitosanitario. ;
|

getales deben eliminarse completamente en el patio de

estandares de calidad de ila fruta, debe ser realizado por

SAG, antes del desmane (Ver Anexo, Cuadro 3).

aquis del racimo se realizard con suficiente corona,
o con manchas.

me debe contener alumbre y detergente: en dosis
ara el lavado de la fruta, para su posterior separacion eq

| |
ebe contener detergente y cloro; la concentracién de este
e 50 a 100 ppm de cloro residual, potablhzando el agua

En esta tina se realizara la inmersidn de la fruta.

En la linea de empaque se aphcara una solucién de Thiabendazole (concentracion de 200 ppm

deia.) y Alumbre (a 1% de concentracidn) para tratamiento y c1catnza01on de coronas.

|

|
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| . ;
La actividad de armado de caja debe realizarse de manera tal que no comprometa la calidad

fitosanitaria e inocuidad alimentaria dg 1a fruta.

‘ |
Las cajas empacadas deben estar debidamente codificadas (ver anexo, cuadro 1).

§

La estiva se debe realizar sobre tariméfs ylo paletas de una altura de 10 a 15 cm sobre el piso,
dejando pasillos de 50 cm cada dos filas para facilitar la inspeccion. : :

\ | : 3
Después de concluido el empaque, las empresas deben retirar de los CE las cajas en plazo n?
mayor a las 24 horas. : ‘ a :

10
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IV. REGLAMENTO PARA INSPECCION FITOSANITARIA EN EL PROCESO
DE EMPAQUE PARA BANANO DE EXPORTACION

1. Inspeccion y certificacién fitosanitaria en origen de fruta de exportacion

‘ :
. . y » . ;| . 4
El inspector verificara, inspeccionard y auditara el proceso de empaque:

a) La concentracion de cloro en las piscinas

b) La ausencia de restos florales én las cajas.

c) Los registros de labores cultur;ales y control de Sigatoka Negra

d) Elregistro del proceso de empaque

e) La concentraciony dosificacion del fungicida

f) Eluso y funcionamiento adecuado del equipamiento de empacadoras

g) Uso de equipos de proteccion por la cuadrilla de empaque

h) El estado fitosanitario y la cr%tlidad de la fruta, a través de un muestreo (Ver Anexo,
formulario 10). * f x

El acta de inspeccion fitosanitaria en origen emitida por el inspector, contara con tres copias
que seran distribuidas: (1) original al centro de empagque para su archivo, (2) primera copiaala
empresa exportadora para tramitar el certificado fitosanitario, (3) segunda copia a la oficina del
SENASAG del Trépico de Cochabamba y (4) la tercera copia a la oficina regional de
SENASAG. '

. . r Ly, . . L.
2. Evaluacion de concentracion de cloro y dosificacion de fungicida

El agua en las piscinas durante el praceso de lavado o enjuagué de las frutas debe’conte'ner un
rango entre 0.3% 1.0 ppm de cloro residual. 1
g
El CE comprobara que el agua a utilizar para:los procesos de empaque, cumpla con
legislaciones vigentes y los limites critiCos establecidos en la Norma Boliviana 512 .
|

La dosis de aplicaciéon del ﬁmgicida Thiabendazole para poscosecha de banano, serd de
acuerdo a la cantidad de ingrediente activo, nombre comercial del producto y recomendaciones
del fabricante. | ; | i
, 1 ' | ‘ i

! . ‘ |

. |
3. Analisis fitosanitario en laboratorio

El Iaboratorio de sanidad vegetal autorizado por el SENASAG y los inspectores ﬁtosanitarids
tomaran en forma periédica muestras de fruta en el momento del proceso de empaque para su
respectivo analisis. - :

4. Horarios de procesamiento e inspeccion

El procesamiento de la fruta de banano para empaque debe ser realizado en horario diurno
(08:00 a.m. hasta 18:00 p.m.) y en dias habiles de lunes a Viemés.

i

11
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|
El servicio de inspeccién se realizara en coordinacién con las empresas exportadoras de
banana, pudiendo realizarse la inspeccién en dias no habiles a solicitud del interesado y dias

sabados y domingos de manera excepcional.

5. Solicitud de la inspeccion h 1
i i

i : . i

La solicitud del servicio de inspeccién por parte de los interesados, debe ser remitida a 1?
Jefatura Distritai u oficina regional correspondiente, con el cronograma semanal de empaque,
con 48 horas de anticipacién. Si existiera modificacién al cronograma propuesto, debe ser
comunicado al inspector 24 horas antes de la fecha establecida para la inspeccién. ‘

6. Inspeccion en Centro de Empaque

Este proceso se realizara en coordiﬁacién con el encargado del Centro de Empaque (CE),
autorizado por el SENASAG. '

El inspector autorizado por el SENASAG (calificador), podré aceptar o rechazar los racimos
que no retinan condiciones de calidad|y sanidad como: 3

6.1. Presencia de flores y plagas cuarentenarias: En el patio de recepcion de
- racimos, piscinas, linea de empaque y en cajas empacadas, el inspector verificara el
estado de la fruta, pudiendo rechazar el lote de acuerdo al régimen de sanciones
internas el SENASAG, o instruir los ajustes necesarios al proceso si se detecta restos
florales y vegetales, mancha J T‘)hnston (Pyricularia grisea) y dafio fisico de lia fruta. J
6.2. Inspeccion de agua de las piscinas: Para todo proceso de empaque se deb}e
cambiar el agua y adicionar las dosis adecuadas de alumbre, detergente y cloro. Para el
cumplimiento de este objetivo el inspector revisara los registros del CE, verificara la
concentracién de cloro haciendo uso de un equipo apropiado, fiscalizara la
concentracién de alumbre y cloro (en CE que cuenten con sistema de agua corrida). En
aquellos CE ‘que no cuenten con sistema de agua corrida, el inspector verificara la
limpieza periédica durante ¢l proceso. ‘ '

7. Uso y manejo de productos i‘itoszllnitarios : ; :.

Para el tratamiento de corona, se debe utilizar productos autoﬂiados de acuerdo a normativas y
requisitos del pais de destino (200 ppm de i.a. del producto Thiabendazole en agua). Verificar
que el responsable del CE registre la cantidad de todo producto quimico que se utiliza durante

el proceso.

8. Verificar la correcta utilizacién del equipo de proteccién personal

De acuerdo a la labor que se realiza <;:n el CE, el pqrsonal debe utilizar el equipo de proteccion
necesario que consta de; red para el pelo, mandil de plastico, mascara, guantes de goma y botas

de goma. : i |
: : !
' !

I
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9. Etiquetado o sellado de cajas

Las cajas deben ser etiquetadas o selladas (codificadas), conteniendo la siguiente informacion:
zona de produccién, empresa exportadora, lote de produccion, centro de empaque, productor y
fecha de empaque, que sern registradas en las cajas (Ver Anexo, Cuadro 1) : :
i :

10. Inspeccion fitosanitaria de cajas de banana de exportacién

10.1. Metodologia de muestreo: El muestreo de las cajas dependera del tamafio del lote y
presencia de riesgos fitosanitarios. La inspeccién de cajas consiste en seleccionar una muestra
al azar del total de las cajas empacadas y verificar la presencia de restos florales y plagas

cuarentenarias. De acuerdo al método siguiente:

Para la fruta fresca en cajas el Insg‘ector debe, inicialmente verificar la documentacion de

donde se obtendré el dato del total de cajas. En base a esto se tomar4 la determinacion que se

sefiala a continuacion: | , : ; |

i |

- Siel Lote tiene menos de 1.400 cajas (seguir procedimiento “a”) |

- Siel lote tiene entre 1.400 hasta 15.000 cajas (seguir procedimiento “b”)

- Siel lote tiene mas de 15.000 cajas (seguir procedimiento “c”)

- Si la especie que se esta analizando representa un riesgo como hospedera de plagas
cuarentenaria (seguir procedimiento “d”) ‘ ?

a) Si el lote tiene menos de 1.400 cajas: el total de muestras es la raiz cibica del lot}:
incrementado en un 30 %, » ‘

k|

- Ejemplo 1: Lote cori 880 cajas, 880 - = 9.58 aproximando es
iguala 10 ‘
El 30% de 10 es igual a 10%0.3 = 3, entonces en total se debe muestrear 13
cajas SR '

b) Si el lote tiene por encima dé 1.400 cajas hasta 15.000: el total de muestras es la raiz
cubica del total del lote, | ‘ ' . : !

| a0 |
- Ejemplo 2: Lote con 13500 cajas, 13500 - =238 aproximando es igua;il
a 24; entonces en total se debe muestrear 24 cajas ‘ , |

c) para lotes mayores a 15000 caja§ aplicar la raiz clibica cada 15.000 cajas .

- Ejemplo 3: Lote con 25:800 cajas, se debe separar en dos lotes, uno de 15.000
cajas y otro de 10.800 cajas.

3 — o
1) J 15000 = 24.6, aproximando es igual a 25
‘ =22.1, aproximando es igual a 22
3 p—— [
10800 |
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En total del lote de 25.800 cajas se deben muestrear 47 cajas

d) Si la especie vegetal que se estd analizando representa un riesgo como hospedera de
una plaga cuarentenaria para ¢l pais, se debe considerar como un maximo por lote de
3.000 cajas, si el lote tiene mayor cantidad se debe sub dividir en varios lotes, y como
maximo sacar la raiz ctbica de 3.000 cajas, o sea 14 muestras por cada sub lote de
3.000 cajas. ' : 5 !

Es responsabilidad del encargado del empaque el reacondicionamiento de la fruta en las cajas‘,
luego de las inspecciones de]l SENASAG. :

10.2. Criterios de aceptacion: Si cumplié con las normativas establecidas, se procederd a la
emision del acta de inspeccién (Ver Anexo, Formulario 10), documento de presentacion
obligatoria para poder emitir el Certificado Fitosanitario de Exportacion, en la Jefatura Distrital
correspondiente u oficina regional autbrizada. : ‘
10.3. Criterios de reacondicionamjiento; En caso de obserjvarse algin problema que no
comprometa la calidad fitosanitaria y de inocuidad, el inspector podrd exigir el
reacondicionamiento del total del lot;e de cajas empacadas e instruira al responsable del CE,
disponer de personal para esta actividad, posteriormente se proceder4 a una segunda inspeccion
10.4. Criterios de rechazo: En caso de no cumplir con la normativa y protocolos de acuerdos
binacionales, el lote podra ser objeto de rechazo, constando esto en el acta de inspeccion
" ] ,
; ] :
11. Limpieza y mantenimiento del centro de empaque y equipos

S v !
Antes y después de cada proceso de empaque, se debe realizar la limpieza y mantenimiento de
las piscinas del CE y equipos utilizados, en caso de incumplimiento el inspector del
SENASAG podra emitir una Notificacion Oficial Escrita de incumplimiento a normativas al
responsable del CE. : ~

.

14
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V. PROCEDIMIENTO PARA EL REGISTRO DE EMPRESAS DE
EXPORTACION DE FRUTA DE BANANO

1
|
Deben cumplir los requisitos siguientes:

|

1. Empresas exportadoras

1.1. Registro de exportacion
|

Las empresas exportadoras se registrarén ante el SENASAG de acuerdo a normas y

reglamentos, emitidos por la Direcci6n nacional cumpliendo:

a) Solicitud escrita para su inscrip;cién como empresa exportadora en la oficina Distrital del

SENASAG. | : ; |
b) La empresa debe contar con una oficina permanente en la zona de produccion de banana |

c) Con la infraestructura y equipamiento adecuado para la exportacién de banana. ‘

d) Carta notariada de cumplimiento a la normativa y reglamentos emitidos por el
SENASAG para la exportacion de fruta de banano. : . ,

e) Carta de compromiso certificando que el transporte utilizado para el banano sea de uso

no compartido.
f) Fotocopia del RUC.

1.2 Especificaciones de calidad

Condiciones de calidad agronémica y fitosanitaria de la fruta fresca de banano de exportaciéri,
estan definidas en el cuadro 3. ‘ :

2. Capacitacion

- El personal de las empresas exportadoraé deber asistir obligatoriamente a todos los cursos de
capacitacion que seran dictados por técﬁicos ¢ instituciones acreditadas por el SENASAG.

3. Proceso de empaque i ?

| | |
i b iqs ! . ;g
Las empresas exportadoras de banana que utilizan las empacadoras de las asociaciones de
" productores de banano, para el proceso de empaque deberan delegar la funcién de calificador

de fruta a un personal especializado de gu empresa.
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VI. SANCIONES AL INCUMPLIMIENTO DE NORMAS, REGLAMENTOS Y
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS POR EL SENASAG

1. Régimen de sanciones ‘ \
9 ! | |
1.1. Niveles de decision: Si la falta amerita una medida correctiva, ésta serd determinada y
aplicada por el inspector del SENASAG. Si la falta amerita otro tipo de medidas, éstas seran
determinadas y comunicadas por la Jefatura Distrital de Cochabamba. :

1.2. Medidas correctivas: La presente normativa faculta al SENASAG aplicar todas o algunas
de las medidas siguientes: (a) censura escrita, (b) no aprobacién del producto inspeccionado,
(c) suspensién temporal del registro de la empacadora y (d) en caso de reincidencia suspension
del registro hasta una nueva auditoria del centro de empaque. f

1.3. Procedimiento: todo incumplimiento debera ser documentado utilizando el acta de
- inspeccidn y serd comunicado por medio de una notificacion oficial. ‘

2. Grados de incumplimiento

2.1. Para la censura escrita, se cla§iﬁcan las faltas siguientes: (1) ausencia del responsable
de empaque, (2) empaque de fruta fuera del cronograma establecido, (3) elaboracién de
registros incompletos (4) empacadora mal acondicionada y no limpia al momento de
inspeccion, (5) vo uso de equipo de% proteccién por el personal y (6) consumoé de alimentq‘s

1

dentro el CE, durante el proceso. | ; |

' v i ; l
2.2. Para no aprobacién del producto: (1) estibaje de cajas de banano sin cumplir normas
técnicas y fitosanitarias, (2) empaque de fruta en empacadoras no autorizadas, (3) la no
utilizacién de fruta desinfectada por cloracién, (4) no utilizacion de Thiabendazole . en
concentraciones recomendadas para tratamiento de corona y (5) fruta que no cumpla con los

estandares de calidad.

2.3. Suspensién temporal del rc‘:gistro de la empa_cadora: (1) presencia de plagas
reglamentadas en el 10% de las cajas muestreadas, (2) Presencia de plagas cuarentenarias en
las cajas muestreadas, (3) de’spaché) de fruta sin la inspeccién oficial del programa y (4)
empacar fruta de parcela no registratd{a ante el SENASAG.

2.4. Suspension del registro de la e1mpacadora: (1) acumulacién de tres faltas temporales, (2)
no cumplir con normativas oficiales/del SENASAG, (3) tres censuras escritas equivalen a una
desaprobacién del producto y (4) treé faltas de no aprobacién del producto.

2.5. Suspensién temporal del Ptf'oductor: Por incumplimiénto,del Reglamento de Manejo

Agronémico de Banano de Exportacion, hasta que se VeriﬁqUe la correccién; de la falta

mediante una auditoria de campo. - ! ;

3. Sanciones para productores, responsables técnicos de CE y exportadorés

16
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Reglamento para la Certificacién Fitosanitaria de Banaﬁo

P

Se aplicaran sanciones administrativas, tipificdndose como infracciones aquellas acciones que
violen las disposiciones presentes, las mismas podran ser de caracter administrativo siendo

pasible a la suspensién, cancelacion die registros. ‘ . _ ‘ A |
| ‘ !
1
. . . : .l , ; . ; .
En caso de reincidencia, las sancuTnes podran ser aplicadas de acuerdo al ordenamiento

juridico nacional.
o

| - |
NOTA: El SENASAG, se reserva el derecho de modificar la normativa en el punto VI y en
funcién a protocolos y convenios internacionales firmados como y cuando sea necesario, de

acuerdo al desarrollo del programa.

1
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Reglamento para la Certificacién Fitosanitaria de Banano

ANEXOS .



Servicle Naclonal de Sanided Agropecuaria @ lnoculdad Allmentaria

;
Cuadro 1
ESTRUCTURA DE CODIFICACION DE CAJAS
ZONA DE CODIGO CODIGO CODIGO MES/DIA
PRODUCCION | EMPACADORA | PRODUCTOR | PARCELA
VT 01... 01... 0l... 01/01...
SH 0l... 01... 01... 01/01...
CH 0l... 0l... 01... 01/01...
PV 01... 0l... 01... 01/01...
ER OL... 0l... 0L... 01/01...

VT: Villa Tunari
SH: Shinaota
CH: Chimore¢

PV : Puerto Villarroel

ER : Entre Rios
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Naclonal de Sanided Agropecuaria @ Inoculdad Allmentan

Cuadro 3

CLASIFICACION DE BANANO DE EXPORTACION

DESCRIPCION "~ EXPORTACION
Calibracion en caja 38 - 50 mm
Largo del dedo ‘ Minimo 18 cm.
Peso neto de la fruta por caja 18 - 23 kg :
Racimos embolsados Total -
Embalaje : Cartén
Control de Calidad del CE _ Total

CE: Centro de Empaque



Serviclo Naclonal de Sanidad Agropecuaria ¢ lneculdad Allmentarta

Formulario 1
cODIGO No |

FORMULARIO DE REGISTRO DE PRODUCTOR DE BANANO

Conforme a Reglamento y la Normativa Nacional del SENASAG, en el marco de la Ley
No. 2061 y el Decreto Supremo No. 25729 y las normativas para el registro
Fitosanitario de Sanidad Vegetal en la Categoria Area de Produccién para Exportacion,

por lo tanto:

En la ciudad (o localidad) Qe e s e

En fech@unomnnnnde 200.1....., se procedié al Registro de la
FinCa.....oooirecenererecrmisssssnanes

PROPICTArIO.......ovcerecercrercicirctnsenss s ASOCIACION. .......vneeeeerererrcsisccarenenens
Observaciones:

..................................................................................................................................................................
..................................................................................................................................................................

..........................................................................................................................................

................................................................................................................................

TECNICO PROCEF |  PROPIETARIO



Naclonal de Sanidad Agropecuarta @ Inoculdad Alimentaria

Formulario 2

cODIGO No

FORMULARIO DE REGISTRO DE FINCAS Y PARCELAS
PRODUCTORAS DE BANANO

Conforme a Reglamento para la Cerfificacion en Origen de Fruta Fresca de Banano del
SENASAG, en el marco de la Ley No. 2061 y el Decreto Supremo No. 25729 dispone
que toda Finca y Parcela Productora de banano de exportacion debe ser legalmente
registrada ante el SENASAG por lo tanto:

En la ciudad (0 1ocalidad) de..........ouimmenirivsiseieemns s s

Enfech@unooeieevende 200, se‘procedié al Regis‘rr‘o de
STV OO Ar‘eg total de la Finca ...,
PPOPIETANIO. ..o ASOCIACION.......cevrereeirinns eeeeenerees
Y las siguientes parcelas pnoducfor&s que integran la Finca: v |
Parcela a) : o
UbICGCIOH GeoreferenCiACiON .........ooeieessesrecesinees y' ;
Variedad........ocooveeveeeeieeerieeens : Edad del Cultivo.........ceeceverccens |
Precedencia del material de Propagacion............coeeeneeene. Densidad.........cccovurrmnnnn. "!
A}r‘ea Total de la Parcela ..o erveeessriae
Parcela b) '

i

UBICACION oo GEOPETEPENCIACION ..o

Variedad........ccoceeuiennnns reeeereenanes Edad del Cul‘rivé’ .....................................

3



Precedencia del material de Propagacion.............ccccooveeen. Densidad..........ccoouveniennens
Area Total de 1 Parcela ...........ooomemmsemmesmmmssnnnen

Parcela c)

UBICACION oo GEOPETEI@NCIACION ...

Variead. .. Edad del CUVO.......orvrrrsvc

Precedencia del material de Propagacin..............cc... ...... Densidad........ .................
Area Total de laParcela ...

Parcela d)

UBICACION oo GOPETEIENACIACION ..o

‘ Varied&d ...................................... Edad del Cultivo.........cccomreerereennee o
Precedencia del material de Propagacion............ccoeevenneene. Densidad.../ ........................ : |
Area Total de 16 Parcela...........oovsssnssesesississses
Observaciones: ‘

: i
T S

..........................................................................................................................................................

.....................................................................................................................

TECNICO PROCEF PROPIETARIO
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i : ‘
Servicle Naclenal de Sanidad Agropecuaria ¢ Inoculidad Allmentaria
B ;

Formulario 4 |
REGISTRO DE LA HOJA MAS JOVEN ENFERMA Y TOTAL DE HOJAS EN PLANTAS PRONTAS
EVALUACION DESARROLLO SIGATOKA NEGRA (Mycosphaerella fijiensis)

1

ORGANIZACION: ' SUPERFICIE:
LOCALIDAD: B PERIODO:
PRODUCTOR: SEMANA:
BLOQUE/FINCA: . FECHA DE REGISTRO:
|
N° PARCELA: 5‘ ‘ 'N°PARCELA:
N°Planta HMJE TH J N°Planta |  HMJE TH
1 | < ! ‘ 11
2 ; 2
3 ‘ 3
4 4
5 ’ 5
6 6
7 . 7
8 ! 8
9 9
10 10
11 11
12 12
13 13
14 f 14
15 » 15 '
PROMEDIO | | I EOMEDIO
N° PARCELA: ‘ N° PARCELA:
N°Planta HMJE TH N°Planta | = HMJE TH
1 i ; ' ‘ 1
2 ! i 2
3 3
4 4
5 5
6 i 6 )
7 : 7
8 4 8
9 9
10 10
11 11
12 12
13 13
14 14
15 o , 15
PROMEDIO | 1 ~ [proMEDIO | | |
Nota: El registro de la HMJE y TH debe ser llenado por el productor en Ioé lotes inscritos, cada 10 dias
HMJE: Hoja Mas Joéven Enferma

TH: Total Hojas
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Formulario 7

EVALUACION DE NUMEROS DE HOJAS FUNCIONALES A LA COSECHA
AUDITORIA DEL LOTE PARA SIGATOKA NEGRA :

ORGANIZACION: UNA/OSN
LOCALIDAD: | . FECHA:
PRODUCTOR: : . SEMANA:
PARCELA: :
SEMANA 14 13 12 11 10 9 8 sus
COLOR : TOTAL | TOTAL %
11
10
9
8
(2]
@l 7
pr 3
S !
| 6
z
5
4
3
2
1

0

0%

Productor Responsable Evaluacion




Servicle Naclonal de Sanidad Agropecuarta e [noculdad Alimentaria

Formulario 8
ACTA DE INSPECCION DE CENTROS DE EMPAQUE
PARA FRUTA DE BANANO DE EXPORTACION

En cumplimiento de las disposiciones legales vigentes amparadas por la Ley No. 2061, Decreto Supremo N° 25729y

reglamentos del Servicio Nacional de Sanidad Agropecuaria e Inocuidad Alimentaria (SENASAG), enfecha .............. de
................... de 200... se realiz6 la inspeccion del centro de empaque.
DATOS GENERALES ‘
Nombre Centro de Empaque r 3 I Cédigo | ‘ |
Asociacion/Empresa | I Sigla | |
Ubicacion [ heoreferenciacién | ‘ J
Nombre responsable CE I | Firma | ]
'INFRAESTRUCTURA
1, PATIO DE RACIMOS [Cemento I~ 1|Ripio [ |[Tiera ~ |
|Con techo | ||Semisombra [ ||Sintecho B
2. PISCINA DE DESMANE [Hormigon | |{Maderarevest/Plastico | | |Banador B
3. PISCINA DE DESLECHE [Hormigan | | |Med/Pistico [ ,
[Agua corriente | 1[Agua sicoriente [ | |Desagie l
4, FUENTE DE AGUA [Pozo [ ][amoyo [ ||Potanle [
5. MESA DE RODILLOS [Rodillos | ||Mesas [ |{owo |
{Recolector de funguicida] | |Sin recolector [ ] '
6. EMBALAJE [Areaestibadocaes | | [Areaamadocajas ||
[Cemento [ 1 [Ripo ‘ [ ] [Tera 1]
7. BANOS Y DUCHAS [Beterias/duchas T [etines ] [Nada ]
8. OTROS |Pozo de agué | ||Areade reciclaje | | |Area de descarte |
{Comedor | ||Deposito/ herramientas | | [Aimacén/Agroquimicos | |
9. EQUIPAMIENTO [Bomba de agua | ||Generadordeenergia | | [Balanza |
|Mochilaaspersora | | [Palets L1 [ ]
OBSERVACIONES............cocierers cteesetstereesinteseiessera s rsssssasssninss tsersessessassenssssesesssessmentesssesiststatet | assisesissssssassesssstssmasserstsnstssons
Fecha de Inspeccidn [ | ~ Categoria
Nombre Inspector ' I Firma

CE: Centro de Empaque




Servicle N@@[I de Samﬂd]@d A@W@@@@@@n’ﬂ@ ® Ineculdad Allmentaria |
i

Formulario 10
CODIGON®

ACTA DE INSPECCION FITOSANITARIA EN ORIGEN PARA FRUTA DE EXPORTACION

En cumplimiento de disposiciones legales vigentes amparadas por la Ley No. 2061 y su Decreto Supremo
Reglamentario No. 25729 del Servicio Nacional de Sanidad Agropecuaria e Inocuidad Alimentaria
(SENASAG), se realizo la inspeccion fitosanitaria de fruta para exportacion.

Empresa exportadora Fecha de

empaque
Nombre empacadora , ;
Localidad
Productor
N° de cajas a exportarse ! N° de cajas

‘ Inspeccionadas

Pais destino

ESPECIFICACIONES
FITOSANITARIAS Rechazado - - | Aceptado

Especie: Banano

Dafio Johnston (Pyricularia 1 dedo Ninguno |

grisea)

Restos de flores y/o organico 1 resto de flor Ninguna

CONCEPTO FINAL

ACEPTADO " RECHAZADO

Responsable de empaque

i
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