REPUBLICA DE BOLIVIA
Ministerio de Asuntos Servicio Nacional de Sanidad

Campesinos y Agropecuarios Agropecuaria e Inocuidad Alimentaria

RESOLUCION ADMINISTRATIVA N°. 068/2005
Santisima Trinidad, 28 de Junio de 2005

VISTOS Y CONSIDERANDO

Que, mediante Ley de la Republica N°. 2061 del 16 de Marzo de 2000, se crea el Servicio Nacional de
Sanidad Agropecuaria e Inocuidad Alimentaria “SENASAG”, como estructura operativa del ahora
Ministerio de Asuntos Campesinos y Agropecuarios (MACA), encargado de Administrar el Régimen de
Sanidad Agropecuaria e Inocuidad Alimentaria.

Que, el Art. 2 de la citada ley, referida a la competencia del “SENASAG” determina en el inciso b)
extender la Certificacion de la Sanidad Agropecuaria e Inocuidad Alimentaria de Productos de
Consumo Nacional, de Exportacién e Importacion, ¢) La acreditacion de personas naturales o
juridicas, idoneas para la prestacion de servicios de sanidad agropecuaria e inocuidad alimentaria y
e) El control y garantia de la inocuidad de los alimentos, en los tramos productivos y de
procesamiento que correspondan al sector agropecuario entre otras.

Que, mediante Decreto Supremo N°. 25729, de fecha 07 de abril del 2000, se establece la
organizacion y funcionamiento del Servicio Nacional de Sanidad Agropecuaria e Inocuidad
Alimentaria “SENASAG”, determinando al mismo tiempo su misién institucional.

Que, el citado Decreto Supremo, en su Art. 7 establece entre las atribuciones del “SENASAG” en el
inc. a) Administrar el régimen legal especifico de Sanidad Agropecuaria e Inocuidad Alimentaria; b)
Resolver los asuntos de su competencia mediante Resoluciones Administrativas; i) Reglamentar los
procedimientos para la fiscalizacién, control y seguimiento para la inocuidad alimentaria en los
tramos productivos y de procesamiento; j) Reglamentar el decomiso, la destruccién, retorno o
disposicién final de animales, vegetales, productos, subproductos de origen agropecuario, forestal e
insumos agropecuarios; y n) Autorizar y certificar el funcionamiento de establecimientos
agropecuarios, en materia sanitaria e inocuidad alimentaria entre otras.

Que, el Decreto Supremo N° 23850, de 09 de julio de 1991, encarga al Ministro de Asuntos
Campesinos y Agropecuarios, ejecutar y cumplir la Decisién N°197 de la Comision del Acuerdo de
Cartagena: “Norma y programa subregional sobre Tecnologia, Higiene e Inspecciéon Sanitaria del
Comercio de Ganado Bovino para Beneficio, Mataderos y Comercio de Carne Bovina.”

Que, la Decisién N°197 del Acuerdo de Cartagena, en sus articulos 5 al 10, Capitulo Il, sefiala que
cada pais podra definir los plazos para aplicar de forma integra o de forma paulatina cada uno de los

expendio de carnes y todos aquellos que tengan relacién con la produccién y comercializacién de
animales, productos y sub-productos de origen pecuario.

aspectos que contempla la norma.

Que, Mediante Ley N°. 2215 de fecha 11 de junio de 2001, se declara de interés y Prioridad

Nacional, el Programa Nacional de Erradicacion de la Fiebre Aftosa “PRONEFA” dependiente del

“SENASAG”. Asi como la realizacién de inspecciones sanitarias a los lugares destinados al faeneo,
Que, mediante Resolucién Administrativa N°. 087/2001 del 11 de diciembre de 2001, se aprueban
los REQUISITOS SANITARIOS PARA TRANSPORTE DE ANIMALES, INFRAESTRUCTURA Y
CLASIFICACION DE MATADEROS, PROCESO, ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE DE LA
CARNE, de igual forma mediante Resolucién Administrativa Nr. 012/04, se establece el
procedimiento de Regularizacion de los Mataderos de bovinos y asimismo la Resolucién
Administrativa Nr. 013/04, se establece la fiscalizacién de mataderos de bovinos.
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Que, el transporte de la carne es una operacion a la cual deben exigirse determinados requisitos y

procedimientos sanitarios a fin de evitar cualquier riesgo de contaminacién en la carne, por diversas
causas y en la que resulta mas dificil mantener un ambiente y temperatura adecuada que garanticen
la inocuidad y salubridad de la carne.

Que, en base a los antecedentes técnicos y legales enunciados en el Informe Técnico
SENASAG/UNIA/INF.TEC./N°03/05, emitido por la Jefatura Nacional de Inocuidad Alimentaria del
SENASAG, y con el objeto de garantizar la inocuidad de la carne (posterior), al proceso de
transformacién primaria (Faena), y para dar cumplimiento a las normas citadas, se hace necesario
aprobar los requisitos sanitarios que deben cumplirse, en el transporte de carne a los centros de
distribucién o procesamiento.

POR TANTO:

El Director General Ejecutivo del Servicio Nacional de Sanidad Agropecuaria e Inocuidad Alimentaria
“SENASAG”, con las atribuciones conferidas por el Art. 10 inc. e), del Decreto Supremo N°. 25729 de
7 de abril de 2000:

RESUELVE:

ARTICULO PRIMERO.- Los mataderos o frigorificos que cuenten con el servicio de transporte de
carne bovina a los diferentes centros de distribucidn, comercializacion o procesamiento, estan
obligados a registrar estos vehiculos en el SENASAG; en el caso de utilizar la prestacién de este
servicio, por un medio de transporte que no sea de su propiedad, exigiran este registro sanitario a
sus propietarios.

ARTICULO SEGUNDO.- APRUEBESE, el procedimiento para el REGISTRO DE LOS VEHICULOS
TRANSPORTADORES DE CARNE BOVINA, el cual en Anexo | forma parte indivisible de la
presente Resolucidon Administrativa.

ARTICULO TERCERO.- En el Plazo de 45 dias calendario, a partir de la emisién y difusion de la
presente Resolucion Administrativa, todos los mataderos deben registrar en el SENASAG, los
vehiculos que transportan carne bovina desde éstos hacia los centros de distribucion,
comercializacién o procesamiento.

ARTICULO CUARTO.- El SENASAG podra inspeccionar los vehiculos de transporte de carne en
cualquier momento y sin previo aviso, pudiendo cancelar el registro del vehiculo si las condiciones
técnicas y/o sanitarias han sido modificadas o alteradas, y representan un riesgo para la inocuidad
del producto y consiguientemente para la Salud.

ARTICULO QUINTO.- El registro de los vehiculos que transportan carne bovina tendra vigencia de 1
afo, pudiendo ser renovado, previo informe técnico, el cual debe ser emitido por el Area de
Inocuidad Alimentaria correspondiente, con anticipacion de 30 dias calendarios previos al
vencimiento del Registro.

ARTICULO SEXTO.- APRUEBESE, de acuerdo al anexo Il, LA FORMA DE IDENTIFICACION DE
LAS MEDIAS CANALES DE BOVINO aplicable a todos los mataderos o frigorificos existentes en el
Pais.

ARTICULO SEPTIMO.- Todo matadero o frigorifico que despache o comercialice carne bovina en
medias o0 cuartas canales, esta obligado a darle una correcta identificacién a las mismas.
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ARTICULO OCTAVO.- En el Plazo de 45 dias calendario, a partir de la emisién y difusion de la
presente Resolucion Administrativa, todos los mataderos o frigorificos deben implementar el proceso
de identificacion de las medias y cuartas canales de acuerdo a lo establecido en el presente
instrumento legal.

ARTICULO NOVENO.- APRUEBASE el formato del Certificado de Registro Sanitario de Transporte
de carne bovina de acuerdo al anexo V.

ARTICULO DECIMO.- MODIFICASE el articulo 61 del Reglamento aprobado mediante la
Resolucion Administrativa N° 088/01, quedando su redaccién y contenido de la siguiente forma:

(DESIGNACION DE SELLOS) Los mataderos se clasifican en cuatro categorias conforme lo
indica la Resolucibn Administrativa que aprueba Ios Requisitos Sanitarios para el
Transporte de Animales, Infraestructura, Clasificacion de Mataderos, Proceso,
Almacenamiento y Transporte de la Carne. Por tanto para cada categoria se asigna un
modelo de sello conforme se indica:

Sello modelo 1: para mataderos de Primera Categoria;

Sello modelo 2: para mataderos de Segunda Categoria;

Sello modelo 3: para mataderos de Tercera Categoria; debe llevar el nombre del
departamento donde se encuentra ubicado el matadero.

Sello modelo 4: para mataderos de Cuarta Categoria; debe llevar el nombre del municipio
donde se encuentra ubicado el matadero.

El “R.A.No.” que aparece en los cuatro modelos de sello es una indicacion de que se requiere
colocar el numero del Registro sanitario del matadero.

ARTICULO DECIMO PRIMERO.- Los infractores a la presente Resolucién Administrativa seran
sancionados de acuerdo a lo establecido en el anexo Ill.

ARTICULO DECIMO SEGUNDO.- (TRANSITORIO). Mientras concluya el proceso de adecuacion,
de acuerdo al plan y plazo aprobado por el SENASAG, los mataderos estan autorizados a emplear el
modelo de sello de la categoria a la que pretenden pertenecer; aspecto que podra confirmarse si se
logra la recategorizacion o deberad cambiarse al modelo que corresponda de acuerdo la categoria y
normativa vigente luego de culminado el mencionado plazo.

ARTICULO DECIMO TERCERO.- El SENASAG, de acuerdo a sus atribuciones, procedimientos y
normas sanitarias vigentes, podra disponer de la carne cuyas condiciones de transporte
comprometan la calidad sanitaria de la misma, pudiendo esta ser incinerada, objeto de entierro
sanitario, luego de la retencién respectiva en base al informe técnico correspondiente.

El Jefe Nacional de la Unidad de Inocuidad Alimentaria y los Jefes Distritales del “SENASAG”
quedan encargados de la ejecucién y cumplimiento de la presente Resolucién Administrativa a partir
de la fecha.

Registrese, Comuniquese, Camplase Y Archivese.

C./Arch. ABCGADD
Mencionados M.C.A. 000576 « RUL 1033743
UNIA/ Ing. Havivi. JEFE NACIONAL ASUN 08 JURIDICOS

UNAJ/Dr. B. Arteaga,  SENASAG - MAGDER
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ANEXO 1

PROCEDIMIENTO PARA EL REGISTRO SANITARIO DE TRANSPORTE DE
CARNE BOVINA

1 (OBJETO). Todo vehiculo que transporte carne y despojos comestibles debera contar con el
registro del Servicio Nacional de Sanidad Agropecuaria ¢ Inocuidad Alimentaria —
SENASAGe-, sin cuyo requisito no podra efectuar dicha funcién.

2. (REQUISITOS DOCUMENTALES) Para solicitar el registro sanitario de transporte de carne
y despojos comestibles, los mataderos autorizados por el SENASAG a personas particulares o
empresas que presten este servicio, deberan presentar los siguientes documentos:

- Copia del carnet de propiedad del vehiculo,

- Carnet Sanitario del conductor y cargadores,

- Copia del Certificado de Registro Sanitario.

- Copia del Formulario de Solicitud de Registro Sanitario, en caso de un Nuevo Registro

Sanitario.

W

. (REQUISITOS SANITARIOS DE LOS VEHICULOS DE TRANSPORTE DE CARNE
BOVINA):

3.1 Requisitos minimos.

a) El vehiculo externamente debe estar bien pintado y lucir el nombre y el logotipo del
matadero o frigorifico de donde procede la carne, ademas de llevar en su parte exterior
con caracteres perfectamente legibles la siguiente inscripcion “Transporte de Carne” y el
numero de registro sanitario del vehiculo.

b) Los vehiculos de transporte de carne bovina deben tener una bodega que puede ser
isotérmica o frigorifica las cuales deben tener las siguientes caracteristicas:

1.

Debe ser cerrado de forma que prevenga la entrada de plagas y otras fuentes de
contaminacion.

Deberi tener las paredes, piso y techo por el lado interior revestidos de material
impermeable, ficilmente higienizable y de materiales no toxicos.

Debe asegurar el mantenimiento de la temperatura de la carne con la que sale del
matadero.

En los municipios que no se exija la cadena de frio en el comercio minorista de la
carne y hasta que esta condicioén no sea cambiada por las autoridades municipales,
se permitiran el uso de bodegas isotérmicas, para el transporte de la carne, las
mismas que deben ser totalmente cerradas y contar con extractores de aire, con
capacidad suficiente de manera tal que la temperatura interna de la bodega no sea
mayor a la temperatura ambiente. Los extractores deben estar colocados en la
parte superior de la bodega.
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5. Las puertas de las bodegas deben abrirse hacia afuera, tener siempre cierre
hermético en todo su perimetro.

6. Las bandejas y otros materiales usados para el transporte de la carne o despojos
comestibles, en todos los casos, deben ser de material no téxico y de facil
limpieza y desinfeccidn.

7. Los rieles y los ganchos deben ser limpios, sin pintura y engrasados con aceites
comestibles o vaselina para evitar su oxidacién. El uso de ganchos oxidados es
considerado practica no higiénica.

¢) Las medias canales o cuartos de canal que no estén congeladas, enfriadas ni envasadas
deberan transportarse colgadas de manera que no toquen el piso y las carnes troceadas,
los subproductos y derivados camicos comestibles en recipientes, bolsas plasticas o
bandejas limpias, de superficie lisa, de material inoxidable que permitan un adecuado
lavado y desinfeccion.

d) Debe asegurarse que el medio de transporte esté limpio y desinfectado y que existe un
efectivo sistema de verificacion de su estado de mantenimiento antes de cargarlo.

e) No debe utilizarse para los productos carnicos ningtin medio de transporte que se emplee
para transportar animales vivos u otras mercancias de modo que pueda tener efectos
perjudiciales sobre los mismos. Los subproductos o despojos comestibles deben ser
transportados de acuerdo a lo establecido en el articulo 87 del Reglamento aprobado por
la Resolucion Administrativa No. 87/01 del 11 de diciembre de 2001.

f) Los operadores en el transporte de la carne deberan usar uniforme de color blanco, gorro
y botas y mantener un alto grado de higiene personal. No podran usar cuchillos, chairas u
otro utensilio que pueda contaminar la carne en el transporte. Los operadores durante el
transporte deben cumplir la Buenas Practicas de Higiene. Durante el transporte, estan
prohibidos de fumar, escupir, masticar coca e ingerir alimentos.

3.1 Requisitos para vehiculos que transporten carne con una duracién igual o mayor a 6
horas.

Si el transporte de la came durara mas de 6 horas los vehiculos de transporte
obligatoriamente deberdn ser refrigerados y ser capaces de mantener la carmne a una
temperatura de 2-7 °C durante todo el recorrido. Cuando el transporte se realiza en
condiciones de refrigeracion, este debe contar con un sistema que permita el monitoreo de la
temperatura a lo largo del recorrido, a objeto de asegurar el mantenimiento de ésta durante el
recorrido.

4. (DEL PROCESO DE OBTENCION DEL REGISTRO SANITARIO PARA
VEHICULOS QUE TRANSPORTAN CARNE BOVINA)

4.1.El representante del matadero debera presentar los documentos exigidos en el
punto 2 y una vez verificados y en constancia de la conformidad se asignara un
nimero al tramite en un libro de registro destinado para tal fin, en caso contrario
se devolvera la documentacion al interesado.

4.2.Una vez cumplida la etapa detallada en el punto 1, se realizara la inspeccién
sanitaria de los vehiculos para verificar el cumplimiento de los requisitos
establecidos en el punto 3, utilizandose el acta de verificacion del anexo V.
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4.3.Si el vehiculo cumple con los requisitos minimos, establecidos en 3.1, la Jefatura
Distrital le otorgara registro sanitario para transporte local, considerandose una
duraciéon maxima de transporte menor a 6 horas, caso contrario se denegara el
otorgamiento del certificado respectivo. Si el vehiculo, adicionalmente cumple
con los requisitos establecidos en el punto 3.2, se le otorgara registro sanitario
para transporte a nivel nacional, siempre y cuando el matadero que solicita su
registro pertenezca a la segunda categoria o esté en adecuacion a la misma de
acuerdo a las resoluciones ¢ instructivos en vigencia.

5. (CODIGO DEL REGISTRO SANITARIO) Constar de los siguientes campos; 1. del 01
al 09 correspondiente al codigo de la Jefatura Distrital; 2. 01 si se trata de transporte local
(considerandose una duracién maxima de transporte menor a 6 horas), 02 si se trata de
transporte a nivel nacional y 3) nimero de secuencia

6. (MODIFICACION DE CONDICIONES) Cuando al vehiculo registrado sea objeto de
alguna modificacién que cambie las condiciones y caracteristicas con las que fuera
registrado, debera pedirse el visto bueno del SENASAG para que previa verificacion
autorice la continuacion de la vigencia del registro, realice el cambio del mismo o
cancele el registro hasta el vehiculo cuente con las condiciones que lo califiquen para
contar con el certificado respectivo.

7. El formato del certificado de Registro Sanitario para vehiculos, se establece en el anexo
Iv.




ANEXO 11
GUIA DE REMISION E IDENTIFICACION DE CARNE BOVINA

L GUIA DE REMISION:

1. La carne de bovinos y despojos comestibles que se despachan de los mataderos deberin
ser acompafiados por una guia de remision de carne bovina. Esta guia ser4 emitida por
la res completa, media canal o cuarta canal que se distribuya segin la practica de
comercializacidn del matadero.

2. La salida de la carne y despojos comestibles de cualquier categoria de matadero y en
cualquier forma de presentacién o expendio, serd expedida por el Veterinario acreditado
por el SENASAG de ese matadero mediante una guia de remision.

3. La guia de remisién de carne debera ser pre-impresa y con nimeros correlativos, el
nombre y logotipo del frigorifico y la misma debe minimamente tener el siguiente
contenido:

a) Matadero de origen (numero de registro sanitario, nombre y ubicacion);

b) Cantidad, peso y forma de envio de las unidades (canales enteras, medias, cuartos, cajas,
bultos y otros.);

¢) Numero de identificacién del animal

d) Lugar de destino y destinatario;

e) Numero de registro del vehiculo transportador;

f) Fecha y horas de extension de la guia.

g) Sellos del frigorifico de origen

h) Verificar que el camién ha sido limpiado y desinfectado

i) Fiscalizacidn de la inspeccion post-mortem

4. El SENASAG, bimensualmente remitird a los municipios la lista de mataderos que
cuentan con registro sanitario y el nivel de mercado autorizado.

II. SELLADO DE LAS CARCAZAS

- El sellado de la carne se debe realizar de acuerdo a lo establecido en los articulos 60, 61 y 62
de la Resolucién Administrativa No. 088/01 del 11 de diciembre de 2001.

- La tinta utilizada para el sellado debe ser indeleble y atéxicas con caracteristicas iguales para
todos los establecimientos.

- Para el marcado de las canales y productos aprobados para consumo humano se utilizard
tinta de color azul y los productos decomisados deberan marcarse con tinta negra.

- Los sellos para el marcado de las canales seran metélicos, de forma rectangular y con
angulos redondeados, de facil manejo, con mango y bajo las siguientes dimensiones:
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Para canales serd de 11 cm de largo por 9.5 cm de ancho.

La caracteristica de los sellos, se describen en el articulo 61 de la norma aprobada por la
Resolucién 88/01.

Cuando la tinta, sellos, marcadores y demas materiales necesarios para estas funciones no se
encuentren en uso, se guardaran bajo llave u otro sistema de seguridad controlado por el
Meédico Veterinario oficial o aprobado por el SENASAG.

Los propietarios o encargados de los mataderos proporcionaran los sellos, marcadores, tinta
y demas materiales necesarios, elaborados de acuerdo con las instrucciones de esta norma.
Las letras y los numeros seran de un estilo y tipo que produzcan una impresion clara y
legible.

EL SENASAG, remitira mensualmente a los Municipios la lista de medios de transporte que
cuenten con registro vigente, para efectos de control.




ANEXO ITI
SANCIONES Y MULTAS

Los infractores a las disposiciones establecidas en la presente resolucidon administrativa seran
sancionados de acuerdo a lo siguiente:

1.- Quien se encuentre transportando carne bovina en vehiculos que no cuente con el registro
sanitario del SENASAG sera sancionado de la siguiente manera:

La primera vez: Notificacidn de la infraccién
La segunda vez: Notificacion de la infraccion y multa de 500 Bs.
La tercera vez: Notificacidén de la infracciéon y multa de 1000 Bs.

2.- El matadero o Frigorifico que despache carne bovina en vehiculos que no cuente con el
registro sanitario del SENASAG sera sancionado de la siguiente manera:

La primera vez: Notificacidn de la infraccion
La segunda vez: Notificacion de la infraccién y multa de 500 Bs.
La tercera vez: Notificacion de la infraccién y cancelacidn del registro del matadero

3.- Los mataderos que no cumplan con la identificacién de la carne bovina de acuerdo a lo
establecido en la presente Resolucién Administrativa seran sancionados de la siguiente manera:

La primera vez: Notificacién de la infraccién
La segunda vez: Notificacion de la infraccién y multa de 500 Bs.
La tercera vez: Notificacidn de la infraccidn y cancelacion del registro del matadero

4. El transporte registrado que realice distribucion de carne clandestina sera sujeto a decomiso de
la carne ya que se sobre-entiende que no ha sido obtenida en un establecimiento que cumple con
la normativa sanitaria en vigencia.

5.- El transporte que cuente con Registro Sanitario del SENASAG y que posteriormente haya
modificado las caracteristicas técnicas del vehiculo, serd sancionado de la siguiente manera:

La primera vez: Notificacion de la infraccién
La segunda vez: Notificacion de la infraccién y multa de 500 Bs
La tercera vez: Notificacion de la infraccion y cancelacion del registro del matadero

6.- Si el personal del transporte que no estd cumpliendo las Buenas Practicas de Higiene
(BPM’s), sera sancionado de la siguiente manera:

La primera vez: Notificacién de la infraccion
La segunda vez: Notificacion de la infraccidon y decomiso de la carne
La tercera vez: Notificacion de la infraccidn y cancelacién del registro del matadero

De persistir las infracciones las jefaturas distritales del SENSAG deberan iniciar de oficio las
acciones legales ante el ministerio publico por incumplimiento a las normas sanitarias y atentado

a la salud publica.
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ANEXO 1V
FORMATO DEL REGISTRO DE VEHICULOS DE TRANSPORTE DE CARNE

REPUBLICA DE BOLIVIA
Ministerio de Asuntos Campesinos y Agropecuarios (MACA)
Servicio Nacional de Sanidad Agropecuaria e Inocuidad Alimentaria

(SENASAG)

CERTIFICADO DE REGISTRO SANITARIO DE
VEHICULOS QUE TRANSPORTAN CARNE BOVINA

SE CERTIFICA
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Cumple con la normativa sanitaria ?ef %%WMASAG; por lo que se le asigna el f;pg‘ijStro:

Jefatura Distrital
Nivel de transporte

Certificado valido hasta




ANEXO V

Jefatura Distrital No. Secuencia

Afo

Nombre de la empresa o matadero:

Nombre del responsable:

Vehiculo placa:

La bodegan la que se transporta la carne el completamente cerrada previniendo
el ingreso de plagas y otra fuente de contaminacion

Las paredes, techos y pisos son de material impermeable, higienizable y no téxico

La construccion de la bodega asegura el mantenimiento de la temperatura con la
jue la carne sale del matadero hasta los centros de distribucion y comercializacion

Cuentan con sistemas de extraccion de aire, (si aplica)

Las puertas se abren hacia fuera y aseguran un cierre hermético

Las bandejas y otros materiales usados para el transporte de la carne o despojos
comestibles, son de material no téxico y de facil limpieza y desinfeccién

Los rieles y los ganchos deben ser limpios, sin pintura y engrasados con aceites
: comestibles o vaselina para evitar su oxidacion

Los rieles y los ganchos deben son limpios, sin pintura y engrasados con aceites
comestibles o vaselina para evitar su oxidacion

El medio de trasporte el impiado y desinfectado previo al transporte de carne

El medio de transporte es de uso exclusivo para el transporte de la carne

Los operadores en el transporte de la carne usan uniforme de color blanco, gorro
y botas y mantener un alto grado de higiene personal

3.1. Requisitos minimos

La bodega en la que se transporta la carne el completamente cerrada previniendo
el ingreso de plagas y otra fuente de contaminacion

no toéxico

Las paredes, techos y pisos son de material inpermeable, higienizable y
“Cuenta con un sistema de refrigeracion y un sistema eficiente para el monitoreo
de la temperatura

EL VEHICULO ES APTO PARA EL TRANSPORTE DE LA CARNE Sl NO
OBSERVACIONES:

Firma del Inspector: Firma del responsable del matadero:

Nombre: Nombre:

C.l.: cl:
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Santisima Trinidad, 14 de junio de 2005

CITE: SENASAG/UNIA/ No. 0122/2005

Sefor
Dr. Rodoifo Tonelli J.
Director Nacional del SENASAG

Presente.-

De mi consideracion:

Como es de su conocimiento, el SENASAG .a partir de la emision de las Resoluciones
Administrativas 012 y 013/2004 ha priorizado el aplicacién de la normativa de mataderos a nivel
nacional. En este sentido y con la intencidon de velar por la inocuidad de la carne bovina en los
eslabones de la cadena que son de competencia del SENASAG, la Unidad de Inocuidad
Alimentaria ha visto la necesidad de contar con una normativa que reglamente el Transporte de la
carne, por lo que se ha elaborado y sometido-a consuita con las Comisiones Departamentales de
la Carne y el Comité Nacional de la Carne —CONACARNE un proyecto de Resolucién
Administrativa que apruebe el-reglamento “Registro de tos Vehiculos Transportadores de Carne
Bovina” en todo el territorio nacional.

Asimismo, me permito comentarle que este proyecto de norma fue socializado y dado a conocer a
todas la Jefaturas Distritales en fecha 16 de mayo solicitando la remision de observaciones, no
contando con ninguna hasta la fecha.

En este sentido, adjunto a la presente para su consideracién y remision a la Unidad de Asuntos
Juridicos, el reglamento “Registro de los Vehiculos Transportadores de Carne Bovina” y el
proyecto de Resolucién Administrativa que aprobaria el mismo.

De igual forma, y debido a que las Resoluciones Administrativas de mataderos 012 y 013/2005 no
lo contemplan, solicito a usted instruya a la Unidad Nacional de Asuntos Juridicos, para que en
coordinaciéon con la unidad de Inocuidad Alimentaria, elabore un “Procedimiento de Cierre de
Mataderos” que facilitara y respaldara en forma legal, las acciones que se estan tomando en contra
de los mataderos que no cumplen con la normativa en actual vigencia (se adjunta proyecto de
procedimiento de cierre).

Sin otro particular, aprovecho la oportunidad para expresarle mis mas distinguidas

consideraciones.
D%nando Pér -

 sENA AT
D. N. e (/3

RECIKIDO

FECHA:/? 104 /O///-

! No.
Cc. Arch Mis Documentos/Archivos2UU57t=aTtasUNM‘ Hojas

UNAJ

rieta

JEFE .NAC!ONAL a.i,

Inocuidad Alimentario
SENASAG

Servicio Nacional de Samidad Agropecuaria ¢ Inocuidad Alimentaria -SENASAG
Dircccion Nacional - Av. Jose Narush s/n- 'Telf: (591)-3-46-22081-4652177 — Correo Llectronico: senasagdiraahotmail com
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INFORME TECNICO

SENASAG/UNIA/INFTEC/N0.03/05
13 de junio de 2004

JUSTIFICACION TECNICA PARA LA APROBACION MEDIANTE RESOLUCION
ADMINISTRATIVA DEL SENASAG DEL REGLAMENTO DE “REGISTRO DE LOS
VEHICULOS TRANSPORTADORES DE CARNE BOVINA”.

AR
‘1\‘%

l. Antecedentes

El Servio Nacional de Sanidad Agmkec@na e Ingbwdaa Alimentaria -SENASAG creado
mediante Ley 2061 de 16 de mo de’ ( tle e entre.8us dhj@%;lvos administrar el Régimen
de la Sanidad agropecuaria y golnogmd ! 8{ como el control y la garantia de la
inocuidad de los alimentos, en ocesamiento que correspondan
al sector agropecuario. ; g %

-&?;ﬁ b ?g‘;‘;”,} ‘}iy 1
En fecha 7 abril de §OOO mediante ;el ecreto Supt'emo N®* 25729 se éstablece entre las
atribuciones del SEM&)AG reglame los procedimientos § ra la fi soa‘hzacmn control y
segu1mlento para Ia i‘hocwdad ahm rsta’ria autorizar y certificar el S?unc:onamlento de
samtana e inocuidad alimentaria

En fecha 11 dga diciembre de
087/2001, se' .aprueban lo
ANIMALES, INFRAESTRUC
ALMACENAMIENTO, WTRAN

S “SANITARIOS PARA TRANSPORTE DE
- 'SlFiCAmGN DE MATAWEROS PROCESO,
TEDELA CARNE. o

imediante Resolucién ‘dmmlstratlva @88/01 se aprueba la
rtem. "

1@&31 nte Resolucién Administrativa del SENASAG N°
Q

En fecha 29 de novuem&re de

1 mediaf Admln|§ﬁ’atlva 089/01, se aprueba el
procedimiento de Registro Sanitafio kngn r&acuén S%m%ﬁ Construccion de Mataderos.

'mlnlstratlva del SENASAG
N°074/2004 se crea el Comité Nacional de La Carne —CONACARNE.

En Fecha 17 de enero de 2005 mediante Resolucion Administrativa del SENASAG
N°008/2005. e aprueba el Programa Nacional de Aseguramiento de la Inocuidad de la Carne
(PAI-Carne)

Servicio Nacional de Sanidad Agropecuaria e Inocuidad Alimentaria -SENASAG
Direccién Nacional - Av. Jose Natush s/n- Telf: (591)-3-46-22081-4652177 — Correo Electrénico: sgnasagdir@hotmail.com
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Justificaciéon

En base a los antecedentes citados en el Punto [, tomando en cuenta que el control y
fiscalizacion del transporte de la carne es una operacién bajo tuicion del SENASAG, que esta
€s una operacién que acarrea un significativo riesgo de contaminaciéon de la carne destinada
al consumo de la poblacién por diversas causas, lo que convierte a la carne en una potencial
causa de Enfermedades Transmitidas por Alimentos (ETA’s).

Resulta muy facil verificar que en todo el territorio nacional el transporte de la carne desde los
centros de faena hacia los lugares de WW@& tanto locales departamentales como
interdepartamentales, se realiza en pésnrgas condx@uones higiénicas, tanto del transporte,
como del manipuleo. : H ;

te2 ’ orte es necesario que el
, - {éh@‘; temperatura adecuados, asi
§F agctbnes de carga y "éescarga correspondlentes

Para evitar la contaminacién
vehiculo en el cual serd transpi
como la adecuada mapipulacion

i

En la actualidad, e&gle conocimie té ﬁe toda la poblacion que solo, a?gunos frigorificos
cuentan con el transpprte adecuade para la carme y lo realizan. con ‘relativa higiene: sin
embargo la gran ‘Hdyoria realiza jel porte de carne en mévﬂlda&‘é*s**wri}o vehiculos
particulares, autos, taxis, camionetas, camiones y hasta carros tirados por anlmales los
cuales no protégen a la carne, i 'ones ambteniales externa y de la e}xposmon de
esta a diferentes. n;mla§ dec

adas;-ia Unidad Nacional de lnocﬂ‘i&ad Alimentaria, a
ental de la Carne de Santa Cruz y a objeto de completar
de la cadena que eﬁ bajo tuicion de nuestra institucion,
glamentacuén para asg@]mphue los vehiculos que
se dedican al transporte carne ;Nespo' do e‘kterrltorlo nacional, desde los
mataderos hasta los centros de expendio zacion; cuehten con requisitos minimos
para una adecuada actividad. As‘ﬁmsmg cqrrespondg comentar que el presente proyecto de
norma ha sido puesto a consideraciéh deéla Comlgén Nacional de la Carne de Ia que el
SENASAG como cabeza de la misma.

Por las razones an@ﬁorme
sugerencia de la Comision De
el control sanitario de Ids esla
ha visto la importancia de.gofitar un un

Por otro lado, la normati “gontrol del abigeato y la
faena clandestina de bovinos, plementar un sistema de
identificacion de las canales que permltlré determlnar si la canal o la carne que se esta
comercializando en el mercado proviene de un matadero que cuenta con Registro Sanitario
otorgado por el SENASAG avalando que esta ha sido elaborada por un matadero que cumple

con la normativa en vigencia.

Servicio Nacional de Sanidad Agropecuaria e Inocuidad Alimentaria -SENASAG
Direccién Nacional - Av. Jose Natush s/n- Telf: (591)-3-46-22081-4652177 — Correo Electrénico: senasagdir@hotmail.com
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Asimismo, esta normativa contribuira a fortalecer el control de la FIEBRE AFTOSA, puesto
que al exigirse que los vehiculos que transportan carne cuenten con el Registro Sanitario del
SENASAG, se entiende que estos solo podran transportar carne que provenga de mataderos
con Registro Sanitario, lo que ademas significa, que la carne proviene de ganado que al
ingresar al matadero contaba con la guia de movimiento respectiva.

En lo que respecta al procedimiento de Cierre de Mataderos, es indispensable uniformizar los
mismos en todas las Jefaturas Distritales, asi como determinar los pasos correctos a objeto

de evitar errores en su aplicacién.

lll. Recomendaciones.

Q&Rﬁ@lucnén Administrativa del
Ll ISTRO.-DE LOS VEHICULOS
BOVINA y Sistema de IDENTIFICAGION DE CANALES,
asi como la Resoluc&bn Admmlstratli/b ra implementar los procedimientos a seguir en los
casos de CIERRE DE- MATADEROS% . ' A o

. a‘ . ‘ : :

P S A

Servicio Nacional de Sanidad Agropecuaria e Inocuidad Alimentaria -SENASAG
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